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秋
田
県
北
東
部
。青
森
県
と
接
す
る
小
坂
町

は
、古
く
か
ら
金
・銀
鉱
山
で
栄
え
た
町
だ
。日
本

で
ク
リ
ス
マ
ス
が
解
禁
さ
れ
た
直
後
の
明
治
6
年

（
1
8
7
3
年
）の
こ
と
。こ
の
地
に
、ド
イ
ツ
人

鉱
山
技
師
ク
ル
ト
・
ネ
ッ
ト
ー
が
赴
任
。そ
の
年
の

12
月
に
、小
坂
の
人
々
を
集
め
て
ク
リ
ス
マ
ス
を

お
祝
い
し
た
記
録（
ス
ケ
ッ
チ
画
）が
あ
る
。こ
の
史

実
を
も
と
に
、小
坂
町
で
は「
近
代
ク
リ
ス
マ
ス
発

祥
の
地
」と
し
て
、ク
ル
ト
氏
を
顕
彰
す
る
ク
リ
ス

マ
ス
イ
ベ
ン
ト
を
平
成
23
年（
2
0
1
1
年
）か
ら

開
催
し
て
い
る
。会
場
は「
小
坂
鉱
山
事
務
所（
国

重
要
文
化
財
）」や
、「
天
使
館（
旧
保
育
園
・
国

有
形
文
化
財
）」な
ど
、歴
史
的
建
造
物
が
な
ら
ぶ

「
明
治
百
年
通
り
」界
隈
。一
帯
は
イ
ル
ミ
ネ
ー
シ
ョ

ン
で
装
飾
さ
れ
、ド
イ
ツ
の
伝
統
的
な
ク
リ
ス
マ
ス

マ
ル
ク
ト（
市
場
）を
再
現
。異
国
情
緒
あ
ふ
れ
る

時
を
体
感
で
き
る
。令
和
4
年（
2
0
2
2
年
）は
、

12
月
10
日（
土
）・17
日（
土
）開
催
予
定
。

秋田の心を醸
か も

す、蔵元通信

k    u    r    a

季刊【藏】七拾伍の巻

冬号
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た
よ
う
な
穏
健
派
だ
が
、豈
図
ら
ん
や「
老

舗
を
奢
る
な
。挑
戦
、変
革
を
恐
れ
る
な
か

れ
」を
説
く「
寡
黙
な
る
情
熱
家
」で
あ
る
。

　

入
社
し
て
7
～
8
年
後
の
こ
と
。府

金
は
、天
皇
坏
受
賞
味
噌（
昭
和
60
年
受

賞
）を
モ
デ
ル
と
し
た「
寒
仕
込
み
梵
天
味

噌
」の
商
品
化
担
当
と
な
る
。し
か
し
当

時
は「
職
人
た
る
も
の
技
は
教
え
て
も
ら

う
も
の
じ
ゃ
な
い
。盗
む
も
ん
だ
」と
い
う

気
風
が
残
って
い
た
時
代
。基
礎
デ
ー
タ
は

知
っ
て
い
た
も
の
の
、前
任
者
は
現
代
の

名
工
。微
妙
な
塩
梅
は
闇
の
中
。皆
目

見
当
が
つ
か
な
い
。

　

そ
こ
で
発
想
を
転
換
。「
こ
の
味
、風
味

を
醸
す
た
め
に
は
ど
ん
な
熟
成
、発
酵
が

必
要
だ
っ
た
の
か
？
で
は
、そ
の
熟
成
、発

酵
を
促
す
た
め
に
は
そ
の
前
の
段
階
で
何

大
切
だ
と
思
う
。」と
府
金
。

　

味
噌
・醤
油
の
原
料
は
大
豆
と
米
、小

麦
そ
し
て
塩
と
糀
。農
産
物
ゆ
え
同
じ

産
地
、同
じ
品
種
で
あ
っ
て
も
収
穫
年
に

よ
っ
て
そ
の
状
況
は
微
妙
に
違
う
。そ
れ

を
補
う
の
が
、現
場
で
経
験
し
た
先
を
読

む
力
で
あ
り
、そ
れ
を
具
現
化
で
き
る

知
恵
と
技
だ
と
語
る
。

　
「
技
の
伝
承
と
、最
新
技
術
の
融
合
。

こ
の
両
輪
の
バ
ラ
ン
ス
が
保
た
れ
て
こ
そ
、

企
業
の
歴
史
は
つ
な
が
る
。老
舗
の
必
須

「
老
舗
を
奢
る
な
。挑
戦
、変
革
を
恐
れ
る
な
か
れ
」。

現
場
第一
主
義
で
45
年
。「
寡
黙
な
る
情
熱
家
」

　

昭
和
52
年
の
入
社
以
来
、

ヤ
マ
キ
ウ
味
噌
・
醤
油
の
醸

造
管
理
を
担
当
す
る
府
金

雅
昭
。大
学
で
微
生
物
学

を
学
び
、科
学
者
の
目
線
で

醸
造
現
場
を
見
守
っ
て
き

た
弊
社
ナ
ン
バ
ー
２
だ
。

　

黙
々
と
仕
事
に
取
組
く

む
タ
イ
プ
で
、人
当
た
り
も

語
り
も
穏
や
か
。絵
に
描
い

だ
と
思
う
ん
だ
よ
ね
」。

　

ヤ
マ
キ
ウ
の
プ
レ
ミ
ア
ム
ブ
ラ
ン
ド
と
し

て
誕
生
し
た「
玉
屋
」シ
リ
ー
ズ
も
、そ

ん
な
府
金
だ
か
ら
こ
そ
成
し
え
た
商
品
。

「
既
に
完
成
さ
れ
て
い
る
定
番
品
で
あ
っ

て
も
。常
に
問
題
意
識
を
持
つ
こ
と
。現

状
に
満
足
し
た
ら
ダ
メ
だ
よ
ね
。老
舗
だ

か
ら
挑
戦
が
必
要
。挑
戦
が
継
続
で
き

た
か
ら
老
舗
に
な
り
え
る
ん
じ
ゃ
な
い
か

な
ぁ
。」と
、語
り
口
も
穏
や
か
な
府
金
で

あ
る
。

小玉醸造
小玉醸造（株）の中の人を紹介する新シリーズ

第1回目は
弊社製造部門のトップ

常務取締役 製造部長

府金 雅昭

が
必
要
だっ
た
の
か
…
？
」と
、ゴ
ー
ル
か
ら

逆
行
し
て
各
工
程
を
検
証
。結
果
、「
寒

仕
込
み
梵
天
味
噌
」を
定
番
商
品
と
す
る

ノ
ウ
ハウ
を
得
る
こ
と
が
で
き
た
と
い
う
。

デ
ー
タ
、数
値
だ
け
で
は
語
れ
な
い

こ
の
世
界
だ
か
ら
こ
そ
職
人
的

感
覚
の
育
成
も
必
須
と
な
る

　

入
社
か
ら
45
年
余
。こ
の
間
得
た
情

報
は
、す
べ
て
自
ら
の
パ
ソ
コ
ン
の
中
に
保

管
し
て
い
る
。「
技
術
、数
値
の
デ
ー
タ

化
っ
て
企
業
の
財
産
。自
分
が
明
日
居
な

く
な
っ
て
も
日
々
の
作
業
が
止
ま
る
こ
と

は
な
い
。で
も
ね
、デ
ー
タ
っ
て
万
能
じ
ゃ

な
い
ん
だ
よ
な
。『
行
間
読
め
』っ
て
い
う

言
葉
が
あ
る
じ
ゃ
な
い
。デ
ー
タ
も
同
じ

で
さ
、数
値
で
表
せ
な
い
も
の
が
あ
る
ん

だ
よ
ね
。人
間
に
し
か
と
い
う
か
、感
覚
で

つ
か
む
し
か
な
い
も
の
…
。そ
れ
こ
そ
が

　【常務取締役 製造部長　府金 雅昭（ふがね まさあき）】
昭和28年１月14日、岩手県岩手郡岩手町生まれ。岩手県立
盛岡第三高校・山形大学農芸化学科応用微生物学研究室卒
業とともに弊社に入社。「寒仕込み梵天味噌」「玉屋」シリーズ
の商品化を手掛ける。

分析室で出荷した商品のデータを
すべて確認する

ヤマキウ製品のすべての
データが保存されてるパソコン

明治末築の蔵の中、
天然秋田杉の桶が設えられた
醤油仕込み蔵での櫂入れ

味噌の発酵に理想的な温度、湿度を保つ
醗酵室。「秋田味噌なまはげ」などはここの
蔵で作られる

創業当時以来の技法を伝承。
外気の温度そのまま。
天然醸造味噌の桶並ぶ醸造蔵
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山本 益博
●プロフィール
料理評論家。1948年生まれ。早稲田大学卒業
後、演芸評論を経て、「東京味のグランプリ」（講
談社）を出版後、料理が活動の中心となる。
主な著書に「そんな食べ方ではもったいな
い！」（青春新書）、「大人の作法」（KKベストセ
ラーズ）、「人間味という味が、いちばん美味
しい」（大和書房）、「美食の世界地図」（竹書
房新書）、最新刊は「鮨 すきやばし次郎 JIRO 
Gastronomy」（小学館）など。
山本益博オフィシャルサイト http://masuhiro.jp/

な
く
、
握
り
の
前
菜
と
し
て
つ
ま
み
を
充
実

さ
せ
て
い
る
鮨
屋
と
し
ま
し
た
。

　

全
国
の
鮨
屋
の
ほ
と
ん
ど
は「
ネ
オ
ク
ラ

シ
ッ
ク
」で
す
が
、
シ
リ
ー
ズ
の
最
後
に
全
国

の
お
薦
め
の
鮨
屋
4
軒
と
フ
ラ
ン
ス
の
パ
リ

と
ブ
レ
ス
ト
の
2
軒
の
鮨
屋
を
合
わ
せ
て

掲
載
し
て
い
ま
す
。
ぜ
ひ
と
も
ご
覧
い
た
だ

き
た
い
の
で
す
が
、
こ
こ
で
は
数
少
な
い「
ク

ラ
シ
ッ
ク
」の
名
店
の
1
軒
を
ご
紹
介
し
ま

し
ょ
う
。

「
横
浜・関
内　

は
ま
田
」

　

東
京
の「
江
戸
前
」の
す
し
種
や
職
人
仕

事
の
良
き
伝
統
が
失
わ
れ
つ
つ
あ
る
今
、
昭

時
す
で
に
お
鮨

　

こ
の
春
か
らY

ouT
ube

を
始
め
ま
し
た
。

「M
A

SU
H

IR
O

の
う
ま
い
の
な
ん
の
！
」

と
い
う
タ
イ
ト
ル
で
、
単
な
る
飲
食
店
の
紹

介
で
は
な
く
、
モ
ッ
ト
ー
は
「
美
味
し
い
も

の
を
食
べ
る
よ
り
、
も
の
を
美
味
し
く
食
べ

た
い
」。

　

例
え
ば
そ
ば
の
流
儀
と
し
て
、
私
が「
そ

ば
を
手
繰
る
」動
画
を
披
露
し
て
い
ま
す
。

ま
た
「
時
す
で
に
お
鮨
」と
題
し
た
シ
リ
ー

ズ
で
は
、「
鮨
」
を
「
ク
ラ
シ
ッ
ク
」
と「
ネ

オ
ク
ラ
シ
ッ
ク
」に
分
け
、「
ク
ラ
シ
ッ
ク
」は

「
江
戸
前
」の
握
り
の
伝
統
を
守
る
鮨
屋
、

「
ネ
オ
ク
ラ
シ
ッ
ク
」は
鮨
を
握
る
だ
け
で

48エッセイ―日常茶飯事



0405

●  e s s a y — m a s u h i r o  y a m a m o t o

和
の
鮨
屋
の
仕
事
に
憧
れ
な
が
ら
、
そ
れ
を

実
践
し
て
い
る
鮨
屋
が
横
浜
に
あ
り
ま
す
。

そ
れ
が
、
関
内
・
馬
車
道
の「
は
ま
田
」で
す
。

　
「
つ
ま
み
」は
わ
ざ
わ
ざ
用
意
し
て
い
ま

せ
ん
。
昔
の
鮨
屋
の
客
は
つ
け
台（
カ
ウ
ン

タ
ー
）に
つ
く
と
、「
親
方
、
そ
の
魚
、
ち
ょっ

と
切
っ
て
」な
ど
と
酒
の
肴
を
注
文
し
た
も

の
で
し
た
。

　
つ
ま
り
、
酒
を
飲
ま
ず

に「
に
ぎ
り
」だ
け
で
も

存
分
に
楽
し
め
る
。「
お

ま
か
せ
」で
は
白
身
か
ら

握
ら
れ
、
ま
ぐ
ろ
は
赤
身
、

ち
ゅ
う
と
ろ
、
お
お
と
ろ
の
3
種
で
す
が
、

当
節
流
行
り
の
脂
が
た
っ
ぷ
り
の
っ
た
も
の

で
は
な
く
、
香
り
の
ま
こ
と
に
よ
い
ま
ぐ
ろ
。

こ
れ
が
、
小
粒
で
口
の
中
で
ほ
ぐ
れ
る
酢
め

し
と
の
相
性
が
抜
群
。
こ
れ
ぞ
、
江
戸
前
！

と
唸
っ
て
し
ま
い
ま
す
。
し
た
が
っ
て
、
脂
重

視
の
の
ど
ぐ
ろ
、
金
目
鯛
は
お
い
て
ま
せ
ん
。

つ
づ
く
、
こ
は
だ
の
締
め
具
合
も
申
し

分
あ
り
ま
せ
ん
。

　

そ
し
て
、
嬉
し
い
の
は
、
く
る
ま

え
び
。仕
込
み
の
際
に
湯
が
い
た

海
老
を
甘
酢
に
漬
け
込
ん

で
あ
り
ま
す
。
こ
れ
も
立

派
な
江
戸
前
仕
事
。
は
ま
ぐ
り
、
た
こ
、
か

す
ご（
小
鯛
）も
仕
事
が
し
て
あ
り
ま
す
が
、

鯖
の
み
、
締
め
加
減
が
や
や
淡
い
の
が
残
念
。

近
頃
の
客
に
、
し
っ
か
り
締
め
た
さ
ば
が
敬

遠
さ
れ
る
か
ら
で
し
ょ
う
か
。

　

主
人
の
浜
田
剛
さ
ん
は
、
に
ぎ
り
の
上
に

後
付
け
を
し
ま
せ
ん
、
柑
橘
も
絞
っ
た
り
、

振
っ
た
り
し
ま
せ
ん
。
そ
れ
だ
け
、
す
し
種

の
魚
を
大
切
に
し
て
い
ま
す
。
に
ぎ
り
を
つ

け
台
に
置
く
と
き
も
、い
ち
い
ち
産
地
名
を

告
げ
た
り
も
し
な
い
。
た
だ
し
、
聞
か
れ
た

ら
、即
答
し
て
く
れ
ま
す
。

　

さ
ら
に
、
は
ま
ぐ
り
、
あ
な
ご
に
塗
る
つ

め
は
、コ
ク
が
あ
っ
て
美
味
い
こ
と
！「
江
戸

前
」最
高
レ
ベ
ル
の
出
来
栄
え
で
す
。

　

こ
の
店
当
初
は
、「
す
き
や
ば
し
次
郎
よ

こ
は
ま
店
」と
し
て
、「
次
郎
」出
身
の
水
谷

八
郎
さ
ん
が
握
っ
て
い
ま
し
た
。
水
谷
さ
ん

が
銀
座
に
進
出
す
る
際
、
そ
の
後
を
引
き

受
け
た
の
が
、
銀
座「
青
木
」出
身
の
浜
田

さ
ん
で
す
。
浜
田
さ
ん
は
、
昭
和
の
す
し
職

人
の
名
人
を
尊
敬
し
、
憧
れ
、
毎
日
、
腕
を

磨
い
て
い
ま
す
。
1
年
先
で
も
予
約
が
取
れ

な
い
、
ま
た
は
、
お
お
と
ろ
や
う
に
な
ど
高

価
な
鮨
種
を
売
り
物
に
す
る
バ
ブ
リ
ー
な

鮨
屋
が
好
み
の
客
に
は
無
縁
の
店
で
す
。



明
治
以
前
の
人
形
を
再
現
し
た

「
古
調
八
橋
人
形
」

　

そ
の
思
い
を
具
現
化
し
た
の
が「
古
調

八
橋
人
形
」と
名
付
け
ら
れ
た
人
形
。モ

チ
ー
フ
は
、写
真
や
絵
画
等
で
し
か
見
る

こ
と
が
で
き
な
い
明
治
以
前
の「
古
八
橋

人
形
」。デ
ィ
テ
ィ
ー
ル
の
草
案
か
ら
塑

像
、型
の
制
作
ま
で
梅
津
さ
ん
が
手
掛
け

て
い
る
。絵
付
け
は
顔
料
と
膠
、色
彩
も

6
色
と
伝
統
の
ス
タ
イ
ル
を
踏
襲
。古
く

て
新
し
い
八
橋
人
形
と
し
て
多
く
の
土

人
形
コ
レ
ク
タ
ー
の
注
目
を
集
め
て
い
る
。

　

平
成
31
年
、干
支
人
形
の
亥（
イ
ノ
シ

シ
）が
年
賀
切
手
の
図
柄
に
採
用
さ
れ
て

以
来
、干
支
人
形
の
人
気
も
急
上
昇
。大

手
シ
ョッ
プ
の
初
売
り
縁
起
物
と
し
て
採

用
さ
れ
、欧
州
、東
南
ア
ジ
ア
で
も
販
売

さ
れ
る
ま
で
に
。そ
の
魅
力
を
秋
田
か
ら

発
信
し
続
け
て
い
る
。

よ
も
や
ま
見
聞
録

0607

設
立
。「
八
橋
人
形
」の
制
作
、伝
承
活
動

を
行
って
い
る
。

伝
統
の
技
に
、

あ
え
て
手
を
入
れ
る
理
由
と
は

　

同
会
の
会
員
数
は
13
名
。現
在
手
掛
け

て
い
る
の
は
、道
川
家
か
ら
預
かっ
た
約
80

種
の
型
で
作
っ
た「
八
橋
人
形
」と
、明
治

時
代
以
前
の
復
刻
版
と
も
い
え
る「
古
調

八
橋
人
形
」と
称
す
る
2
タ
イ
プ
。「
“
八

平成27年4月29日発足、平成28年8月1日有限責任事業組合に。「秋田市老人福祉センター
（秋田市八橋南1-8-2）」内に常設工房を備え、火・水・土曜の11：00～16：00に活動。見学、絵
付け体験可（要予約）。連絡先／090-5184-7364（梅津）

橋
人
形
”に
お
い
て
は
、あ
え
て
、仕
上
が
り

の
フ
ォ
ル
ム
、色
彩
を
変
え
て
い
る
人
形
も

あ
る
ん
で
す
よ
」と
は
、自
ら
も
土
人
形
収

集
家
で
あ
り
日
本
画
も
描
く
と
い
う
、同

会
代
表
の
梅
津
秀
さ
ん
。

　
「
例
え
ば
鶏
。型
を
よ
く
見
る
と
羽
に

微
妙
な
凹
凸
が
あ
る
。そ
こ
に
型
を
作
っ

た
作
者
の
思
い
が
あ
る
と
理
解
し
、私
た

ち
は
そ
の
凹
凸
に
沿
って
絵
付
け
を
し
て

い
ま
す
。型
が
あ
り
な
が
ら
ト
モ
さ
ん
が

手
掛
け
な
かっ
た
人
形
も
あ
る
ん
で
す
よ
。

“
伝
承
を
謳
う
な
ら
、一
寸
た
り
と
も
変

え
る
べ
か
ら
ず
”と
い
う
意
見
も
あ
り
ま

す
が
、歴
史
の
中
に
隠
さ
れ
た
先
人
達
の

想
い
や
苦
悩
を
推
測
、実
証
す
る
こ
と
も

大
切
と
考
え
て
い
ま
す
」。

廃
絶
の
危
機
に
あ
っ
た

伝
統
土
人
形
を
継
承
す
る

「
八
橋
人
形
伝
承
の
会
」の
お
話

知
恵
や
苦
悩
を
推
察
し
実
証
。国
内
は
も
と
よ
り
、今
や
海
外
に
も
フ
ァ
ン
が
い
る
ま
で
に

中央が代表の梅津さん。土人形に魅せられて約30年。
全国の関係者とも交流が深い

二
百
数
十
年
の

伝
統
を
繋
ぐ
た
め
に
発
足

　

安
永
～
天
明（
１
７
７
２
～
89
年
）頃
、

京
都
伏
見
の
人
形
師
が
伝
え
、秋
田
市

八
橋
地
区
で
作
ら
れ
て
き
た「
八
橋
人

形
」。庶
民
に
深
く
愛
さ
れ
て
き
た
土
人

形
だ
っ
た
が
、平
成
26
年
3
月
に
最
後
の

継
承
者
、道
川
ト
モ
さ
ん
が
亡
く
な
り
廃

絶
状
態
に
。そ
の
状
況
を
憂
い
た
有
志
12

人
が
翌
年
に「
八
橋
人
形
伝
承
の
会
」を

有限責任事業組合八橋人形伝承の会

中央は「八橋人形」の
代表作の天神様。大黒様、
恵比寿様はより海を
感じさせる絵付けを。
絵の具は現在主流の
アクリル系を使用

令和5年の干支人形は約3000個を受注。
干支人形は前年2月から制作をスタート

昔ながらの風合い、質感を再現した「古調八橋人形」。
資料が少ないので色合いは先人に想いを馳せて創作
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鹿
で「
棒
ア
ナ

ゴ
」と
呼
ば
れ
る

「
ク
ロ
ヌ
タ
ウ

ナ
ギ
」を
焼
い
た

料
理
が「
あ
な

ご
焼
き
」。見
た

目
こ
そ
細
長
い

の
も
の
、
分
類

学
上
は
、
ウ
ナ

ギ
、ア
ナ
ゴ
と
は
別
物
。
見
た
目
は
ワ
イ
ル

ド
だ
が
、酒
肴
に
は
最
高
だ
。

迫
力
満
点
！

「
石
焼
桶
鍋
」を
目
の
前
で
実
演

　
な
か
な
か
味
わ
え
な
い
秋
田
の
伝
統
食

の
極
め
付
き
と
い
え
ば
、
男
鹿
の
漁
師
た

ち
が
始
め
た
と
い
う「
石
焼
料
理
」。「
秋

田
乃
瀧
」で
は「
石
焼
桶
鍋
」の
名
称
で

提
供
し
て
お
り
、
木
桶
の
中
に
、
魚
介
類
、

野
菜
、
水
、
味
噌
を
入
れ
、
真
っ
赤
に
加

熱
し
た
石
を
桶
に
放
り
込
む
と
、水
が一
瞬

の
う
ち
に
沸
騰
。ア
ツ
ア
ツ
の
鍋
が
完
成

す
る
と
い
う
野
趣
あ
ふ
れ
る
料
理
。具
材

は
鮭
、カ
ニ
、エ
ビ
、イ
カ
、ホ
タ
テ
、パ
ー
ナ

貝
、ネ
ギ
、シ
イ
タ
ケ
な
ど
。迫
力
の
シ
ー

ン
を
目
の
前
に
本
場
の
味
を
堪
能
で
き

る
。も
ち
ろ
ん「
き
り
た
ん
ぽ
鍋
」「
し
ょ
っ

る
鍋
」な
ど
の
定
番
も
楽
し
め
る
。

秋
田
県
内
限
定
販
売
の

日
本
酒
と
も
出
会
え
る

　
1
階
は
カ
ウ
ン
タ
ー
と
小
上
が
り
、

テ
ー
ブ
ル
席
。2
階
は
座
敷
と
単
身
で
も

グ
ル
ー
プ
で
も
気
軽
に
利
用
で
き
る
。お

客
さ
ん
の
大
半
が
県
外
の
方
。メ
ニ
ュ
ー

も
豊
富
で
価
格
も
手
頃
な
庶
民
派
だ
が
、

日
本
酒
の
管
理
は
徹
底
し
て
お
り
、特
定

名
称
酒
は
保
冷
庫
で
保
管
。地
酒
の
飲

み
比
べ
、県
外
に
は
流
通
し
て
い
な
い
秋

田
県
内
限
定
酒
も
楽
し
め
る
。

秋
田
を
深
堀
り

超
レ
ア
な
郷
土
食
が
楽
し
め
る

　
本
誌「
酒
肴
探
訪
」で
も
登
場
し
た
こ

と
が
あ
る「
く
じ
ら
か
や
き
」、「
か
す
べ

の
唐
揚
げ
」、「
あ
な
ご
焼
き
」な
ど
、秋

田
の
伝
統
食
で
あ
り
な
が
ら
、地
元
で

も
な
か
な
か
食
べ
る
こ
と
が
で
き
な
い
料

理
が
、予
約
な
し
で
、い
つ
で
も
食
べ
ら
れ

る
の
が
魅
力
。ち
な
み
に「
く
じ
ら
か
や

き
」と
は
、ク
ジ
ラ
の
皮
付
き
脂
身
、ナ

ス
、ミ
ズ（
山
菜
）な
ど
が
入
っ
た
味
噌
味

仕
立
て
の
鍋
。「
カ
ス
ベ
」と
は「
エ
イ
」の

地
方
名
。白
身
で
コ
ラ
ー
ゲ
ン
タ
ッ
プ
リ
。

軟
骨
の
コ
リ
コ
リ
感
が
ク
セ
に
な
る
。
男

太平山が
飲めるお店

お す す め

秋田市

秋田乃瀧秋田乃瀧

●

●●

●

●

●

●

●

交番川
反
通
り 旭

　川

北
都
銀
行

み
ず
ほ
銀
行

ダイワロイネット
ホテル

ホテルパールシティ

秋田駅→

竿燈大通り

すずらん通り

赤
れ
ん
が

郷
土
館

横田屋

濱之家

★★

→店主イチオシ太平山
「艸月（そうげつ）」。秋田
県内だけで飲める限定
酒。今流行の適度な酸
味と飲みやすさが特徴

●秋田市大町3-1-15　TEL018-824-1010
●営業時間／17:00～22：30（LO） ●定休日／日曜日
※状況により価格、営業時間、定休日等が
　変更になる場合があります。

秋
田
市
川
反 

秋
田
乃
瀧

料
理
も
お
酒
も
地
元
に
こ
だ
わ
っ
た
料
理
店

貴
重
な
県
内
限
定
酒
と
の
出
会
い
も
楽
し
み

〈 お 酒 〉
辛口太平山…………………	 450円
太平山生貯………	300ml.	 850円
生酛純米…………	300ml.	 950円
純米大吟醸 天巧…	720ml.	4,500円

〈 料 理 〉
石焼桶鍋（2人前）	 ………	3,300円
くじらかやき鍋（1人前）	…	1,600円
あなご焼き	 ………………	1,100円
カスベの唐揚げ	 …………	 850円
エロエロ納豆	 ……………	 800円
きりたんぽ鍋（1人前）	……	1,600円

2階座敷コーナー

左）海の幸タップリ！豪華な具材がそろう「石焼桶鍋」。
右）「秋田乃瀧」オリジナルの「エロエロ納豆」。刺身に納豆、
玉子、トンブリ（畑のキャビア）とスタミナ系素材の組合せ。
ちなみに、エロエロとは秋田弁で「色々」という意味

迫力ある調理工程を
体感できる「石焼桶鍋」
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ミ
ネ
ラ
ル
分
が
多
い
水〈
硬
水
〉は
発
酵
が
早
く

進
み
、キ
リ
リ
と
し
た
辛
口
に
、一
方
、ミ
ネ
ラ
ル
分
が

少
な
い
軟
水
は
、発
酵
が
ゆ
っ
く
り
進
み
、ま
ろ
や
か

な
お
酒
に
な
る
と
さ
れ
て
い
る
。こ
こ
に
紹
介
す
る

2
本
の
お
酒
の
仕
込
み
水
は
、世
界
最
大
級
の
ブ
ナ

の
森
広
が
る
世
界
自
然
遺
産
白
神
山
地
の
天
然
水
。

天
然
の
ダ
ム
と
も
称
さ
れ
る
ブ
ナ
の
森
に
降
っ
た
雨

は
、長
い
時
間
を
か
け
て
地
下
深
く
に
浸
透
、濾
過
。

硬
度
14・7
と
世
界
で
も
稀
に
み
る
軟
水
と
な
る
。

　
一
方
、太
平
山
伝
統
の「
家
伝
生
酛
仕
込
み
」は
、

重
厚
感
の
あ
る
力
強
い
酒
に
仕
上
が
る
の
が
特
長
。

柔
と
剛
、一
見
相
反
す
る
組
み
合
わ
せ
で
も
、自
然
界

の
微
妙
な
力
の
や
り
取
り
が
新
た
な
世
界
を
創
出
。

生
酛
独
特
の
力
強
さ
を
備
え
つ
つ
よ
り
ク
リ
ア
な

仕
上
が
り
と
な
っ
た
。無
濾
過
生
は
キ
リ
リ
と
冷
や

し
て
。通
常
タ
イ
プ
は
、冷
酒
、常
温
、燗
酒
の
い
ず

れ
で
も
、そ
の
奥
深
さ
を
楽
し
め
る
。

世
界
自
然
遺
産・白
神
山
地
の
超
ク
リ
ア
な
天
然
水
で
仕
込
ん
だ
生
酛
純
米

　

今
シ
ー
ズ
ン
の
造
り
か
ら

杜
氏
に
就
任
し
た
米
谷
央

（
45
歳
）。
前
職
は
映
画
関

係
。
30
歳
で
入
社
し
、
事
前

知
識
ゼ
ロ
か
ら
日
本
酒
造
り

を
学
ん
だ
異
色
の
経
歴
の

持
ち
主
だ
。
2
年
ほ
ど
前
に

「
み
ず
ほ
蔵
」が
大
改
修
さ

れ
、
蔵
人
の
平
均
年
齢
が
過

去
最
も
若
く
な
る
な
ど
、
環
境
の
変
革
も
一気
に
進
ん

だ
。「
誰
も
が
素
直
に
意
見
を
言
え
る
。一つ
の
問
題
を

皆
で
考
え
ら
れ
る
。
互
い
の
信
頼
関
係
の
強
さ
…
。
そ

れ
ら
チ
ー
ム
ワ
ー
ク
の
良
さ
が
最
大
の
武
器
で
あ
り

財
産
で
す
。
経
験
豊
か
な
二
人
の
先
輩
の
存
在
も
心

強
い
で
す
」と
語
る
一
方
で「
他
社
で
活
躍
す
る
同
世

代
の
動
向
も
刺
激
に
な
り
ま
す
」と
静
か
な
闘
争
心

も
。そ
の「
学
ぶ
力
と
姿
勢
」への
期
待
も
高
い
。

　
「
令
和
４
年
全
国
新
酒
鑑
評
会
」金
賞
受

賞
酒
を
数
量
限
定
で
販
売
。今
年
の
大
会
は
、

全
国
か
ら
8
2
6
点
が
出
品
し
、そ
の
中
で

も
特
に
優
れ
た
お
酒
と
し
て
評
価
さ
れ
た
の

が
金
賞
受
賞
酒
。原
料
米
の
兵
庫
県
産
山
田

錦
を
40
％
精
米
し
、徹
底
管
理
が
可
能
な
少

量
タ
ン
ク
で
仕
込
ん
だ
プ
レ
ミ
ア
ム
な
お
酒
だ
。

コ
ロ
ナ
等
、何
か
と
制
約
の
多
い
中
で
の
仕
込

み
で
は
あ
っ
た
も
の
の
、「
今
回
は
過
去
最
高
ク

ラ
ス
の
仕
上
が
り
」と
業
界
関
係
者
か
ら
も

好
評
を
得
た
自
信
作
。

大吟醸 金賞受賞酒 今
年
も

国
内
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
の

評
価
を
得
た
通
販
限
定
酒

［3080］720㎖

1,320円（税込）

［3081］1.8ℓ

2,640円（税込）

［3082］720㎖

1,650円（税込）

［3083］1.8ℓ

3,300円（税込）

生き

酛も

と

純
米

白
神
山
水
仕
込
み

11月9日
蔵出予定
要冷蔵

通販
限定数
100本

［1128］720㎖

5,500円（税込）

無
濾
過
生

過
去
最
も
若
い
蔵
人
集
団
の
新
リ
ー
ダ
ー

太
平
山
の
新
時
代
を
拓
く
新
・
杜
氏
に
就
任

新
・
杜
氏
　
米よ

ね

谷や  
央

あ
き
ら



「かやき」料理
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旬
の
食
材
を
熱
々
で
…
。冬
の
秋
田
の
定
番
料
理

鍋
料
理
の
代
名
詞
と
し
て
も
称
さ
れ
る「
か
や
き
」

古
く
て
新
し
い「
秋
田
か
や
き
」も
誕
生

読者&お知らせのページ
●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。 

広場

季
刊【
藏
】七
拾
伍
巻

■
表
紙
の
人

　

今
号
の
表
紙
を
飾
る
の
は
、

N
E
W
S
コ
ー
ナ
ー
で
も
登
場

し
た
米
谷
央
杜
氏
。昭
和
52
年

（
1
9
7
7
年
）10
月
8
日
八
郎

潟
町
生
ま
れ
で
す
。入
社
は
平
成

19
年（
2
0
0
7
年
）8
月
。翌

年
春
に
は「
蔵
」表
紙
に
も
登
場
。

「
蔵
人
最
年
少
。弊
社
の
酒
造
り

を
担
う
、期
待
の
新
人
で
す
。」と

紹
介
さ
れ
て
い
ま
す
。あ
れ
か
ら

15
年
。そ
の
期
待
通
り「
杜
氏
」の

要
職
に
着
任
。若
い
力
で
蔵
人
を

束
ね
ま
す
。

あきたの味
酒
探

菜
訪

　
「
か
や
き
」と
は“
大
き
な
ホ
タ
テ

の
貝
殻
を
鍋
代
わ
り
と
す
る
鍋
”

の
こ
と
。「
貝
焼
き
」が
訛
っ
た
名
称

と
さ
れ
、多
種
の
具
材
が
入
る「
寄

せ
鍋
」
的
料
理
に
対
し
、ハ
タ
ハ
タ
、

ク
ジ
ラ
、ヤ
ツ
メ
ウ
ナ
ギ
、地
鶏
な
ど
、

単
品
な
ら
び
小
品
目
を
素
材
と
す

る
一
人
ま
た
は
少
人
数
用
の
鍋
料

理
の
名
称
と
し
て
用
い
ら
れ
る
こ
と

が
多
い
よ
う
だ
。そ
の
た
め
副
菜
も

ネ
ギ
、キ
ノ
コ
、豆
腐
な
ど
シ
ン
プ
ル
。

味
付
け
は
シ
ョッ
ツ
ル（
秋
田
伝
統
の

魚
醤
）、味
噌
、醤
油
な
ど
。主
た
る

素
材
本
来
の
味
を
堪
能
で
き
る
こ

と
か
ら
、日
本
酒
と
の
相
性
は
抜
群
。

極
寒
の
季
節
、体
を
芯
か
ら
温
め
て

く
れ
る「
熱
燗
と
カ
ヤ
キ
」の
組
み

合
わ
せ
は
、雪
国
秋
田
な
ら
で
は
の

贅
沢
で
あ
る
。

　

近
年
、秋
田
商
工
会
議
所
で
は
、こ

の「
か
や
き
」を
活
用
し
た
地
域
興

し
に
着
手
。「
秋
田
か
や
き
協
議
会
」

を
設
立
し
、秋
田
伝
統
の「
か
や
き
」

を
現
代
風
に
進
化
。従
来
の
和
食
店
、

和
食
系
食
材
に
加
え
、和
洋
中
、エ
ス

ニッ
ク
と
、多
ジ
ャ
ン
ル
の
店
舗
、料
理

が
エン
ト
リ
ー
。毎
年
秋
に
は
秋
田
市

内
で
イ
ベン
ト
も
開
催
さ
れ
、令
和

4
年
2
月
に
は
文
化
庁
の「
1
0
0

年
フ
ー
ド
」に
も
認
定
。地
元
秋
田
で

は「
古
く
て
新
し
い
郷
土
の
味
」と
し

て
人
気
が
広
が
って
い
る
。

info@kodamajozo.co.jp

毎
年
2
月
に
開
催
さ
れ
る

『
酒
蔵
開
放
』。
地
域
屈

指
の
冬
の
イ
ベ
ン
ト
と
し
て
、

毎
年
参
加
さ
せ
て
い
た
だ
き

ま
し
た
。
今
季
は
開
催
さ
れ
ま

す
か
？（
秋
田
県
／
三
浦
様
）

酒
蔵
開
放
の
開
催
に
つ
き

ま
し
て
は
、現
在
の
と
こ
ろ

未
定
の
状
態
で
す
。蔵
見
学
も

休
止
し
て
い
ま
す
が
、状
況
が
好

転
次
第
再
開
の
予
定
で
す
。イ
ベ

ン
ト
等
開
催
の
際
は
弊
社
H
P

で
紹
介
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

リ	

キ
ュ
ー
ル
、ジ
ン
な
ど
、

	

日
本
酒
以
外
の
商
品
も
手

掛
け
て
い
る
よ
う
で
す
が
、商
品
の

多
様
性
が
進
ん
で
い
る
の
で
し
ょ

う
か
？（
神
奈
川
県
／
佐
藤
様
）

新
・
杜
氏
の
就
任
や
酒
造

り
の
ス
タ
ッ
フ
も
30
～
40

代
が
中
心
に
な
る
な
ど
、現
場
の

世
代
交
代
が
進
み
、そ
れ
に
伴
い

若
手
ス
タ
ッ
フ
の
意
見
を
積
極
的

に
反
映
。伝
統
と
改
革
が
融
合
、

昇
華
。酒
造
り
の
可
能
性
に
チ
ャ

レ
ン
ジ
し
て
い
ま
す
。

き	
り
た
ん
ぽ
鍋
を
自
宅
で

	

作
っ
て
も
味
が
淡
泊
で
コ

ク
が
足
り
ま
せ
ん
。本
場
な
ら
で

は
の
作
り
方
の
コ
ツ
は
あ
り
ま

す
か
？（
東
京
都
／
小
川
様
）

ズ
バ
リ「
ゴ
ボ
ウ
」で
す
。4

人
前
な
ら
、
半
本
分
以

上
の
ゴ
ボ
ウ
を“
さ
さ
が
き
”に

し
て
ス
ー
プ
の
中
に
。味
に
深
み

が
生
ま
れ
ま
す
。あ
と
、鶏
肉
と

セ
リ
も
贅
沢
に
。秋
田
で
は
、茎
、

葉
の
ほ
か
、セ
リ
の
根
も
必
須
食

材
で
す
。

価格改定の
お知らせ

弊
社
は
製
品
価
格
を
2
0
2
2
年
10
月
よ
り

改
定
い
た
し
ま
し
た
。昨
今
の
原
油
価
格
の
高

騰
や
為
替
相
場
の
急
激
な
変
動
に
よ
り
、弊

社
に
お
き
ま
し
て
も
原
材
料
価
格
・エ
ネ
ル

ギ
ー
価
格
・包
装
資
材
価
格
・物
流
費
等
の
上

昇
が
続
い
て
お
り
ま
す
。こ
の
よ
う
な
厳
し
い

環
境
の
中
、こ
こ
20
数
年
間
に
わ
た
り
製
品

の
価
格
を
据
え
置
き
、企
業
努
力
を
重
ね
て

参
り
ま
し
た
が
、自
助
努
力
だ
け
で
は
従
来
の

販
売
価
格
を
維
持
す
る
こ
と
は
困
難
で
あ
る

と
判
断
い
た
し
ま
し
た
。今
後
も
安
心
・安
全

で
高
品
質
な
製
品
を
皆
様
に
お
届
け
す
べ
く

努
力
し
て
参
り
ま
す
の
で
、何
卒
ご
理
解
い
た

だ
け
ま
す
よ
う
、お
願
い
申
し
あ
げ
ま
す
。


