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令
和
3
年
7
月
27
日
、世
界
遺
産
登
録
が
正
式

決
定
さ
れ
た「
北
海
道
・北
東
北
の
縄
文
遺
跡
群
」。

そ
の
ひ
と
つ
が
鹿
角
市
十
和
田
大
湯
に
あ
る「
大
湯

環
状
列
石
」で
す
。野
中
堂
環
状
列
石
、万
座
環
状

列
石
ふ
た
つ
の
環
状
列
石
を
主
体
と
す
る
縄
文
時

代
後
期（
約
4
0
0
0
年
前
）の
大
規
模
な
遺
跡
で

す
。残
念
な
が
ら
屋
外
の
施
設
は
11
月
中
旬
～
翌

4
月
中
旬
ま
で
閉
鎖
と
な
り
ま
す
が
、併
設
す
る

ガ
イ
ダ
ン
ス
施
設
の「
大
湯
ス
ト
ー
ン
サ
ー
ク
ル
館
」

は
通
年
開
館
し
て
い
ま
す
。

　

展
示
ホ
ー
ル
に
は
、遺

跡
に
つ
い
て
の
知
識
を
深

め
る
こ
と
が
で
き
る
パ
ネ

ル
展
示
の
ほ
か
、遺
跡
の

調
査
に
よ
り
出
土
し
た

遺
物
も
多
数
展
示
し
て

い
ま
す
。縄
文
土
器
、手

形
づ
く
り
、勾
玉
づ
く
り

な
ど
の
手
作
り
体
験（
有

料
）も
で
き
ま
す
。

秋田の心を醸
か も

す、蔵元通信

k    u    r    a

季刊【藏】七拾四の巻

冬号
【お問い合わせ／大湯ストーンサークル館】 ●TEL.0186-37-3822

故
郷

  
点
描

令和3年夏、世界遺産に登録
ストーンサークルで知られる
縄文時代後期の大規模遺跡

大湯環状列石

鹿
角
市

秋

田

の

四

季

 【大湯ストーンサークル館】
◆通常期（4月1日～10月31日）〉
● 開館時間／9時～18時
● 休 館 日／なし
◆降雪期（11月1日～3月31日）
● 開館時間／9時～16時
● 休 館 日／月曜日（月曜日が祝日・

休日の場合は翌日以降の平日）、
年末年始（12月29日～1月3日）
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い
知
る
こ
と
が
で
き

ま
す
。ち
な
み
に
本

社
社
屋
、現
在
も
現

役
の
貯
蔵
庫
、醤
油

蔵
は
友
吉
の
時
代

に
建
設
さ
れ
た
も
の

で
す
。

積
極
進
取
な
社
風
そ
の
ま
ま
に

酒
の
国・秋
田
の
名
を

全
国
へ
、世
界
へ

　

昭
和
30
～
40
年
代
の
高
度
成
長
期
と

と
も
に「
秋
田
の
酒
」は
全
国
へ
。価
格
も

手
頃
で
美
味
し
い
庶
民
の
酒
」と
い
う
位

置
付
け
で
、特
に
首
都
圏
の
飲
食
店
で
の

人
気
を
集
め
ま
す
。そ
の
先
駆
者
の
蔵

元
の
ひ
と
つ
が
弊
社
で
し
た
。全
国
規
模

で
の
T
V
コマ
ー
シ
ャ
ル
、イ
ベ
ン
ト
を
展

開
し
ま
す
。

小
玉
醸
造
142
年
の
歴
史
を
振
り
返
る【
最
終
章
】

52

建
立
、水
道
な
ど
イ
ン
フ
ラ
整
備

に
も
取
り
組
み
ま
し
た
。そ
の

精
神
を
そ
の
ま
ま
に
、平
成
21

（
2
0
0
9
）年
に
は
蔵
を
改
装

し
た
ギ
ャ
ラ
リ
ー
「
ブ
ル
ー
ホ
ー

ル
」を
オ
ー
プ
ン
。国
の
重
要
文
化

財
に
も
指
定
さ
れ
た
小
玉
家
住

宅
な
ど
、歴
史
あ
る
建
造
物
を

活
用
し
た
地
域
振
興
の
プ
ラ
ン
も

進
め
ら
れ
て
い
ま
す
。

に
は
、日
本
初
の
冷

用
酒「
玲
琅
太
平

山
」の
販
売
、全
国

酒
類
品
評
会
出
品

5
1
6
9
点
中
第

1
位
、ま
た
同
年
3
回
連
続
優
等
賞
受

賞
な
ど
ま
さ
に
破
竹
の
勢
い
で
成
長
。満

州
へ
の
進
出
を
打
診
さ
れ
る
ま
で
に
。社

会
状
況
の
急
変
に
そ
の
計
画
は
実
現
し

ま
せ
ん
で
し
た
が
当
時
の
勢
い
を
う
か
が

　

こ
の
時
代
の
代
表
社
員
は
日
本
酒
造

組
合
中
央
会
長
も
務
め
た
小
玉
順
一郎
。

時
代
を
見
越
し
た
酒
造
り
の
研
究
も
進

め
ら
れ
、当
社
独
自
の「
秋
田
流
生
酛
造

り
」を
開
発
。昭
和
51（
1
9
7
6
）年
に

は
、全
国
の
酒
蔵
に
先
駆
け
社
員
杜
氏
を

導
入
。そ
し
て
平
成
元（
1
9
8
9
）年
、

弊
社
の
代
表
作
と
も
い
え
る
純
米
大
吟
醸

「
天
巧
」が
誕
生
。特
定
名
称
酒
の
時
代

を
牽
引
し
、世
界
市
場
の
開
拓
も
積
極
的

に
展
開
し
ま
す
。

　

創
業
以
来「
地
域
共
栄
」を
社
是
と
し

た
弊
社
で
は
、地
域
の
駅
の
開
設
、寺
社
の

　

弊
社
は
明
治
12（
1
8
7
9
）年
に
味

噌
・醤
油
醸
造
元
と
し
て
創
業
。大
正
2

（
1
9
1
3
）年
か
ら
日
本
酒
の
醸
造
を

始
め
ま
す
。富
国
強
兵
か
ら
大
正
デ
モ
ク

ラ
シ
ー
へ
。当
時
代
表
社
員
だ
っ
た
小
玉

友
吉
は
、日
本
が
大
き
く
成
長
し
た
時

流
に
乗
り
業
務
を
拡
大
。昭
和
に
な
る

と
首
都
圏
に
も「
太
平
山
」を
出
荷
。日

本
橋
三
越
の
屋
上
で
竿
燈
を
連
れ
立
ち

プ
ロ
モ
ー
シ
ョン
活
動
を
行
い
ま
す
。さ
ら

ギャラリー「ブルーホール」

蔵ショップ「KooLab」

昭和20年代前半の社屋空撮

 【小玉醸造株式会社の歩み】
明治12年

（1879年）
小玉 久米之助
ヤマキウ醤油創業　

明治39年
（1906年）

醤油仕込み蔵（現在の醤油天然
醸造蔵）、店舗など完成

明治40年
（1907年）

小玉合名会社設立
代表社員 小玉 友吉

大正 ２ 年
（1913年） 清酒醸造開始

昭和8年
（1933年）

日本初の冷用酒
「玲琅太平山」発売

昭和 9 年
（1934年）

全国酒類品評会 
出品5,169点中  第1位

昭和11年
（1936年）

この頃から
「酒は天下の太平山」を用いる

昭和25年
（1960年） 小玉 三蔵  代表社員就任

昭和30年代
初頭 全国市場の開拓に着手

昭和34年
（1959年） 小玉 順一郎  代表社員就任

昭和42年
（1967年） 清酒仕込蔵「みずほ蔵」完成

昭和60年
（1985年）

小玉醸造株式会社に改組
農林水産祭で
ヤマキウ味噌が天皇賞受賞

平成元年
（1989年）「純米大吟醸 天巧」デビュー

平成9年
（1997年）

小玉 真一郎
代表取締役社長就任

平成21年
（2009年）

ギャラリー
「ブルーホール」オープン

令和2年
（2020年）

蔵ショップをリニューアル
「KooLab」開店

味
噌・醤
油
の
醸
造
元
と
し
て
ス
タ
ー
ト

お
酒
は
大
正
2
年
か
ら
。一
気
に
首
都
圏
へ

日本橋三越屋上での竿燈披露

現在も使われている本社社屋

酒造りの準備を進めていた
明治44年頃の全景

昭和5年頃の醤油工場

昭和初期のものと思われる
菰樽と一升瓶

昭和30年代後半。東京飯田橋駅前

昭和40年代。国電の中づり広告
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山本 益博
●プロフィール
料理評論家。1948年生まれ。早稲田大学卒業
後、演芸評論を経て、「東京味のグランプリ」（講
談社）を出版後、料理が活動の中心となる。
主な著書に「そんな食べ方ではもったいな
い！」（青春新書）、「大人の作法」（KKベストセ
ラーズ）、「人間味という味が、いちばん美味
しい」（大和書房）、「美食の世界地図」（竹書
房新書）、最新刊は「鮨 すきやばし次郎 JIRO 
Gastronomy」（小学館）など。
山本益博オフィシャルサイト http://masuhiro.jp/

辞
典
」そ
れ
に「
明
鏡
国
語
辞
典
」で
す
。

　

例
え
ば「
目
玉
焼
き
」。

　
「
岩
波
第
八
版
」（
鶏
卵
の
白
身・黄
身
を
か

き
ま
ぜ
ず
、普
通
は
二
つ
並
べ
て
焼
い
た
料
理
）

　
「
新
明
解
第
八
版
」鶏
卵
を
二
つ
落
と
し

て
、並
べ
て
焼
い
た
卵
焼
き
。〔
広
義
で
は
、卵

一つ
使
用
の
も
の
も
指
す
〕

　
「
三
省
堂
第
七
版
」《
料
》た
ま
ご
を（
二
つ
）

割
り
、フ
ラ
イ
パ
ン
に
落
と
し
て
焼
い
た
も
の
。

　
「
明
鏡
第
三
版
」フ
ラ
イ
パ
ン
に（
二
個
の
）

卵
を
割
っ
て
落
と
し
、
黄
身
を
く
ず
さ
な
い

よ
う
に
焼
い
た
も
の
。

　
「
目
玉
焼
き
」だ
け
で
も
、
な
ん
と
バ
ラ
エ

国
語
辞
典
を

食
べ
歩
く

　

本
屋
さ
ん
の
店
先
で
、
な
ん
と
も
面
白

い
本
を
見
つ
け
ま
し
た
。
サ
ン
キ
ュ
ー
タ
ツ
オ

「
国
語
辞
典
を
食
べ
歩
く
」（
女
子
栄
養
大

学
出
版
部
）が
そ
れ
で
す
。
著
者
が
代
表
的

な
国
語
辞
典
を
4
つ
手
元
に
置
き
、「
食
べ

物
」に
つ
い
て
、
そ
れ
ぞ
れ
が
ど
ん
な
表
記
を

し
て
い
る
か
、比
較
検
討
し
な
が
ら
、各
辞
典

の
理
念
、
性
格
、
得
意
技
ま
で
を
書
き
出
し

て
い
ま
す
。こ
れ
が
実
に
有
益
で
、そ
も
そ
も

「
辞
典
」を
使
っ
て
何
を
調
べ
、
ど
こ
に
注
目

す
る
べ
き
か
を
教
え
て
く
れ
ま
す
。

　

辞
典
の「
ビ
ッ
グ
４
」と
は
、「
岩
波
国
語
辞

典
」「
新
明
解
国
語
辞
典
」「
三
省
堂
国
語

47エッセイ―日常茶飯事
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テ
ィ
に
富
ん
で
い
る
こ
と
で
し
ょ
う
！
そ
し
て
、

「
目
玉
」だ
か
ら
二
つ
?!
知
っ
て
ま
し
た
？

　

し
か
し
、
こ
れ
で
も
十
分
納
得
が
い
か
な

い
著
者
は「
広
辞
苑
第
七
版
」
を
広
げ
て
、

「
割
り
入
れ
た
卵
を
く
ず
さ
ず
に

そ
の
ま
ま
焼
い
た
も
の
。
黄
身

を
目
玉
に
見
立
て
て
い
う
。」

で
よ
う
や
く
得
心
し
ま
す
。

　

そ
れ
で
も
、
さ
ら
に「
三

省
堂
例
解
小
学
国
語
辞

典
第
七
版
」
を
持
ち

出
し
て
き
て「
フ
ラ
イ

パ
ン
に
生
卵
を
割
っ
て

落
と
し
、
焼
い
た
も
の
。
黄
身
を
目
玉
に
見

立
て
て
い
う
」で
、
読
み
比
べ
て
み
た
ら
、
小

学
生
向
け
の
辞
典
が
い
ち
ば
ん
し
っ
く
り
き

た
。
目
を
疑
っ
た
。
気
が
抜
け
な
い
小
学
生

向
け
辞
典
。
と
書
い
て
い
ま
す
。

　

す
べ
て
、
こ
ん
な
調
子
で「
ハ
ン

バ
ー
グ
」「
す
し
」「
カ
レ
ー
」「
お

好
み
焼
き
」「
プ
リ
ン
」「
よ
う
か

ん
」「
ず
ん
だ
」「
や
か
ん
」「
箸
」

「
そ
う
め
ん
」「
そ
ば
」「
食
べ

る
」「
す
す
る
」「
醍
醐
味
」な
ど
が
ず

ら
ー
っ
と
目
次
に
並
ん
で
い
ま
す
。

　

著
者
の
サ
ン
キ
ュ
ー
タ
ツ
オ
は
早
稲
田

大
学
大
学
院
文
学
研
究
科
日
本
語
文
化
専

攻
博
士
後
期
課
程
修
了
の
文
学
修
士
で
す

が
、
漫
才
コ
ン
ビ「
米
粒
写
経
」と
し
て
活
躍

す
る
芸
人
で
、一
橋
大
学
、早
稲
田
大
学
な
ど

で
非
常
勤
講
師
を
務
め
る
、
日
本
初
の
学
者

芸
人
と
の
こ
と
。

　

東
京
で
人
気
の
月
例
落
語
会「
渋
谷
ら
く

ご
」の
キ
ュレ
ー
タ
ー
で
も
あ
り
ま
す
。

　
「
ま
え
が
き
」に
、

　
「
最
近
の
言
葉
遣
い
は
な
っ
て
な
い
！
」と

怒
っ
て
い
る
人
が
た
ま
に
い
ま
す
が
、
そ
の
人

た
ち
も
昔
は
そ
う
い
わ
れ
て
き
た
ん
で
す
。

も
し「
正
し
い
」が
あ
る
と
し
た
ら
、いっ
た
い

そ
れ
は
だ
れ
が
決
め
た
の
で
し
ょ
う
か
。

　

と
あ
り
ま
す
。

　

こ
れ
を
読
ん
で
、
私
は
ハ
ッ
と
し
ま
し
た
。

近
頃
、
鮨
屋
の「
親
方
」の
こ
と
を
お
客
が

「
大
将
」呼
ぶ
こ
と
に
違
和
感
を
覚
え
て
目

く
じ
ら
を
立
て
た
り
、
う
ど
ん
や
そ
ば
の「
つ

ゆ
」の
こ
と
を
誰
も
が「
た
れ
」と
言
う
よ
う

に
な
っ
て
し
ま
っ
て
、一
人
合
点
が
行
か
ず
、眉

を
ひ
そ
め
て
い
た
自
分
が
恥
ず
か
し
く
な
り

ま
し
た
。

　
「
辞
典
」は
言
葉
が
時
代
や
環
境
に
よ
っ
て

変
わ
り
、そ
も
そ
も「
正
解
」が
な
い
こ
と
を

教
え
て
く
れ
る
先
生
な
ん
で
す
ね
。



コ
ダ
シ（
肩
掛
け
鞄
）等
も
あ
る
。最
近

は
こ
の
技
術
を
活
用
し
て
作
る

ト
ー
ト
バ
ッ
ク
も
販
売
。ウ
ォ
レ
ッ

ト（
長
財
布
）、ベ
ル
ト
、キ
ー
ホ
ル

ダ
ー
な
ど
革
製
品
も
人
気
。実
は

こ
の
皮
革
製
品
も
、鉈
ケ
ー
ス
な

ど
代
々
受
け
継
が
れ
て
き
た
技

を
活
か
し
た
も
の
。

　

な
お
、今
回
紹
介
し
た
リ
ュッ

ク
、ト
ー
ト
バ
ッ
ク
、皮
革
製
品
は

店
頭
で
の
販
売
の
ほ
か
、同
店
Ｈ
Ｐ

か
ら
の
通
販
で
も
購
入
で
き
る
。

よ
も
や
ま
見
聞
録

0607

昭
和
43
年
の
創
業
と
共
に

リ
ュッ
ク
作
り
に
着
手

　

浅
春
の
バッ
ケ（
フ
キ
ノ
ト
ウ
）に
は
じ
ま

り
コ
ゴ
ミ
、シ
ド
ケ
、ゼ
ンマ
イ
、ネ
マ
ガ
リ
タ

ケ
な
ど
の
山
菜
。そ
し
て
、ナ
ラ
タ
ケ
、マ
イ

タ
ケ
、初
冬
の
ナ
メ
コ
に
至
る
き
の
こ
ま
で
、

1
年
の
半
分
以
上
を
山
で
稼
ぐ「
山
仕
事

の
プ
ロ
」御
用
達
の“
山
菜
採
り
用
リ
ュッ

ク
”を
作
る
の
が
、湯
沢
市
に
あ
る「
マ
ル
サ

ン
カ
バ
ン
店
」の
佐
藤
さ
ん
夫
妻
だ
。

　

創
業
は
昭
和
43
年
。先
代
で
の
父
・豊

さ
ん
が
脱
サ
ラ
で
開
業
。大
家
と
し
て
貸

し
て
い
た
鞄
店
が
閉
店
す
る
の
に
伴
い
、

店
名
ご
と
譲
渡
す
る
形
で
の
ス
タ
ー
ト

だ
っ
た
。鞄
づ
く
り
は
素
人
な
が
ら
、物
作

り
が
得
意
だ
っ
た
と
い
う
豊
さ
ん
。当
時

は
林
業
も
盛
ん
だ
っ
た
こ
と
も
あ
り
、地

湯沢市 マルサンカバン店
〈写真左〉佐藤潤さん。昭和43年湯沢市生まれ。
商品の製作全般を担当。〈写真右〉佐藤加奈子
さん。宮城県大和町生まれ。ネットショップなら
び商品の製作担当。

佐
さ

藤
と う

 潤
じゅん

さん・加
か な こ

奈子さん

【マルサンカバン店】
●秋田県湯沢市柳町1-3-7
●TEL&FAX 0183-73-3717
●HP［マルサンカバン店　検索］

域
の
各
営
林
署
か
ら
オ
リ
ジ
ナ
ル
鞄
の

製
作
を
受
注
。ま
さ
に
山
の
プ
ロ
と一緒
に

な
って
完
成
度
を
ア
ッ
プ
。こ
の
当
時
の
技

が
土
台
と
な
り
現
在
へ
と
続
い
て
い
る
。

シ
ン
プ
ル
だ
け
ど
使
い
や
す
い
。

機
能
性
と
丈
夫
さ
が
最
優
先

　
「
高
校
卒
業
後
、２
年
間
県
外
で
の
修

業
経
て
実
家
に
。そ
の
後
、妻
が
加
わ
り
、

４
年
前
に
父
が
亡
く
な
る
ま
で
３
人
で
作

り
続
け
て
き
ま
し
た
」と
潤
さ
ん
。

　

林
業
、山
菜
・き
の
こ
採
り
で
生
計
を

立
て
る
専
業
者
は
少
な
い
も
の
の
、副
業

と
し
て
ほ
ぼ
毎
日
山
に
入
り
、１
シ
ー
ズ

ン
で
数
百
万
円
稼
ぐ
と
い
う
人
も
い
る
。

ネ
マ
ガ
リ
ダ
ケ
は
50
㎏
以
上
に
な
る
こ
と

も
ザ
ラ
。大
自
然
の
恵
み
も
厳
し
さ
も

知
り
尽
く
し
て
い
る
山
の
プ
ロ
だ
け
に
求

め
る
条
件
は
厳
し
い
。ま
ず
は
背
負
い
や

す
い
、使
い
や
す
い
こ
と
。そ
し
て
、堅
牢

で
あ
る
こ
と
。構
造
は
シ
ン
プ
ル
だ
が
機

能
性
を
最
優
先
。時
に
自
ら
の
命
に
関

わ
る
こ
と
も
あ
る
だ
け
に
、全
幅
の
信
頼

を
得
て
こ
そ
の
御
用
達
と
な
る
の
だ
。

マ
ル
サ
ン
カ
バ
ン
店
の

Ｈ
Ｐ
か
ら
通
販
も
Ｏ
Ｋ

　

リ
ュッ
ク
の
素
材
は
国
産
帆
布
。厚
さ

は
3
種
類
、大
き
さ
は
５
種
類
、カ
ラ
ー

は
オ
リ
ー
ブ
、オ
レ
ン
ジ
の
２
種
類
。こ
れ

が
ベ
ー
ス
と
な
る
。も
ち
ろ
ん
す
べ
て
手

作
り
。ほ
か
に
、取
っ
た
山
菜
類
を
入
れ
る

こちらがコダシ。
肩掛け＆腰紐で固定する。
小物を入れるポケット付きもある。
2,000円～ 5,000円位

オリジナル意匠の皮革製品。自らもライ
ダーの佐藤さん。皮革製品ファンが多い
バイク仲間の間でも人気を集めている。

店舗内にある作業スペース。
すべて佐藤さん夫婦で作成。

山
仕
事
の
プ
ロ
御
用
達
の

リ
ュッ
ク
を
作
る

カ
バ
ン
店
夫
婦
の
お
話

お
客
さ
ん
は“
山
の
恵
み
も
怖
さ
も
知
り
尽
く
し
て
い
る
”方
ば
か
り

時
に
、命
に
関
わ
る
時
も
あ
る
こ
と
を
肝
に
銘
じ
、ミ
シ
ン
を
か
け
る山菜採り用リュックは9,000円～17,000円位。

作りはシンプルだが背負いやすさはピカイチ。オレンジは森の中で目立つ。
小型のリュックは登山用デイパックとしても人気
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秋
田
県
産
フ
ル
ー
ツ
の

果
汁
で
作
っ
た
リ
キ
ュ
ー
ル

　
「
秋
田
っ
て
実
は
果
物
も
豊
富
な
ん
だ
よ
ね
。
秋

田
の
果
実
を
使
っ
た
新
し
い
お
酒
。
お
酒
が
苦
手
な

人
で
も
楽
し
め
る
。
そ
ん
な
酒
が
あ
っ
た
ら
い
い
よ

ね
…
」。
弊
社
の
若
手
が
中
心
と
な
っ
て
開
発
チ
ー
ム

を
結
成
。
昨
年
４
月
か
ら
商
品
開
発
を
進
め
誕
生
し

た
の
が「
旅
す
る
リ
キ
ュ
ー
ル
」で
す
。

　

今
回
販
売
す
る「
鹿
角
産
も
も
編
」は
、「
北
限
の
桃
」

と
し
て
も
知
ら
れ
る
秋
田
県
最
北
部
の
鹿
角
市
産
の

桃
な
ど
県
産
桃
の
搾
り
た
て
の
果
汁
を
使
用
。ア
ルコ
ー

ル
度
数
は
14
度
。果
実
の
濃
厚
な
甘
さ
が
特
徴
で
、炭

酸
や
牛
乳
で
割
って
い
た
だ
い
て
も
O
K
。牛
乳
で
割
る

と
ヨ
ー
グ
ル
ト
の
よ
う
な
味
わ
い
が
楽
し
め
ま
す
。お
酒

が
初
め
て
と
い
う
方
、実
は
お
酒
が
苦
手
と
い
う
方
に
は

も
ち
ろ
ん
、食
事
の
後
に
余
韻
を
楽
し
む
た
め
の
食
後

酒
、デ
ザ
ー
ト
酒
し
て
も
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

　

そ
の
ユニ
ー
ク
な
名
前
も
開
発
チ
ー
ム
が
命
名
。
コ

ロ
ナ
禍
で
旅
行
も
自
粛
さ
れ
る
中
、「
地
域
の
特
産
品

を
使
っ
た
お
酒
を
楽
し
む
こ
と
で
、県
内
を
旅
行
し
て

い
る
気
分
に
な
っ
て
欲
し
い
」と
の
思
い
が
込
め
ら
れ
て

い
ま
す
。
そ
の
愛
ら
し
い
デ
ザ
イ
ン
も
弊
社
女
子
社

員
が
手
掛
け
ま
し
た
。
ま
さ
に
、
若
手
メ
ン
バ
ー
の
故

郷
に
対
す
る
深
い
愛
情
と
情
熱
が
生
ん
だ
お
酒
で
す
。

　

現
在
同
チ
ー
ム
で
は「
旅
す
る
リ
キ
ュ
ー
ル
」の
シ

リ
ー
ズ
化
を
計
画
中
。
新
た
な
秋
田
県
産
果
物
で
作

る「
旅
す
る
リ
キ
ュ
ー
ル
」の
ご
案
内
は
弊
社
H
P
等

で
お
知
ら
せ
い
た
し
ま
す
。

全
国
デ
ビ
ュ
ー

初
め
て
お
酒
を
飲
む
方
に
、

お
酒
が
苦
手
な
方
へ
も
オ
ス
ス
メ
。

若
手
チ
ー
ム
が
考
案
。シ
リ
ー
ズ
化
も
計
画
中
。

こ
ん
な
お
酒
も
造
っ
て
み
ま
し
た
。

［5001］500㎖

1,320円（税込）

　

若
手
チ
ー
ム
が
考
案
し
た「
ゆ
ず
酒
」も
デ
ビ
ュ
ー
。

こ
ち
ら
は「
旅
す
る
リ
キ
ュ
ー
ル
」の
派
生
版
。国
産

ゆ
ず
果
汁
を
使
っ
た
リ
キ
ュ
ー
ル
で
す
。ア
ル
コ
ー
ル

度
数
は
8
度
と
や
や
低
め
。ゆ
ず
の
香
り
が
心
地
よ

い
甘
口
仕
上
げ
。そ
の
ま
ま
冷
や
し

て
、炭
酸
で
割
っ
て
爽
や
か
に
、ち
ょっ

と
温
め
て
ホ
ッ
ト
ワ
イ
ン
風
に
し
て
も

美
味
し
く
い
た
だ
け
ま
す
。

限定
100本

限定
100本

［5020］720㎖

1,650円（税込）

ゆ
ず
酒

旅
す
る
リ
キ
ュー
ル

〈
鹿か

づ

の角
産
も
も
編
〉新発売

新発売
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今
シ
ー
ズ
ン
の
酒
造
り
は
大
安

の
10
月
4
日（
月
）か
ら
ス
タ
ー

ト
。
作
業
の
安
全
と
美
味
し
い
お

酒
が
で
き
る
よ
う
初
添
え
の
神

事
が
行
わ
れ
ま
し
た
。
場
所
は
、酒
造
り
の
神
様「
松

尾
様
」が
祀
ら
れ
て
い
る
太
平
山
の
醸
造
蔵「
み
ず
ほ

蔵
」1
階
に
あ
る
槽
場（
醪
を
搾
る
作
業
場
）。
弊
社

代
表・小
玉
真
一郎
を
は
じ
め
、製
造
部
長・府
金
雅
昭
、

杜
氏
の
猿
田
修
、各
部
門
の
長
、さ
ら
に
は
酒
造
り
に

関
わ
る
社
員
代
表
ら
約
20
名
が
参
加
。
祝
詞
奏
上
に

続
き
神
棚
に
玉
串
奉
奠
、
さ
ら
に
、
神
官
ら
が
蔵
内

を
お
祓
い
。
釜
、麹
室
、醗
酵
室
な
ど
醸
造
工
程
の
各

部
署
の
お
祓
い
が
行
わ
れ
、
酒
造
り
期
間
の
安
全
と

良
酒
醸
出
を
祈
願
し
ま
し
た
。

　

こ
の
秋「
み
ず
ほ
蔵
」に

あ
っ
た
醗
酵
室
を
大
改
装
。

大
型
空
調
設
備
を
設
置

し
、新
た
な
醗
酵
室
兼
貯

蔵
庫
が
誕
生
。常
に
安
定

し
た
環
境
の
中
で
酒
造
り

が
で
き
る
よ
う
整
備
さ
れ

ま
し
た
。今
回
の
改
装
に

伴
い
、醗
酵
タ
ン
ク
も
従
来

の
15
㎘
サ
イ
ズ
か
ら
半
分

の
7
・5
㎘
サ
イ
ズ
に
変
更
。

仕
込
み
量
を
少
な
く
す
る

こ
と
で
、よ
り
繊
細
な
品

蔵内の各作業現場をお祓い（写真は麴室前）

小玉代表による玉串奉奠

社員一同の願いを込めて
大安吉日に挙行

祝詞奏上の儀

10
月
4
日（
月
）か
ら
今
シ
ー
ズ
ン
の
仕
込
み
ス
タ
ー
ト

初
添
え
の
神
事
が
挙
行
さ
れ
ま
し
た

神
事
は
松
尾
様
が

祀
ら
れ
て
い
る
槽
場
に
て
行
わ
れ
ま
し
た

質
管
理
が
可
能
に
な
っ
た
こ
と
に
加
え
、国
内
外
の
市

場
動
向
に
応
じ
た
酒
質
の
異
な
る
様
々
な
タ
イ
プ
の

お
酒
を
造
り
や
す
く
な
り
ま
し
た
。

　

横
約
20ｍ
、縦
約
50ｍ
の
広
い
室
内
は
、1
年
を
通

じ
室
内
温
度
は
約
10
度
に
設
定
。温
度
変
化
に
敏
感

な
日
本
酒
ゆ
え
、よ
り
質
の
高
い
お
酒
造
り
に
集
中

で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。特
に
気
候
変
動
が
著

し
い
昨
今
に
お
い
て
、安
定
し
た
環
境
下
に
お
け
る
酒

造
り
は
、杜
氏
、蔵
人
の
念
願
で
も
あ
り
ま
し
た
。ま

た
、今
回
の
改
装
に
よ
っ
て
出
来
上
が
っ
た
酒
も
低
温

で
貯
蔵
で
き
る
よ
う
に
な
り
、高
級
酒
の
品
質
が
更

に
良
く
な
り
ま
す
。

「
み
ず
ほ
蔵
」の
醗
酵
室
兼
貯
蔵
庫
に
大
型
空
調
設
備
を
設
置

よ
り
安
定
し
た
環
境
の
中
、

高
品
質
の
酒
造
り
に
邁
進

醗酵室兼貯蔵庫は1階、
2階の吹き抜けスペース。手前が醗酵室、
ビニールで仕切られた奥が貯蔵庫
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い
つ
も
の
料
理
に
プ
ロ
の
知
恵
を
プ
ラ
ス
。

ち
ょ
っ
と
手
を
加
え
る
だ
け
で

ご
家
庭
で
も
名
店
の
味
を
堪
能
で
き
ま
す
よ

読者&お知らせのページ
●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。 

広場

季
刊【
藏
】七
拾
四
巻

■
表
紙
の
人

　

今
月
の
表
紙
は
、製
造
部
酒
類

課
の
大
浦
貴
和（
お
お
う
ら 

た
か

か
ず
）さ
ん（
48
歳
）。酒
造
り
全
般

に
携
わ
り
な
が
ら
、酒
質
な
ど
の

分
析
管
理
を
行
っ
て
い
ま
す
。現

在
は
潟
上
市
内
に
住
ん
で
い
ま
す

が
、実
は
神
奈
川
県
の
出
身
。し
か

も
、和
歌
山
県
内
の
蔵
元
を
経
て

平
成
29
年
に
弊
社
に
入
社
。と
い

う
経
歴
の
持
ち
主
。趣
味
は
読
書
。

「
休
日
に
は
秋
田
県
内
の
散
策
を

兼
ね
た
食
べ
歩
き
に
で
か
け
る
の

が
楽
し
み
」と
の
こ
と
で
す
。

あきたの味
酒
探

菜
訪

　

体
の
芯
か
ら
温
ま
る
粕
汁
鍋
や
、

日
本
酒
と
の
相
性
ピ
ッ
タ
リ
の
焼
き

魚
…
。酒
粕
を
使
っ
た
料
理
は
冬
の

北
国
の
定
番
で
す
が
、今
回
は
写
真

の
料
理
を
作
っ
て
い
た
だ
い
た
日
本

調
理
師
会
名
誉
師
範
の
高
橋
剛
一さ

ん
か
ら
、プ
ロ
の
技
を
伝
授
い
た
だ
き

ま
し
た
。い
つ
も
の
料
理
に
ち
ょっ
と

手
を
加
え
る
だ
け
で
、簡
単
に
名
店

の
味
が
楽
し
め
ま
す
。

　

ま
ず
は
粕
汁
鍋
。カ
ツ
オ
＆
昆

布
出
汁
、鶏
ガ
ラ
ス
ー
プ
、野
菜
の

出
汁（
鍋
に
使
っ
た
野
菜
の
端
材
を

使
用
）を
そ
れ
ぞ
れ
１
対
１
対
１
の

割
合
で
合
わ
せ
酒
粕
を
溶
き
ま
す
。

（
隠
し
味
に
味
噌
／
赤
系
・
淡
色
系

い
ず
れ
も
Ｏ
Ｋ
を
少
し
）こ
れ
で
コ

ク
の
あ
る
酒
粕
ス
ー
プ
が
完
成
。あ

と
は
お
好
み
の
具
材
を
入
れ
る
だ

け
。定
番
の
タ
ラ
、サ
ケ
は
も
ち
ろ
ん
、

豚
肉
、鶏
肉
で
も
美
味
し
く
い
た
だ

け
ま
す
。締
め
は
ラ
ー
メ
ン
で
。豆
乳
、

カ
キ
を
加
え
る
と
、豚
骨
ラ
ー
メ
ン
に

も
似
た
濃
厚
な
味
と
な
り
ま
す
。

　

続
い
て
は「
酒
粕
漬
け
焼
き
」。用

意
す
る
の
は
酒
粕
と
塩
麹
。酒
粕
5
、

塩
麹
5
の
割
合
で
漬
け
床
を
作
り

ま
す
。こ
れ
に
ペ
ー
パ
ー
タ
オ
ル
な
ど

で
包
ん
だ
ハ
タ
ハ
タ
、タ
ラ
、サ
ケ
、鶏
肉

（
魚
と
別
床
で
）な
ど
を
漬
け
床
と

と
も
に
冷
蔵
庫
で一
晩
。グ
リ
ル
で
焼

い
て
完
成
で
す
。

info@kodamajozo.co.jp

家
飲
み
で
日
本
酒
を

楽
し
ん
で
い
ま
す
。燗
酒

が
美
味
し
く
な
る
季
節
。ズ
バ

リ
燗
酒
オ
ス
ス
メ
ベ
ス
ト
３
を
教

え
て
く
だ
さ
い
。（
神
奈
川
県
／

山
川
様
）

い
ろ
い
ろ
あ
る
の
で
す
が
…
。

編
集
室
の
独
断
と
偏
見
で

お
答
え
し
ま
す
。●
第
3
位 「
太

平
山 

辛
口
」。日
本
酒
度
+
6・0

と
太
平
山
を
代
表
す
る
辛
口
タ

イ
プ
。燗
を
す
る
と
角
が
と
れ
呑

み
口
ま
ろ
や
か
に
。い
わ
ゆ
る「
燗

あ
が
り
」タ
イ
プ
。財
布
に
優
し
い

価
格
も
魅
力
で
す
。●
第
2
位 

「
純
米
吟
醸 

澄
月
」。や
や
甘
口
で

重
厚
感
あ
る
美
味
し
さ
。秋
田
な

ら
で
は
の
吟
醸
酒
で
す
。冷
酒
で

は
も
ち
ろ
ん
で
す
が
、ぬ
る
燗
に
す

る
と
よ
り
深
い
味
わ
い
に
。「
全
国

熱
燗
コ
ン
テ
ス
ト
2
0
2
0
年
」

金
賞
受
賞
の
折
り
紙
付
き
で
す
。

●
第
1
位 「
純
米
秋
田
生
酛
」。

太
平
山
伝
統
の
秋
田
流
生
酛
造

り
。蔵
の
特
徴
そ
の
ま
ま
に
質
実

剛
健
、キ
ッ
チ
リ
と
し
た
造
り
。適

度
な
酸
が
よ
り
美
味
し
さ
を
際
立

て
ま
す
。熱
燗
に
す
る
こ
と
で
常

温
で
は
秘
め
ら
れ
て
い
た
香
り
、旨

味
が
さ
ら
に
開
花
。日
本
酒
の
原

点
と
さ
れ
る
生
酛
造
り
な
ら
で
は

の
骨
太
感
を
実
感
い
た
だ
け
ま
す
。

酒
粕
の
保
管
に
つ
い
て
。

	

ま
た
、酒
粕
に
は
ア
ル
コ
ー

ル
は
含
ま
れ
て
い
る
の
で
し
ょ
う

か
？（
秋
田
県
／
齋
藤
様
）

賞
味
期
限
は
袋
詰
め
か
ら

約
3
ヶ
月
間
。冷
蔵
庫
な

ど
冷
暗
所
に
保
管
く
だ
さ
い
。そ

の
名
の
通
り
醪
を
搾
り
残
っ
た

も
の
が「
酒
粕
」で
す
。デ
ン
プ
ン
、

タ
ン
パ
ク
質
、繊
維
質
、ペ
プ
チ
ド

や
ア
ミ
ノ
酸
、ビ
タ
ミ
ン
な
ど
栄

養
素
も
豊
富
で
す
が
、通
常
５
～

8
％
程
度
の
ア
ル
コ
ー
ル
分
が
含

ま
れ
て
い
ま
す
。そ
の
た
め
、子
供

さ
ん
た
ち
が
酒
粕
で
作
る
甘
酒
、

酒
粕
汁
な
ど
を
食
べ
る
際
に
は
、

10
分
程
度
沸
騰
さ
せ
、ア
ル
コ
ー

ル
分
を
完
全
に
抜
い
て
か
ら
食
す

よ
う
に
し
て
く
だ
さ
い
。ま
た
食

後
の
車
の
運
転
は
控
え
る
よ
う

お
願
い
し
ま
す
。

　商品の管理、発送に際しては感
染対策を徹底して行っております。蔵
倶楽部でご紹介した商品、弊社HP
で紹介している通販対象商品は通
常通りの注文・発送を行っておりま
す。なお、状況により変更となる場合
がありますので、詳しくはお電話また
は、弊社HPでご確認願います。

商品の注文と発送について

〈高橋 剛一さん（日本料理・鮨 一の〇／盛岡市〉
日本調理師会前会長・加藤綱男氏に師事。和洋中ジャンルを超えた多彩な料理が評判。

比内地鶏
酒粕漬けの竜田揚げ


