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東
北
の
ほ
ぼ
真
ん
中
を
南
北
に
連
な
る
奥

羽
山
脈
。

　

秋
田
・岩
手
両
県
に
ま
た
が
る「
十
和
田
・

八
幡
平
国
立
公
園
」の
乳
頭
山
麓
に
点
在
す

る「
乳
頭
温
泉
郷
」。鶴
の
湯
、妙
乃
湯
、大
釜
、

蟹
場
、黒
湯
、孫
六
、そ
し
て
休
暇
村
乳
頭
温

泉
郷
の
七
湯
。そ
れ
ぞ
れ
に
独
自
の
源
泉
を

持
ち
泉
質
は
多
種
多
様
。い
ず
れ
の
宿
も
ブ

ナ
の
原
生
林
内
に
た
た
ず
む
一軒
で
、休
暇
村

乳
頭
温
泉
郷
を
除
き
、温
泉
情
緒
あ
ふ
れ
る

造
り
。い
ま
だ
湯
治
場
の
雰
囲
気
を
色
濃
く

残
す
宿
、歴
史
を
伝
承
し
た
モ
ダ
ン
和
風
の

宿
な
ど
、そ
れ
ぞ
れ
個
性
に
富
ん
で
い
る
こ
と

も
特
長
の
ひ
と
つ
だ
。し
か
も
、す
べ
て
の
宿

に
露
天
風
呂
が
あ
り
、こ
れ
か
ら
の
季
節
は

雪
見
風
呂
も
魅
力
。日
帰
り
入
浴
も
可
能
で
、

絵
に
描
い
た
よ
う
な
雪
国
の
秘
湯
を
手
軽
に

満
喫
す
る
こ
と
も
で
き
る
。※
黒
湯
温
泉
は
11
月

中
旬
～
翌
年
4
月
中
旬
ま
で
冬
季
休
業
。

秋田の心を醸
か も

す、蔵元通信

k    u    r    a

季刊【藏】七拾の巻

冬号
問い合せ／仙北市田沢湖観光情報センター「フォレイク」　TEL.0187-43-2111
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場
が
一
本
化
。酒
造
り
の
チ
ー
ム
ワ
ー
ク

が
よ
り
強
固
に
。こ
の
結
果
、「
天
巧
」

と「
生
酛
純
米
」に
続
く
新
商
品
と
し

て
平
成
14
年
2
月
に
、山
田
錦
仕
込
み

の「
純
米
吟
醸
・
津
月
無
濾
過
生
」が

登
場
。同
年
冬
に
は「
純
米
大
吟
醸・天

小
玉
醸
造
140
年
の
歴
史
を
振
り
返
る
【
新
境
地
開
拓
期
】

48

吟
醸
・
澄
月
」が
登
場
し
ま
す
。ま
さ

に
激
動
の
時
期
。そ
の
努
力
の
甲
斐
が

あ
っ
て
、こ
の
時
期
に
誕
生
し
た
「
月
」

シ
リ
ー
ズ
は
、そ
の
後
、弊
社
の
主
力
商

品
と
し
て
大
き
く
成
長
。本
格
的
な

世
界
進
出
へ
の
大
き
な
足
掛
り
と
も

な
る
の
で
す
。

与
え
ま
し
た
。「
天
巧
」と「
生
酛
純
米
」

の
成
功
に
続
き
、弊
社
で
は
、普
通
酒
か

ら
付
加
価
値
の
あ
る
特
定
名
称
酒
へ
の

移
行
を
積
極
的
に
展
開
。よ
り
個
性
あ

る
日
本
酒
を
次
々
と
デ
ビ
ュ
ー
さ
せ
ま
す
。

現
在
へ
と
続
く

「
月
」シ
リ
ー
ズ
誕
生

　

そ
の
転
機
と
な
っ
た
の
が
平
成
14
年
。

当
時
、入
社
36
年
目
の
藤
田
喜
代
美
が

杜
氏
と
し
て
登
用
さ
れ
る
こ
と
に
。藤

田
杜
氏
の
誕
生
に
よ
っ
て
、新
し
い
視

野
で
造
り
の
過
程
の
詳
細
を
知
る
こ

と
が
で
き
、か
つ
、市
場
と
酒
造
り
の
現

「
天
巧
」「
純
米
生
酛
」に

追
い
つ
け
、追
い
越
せ

　

平
成
元
年
3
月
に
デ
ビ
ュ
ー
と
と
も

に
、快
進
撃
を
続
け
た
純
米
大
吟
醸「
天

巧
」と「
純
米
生
酛
」。秋
田
県
内
酒
蔵

の
先
駆
者
と
し
て
秋
田
の
酒
造
り
に
大

き
な
影
響
を
及
ぼ
す
と
と
も
に
、「
醸
造

工
程
に
お
け
る
人
手
と
時
間
、高
度
な

知
識
と
技
が
必
要
な
こ
と
か
ら
定
番
化

が
難
し
い
」と
さ
れ
て
き
た
生
酛
造
り
の

純
米
大
吟
醸
の
商
品
化
に
成
功
。速
醸

酛
か
ら
生
酛
へ
、さ
ら
に
、現
在
主
流
と

な
っ
て
い
る
純
米
酒
ブ
ー
ム
の
先
駆
け
と

し
て
、全
国
の
蔵
元
に
も
大
き
な
影
響
を

業
界
の
常
識
を
覆
し
た「
天
巧
」、「
純
米
生
酛
」。

そ
の
成
功
を
礎
に
、さ
ら
な
る
世
界
へ
挑
戦
！

新
境
地
を
拓
い
た
怒
涛
の
4
年
間
。

巧
無
濾
過
生
」、「
生
酛
純
米
無
濾
過

生
」が
。翌
年
平
成
15
年
9
月
に
は
、ビ

ン
詰
め
時
に
火
入
れ
を
し
た
「
純
米
吟

醸
・
津
月
低
温
瓶
囲
」、11
月
に
は
世

界
自
然
遺
産
白
神
山
地
の
湧
水
を
使

用
し
た
「
神
月
シ
リ
ー
ズ
」が
デ
ビ
ュ
ー
。

そ
し
て
平
成
16
年
3
月
に
は「
純
米

年 杜氏 銘柄と主な受賞暦 備 考

平
成
12
年

（
２
０
０
０
年
）

小
玉 

幸
之
助

【純米大吟醸 天巧】
※平成元年3月デビュー
●モンドセレクション＝金賞

【生酛純米】
※平成元年3月デビュー
●モンドセレクション＝金賞

欧
米
へ
の
本
格
輸
出

ス
タ
ー
ト

平
成
13
年

（
２
０
０
１
年
）

小
玉 

幸
之
助

【純米大吟醸 天巧】
●モンドセレクション＝金賞
●全米日本酒歓評会＝金賞

【生酛純米】
●モンドセレクション＝金賞

全
国
新
酒
鑑
評
会=

金
賞

平
成
14
年

（
２
０
０
２
年
）

藤
田 

喜
代
美

【純米大吟醸 天巧】
●モンドセレクション＝銀賞
●全米日本酒歓評会＝金賞
●12月／無濾過生デビュー

【生酛純米】
●モンドセレクション＝金賞
●11月／無濾過生デビュー

【純米吟醸 津月】※2月デビュー
●2月／無濾過生デビュー

平
成
15
年

（
２
０
０
３
年
）

藤
田 

喜
代
美

【純米大吟醸 天巧】
●モンドセレクション＝金賞
●全米日本酒歓評会＝金賞

【生酛純米】
●モンドセレクション＝金賞

【純米吟醸 津月】
●9月／低温瓶囲（火入れ）デビュー

【純米大吟醸 神月】※11月デビュー

平
成
16
年

（
２
０
０
４
年
）

藤
田 

喜
代
美

【純米大吟醸 天巧】
●モンドセレクション＝金賞
●全米日本酒歓評会＝金賞

【生酛純米】
●モンドセレクション＝金賞

【純米吟醸 澄月】※3月デビュー
●3月／無濾過生デビュー

秋
田
県
清
酒
品
評
会=

首
席
知
事
賞

平
成
17
年

（
２
０
０
５
年
）

藤
田 

喜
代
美

【純米大吟醸 天巧】
●モンドセレクション＝銀賞
●全米日本酒歓評会＝金賞

【生酛純米】
●モンドセレクション＝金賞

【純米吟醸 澄月】
●6月／火入れデビュー

平
成
18
年

（
２
０
０
６
年
）

藤
田 

喜
代
美

【純米大吟醸 天巧】
●モンドセレクション＝金賞
●全米日本酒歓評会＝金賞

【生酛純米】
●モンドセレクション＝銀賞
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山本 益博
●プロフィール
料理評論家。1948年生まれ。早稲田大学卒業
後、演芸評論を経て、「東京味のグランプリ」（講
談社）を出版後、料理が活動の中心となる。
主な著書に「そんな食べ方ではもったいな
い！」（青春新書）、「大人の作法」（KKベスト
セラーズ）、「人間味という味が、いちばん美味
しい」（大和書房）、「美食の世界地図」（竹書
房新書）、最新刊は「鮨 すきやばし次郎 JIRO 
Gastronomy」（小学館）など。
山本益博オフィシャルサイト http://masuhiro.jp/

定
着
し
た
の
は
21
世
紀
」

「
ネ
タ
に
シ
ャ
リ
を
合
わ
せ
る
の
か
？
シ
ャ

リ
に
ネ
タ
を
合
わ
せ
る
の
か
？
」

「
魚
ヘ
ン
に
参

=

旧
暦
の
3
月
だ
と
知
れ
ば

ア
ジ
の
旬
が
わ
か
る
」

「
赤
シ
ャ
リ
、白
シ
ャ
リ
、ロ
ゼ
シ
ャ
リ
！
そ

し
て
熱
い
シ
ャ
リ
の
温
度
変
化
」

「
昔
の
王
道
ガ
ラ
ス
の
ネ
タ
ケ
ー
ス
は
大
阪

の
寿
司
屋
の
発
案
で
広
ま
る
」

「
江
戸
時
代
に
初
め
て
寿
司
に
ワ
サ
ビ
を

使
っ
た
男
た
ち
」

「
予
約『
困
難
』店
を
予
約『
不
可
能
』店
に
す

る
理
不
尽
な
客
と
世
界
的
人
気
」

　

ど
う
で
す
、
す
し
好
き
で
し
た
ら
、
す
ぐ

に
で
も
読
ん
で
み
た
く
な
る
で
し
ょ
う
。

「
読
む
寿
司
」を
読
む

　

本
屋
で
た
ま
た
ま
手
に
取
っ
た
一
冊
で

す
が
、と
て
も
読
み
応
え
の
あ
る「
寿
司
」本

で
す
。
河
原
一
久
著「
読
む
寿
司　

オ
イ
シ

イ
話
1
0
8
ネ
タ
」（
文
藝
春
秋
刊
）は
、「
歴

史
、
作
り
方
、
流
儀
、
回
転
寿
司
か
ら
高
級

店
ま
で
」、寿
司
に
関
す
る
最
新
の
話
題
、エ

ピ
ソ
ー
ド
が
満
載
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

例
え
ば
、目
次
か
ら
拾
う
と
こ
ん
な
具
合
。

「
誕
生
2
0
0
年
で
寿
司
文
化
は
世
界
と
ど

う
か
か
わ
っ
て
い
く
の
か
」

「
外
国
人
た
ち
の
寿
司
観
を
一
変
さ
せ
た

『
二
郎
は
鮨
の
夢
を
見
る
』」

「
ト
ロ
と
い
う
呼
び
方
誕
生
に
三
井
物
産
の

人
が
関
係
し
て
い
た
!?
」

「
１
カ
ン
２
カ
ン
と
い
う
寿
司
の
教
え
方
が

43エッセイ―日常茶飯事
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私
が
と
り
わ
け
興
味
を
持
っ
て
読
ん
だ

の
が「
『
賄
賂
寿
司
』の
疑
い
も
!?
召
捕
ら

れ
た
天
保
の
名
店
」と「
素
人
グ
ル
メ
レ

ビ
ュ
ー
サ
イ
ト
の
寿
司
に
お
け
る
使
い
こ

な
し
ポ
イ
ン
ト
」で
す
。こ
こ
で
は
、こ
の
二

つ
を
ご
紹
介
し
ま
し
ょ
う
。

　

ま
ず
は
、江
戸
時
代
の
話
。

　

文
政
年
間
に
生
ま
れ
た「
握
り
す
し
」が
、

そ
ば
を
超
え
る
ほ
ど
の
人
気
に
な
り
、初
め

は
ひ
と
つ
4
文
だ
っ
た
も
の
が
、あ
っ
と
い

う
間
に
16
文
、
24
文
と
急
騰
し
て
い
っ
た
。

そ
の
代
表
格
が「
與
兵
衛
ず
し
」と「
松
が

鮓
」で
、「
松
が
鮓
」で
は
重
箱
に
入
っ
た
押

し
ず
し
が
3
両
、「
與
兵
衛
ず
し
」で
は
、
握

り
ひ
と
つ
3
0
0
文
と
い
う
贅
沢
極
ま
り

な
い
す
し
を
売
り
出
す
ま
で
に
な
っ
た
。

　

こ
の
度
を
越
え
た
贅
沢
が
幕
府
の
目
に
留

ま
り
、老
中
・
水
野
忠
邦
が
推
進
し
た「
天
保

の
改
革
」の
タ
ー
ゲ
ッ
ト
に
さ
れ
た
と
い
う
。

　

天
保
12
年（
1
8
4
1
年
）12
月
26
日
、北

町
奉
行
所
は
、次
の
よ
う
な
御
触
れ
を
市
中

に
だ
し
た
。

「
食
物
商
人
の
者
へ
申
し
聞
け
お
く
が
、
髙

が
四
文
八
文
の
鮓
も
、い
つ
の
頃
に
か
二
十

文
三
十
文
に
相
な
り
、中
に
は
殊
の
外
高
価

の
食
物
を
好
み
、身
の
分
限
を
顧
み
ず
、、、」

　

翌
天
保
13
年
4
月
18
日
に
は
、
つ
い
に

「
與
兵
衛
ず
し
」と「
松
が
鮓
」も
奉
行
所
に

召
捕
ら
れ
、手
鎖
50
日
と
い
う
処
分
に
な
っ

た
、と
い
う
。

　

こ
れ
を
読
ん
で
、
最
近
の
東
京
の

寿
司
屋
の
値
段
に
思
い
を
馳
せ
ま
し

た
。こ
の
5
年
ほ
ど
の
間
に
、寿
司
屋

の
勘
定
が
み
る
み
る
高
く
な
っ
て
し

ま
っ
た
と
感
じ
る
の
は
私
だ
け
だ
ろ

う
か
と
。令
和
に
な
っ
て
、ま
す
ま
す

拍
車
が
か
か
っ
て
い
る
よ
う
に
思
い
ま
す
。

日
本
料
理
店
へ
の
支
払
い
よ
り
高
い
寿
司

屋
の
お
勘
定
。
い
く
ら
、
魚
介
が
高
騰
し
て

い
る
か
ら
と
言
っ
て
、尋
常
で
は
あ
り
ま
せ

ん
。
い
つ
か
、「
令
和
の
改
革
」の
し
っ
ぺ
返

し
が
く
る
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

　

も
う
一
つ
は
、昨
今
の
お
話
。

　

イ
ン
タ
ー
ネ
ッ
ト
の
サ
イ
ト
に
掲
載
さ

れ
て
い
る
投
稿
者
の
レ
ビ
ュ
ー
は
、単
な
る

感
想
で
あ
っ
て
、そ
の「
評
価
」は
あ
て
に
な

ら
な
い
、と
い
う
も
の
。

　
「
ど
ん
な
に
カ
リ
ス
マ
と
呼
ば
れ
る
レ

ビ
ュ
ア
ー
で
あ
っ
て
も
、彼
ら
は
飲
食
産
業

を
語
る
プ
ロ
で
は
な
い
し
、職
業
的
訓
練
の

土
台
が
な
い
、
1
0
0
％
主
観
的
な
も
の
」

と
著
者
は
切
っ
て
捨
て
て
い
ま
す
。私
も
全

く
同
感
で
す
。



漁
師
が
値
を
付
け
自
ら
が
納
品

　

最
初
に
手
が
け
た
の
が
男
鹿
の
魚
介

類
の
直
売
。「
道
の
駅
む
な
か
た
」は
、玄

界
灘
を
目
の
前
に
す
る
環
境
。漁
師
自
ら

が
、魚
に
値
段
を
つ
け
、直
売
所
に
直
接

魚
を
出
品
す
る
と
い
う
ス
タ
イ
ル
を
構

築
。総
売
上
げ
18
億
円
の
30
％
が
鮮
魚
。

全
国
ど
こ
に
も
な
い
爆
発
的
ヒ
ッ
ト
の

方
程
式
を
確
立
さ
せ
た
。そ
の
経
験
を
生

か
し
、環
境
的
に
似
て
い
る
男
鹿
で
も
同

よ
も
や
ま
見
聞
録

06

伝
説
と
な
っ
た
道
の
駅
の
仕
掛
け
人

　

き
っ
か
け
は
、前
任
の「
道
の
駅
む
な

か
た
」で
の
活
躍
ぶ
り
を
知
っ
た
秋
田

県
・
男
鹿
市
の
関
係
者
が
、山
﨑
さ
ん
に

就
任
を
要
請
し
た
こ
と
に
始
ま
る
。当
初

は
固
辞
し
続
け
て
い
た
が「
皆
さ
ん
の
熱

意
と
誠
意
、そ
し
て
三
顧
の
礼
に
報
い
る

べ
く
承
諾
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
」と

の
こ
と
。開
業
1
年
前
か
ら
単
身
で
男
鹿

市
に
移
住
。準
備
を
行
っ
て
き
た
。
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 【道の駅おが なまはげの里 オガーレ】 秋田県男鹿市船川港船川字新浜町1-19　TEL0185-47-7515　
〈営業時間〉●物産館／9:00～17:00
●レストラン／［3月～9月］10：00～21：00、［10月～2月］10：00～17：00（土日祝は18：00まで）
●軽食コーナーガオジェラ／9:00～17:00　〈休館日〉1/1～3、2/26・27、3/26・27

〈駐車場〉１７０台　※トイレ・休憩スペース・道路観光情報スペースは24時間ご利用可能

来
た
ん
で
す
が
」と
も
。そ
れ
で
も「
こ
こ

に
し
か
な
い
商
品
、ウ
リ
を
作
り
た
い
」

と
い
う
、山
﨑
さ
ん
の
熱
い
思
い
も
あ
っ

て
か
、開
業
初
年
度
は
売
り
上
げ
目
標

の
1
1
5
％
と
な
る
3
・
2
億
を
記
録
。

男
鹿
の
み
な
ら
ず
秋
田
再
生
の
モ
デ
ル

ケ
ー
ス
と
し
て
ま
す
ま
す
の
活
躍
が
期

待
さ
れ
て
い
る
。

様
の
ス
タ
イ
ル
を
導
入
し
た
の
で
あ
る
。

　

も
ち
ろ
ん
当
初
は
苦
労
の
連
続
。「
魚

は
漁
協
に
任
せ
て
お
け
ば
い
い
べ
」と
い

う
意
識
の
改
革
か
ら
ス
タ
ー
ト
。「
道
の

駅
む
な
か
た
」で
の
成
功
例
、山
﨑
さ
ん

の
熱
意
が
浸
透
す
る
と
と
も
に
、徐
々
に

協
力
者
も
増
え
る
よ
う
に
。開
業
1
年

を
経
て
組
合
員
も
倍
に
ま
で
増
え
、最
近

で
は
新
鮮
な
男
鹿
の
魚
が
入
手
で
き
る

こ
と
を
聞
き
つ
け
た
プ
ロ
の
料
理
人
が

買
い
付
け
に
来
る
ま
で
に
な
っ
た
。

商
品
の
納
入
は
開
店
後
。

お
客
さ
ん
が
い
る
時
に
。

　

山
﨑
さ
ん
は
、直
売
所
へ
の
納
品（
農

産
物
を
含
め
）は
開
店
後
に
。し
か
も
、1

日
何
度
も
納
品
す
る
こ
と
を
あ
え
て
薦

め
て
い
る
。開
店
中
に
納
品
す
る
こ
と
で

お
客
さ
ん
と
接
す
る
機
会
が
増
え
、互
い

の
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
が
図
れ
る
。鮮

魚
は
毎
日
ほ
ぼ
完
売
だ
が
、在
庫
が
残
っ

た
場
合
は
道
の
駅
が
売
価
の
30
％
で
購

入
。惣
菜
加
工
品
と
し
て
活
用
し
て
い

る
。「
道
の
駅
単
体
の
施
設
に
は
限
度
が

あ
る
の
で
、食
品
加
工
、冷
凍
な
ど
、周
辺

の
企
業
に
も
協
力
し
て
い
た
だ
く
こ
と

で
、互
い
に
利
益
を
共
有
す
る
こ
と
が
で

き
ま
す
。道
の
駅
を
核
と
し
た
六
次
産
業

化
も
可
能
と
考
え
ま
す
」と
語
る
。

地
域
興
し
の
拠
点
と
し
て

挑
戦
を
続
け
た
い

　
「
男
鹿（
秋
田
）は
一
次
産
業
、地
域
食

の
宝
庫
で
す
が
、人
材
＆
後
継
者
不
足
で

廃
れ
て
い
く
不
安
が
あ
る
。私
た
ち
が
仲

立
ち
と
な
っ
て
継
承
で
き
る
人
材
や
販

売
先
を
育
成
、販
路
を
開
拓
す
る
こ
と
も

可
能
で
す
」と
山
﨑
さ
ん
。「
た
だ
、残
念

な
が
ら
レ
ス
ポ
ン
ス
が
薄
い（
笑
）“
む
な

か
た
”は
商
機
と
み
る
と
一
気
に
乗
っ
て

昭和31年10月21日、福岡県宗像市生まれ。大学卒業後福岡県
内のスーパーに就職。バイヤー、店長などを歴任。平成20年に

「道の駅むなかた」開業に際し公募により100名の中から選ばれ
駅長に就任。九州トップの業績を上げカリスマ館長として注目さ
れる。平成30年7月1日「道の駅おが／なまはげの里オガーレ」開
業とともに駅長に就任する。現在は（株）おが代表取締役兼駅長。
http://michinoekioga.co.jp/

男
鹿
活
性
化
の
拠
点
に
。

奮
闘
続
け
る
カ
リ
ス
マ
駅
長
の
熱
き
思
い
。

道
の
駅
お
が

な
ま
は
げ
の
里 
オ
ガ
ー
レ

駅
長
さ
ん
の
お
話
山や

ま
さ
き﨑 

宏ひ
ろ
ゆ
き幸 

さ
ん

駅長の山﨑さん。
男鹿は真鯛の水揚げ量も多い

鮮度抜群の鮮魚コーナー

ジェラートショップ、
レストラン等もある

船川港に水揚げされる
紅ズワイガニも大人気

購入した魚は
おろしてもらえる

（有料）

半径200ｍ内にJR男鹿駅、船川港がある



料
理
が
楽
し
め
る
立

ち
呑
み
ス
タ
イ
ル
の
店

だ
。メ
ニ
ュ
ー
は
、ハ
ム
か

つ
1
0
0
円
か
ら
、コ

ロ
ッ
ケ
1
5
0
円
、メ

ン
チ
か
つ
3
0
0
円
、

自
慢
の
ロ
ー
ス
か
つ
が一

枚
4
0
0
円
。し
か
も

千
切
り
キ
ャ
ベ
ツ
は一
皿

1
0
0
円
で
お
か
わ

り
自
由
と
、超
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
な
価
格
設

定
。18
時
を
過
ぎ
る
頃
に
は
店
内
に
入
り

き
れ
ず
、店
頭
の
ス
ペ
ー
ス
で
楽
し
む
お
客

さ
ん
も
。2
0
0
0
円
で
お
釣
り
が
来
て

呑
み
食
べ
応
え
充
分
。ビ
ル
内
に
あ
る
ゆ

え
天
候
に
左
右
さ
れ
ず
に
立
ち
呑
み
ス
タ

イ
ル
で
楽
し
め
る
の
も
ミ
ソ
。

09 08

す
べ
て
店
内
調
理
で

鮮
度
と
味
に
こ
だ
わ
る

　

ブ
ロ
ッ
ク
肉
を
店
舗
で
切
り
分
け
、鮮

度
に
こ
だ
わ
り
調
理
ま
で
す
べ
て
自
社

で
行
う
。定
番
の「
ロ
ー
ス
か
つ
定
食
」が

7
0
0
円（
税
込
）。し
か

も
ご
飯
と
み
そ
汁
お
代

わ
り
自
由
と
い
う
コ
ス
パ

系
と
ん
か
つ
店
の
雄「
と

ん
か
つ
ま
る
や
」。従
来
か

ら
の
と
ん
か
つ
専
門
店
に

加
え
、会
社
帰
り
等
に
気

軽
に
立
ち
寄
れ
る
立
ち

グ
ル
ー
プ
13
店
舗
す
べ
て
で

太
平
山
を
提
供

　

揚
げ
物
主
体
の
メ
ニ
ュ
ー
構
成
ゆ
え
飲

み
物
は
ハ
イ
ボ
ー
ル
＆
生
ビ
ー
ル
が
人
気

と
の
こ
と
だ
が
、こ
れ
か
ら
の
季
節
は
熱

燗
が
活
躍
す
る
時
期
。「
太
平
山
は
味
が

し
っ
か
り
し
て
、し
か
も
飲
み
口
ス
ッ
キ
リ
。

揚
げ
物
と
の
相
性
も
い
い
で
す
よ
ね
」と

は
児
玉
営
業
部
長
。「
と
ん
か
つ
ま
る
や
」

で
は
、こ
こ「
立
ち
呑
み
と
ん
か
つ
ま
る

や
」ほ
か
全
13
店
舗
全
店
で
太
平
山（
辛

口
太
平
山
、生
貯
な
ど
）を
飲
む
こ
と
が

で
き
る
。

●東京都港区新橋2-20-15　駅前ビル1号館1階　TEL03-6274-6210
●席数／昼15席、夜席なし（最大40名）　●営業時間／平日11:00～15:00、17:00～23:00
●定休日／土日・祝日　●http://maruya08.co.jp/

呑
み
ス
タ
イ
ル
の「
立
ち
呑

み
と
ん
か
つ
ま
る
や
」「
と
ん

か
つ
酒
場
ま
る
や
」も
展
開
。

都
心
オ
フ
ィ
ス
街
を
中
心
に

計
13
の
店
舗
が
あ
る
。

18
時
過
ぎ
に
は

お
客
さ
ん
で
い
っ
ぱ
い
に

　

今
回
紹
介
す
る「
立
ち
呑
み
と
ん
か
つ

ま
る
や
新
橋
店
」は
、カ
オ
ス
な
世
界
が

広
が
る
新
橋
駅
前
ビ
ル
1
号
館
1
階
の

飲
食
店
街
に
あ
る
。昼
は
か
つ
丼
専
門
店

（
着
座
席
15
席
）。
夜
は
揚
げ
物
や
一
品

太平山が
飲めるお店

お す す め

東京都港区新橋

店内はカウンターのみ。
一人で立ち寄るお客さんも多い

●

●

●

●
SL広場

せとうち
旬菜館

汐留シティ
センター

日本テレビ
タワー

★★

↑
銀
座

浜
松
町
↓

第
一
京
浜

外堀通り

立ち呑み
とんかつまるや

（新橋駅前ビル1号館1F）

立ち呑み
とんかつまるや

（新橋駅前ビル1号館1F）

ゆりかもめ

銀
座
口

汐
留
口

日
比
谷
口

新
橋
駅

新橋駅前ビル1号館の
メインエントランスのすぐ脇にある

〈 お 酒 〉
辛口 太平山 …………………1合 450円／2合 800円
太平山 生貯 ……………………………300ml 750円

〈 料 理 〉
ハムかつ ……………100円
キャベツ千切り 

（おかわり自由） ……100円
串カツ ………………200円
カキフライ ……1個 200円
メンチかつ …………300円

梅水晶 ………300円
ゆず大根 ……300円
チキンかつ …300円
C&Cメンチ …450円
ミニかつ丼 …500円

立
ち
呑
み 

と
ん
か
つ
ま
る
や 

新
橋
店 

酒
肴
1
品
1
0
0
円
～
。安
く
て
、美
味
く
て
大
盛
況

と
ん
か
つ
専
門
店
が
手
掛
け
る
立
呑
み
処

半熟玉子にベーコンを巻き衣を付け揚げた
「ベーコンエッグかつ200円」。
「ロースかつ400円」と「キャベツ千切り100円」
※通常は個別に提供

人気メニューの「Ｃ＆Ｃメンチ450円」。
カレー＆チーズのせメンチかつの組み合わせ

とんかつ専門店の「ロースかつ定食」は全店700円。
ご飯、みそ汁お代わり自由

日本酒にピッタリなサメ軟骨と梅
干をあえた「梅水晶300円」、「しし
とうの醤油漬け300円」などもある



　

昭
和
9
年「
全
国
酒
類
品
評
会
」で「
太
平

山
」が
全
国
第
一
位
に
な
っ
た
時
の
復
刻
版
。
先
人

の
偉
業
を
顕
彰
、
創
業
１
４
０
周
年
を
記
念
し

て
仕
込
ん
だ
特
別
な
一
本
で
す
。
当
時
、
大
蔵
省

醸
造
試
験
所
技
師
と
し
て
当
社
を
指
導
。
秋
田

の
酒
造
り
に
多
大
な
る
貢
献
を
さ
れ
た
、
小
穴

富
司
雄
先
生
の
指
導
を
得
て
仕
込
ん
だ
大
吟
醸

酒
で
す
。
米
は
雄
町
、
酵
母
は
六
号
。
酒
母
は
生

酛
と
速
醸
の
合
併
使
用
。
重
厚
感
の
あ
る
旨
味

と
高
貴
な
香
り
。
時
空
を
超
え
て
受
け
継
が
れ

る
太
平
山
の
原
点
が
こ
こ
に
あ
り
ま
す
。
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国
内
産
に
こ
だ
わ
っ
た
厳
選
素
材
を
使
い
や
す
い

テ
ィ
ー
バ
ッ
ク
タ
イ
プ
に
。
お
鍋
に
ポ
ン
と
入
れ
沸
騰

し
て
3
～
5
分
。い
つ
で
も
、ど
こ
で
も
、だ
れ
で
も
プ

ロ
顔
負
け
の
出
汁
を
と
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
上
品

で
ス
ッ
キ
リ
！
出
汁
の
核
と
な
る「
か
つ
お
」は
鹿
児
島

県
産
。「
い
り
こ
」も
や
は
り
本
場
・
九
州
産
。
あ
っ
さ

り
と
し
た
淡
白
な
味
で
す
が
味
の
調
整
役
と
し
て
大

き
な
役
割
を
。
昆
布
は
、
高
級
品
と
し
て
知
ら
れ
る

北
海
道
産「
真
昆
布
」。
上
品
な
甘
み
と
旨
味
が
特

長
。
動
物
性
の
旨
味
成
分
と
の
相
乗
効
果
で
よ
り
深

い
味
わ
い
を
演
出
し
ま
す
。
さ
ら
に
は
出
汁
の
コ
ク
と

旨
味
に
深
み
を
加
え
る
名
脇
役
の「
サ
バ
節
」は
、
そ

の
時
々
で
ベ
ス
ト
と
な
る
国
内
産
地
か
ら
取
り
寄
せ

た
も
の
。「
焼
ア
ゴ
」は
九
州
産
。
そ
し
て「
椎
茸
」は
、

国
内
最
大
の
産
地
で
あ
り
最
高
級
品
と
し
て
も
評
判

の
九
州
産
を
使
用
。
こ
れ
ら
素
材
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く
配

合
。
も
ち
ろ
ん
ヤ
マ
キ
ウ
の
味
噌
、
醤
油
と
相
性
も
抜

群
。
さ
ら
に
は
、日
々
の
お
料
理
の
出
汁
と
し
て
手
軽

に
簡
単
に
お
使
い
い
た
だ
け
ま
す
。

　

太
平
山
伝
統
の
生
酛
造
り
の
辛
口
仕
上
げ
。

淡
麗
仕
上
が
り
に
な
り
が
ち
な
辛
口
に
あ
っ

て
、
生
酛
な
ら
で
は
の
し
っ
か
り
と
し
た
飲
み
口

と
米
由
来
の
厚
み
の
あ
る
旨
味
が
特
長
。
キ
リ

リ
と
し
た
飲
み
口
は
ま
さ
に
通
好
み
。
常
温
で

も
美
味
し
い
で
す
が
、こ
れ
か
ら
の
時
期
は
燗

酒
こ
そ
が
オ
ス
ス
メ
。
温
め
る
こ
と
で
生
酛
由

来
の
旨
味
が
さ
ら
に
増
し
、
飲
み
口
も
よ
り
や

さ
し
く
。
オ
ー
ル
ジ
ャ
ン
ル
の
食
中
酒
と
し
て
も

美
味
し
く
い
た
だ
け
ま
す
。
値
段
も
手
ご
ろ
で
、

お
父
さ
ん
の
晩
酌
用
と
し
て
も
好
評
で
す
。

昭
和
9
年

全
国
第
一位
に
な
っ
た
お
酒
を

原
材
料
、造
り
も
ほ
ぼ
忠
実
に
再
現

玉
屋
シ
リ
ー
ズ
に

ま
た
ひ
と
つ

仲
間
が
増
え
ま
し
た

生
き

酛
も と

純米辛口

140周年記念酒

熱
燗
に
最
適
。

こ
れ
か
ら
の
季
節
に
オ
ス
ス
メ
の

旨
口
タ
イ
プ

［3487］720㎖

本体980円（税込1,078円）

［4056］720㎖

本体8,000円（税込8,800円）

厳
選
国
産
素
材
1
0
0
％
使
用
の
パッ
ク
入
り
。

玉
屋 

極
上
天
然
だ
し初回限定

200個
［9055］8g×10包

本体1,000円
	 （税込1,080円）



真
ま

鱈
だ ら

　
「
鱈
」の
漢
字
は
魚
編
に
雪
。ま
さ

に
北
国
の
冬
を
代
表
す
る
魚
で
あ

る
。秋
田
の
冬
と
い
え
ば
ハ
タ
ハ
タ
が

あ
ま
り
に
も
有
名
だ
が
、沿
岸
で
大

量
に
水
揚
げ
さ
れ
る
季
節
ハ
タ
ハ
タ

漁
は
、12
月
の
3
週
間
ほ
ど
に
限
定

さ
れ
る
の
に
対
し
、晩
秋
か
ら
浅
春

ま
で
安
定
し
た
水
揚
げ
が
あ
る
鱈
の

ほ
う
が
、秋
田
の
冬
の
食
卓
に
上
が

る
機
会
が
多
い
の
で
は
な
い
だ
ろ
う

か
。鮮
度
低
下
が
速
い
魚
ゆ
え
、関
東

以
南
で
は
鱈
本
来
の
美
味
し
さ
を
実

感
す
る
機
会
が
少
な
い
と
思
わ
れ
る

が
、新
鮮
な
鱈
の
身
は
透
き
通
っ
て
い

て
身
も
プ
リ
プ
リ
し
て
い
る
。昆
布
で

し
め
た「
鱈
の
昆
布
〆
」の
刺
身
が
食

べ
ら
れ
る
の
も
北
国
な
ら
で
は
の
特

12

鮮
度
が
い
い
か
ら
料
理
法
も
い
ろ
い
ろ

冬
の
秋
田
な
ら
で
は
の
贅
沢
を
堪
能

読者&お知らせのページ
●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。 

広場

季
刊【
藏
】七
拾
巻

■
表
紙
の
人

　

今
月
の
表
紙
は
山
内
隆
さ
ん

（
56
歳
）。製
造
部
酒
類
課
に
所

属
し
て
お
り
、入
社
28
年
目
と
な

る
ベ
テ
ラ
ン
。主
に
麹
造
り
を
担

当
。日
本
酒
は「
一に
麹
、二
に
酛
、

三
に
造
り
」と
言
わ
れ
て
お
り
、

太
平
山
の
酒
造
り
に
お
い
て
最
も

重
要
な
ポ
ジ
シ
ョ
ン
を
担
っ
て
い
ま

す
。自
宅
は
弊
社
か
ら
ほ
ど
近
く
、

山
内
さ
ん
に
と
っ
て
弊
社
は
幼
い

こ
ろ
か
ら
身
近
な
存
在
。趣
味
は

鯉
釣
り
や
、自
然
を
堪
能
で
き
る

林
間
ド
ラ
イ
ブ
と
の
こ
と
。

本
酒
入
門
者
で
す
。

	

熱
燗
の
季
節
と
な
り
ま
し
た
が
、

先
輩
に
「
純
米
酒
は
熱
燗
に
し
た
ら
、

も
っ
た
い
な
い
。常
温
か
冷
や
で
し
ょ
」

と
言
わ
れ
ま
し
た
。
燗
好
き
の
私
と

し
て
は
熱
燗
で
も
美
味
し
い
と
思
う

の
で
す
が
。（
千
葉
県
／
飯
岡
様
）

嗜
好
品
で
す
の
で
、そ
の
方
々

の
ス
タ
イ
ル
で
お
楽
し
み
い
た
だ

け
れ
ば
と
…
。い
わ
ゆ
る
吟
醸
、大
吟

醸
系
は
繊
細
な
香
り
、風
味
を
満
喫

い
た
だ
く
タ
イ
プ
が
多
い
の
で
、一
般

的
に
は
常
温
～
冷
や
が
お
す
す
め
で

す
。
ま
た
純
米
酒
は
、
吟
醸
酒
よ
り

も
米
由
来
の
味
わ
い
が
し
っ
か
り
し

て
お
り
、燗
酒
に
す
る
こ
と
で
さ
ら
に

旨
味
が
冴
え
る
タ
イ
プ
が
多
い
で
す
。

弊
社
の
「
生
酛
純
米
」は
生
酛
造
り

な
ら
で
は
の
深
い
コ
ク
と
す
っ
き
り
と

し
た
キ
レ
が
特
長
で
す
が
、
人
肌
に

温
め
ま
す
と
生
酛
特
有
の
旨
味
が
よ

り
一
層
ふ
く
ら
み
ま
す
。ぜ
ひ
お
試
し

く
だ
さ
い
。

◆
イ
ベ
ン
ト
開
催
の
お
知
ら
せ

第
42
回 

酒
蔵
開
放
開
催
予
定

〈
開
催
日
〉令
和
2
年
2
月
15
日（
土
）

　

日
本
酒
、味
噌
・
醤
油
の
限
定
品
な
ら

び
特
価
品
販
売
、ス
テ
ー
ジ
シ
ョ
ー
や
味

噌
詰
め
放
題
チ
ャ
レ
ン
ジ
、グ
ル
メ
＆
特

産
品
コ
ー
ナ
ー
な
ど
、楽
し
い
内
容
い
っ
ぱ

い
。1
日
の
来
客
数
5
0
0
0
人
超
。今

や
潟
上
市
の
冬
の
風
物
詩
と
な
っ
た
酒

蔵
開
放
。第
42
回
目
は
例
年
通
り
2
月

第
3
週
の
土
曜
日
に
開
催
予
定
。

　

よ
り
パ
ワ
ー
ア
ッ
プ
し
た
プ
ロ
グ
ラ
ム
を

用
意
し
て
い
ま
す
。

日

酒
探

菜
訪

あきたの味

権
。し
か
も
、内
臓
、頭
、エ
ラ
ま
で
全

身
捨
て
る
と
こ
ろ
が
な
い
。そ
れ
ど
こ

ろ
か
、秋
田
で
は「
ア
ラ
が
入
ら
な
い

と
鱈
鍋
は
な
り
た
た
な
い
」と
言
わ

れ
る
ほ
ど
。鍋
の
味
付
け
は
味
噌
か

塩
。秋
田
の
伝
統
的
調
味
料“
し
ょっ

る
”で
味
を
調
え
て
も
う
ま
い
。さ
ら

に
、鱈
の
部
位
で
最
も
珍
重
さ
れ
る

の
が
白
子
。秋
田
で
は「
ダ
ダ
ミ
」と

呼
ば
れ
る
。鍋
に
は
も
ち
ろ
ん
、さ
っ

と
湯
通
し
し
冷
水
で
〆
た
の
ち
ポ
ン

酢
な
ど
で
。天
婦
羅
に
し
て
塩
で
い
た

だ
い
て
も
美
味
い
。熱
を
加
え
る
こ

と
で
、ま
っ
た
り
感
と
白
子
の
濃
厚
な

美
味
し
さ
が
さ
ら
に
ア
ッ
プ
。し
か
も
、

日
本
酒
と
の
相
性
が
抜
群
。こ
の
季

節
最
高
の
酒
肴
と
な
る
。

info@kodamajozo.co.jp


