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大
晦
日
の
晩
、各
集
落
の
男
衆
が
ナ
マ
ハ
ゲ

に
扮
し「
泣
く
子
は
い
ね
が
ー
、親
の
言
う
こ

ど
聞
が
ね
子
は
い
ね
が
ー
」「
こ
こ
の
家
の
嫁

は
怠
け
て
い
ね
が
ー
」な
ど
と
大
声
で
叫
び
な

が
ら
家
々
を
巡
る
男
鹿
の
ナ
マ
ハ
ゲ
。男
鹿
の

人
々
に
と
っ
て
ナ
マ
ハ
ゲ
は
、怠
け
心
を
戒
め
、

無
病
息
災
・
田
畑
の
実
り
・
山
の
幸
・
海
の

幸
を
も
た
ら
す
、年
の
節
目
に
や
っ
て
く
る
来

訪
神
。ナ
マ
ハ
ゲ
を
迎
え
る
家
で
は
、昔
か
ら
伝

わ
る
作
法
に
よ
り
料
理
や
酒
を
準
備
し
て
丁

重
に
も
て
な
し
ま
す
。

　

男
鹿
市
真
山
地
区
に
あ
る「
男
鹿
真
山
伝
承

館
」で
は
、大
晦
日
に
行
わ
れ
る
ナ
マ
ハ
ゲ
行
事

を
忠
実
に
再
現
。一
年
を
通
じ
て
リ
ア
ル
な
世

界
観
を
体
験
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。ま
た
、隣

接
す
る「
な
ま
は
げ
館
」で
は
、各
種
資
料
や
男

鹿
市
内
各
地
に
伝
承
さ
れ
る
お
面
150
枚
な
ど

を
展
示
。男
鹿
の
ナ
マ
ハ
ゲ
を
堪
能
で
き
ま
す
。

故
郷

  
点
描秋

田

の

四

季

秋田の心を醸
か も

す、蔵元通信

k    u    r    a

季刊【藏】六拾六の巻

冬号

男鹿半島の各集落に伝承される
秋田を代表する伝統行事

男鹿の
ナマハゲ

問い合せ／ 0185-24-9141（男鹿市商工観光課）  http://www.namahage-oga.akita.jp/

※写真は真山地区のはまはげ行事です。



の
低
い
米
で
は
作
り
に
く
い
。さ
ら
に
、

鑑
評
会
な
ど
に
出
品
す
る
大
吟
醸
酒
は
、

香
り
と
口
当
た
り
を
良
く
す
る
た
め
に

醸
造
ア
ル
コ
ー
ル
を
添
加
す
る
こ
と
が

半
ば
常
識
。そ
ん
な
時
代
に
あ
え
て
リ

ス
ク
が
大
き
い
純
米
大
吟
醸
を
選
ん
だ

の
で
あ
る
。他
の
誰
も
が
造
ろ
う
と
思

わ
な
か
っ
た
困
難
な
酒
造
り
に
、太
平

山
の
匠
た
ち
は
あ
え
て
挑
戦
し
た
の
で

あ
る
。

　
「
天
巧
」開
発
当
初
の
杜
氏
は
小
玉
幸

之
助
。和
を
尊
ぶ
温
和
な
人
柄
だ
が
、酒

造
り
に
関
し
て
は
厳
し
い
昔
な
が
ら
の

職
人
気
質
。自
ら
も
米
農
家
で
あ
る
幸

之
助
が
こ
だ
わ
っ
た
の
が
、米
の
精
米

歩
合
。酵
素
の
活
性
化
を
高
め
る
た
め
、

01

　

１
９
８
０
年
代
の
地
酒
ブ
ー
ム
、

１
９
８
８
年
に
発
表
さ
れ
た
等
級
廃
止

に
伴
い
、新
た
な
看
板
商
品
の
開
発
が

求
め
ら
れ
る
こ
と
に
。そ
れ
に
対
し
、当

時
の
社
長
・
小
玉
順
一
郎
が
出
し
た
答

え
が
、兵
庫
県
産
山
田
錦
、精
米
歩
合

40
％
、９
号
系
酵
母
を
用
い
た
純
米
大

吟
醸
酒
だ
っ
た
。造
り
は
太
平
山
伝
統

の
秋
田
流
生
酛
造
り
だ
。

　

生
酛
造
り
と
は
、乳
酸
菌
の
力
を
利

用
し
て
酒
母
を
造
る
伝
統
的
手
法
で

あ
る
。乳
酸
菌
は
空
気
を
嫌
う
性
質
が

あ
る
た
め
、米
を
糊
状
に
溶
解
し
空
気

が
入
ら
な
い
状
態
に
し
な
く
て
は
な

ら
な
い
。し
か
し
、吟
醸
酒
用
の
麹
菌

は
、吟
醸
香
や
旨
み
を
出
す
力
は
優
れ

て
い
る
も
の
の
、米
を
溶
か
す
力（
酵

素
）が
弱
い
。そ
の
た
め
米
が
糊
状
に

な
り
に
く
く
空
気
の
遮
断
が
難
し
い
。

し
た
が
っ
て
、乳
酸
菌
が
増
殖
し
に
く

く
、雑
菌
が
入
り
や
す
い
と
い
う
弱
点

が
あ
る
。

　

し
か
も
、生
酛
造
り
は
、精
米
歩
合

小
玉
醸
造
130
余
年
の
歴
史
を
振
り
返
る  【 

開 

発 

編 

】

44

唯
一
無
二
。秋
田
流
生
酛
造
り

で
の
純
米
大
吟
醸
酒
に
挑
戦

開
発
当
初
の
杜
氏
小
玉
幸
之

介
は
米
農
家
で
も
あ
っ
た
。

純
米
大
吟
醸『
天
巧
』

誕
生
ま
で
の
歴
史

日
本
酒
業
界
の
常
識
を
一
変
さ
せ
た
級
別
廃
止
。

太
平
山
の
伝
統
を
活
か
し
た
純
米
大
吟
醸
酒
の
開
発
へ

地
方
メ
ー
カ
ー
生
き
残
り
の
た
め
の
戦
い
が
始
ま
る
。

40
％
精
米
の
歩
合
を
上
げ
よ
う
と
い
う

声
も
あ
っ
た
が
、幸
之
助
は
あ
く
ま
で

も
大
吟
醸
酒
の
特
長
を
活
か
す
こ
と
を

最
優
先
し
た
。

　

こ
だ
わ
り
は
、そ
の
貯
蔵
法
に
も
あ
る
。

大
吟
醸
の
命
で
あ
る
香
り
を
よ
り
安
定

し
た
状
態
に
保
つ
た
め
、貯
蔵
は
す
べ
て

茶
色
の
１
升
瓶
で
行
な
う
こ
と
に
。し
か

も
、新
し
い
瓶
は
瓶
自
体
の
匂
い
が
付
き

や
す
い
こ
と
か
ら
、あ
る
程
度
使
っ
た
瓶

を
徹
底
的
に
洗
浄
。一
本
一
本
手
作
業
で

酒
を
詰
め
た
の
で
あ
る
。手
間
と
ス
ペ
ー

その2

酒
瓶
一
本
に
も
杜
氏
・

蔵
人
た
ち
の
こ
だ
わ
り
が
凝
縮

ス
を
必
要
と
す
る
こ
と
か
ら
、敬
遠
さ

れ
が
ち
な
作
業
だ
が「
人
間
に
と
っ
て

都
合
の
い
い
酒
造
り
は
あ
り
え
な
い
」

と
い
う
、杜
氏
・
蔵
人
た
ち
の
心
情
の

現
れ
。摂
氏
２
度
前
後
の
低
温
倉
庫

で
一
夏
寝
か
さ
れ
た
原
酒
は
、そ
の
後

調
合
さ
れ
出
荷
さ
れ
る
こ
と
と
な
る
。
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料理評論家。1948年生まれ。早稲田大学卒業
後、演芸評論を経て、「東京味のグランプリ」（講
談社）を出版後、料理が活動の中心となる。
主な著書に「そんな食べ方ではもったいな
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呑
み
に
注
い
だ
ら
よ
い
の
か
。
こ
ん
な
基

本
的
な
こ
と
が
ま
る
で
分
ら
な
い
。

　

以
前
、
フ
ラ
ン
ス
料
理
の
巨
匠
、
ジ
ョ
エ

ル
・
ロ
ブ
シ
ョ
ン
さ
ん
が
こ
う
言
い
ま
し
た
。

「
紅
茶
を
淹
れ
る
の
は
、
じ
つ
は
、
と
て
も

難
し
い
。
茶
葉
の
量
を
計
り
、
お
湯
を
入
れ
、

そ
の
あ
と
、
淹
れ
す
ぎ
て
は
何
も
な
ら
な

い
が
、ほ
ど
よ
く
味
と
香
り
を
抽
き
出
す
よ

う
に
淹
れ
る
、そ
の
頃
合
い
を
見
極
め
る
の

は
、
料
理
と
ま
っ
た
く
一
緒
で
す
。
で
す
か

ら
、
紅
茶
を
美
味
し
く
淹
れ
ら
れ
る
人
は
、

料
理
も
上
手
な
方
だ
と
思
い
ま
す
」。

「
マ
ズ
イ
の
は

  
貴
方
の
食
べ
方
で
は

  
な
い
か
し
ら
ん 

」

39

　

た
と
え
ば
、
お
茶
を
習
っ
た
と
い
う
の
に
、

家
で
煎
茶
が
淹
れ
ら
れ
な
い
。
急
須
に
茶
葉

を
ど
の
く
ら
い
入
れ
た
ら
よ
い
の
か
、
お
湯

の
温
度
は
ど
れ
く
ら
い
が
適
温
な
の
か
、
そ

の
お
湯
を
入
れ
て
ど
れ
ほ
ど
の
時
間
で
、
湯
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ご
は
ん
を
炊
き
上
げ
る
の
も
、紅
茶
を
美

味
し
く
淹
れ
る
の
も
、
こ
れ
は
調
理
技
術

を
要
す
る
立
派
な
料
理
で
す
。
な
ら
ば
、
今

度
は
そ
れ
を
美
味
し
く
い
た
だ
く
た
め
に
、

料
理
に
敬
意
を
払
っ
て
味
わ
わ
な
く
て
は

な
り
ま
せ
ん
。
し
か
し
、
そ
の
敬
意
が
全
く

感
じ
ら
れ
な
い
の
で
す
。

　

た
と
え
ば
、
足
を
組
ん
だ
ま
ま
食
事
を

す
る
。
そ
の
ほ
と
ん
ど
が
女
性
で
す
が
、
そ

の
恰
好
で
よ
く
食
べ
ら
れ
る
も
の
で
す
ね
。

食
べ
も
の
が
気
持
よ
く
喉
を
通
っ
て
も
、お

な
か
が
窮
屈
に
な
り
、胃
袋
で
の
消
化
が
十

分
で
は
な
い
の
で
は
な
か
ろ
う
か
。
人
ご

と
な
が
ら
と
て
も
気
に
な
り
ま
す
。

　

何
よ
り
、料
理
に
対
す
る
心
構
え
が
出
来

て
い
ま
せ
ん
。
学
校
の
先
生
の
授
業
を
、
生

徒
が
足
を
組
ん
で
聞
く
で
し
ょ
う
か
。
料

理
を
作
っ
て
く
れ
た
人
へ
の
、
感
謝
の
気

持
ち
が
か
け
ら
も
な
い
食
べ
方
と
い
え
ま

す
。
そ
の
足
を
組
ん
だ
女
性
は
、
料
理
を
ま

え
に
、髪
を
掻
き
上
げ
な
が
ら
食
べ
て
い
る
。

　

こ
の
手
の
人
に
限
っ
て
、美
味
し
い
も
の

の
情
報
は
誰
よ
り
も
知
っ
て
い
て
、新
し
い

店
の
情
報
に
は
目
が
な
く
、す
ぐ
に
出
か
け

て
は
、食
べ
な
が
ら
ケ
ー
タ
イ
や
デ
ジ
カ
メ

で
写
真
を
撮
り
、そ
れ
を
ブ
ロ
グ
に
載
せ
て

は
、
一
丁
前
の
料
理
の
感
想
を
書
く
。
こ
の

感
想
が
独
り
歩
き
し
て
、そ
の
う
ち
風
評
が

あ
た
か
も
真
実
の
よ
う
に
伝
染
し
て
ゆ
く
。

料
理
人
た
ち
は
、
こ
ん
な
客
の
た
め
に
、
毎

日
汗
水
た
ら
し
て
料
理
を
作
っ
て
い
る
の

で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

　

再
び
、
ロ
ブ
シ
ョ
ン
の
言
葉
を
引
き
ま

し
ょ
う
。

「
料
理
人
は
、
魚
で
も
肉
で
も
野
菜
で
も
、

例
え
葉
っ
ぱ
一
枚
で
も
、そ
の
命
を
絶
っ
て

調
理
す
る
の
だ
か
ら
、食
べ
る
人
の
口
元
へ

届
け
る
ま
で
、尊
敬
の
念
を
持
ち
続
け
な
く

て
は
な
ら
な
い
」

　

ブ
ロ
グ
に
平
気
で「
ま
ず
い
」と
書
く
者

が
い
ま
す
が
、
食
材
や
料
理
人
に
敬
意
が

な
い
か
ら
言
え
る
こ
と
で
、
わ
た
し
は
こ

ん
な
作
り
手
に
直
接
ぐ
さ
り
と
刺
さ
る
よ

う
な
暴
言
は
、少
な
く
と
も
こ
の
30
年
使
っ

た
こ
と
が
あ
り
ま
せ
ん
。
貴
方
の
食
べ
方

が
マ
ズ
イ
だ
け
で
は
な
い
か
し
ら
ん
。



う
の
が
実
情
。そ
の
一
方
で
普
通
酒
か

ら
、よ
り
手
間
の
か
か
る
吟
醸
酒
、純
米

酒
な
ど
特
定
名
称
酒
の
仕
込
み
量
が
増

大
。酒
造
り
の
現
場
は
極
め
て
厳
し
い
。

　
「
実
は
同
期
入
社
で
一
緒
に
蔵
で
働
い

て
い
た
仲
間
が
二
人
、今
年
定
年
退
職
。

今
年
の
冬
は
新
メ
ン
バ
ー
を
加
え
て
の

仕
込
み
と
な
り
ま
す
。そ
れ
だ
け
に
実

は
不
安
も
多
い
。」と
笑
顔
で
語
る
猿
田

杜
氏
で
す
が
、既
に
若
手
も
参
加
し
て
の

チ
ー
ム
が
結
成
済
み
。新
た
な
伝
説
へ
の

挑
戦
が
始
ま
る
。

太
平
山
杜
氏
の
お
話

制
覇
。ベ
テ
ラ
ン
杜
氏
で
も
難
し
い
と
さ

れ
る
三
冠
を
デ
ビ
ュ
ー
年
度
に
達
成
。杜

氏
就
任
後
の
10
年
間
に
全
国
新
酒
鑑
評

会
で
金
賞
を
7
回
。ほ
か
に
国
内
外
の
コ

ン
テ
ス
ト
の
常
勝
蔵
と
し
て
そ
の
名
を

馳
せ
る
こ
と
に
。酒
の
国
・
秋
田
で
も
注

目
の
杜
氏
の
1
人
な
の
で
す
。

　
「
酒
造
り
の
コ
ツ
、心
が
け
て
い
る
こ

と
は
？
」と
の
質
問
に
。「
う
～
ん
…
」と

し
ば
し
の
沈
黙
の
後
発
せ
ら
れ
た
言
葉

が「
仲
間
と
経
験
か
な
。」「
何
よ
り
信
頼

で
き
る
仲
間
。そ
れ
ぞ
れ
の
部
署
の
プ
ロ

で
す
か
ら
、言
葉
が
な
く
て
も
私
の
気
持

ち
を
察
し
て
く
れ
る
。そ
し
て
、そ
れ
ぞ

れ
の
判
断
で
実
行
し
て
く
れ
る
。阿
吽
の

呼
吸
で
作
業
が
で
き
ま
す
。」

さ
ら
に
、「
酒
造
り
に
お
い
て
数
値
は
非

る
酒
造
り
集
団（
蔵
人
）を
季
節
雇
用
し

仕
込
作
業
を
行
っ
て
い
ま
し
た
が
、弊
社

で
は
昭
和
51
年
度
か
ら
、杜
氏
な
ら
び
蔵

人
の
社
員
制
度
を
導
入
。現
在
は
猿
田
さ

ん
を
長
に
7
名
の
蔵
人
と
と
も
に
酒
造

り
を
行
っ
て
い
ま
す
。

　

入
社
は
昭
和
50
年
。製
造
部
酒
類
課

に
配
属
と
な
り
、そ
の
年
の
冬
か
ら
酒
造

り
に
携
わ
り
ま
す
。洗
米
、蒸
し
の
担
当

を
経
て「
麹
」を
作
る
製
麹
の
担
当（
通
称

＝
麹
屋
）へ
。酒
造
り
の
現
場
で
は
、「
一

麹
、二
酛（
酒
母
）
、三
造
り（
醪
）
」と
い

わ
れ
る
ぐ
ら
い
、酒
造
り
に
と
っ
て
大
切

な
部
門
で
す
。「
30
代
か
ら
杜
氏
に
な
る

よ
も
や
ま
見
聞
録

06

　

酒
造
り
は
チ
ー
ム
プ
レ
イ
。ス
ポ
ー

ツ
、映
画
な
ど
の
監
督
に
あ
た
る
ポ
ジ

シ
ョ
ン
が
杜
氏
。か
つ
て
は
、杜
氏
が
率
い

07

秋
田
を
代
表
す
る
杜
氏
と
し
て
業
界
か
ら
も
注
目

猿田修（さるたおさむ）昭和31年９月４日 秋田県五城目町生まれ。高校時代は、強豪・県立五城目高校
レスリング部で活躍。インターハイの出場経験もある。当時弊社にはオリンピック選手を排出したレス
リング部もあったことから、社会人としての活躍を嘱望され入社。30過ぎまで現役として活躍。

常
に
大
切
。で
も
、数
字
の
狭
間
に
数
値

で
は
表
す
こ
と
が
で
き
な
い
何
か
が
あ

る
ん
で
す
。こ
れ
を
見
極
め
る
の
が
経

験
。米
の
状
態
、仕
込
時
の
気
温
、湿
度

…
。も
っ
と
も
、就
任
し
て
最
初
の
２
～

3
年
は
、『
酒
に
作
ら
さ
れ
て
い
る
』い
う

感
覚
。4
年
目
く
ら
い
か
ら
か
な
。自
分

の
ス
タ
イ
ル
で
で
き
る
よ
う
に
な
っ
た
の

は
。」

　

日
々
進
化
、変
化
す
る
酒
造
り
の
最
新

情
報
、ス
キ
ル
ア
ッ
プ
も
欠
か
せ
な
い
。

各
蔵
元
で
働
く
杜
氏
は
ラ
イ
バ
ル
で
あ

り
同
志
。県
内
の
杜
氏
の
集
ま
り
な
ど

で
、互
い
の
情
報
を
交
換
。造
り
に
生
か

す
こ
と
も
あ
る
と
い
う
。

　

弊
社
の
み
な
ら
ず
酒
造
り
の
現
場
で

働
く
蔵
人
は
最
盛
期
の
半
分
以
下
と
い

猿
田 

修
さ
ん

10
年
間
で
新
酒
鑑
評
会
金
賞
7
回

良
酒
を
造
る
猿
田
流
の
コ
ツ
と
は

新
体
制
で
新
た
な
伝
説
を
創
る

ま
で
の
約
20
年
間
。麹
屋
と
し
て
の
経

験
、知
識
、技
が
酒
造
り
に
大
き
く
影
響

し
て
い
ま
す
。麹
と
直
接
触
れ
合
っ
て
き

た
か
ら
こ
そ
得
ら
れ
た
も
の
が
あ
り
ま

す
か
ら
。」

　

か
く
し
て
、平
成
18
年
の
冬
、杜
氏
就

任
初
年
度
に
仕
込
ん
だ
酒
が
、全
国
新
酒

鑑
評
会
で
金
賞
を
受
賞
。さ
ら
に
東
北
清

酒
鑑
評
会
、秋
田
県
清
酒
品
評
会
を
も



の
場
所
で
営
業
を
再
開
し
た
。

　

ま
ず
、驚
く
の
が
異
彩
を
放
つ
内
外

装
の
意
匠
。デ
ザ
イ
ン
を
手
が
け
た
の
は
、

新
国
立
競
技
場
の
設
計
を
手
が
け
た
隈

研
吾
氏
。隈
氏
と
手
塚
氏
の
出
会
い
は
3

年
ほ
ど
前
、ハ
モ
ニ
カ
横
丁（
吉
祥
寺
）店

舗
改
装
時
に
知
人
か
ら
紹
介
を
受
け
氏

と
の
交
流
が
生
ま
れ
た
の
が
き
っ
か
け
。

民
家
を
ベ
ー
ス
と
し
た
今
回
の
改
装
に

あ
た
っ
て
は
、資
源
再
生
事
業
も
手
が
け

る
手
塚
氏
が
ス
キ
ー
板
と
窓
枠
を
建
材

と
し
て
用
意
。そ
れ
を
受
け
て
の
デ
ザ
イ

ン
と
な
っ
た
と
い
う
。

　

メ
ニ
ュ
ー
は
、看
板
商
品
の
鶏
、豚
の

串
焼
き
、名
物「
も
つ
煮
込
み
」な
ど
の
ほ

か
、レ
ギ
ュ
ラ
ー
、日
替
わ
り
合
せ
て
約

60
種
類
。串
物
は
毎
日
市
場
か
ら
届
く
肉

を
、ス
タ
ッ
フ
が
一
本
一
本
串
打
ち
。鮮
度

09 08

抜
群
で
丁
寧
な
仕
事
ぶ
り
が
評
判
。ま
っ

た
り
濃
厚
な
美
味
し
さ
が
広
が
る「
白
レ

バ
ー
」。希
少
部
位
の「
ハ
ツ
モ
ト
」な
ど

が
楽
し
め
る
の
も
こ
こ
な
ら
で
は
。し
か

も
1
本
1
1
0
円
～
と
庶
民
価
格
。ホ

ル
モ
ン
煮
込
み
は
、牛
を
メ
イ
ン
に
味

噌
で
味
付
け
し
た
ア
ッ
サ
リ
と
し
た
タ

イ
プ
。継
ぎ
足
し
継
ぎ
足
し
で
煮
込
む

と
い
う
ホ
ル
モ
ン
は
プ
ル
プ
ル
、フ
ン
ワ

リ
。日
本
酒
と
の
相
性
も
抜
群
だ
。店
内

の
壁
の
一
部
は
ワ
イ
ン
セ
ラ
ー
に
も
な
っ

て
お
り
、手
塚
さ
ん
自
ら
が
現
地
で
調
達

し
た
約
2
0
0
0
本
の
ワ
イ
ン
が
ズ
ラ

リ
。小
売
り
も
し
て
お
り
、小
売
価
格
＋

1
0
0
0
円
で
店
内
で
飲
む
こ
と
も
で

き
る
。（
1
7
4
2
円
～
）

　

店
内
は
立
ち
飲
み
、カ
ウ
ン
タ
ー
（
椅

子
席
）
、テ
ー
ブ
ル
席
、テ
ラ
ス
席
が
あ
る
。

若
者
か
ら
熟
年
層
ま
で
幅
広
い
世
代
に

親
し
ま
れ
て
い
る
。

太平山が
飲めるお店

お す す め

〈 お 酒 〉
太 平 山　グラス 540円

〈 料 理 〉
串焼き……………110円～
　モモ……………110円
　ハツモト………110円
　白レバー………110円
　佐助豚…………220円
煮込み……………420円
ポヨチキン………630円（１/４羽）～

ヤキトリ
てっちゃん
新下北沢店

営業時間／17:00～24:00
　　　　　※土日祝日は15:00～
定 休 日／なし
東京都世田谷区北沢2-1-5 TEL03-6805-2266

　
「
売
り
上
げ
最
優
先
、効
率
第
一
主
義

の
商
売
っ
て
つ
ま
ら
な
い
よ
ね
。た
と
え

小
さ
な
市
場
で
も
、ひ
た
む
き
で
一
生
懸

命
、人
間
的
な
ニ
オ
イ
と
い
う
か
、ぬ
く
も

り
の
あ
る
付
き
合
い
方
っ
て
大
切
だ
と

思
う
ん
だ
よ
。そ
の
象
徴
の
ひ
と
つ
が
横

丁
だ
よ
ね
」。

　

吉
祥
寺
の
ハ
モ
ニ
カ
横
丁
の
再
生
＆

開
発
の
仕
掛
け
人
で
あ
り
、吉
祥
寺
、三

鷹
、渋
谷
な
ど
で
約
30
店
舗
の
飲
食
、雑

貨
店
な
ど
を
手
が
け
る
Ｖ
Ｉ
Ｃ
代
表
の

手
塚
一
郎
氏
の
言
葉
だ
。今
回
紹
介
す
る

店
も
そ
の
中
の
一
軒
。以
前
は
下
北
沢
駅

北
口「
駅
前
食
品
市
場
」で
10
年
余
り
営

業
し
て
い
た
が
、駅
前
再
開
発
に
よ
り
今

年
5
月
5
日
に
閉
店
。6
月
1
日
に
現
在

ワ
カ
モ
ノ
と

お
じ
さ
ん
の
た
め
の
ヤ
キ
ト
リ

一部の壁はワインセラーに。
2階には輸入雑貨コーナーも。

新
国
立
競
技
場
を
手
が
け
た
隈
研
吾
氏
が
設
計
。

東京都世田谷区下北沢

素材良さ、丁寧な仕事
ぶりが味の良さの源。

鶏（奥）、豚（手前）の串焼き、
人気のもつ煮込み。

一般の民家を改装。外装は廃棄
処分となった窓枠を再生利用。
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質
を
分
解
し
て
再
利
用
す
る
オ
ー
ト
フ
ァ
ジ
ー
（
自

食
作
用
）の
仕
組
み
を
解
明
。ノ
ー
ベ
ル
賞
を
受
賞
し

た
こ
と
か
ら
、
東
工
大
で
は
、
酵
母
と
深
い
か
か
わ

り
が
あ
る
日
本
酒
で
の
記
念
酒
作
り
を
計
画
。
今
回

の
商
品
化
と
繋
が
り
ま
し
た
。

　
「
Y
o
s
h
i
n
o
r
i 

O
h
s
u
m
i
」は
、原

料
米
に
山
田
錦
を
1
0
0
%
使
用
。
吟
醸
酒
な
ら

で
は
の
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
香
り
と
、
や
や
甘
口
な
が

ら
サ
ッ
パ
リ
と
し
た
口
当
た
り
が
特
徴
で
、
ラ
ベ
ル

に
は
大
隅
教
授
の
サ
イ
ン
と
、
研
究
対
象
の
酵
母
の

オ
ー
ト
フ
ァ
ジ
ー
が
進
行
す
る
状
況
が
デ
ザ
イ
ン
化

さ
れ
て
い
ま
す
。

　
「
天
巧
」が
エ
ン
ト
リ
ー
し
た
大
吟
醸
酒
A
部
門

に
は
1
0
6
銘
柄
が
エ
ン
ト
リ
ー
。
う
ち
31
銘
柄
が

金
賞
を
受
賞
。
更
に
そ
の
中
か
ら
特
に
優
れ
た
商
品

を
選
定
。「
天
巧
」が
全
銘
柄
の
ト
ッ
プ
と
な
る
グ
ラ

ン
プ
リ
を
獲
得
し
ま
し
た
。
純
米
大
吟
醸「
天
巧
」は
、

同
大
会
に
お
い
て
2
0
0
1
年
～
2
0
1
0
年
ま

で
連
続
し
て
金
賞
を
受
賞
。
す
で
に
北
米
市
場
に
お

い
て
も
絶
賛
さ
れ
て
い
る
一
本
。国
内
同
様
、海
外
で

も
フ
ァ
ン
が
急
増
中
で
す
。

　

2
0
1
6
年
に
ノ
ー
ベ
ル
生
理
学
・
医
学
賞
を
受

賞
し
た
東
京
工
業
大
学
の
大
隅
良
典
教
授
の
偉
業

を
顕
彰
す
る
純
米
大
吟
醸
「
Y
o
s
h
i
n
o
r
i 

O
h
s
u
m
i
」。
弊
社
代
表
・
小
玉
真
一
郎
が
同
大

学
卒
業
と
い
う
縁
で
大
学
側
か
ら
依
頼
を
受
け
商

品
を
開
発
、今
年
8
月
に
誕
生
し
ま
し
た
。

　

大
隅
教
授
は
酒
造
り
に
欠
か
せ
な
い
酵
母
を
研

究
対
象
に
、
細
胞
が
自
ら
の
内
部
に
あ
る
た
ん
ぱ
く

　

ハ
ワ
イ
ホ
ノ
ル
ル
で
開
催
さ
れ
た
全
米
日
本
酒

歓
評
会
・
大
吟
醸
A
部
門（
精
米
歩
合
40
％
以
下
）で
、

最
優
秀
と
な
る
グ
ラ
ン
プ
リ
を
獲
得
。
今
回
の
大
会

は「
純
米
吟
醸
」「
大
吟
醸
A（
精
米
歩
合
40
％
以
下
）」

「
大
吟
醸
B（
精
米
歩
合
50
％
以
下
）の
4
部
門
に

分
か
れ
て
の
エ
ン
ト
リ
ー
。
日
米
1
5
9
社
か
ら
計

3
8
1
銘
柄
が
出
品
さ
れ
、日
米
の
専
門
家
11
人
に

よ
る
審
査
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

［1206］720㎖
本体2,800円（税込3,024円）

［1204］1.8ℓ
本体5,400円（税込5,832円）

［4240］720㎖
本体3,000円
 　（税込3,240円）

2016年ノーベル賞受賞
大隈教授を称える記念酒

「Yoshinori Ohsumi」
数量限定で発売中!

〈純米大吟醸〉
〈純米大吟醸〉

全
米
日
本
酒
歓
評
会・大
吟
醸
A
部
門

「
天
巧
」が
グ
ラ
ン
プ
リ
を
獲
得



キンキの
塩焼き

　

秋
田
に
は
大
晦
日
の
夜
、ご
馳
走
を

用
意
し
家
族
そ
ろ
っ
て
年
神
様
を
迎

え
、一
年
間
の
息
災
に
感
謝
し
新
年
を

祝
う「
年
取
り
」の
風
習
が
残
っ
て
い

ま
す
。昔
は
年
齢
の
計
算
は
お
正
月
が

規
準
。誕
生
日
で
は
な
く
、お
正
月
に

１
歳
年
を
と
る
と
い
う
数
え
方（
数
え

年
）だ
っ
た
の
で
、新
年
を
迎
え
る
こ
と

＝「
年
を
と
る
こ
と
」に
相
当
し
て
い
た

の
で
す
。そ
の
際
に
食
膳
に
上
る
の
が

「
年
取
り
魚（
と
し
と
り
ざ
か
な
）」。主

に
登
場
す
る
の
は
、ハ
タ
ハ
タ
、鮭
、そ

し
て
キ
ン
キ（
キ
チ
ジ
）。魚
自
体
に
暗

黙
の
格
付
け
が
あ
り
、ハ
タ
ハ
タ
、鮭
、

キ
ン
キ
と
ラ
ン
ク
が
ア
ッ
プ
。庶
民
に

と
っ
て
年
取
り
の
キ
ン
キ
は
憧
れ
。成

功
者
の
証
で
も
あ
っ
た
の
で
す
。

12

大
晦
日
の
夜
を
豪
華
に
演
出
す
る「
年
取
り
料
理
」の
主
役

本
酒
の
賞
味
期
限
を

	

教
え
て
く
だ
さ
い
。ま
た
、美

味
し
く
飲
む
た
め
の
保
管
法
も
ぜ

ひ
。（
東
京
都
／
高
橋
様
）

日
本
酒
は
光
、高
温
、空
気

が
苦
手
。冷
暗
所（
で
き
れ

ば
冷
蔵
庫
）に
て
保
管
く
だ
さ
い
。

◎
賞
味
期
限

通
常
の
日
本
酒（
熱
処
理
が
施
さ

れ
て
い
る
）は
、製
造
年
月
か
ら
お

お
む
ね
1
年
間
。生
酒（
加
熱
処

理
が
さ
れ
て
い
な
い
）は
製
造
年

月
か
ら
約
6
～
７
カ
月（
10
℃
以

下
の
冷
蔵
保
管
が
必
須
）が
目
安

と
な
り
ま
す
。い
ず
れ
の
タ
イ
プ

も
開
栓
後
は
、な
る
べ
く
早
め
に

飲
み
き
っ
て
し
ま
う
の
が
オ
ス
ス

メ
で
す
。

◎
保
存
方
法

・
日
本
酒
の
最
大
の
敵
は
光
。特

に
紫
外
線
に
影
響
さ
れ
る
た
め
、

直
射
日
光
は
N
G
。蛍
光
灯
も
よ

く
あ
り
ま
せ
ん
。

・
高
温
も
苦
手
。で
き
る
だ
け
涼

し
い
場
所（
生
酒
は
冷
蔵
庫
）で

保
管
し
ま
し
ょ
う

・
空
気
も
苦
手
。空
気
に
触
れ

る
こ
と
で
酸
化
が
進
み
味
が
変

化
。な
る
べ
く
小
さ
な
器
に
移
し

空
気
に
触
れ
な
い
よ
う
に
し
ま

し
ょ
う
。

	

噌
の
保
管
方
法
を

	

教
え
て
く
だ
さ
い
。（
山
梨

県
／
飯
田
様
）

当
社
の
ヤ
マ
キ
ウ
秋
田
味

噌
は
、涼
し
い
場
所
で
あ
れ

ば
常
温
保
存
が
可
能
で
す
。で
す

が
長
期
間
保
存
し
ま
す
と
、賞
味

期
限
内
で
あ
っ
て
も
徐
々
に
色
合

い
が
濃
く
な
っ
て
き
ま
す
。色
が

濃
く
な
っ
て
も
食
べ
る
こ
と
は
で

き
ま
す
が
、風
味
な
ど
は
変
わ
っ

て
し
ま
い
ま
す
の
で
、蔵
出
し
の

味
わ
い
を
長
く
保
つ
た
め
に
、ぜ
ひ

冷
蔵
庫
で
の
保
存
を
オ
ス
ス
メ
し

ま
す
。り

た
ん
ぽ
鍋
が

秋
田
で
食
べ
た
よ
う
な
味
に

な
り
ま
せ
ん
。コ
ツ
を
教
え
て
く

だ
さ
い
。（
横
浜
市
／
遠
山
さ
ん
）

極
論
を
い
う
と「
き
り
た
ん

ぽ
鍋
」は「
鶏
鍋
」の
発
展
形
。

鶏
ガ
ラ
ス
ー
プ
と
鶏
肉
は
タ
ッ
プ

リ
、贅
沢
に
。味
の
奥
行
き
を
演
出

す
る
の
が
ゴ
ボ
ウ
。4
人
前
の
鍋

に
ゴ
ボ
ウ
1
本
～
1.
5
本
使
う

感
じ
で
。最
後
の
決
め
手
が
セ
リ
。

セ
リ
な
し
で
は「
き
り
た
ん
ぽ
鍋
」

が
完
成
し
ま
せ
ん
。

	

つ
も「
蔵
」を

	

面
白
く
拝
見
し
て
い
ま
す
。

こ
こ
数
年
は
夏
号
、冬
号
の
年
2

回
発
行
の
で
す
か
？
ま
た
、バ
ッ
ク

ナ
ン
バ
ー
を
見
る
こ
と
は
で
き
ま

す
か
？（
千
葉
県
／
飯
島
様
）

ご
愛
読
あ
り
が
と
う
ご
ざ

い
ま
す
。「
蔵
」は
現
在
、夏
、

冬
の
年
2
回
の
発
行
と
さ
せ
て

い
た
だ
い
お
り
ま
す
。バ
ッ
ク
ナ
ン

バ
ー
に
関
し
て
で
す
が
、弊
社
H
P

に
は
こ
れ
ま
で
の「
蔵
」す
べ
て
を

掲
載
し
て
お
り
ま
す
。	

読者のページ
●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。 

広場

き 味

い

日

季
刊【
藏
】六
拾
六
の
巻

■
表
紙
の
人

今
月
の
表
紙
は
、山
崎
広
太
郎
さ

ん（
40
歳
）。平
成
26
年
9
月
、ボ

イ
ラ
ー
担
当
と
し
て
入
社
し
、こ

の
夏
か
ら
は
同
部
門
の
責
任
者

に
。酒
の
仕
込
み
が
本
格
化
す
る

こ
れ
か
ら
の
時
期
は
、早
朝
5
時

台
に
出
社
、ボ
イ
ラ
ー
に
火
を
入

れ
ま
す
。奥
様
と
子
供
2
人
の
４

人
家
族
で
、毎
年
、秋
田
市
内
で

開
催
さ
れ
る
与
次
郎
駅
伝
に
小

玉
醸
造
チ
ー
ム
の
ラ
ン
ナ
ー
と

し
て
参
加
。毎
日
の
自
主
練
習
も

欠
か
し
ま
せ
ん
。

酒菜
探訪
あきたの味

　

一
方
で
キ
ン
キ
は
慶
事
を
祝
う
魚

と
し
て
も
親
し
ま
れ
て
お
り
、特
に
、

県
南
の
横
手
地
方
で
は
、今
も
結
婚

披
露
宴
の
料
理
に
は
欠
か
せ
な
い
存

在
。鯛
よ
り
も
キ
ン
キ
が
重
用
さ
れ
、

キ
ン
キ
が
料
理
に
登
場
す
る
こ
と
で

「
い
い
結
婚
式
だ
っ
た
」と
納
得
す
る

お
年
寄
り
も
多
い
と
か
。塩
焼
き
、煮

付
け
、揚
げ
物
…
。ど
ん
な
料
理
で
も

美
味
し
く
い
た
だ
け
ま
す
が
、塩
焼

き
の
キ
ン
キ
を
い
た
だ
い
た
後
、残
っ

た
頭
、骨
を
器
の
中
に
。そ
こ
へ
熱
湯

を
注
ぎ
、塩
で
味
付
け
。ネ
ギ
を
散
ら

し
い
た
だ
く
、即
席
の
潮
汁
は
絶
品
。

さ
ら
に
、骨
な
ど
を
取
り
除
き
、ご
飯

を
少
し
入
れ
て
の
即
席
雑
炊
も
格
別

な
の
で
す
。

info@kodamajozo.co.jp


