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水
深423.4m

、日
本
一
深
い
田
沢
湖
の
周
辺

は
大
自
然
の
宝
庫
。「
コ
マ
ク
サ
」に
代
表
さ
れ

る
花
の
山
と
し
て
も
知
ら
れ
る
秋
田
駒
ヶ
岳

登
山
、ブ
ナ
の
森
で
の
森
林
浴
な
ど
、老
若
男

女
誰
も
が
そ
の
魅
力
を
堪
能
す
る
こ
と
が
で

き
る
。さ
ら
に
、田
沢
湖
畔
に
あ
る「
田
沢
湖
キ

ャ
ン
プ
場
」で
は
、一
帯
の
森
や
川
の
大
自
然
を

満
喫
す
る「
ア
ウ
ト
ド
ア
ツ
ア
ー
」を
開
催
。田

沢
湖
で
の
カ
ヌ
ー
＆
カ
ヤ
ッ
ク
、玉
川
で
の
ラ

フ
テ
ィ
ン
グ（
ゴ
ム
ボ
ー
ト
で
の
川
下
り
）、マ

イ
ナ
ス
イ
オ
ン
た
っ
ぷ
り
の
森
の
中
を
流
れ
る

沢
を
ぐ
ん
ぐ
ん
登
り
、天
然
の
ウ
ォ
ー
タ
ー
ス

ラ
イ
ダ
ー
も
楽
し
め
る「
シ
ャ
ワ
ー
ク
ラ
イ
ミ

ン
グ
」な
ど
、夏
に
ピ
ッ
タ
リ
な
ア
ウ
ト
ド
ア
体

験
メ
ニ
ュ
ー
が
い
っ
ぱ
い
。幼
児
か
ら
シ
ル
バ

ー
エ
イ
ジ
ま
で
手
軽
に
ア
ド
ベ
ン
チ
ャ
ー
気
分

を
堪
能
す
る
こ
と
が
で
き
る
。

故
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と
い
う
も
の
で
し
た
が
、社
内
検
討
の

結
果
、よ
り
効
率
的
な
方
法
と
し
て
月

2
回
週
休
二
日
制
を
導
入（
繁
忙
期
、営

業
部
、酒
造
部
は
変
則
制
）す
る
こ
と

と
し
ま
す
。こ
の
結
果
、年
間
労
働
日
数

２
７
４
日
、休
日
91
日
に
。当
時
は
全
国

的
に
も
週
休
２
日
と
い
う
言
葉
も
ま
だ

馴
染
み
が
な
い
時
代（
銀
行
の
第
２
土

曜
日
休
業
は
昭
和
58
年
か
ら
、公
務
員

の
週
休
二
日
制
導
入
は
平
成
4
年
か

ら
）。県
内
は
も
ち
ろ
ん
、全
国
の
同
業

者
の
先
鞭
を
切
っ
て
就
業
環
境
の
刷
新

に
も
取
り
組
み
ま
し
た
。
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昭
和
50
年
6
月
に
は
、従
業
員
か
ら

の
希
望
を
受
け
て
週
休
二
日
制
を
導
入

し
ま
す
。も
っ
と
も
、当
初
の
要
望
は
終

日
就
業
だ
っ
た
土
曜
日
を
半
ド
ン
制
に

　

販
路
を
全
国
へ
拡
大
。太
平
山
躍
進

の
時
代
と
な
っ
た
昭
和
40
年
代
は
、社

内
機
構
の
近
代
化
の
時
代
で
も
あ
り
ま

し
た
。昭
和
46
年
3
月
に
は
会
社
の
新

し
い
組
織
が
発
足
。戦
後
ま
も
な
く
導

入
さ
れ
た
酒
類
、醤
味
、庶
務
、経
理
の

４
課
長
制（
そ
の
後
昭
和
41
年
に
部
長

制
に
移
行
）を
、酒
類
部
、食
品
部
、営
業

部
、庶
務
部
、経
理
部
に
再
編
。各
部
署

合
わ
せ
て
12
人
の
新
課
長
を
配
し
、中

間
管
理
者
と
し
て
、業
務
を
管
理
。第
一

線
の
実
務
の
責
任
を
担
う
こ
と
と
な
り

ま
す
。

　

昭
和
49
年
に
は
上
野
駅
前
の
ビ
ル
に

東
京
営
業
所
を
開
設
。首
都
圏
の
販
路

拡
大
の
拠
点
と
し
て
は
も
ち
ろ
ん
の
こ

と
、得
意
先
と
の
関
係
を
深
め
る
拠
点

と
し
て
活
用
さ
れ
る
こ
と
と
な
り
ま

す
。そ
の
後
の
流
通
の
改
変
、主
力
商

品
の
特
定
名
称
酒
へ
の
移
行
な
ど
、弊

社
機
構
の
変
化
に
伴
い
、平
成
16
年
に

東
京
営
業
を
休
止
し
ま
す
が
、開
設
以

来
約
30
年
間

に
わ
た
り
培
わ

れ
て
き
た
人
脈

は
大
き
な
財

産
。現
在
へ
と

受
け
継
が
れ
て

い
ま
す
。

小
玉
醸
造
130
余
年
の
歴
史
を
振
り
返
る  【 

昭 

和 

編 

】

３9

社
員
の
希
望
を
う
け
て

週
休
二
日
制
を
導
入

国
で
活
躍
で
き
る
近
代
企
業
へ
と
変
革昭

和
50
年
、

全
国
の
業
界
に
先
駆
け
て

週
休
二
日
制
を
導
入

昭和40年代後半の集合写真。当時の従業員は200名以上。
季節従事者を合わせると250名前後のスタッフが活躍していた。

都内電車の額面広告。

全国のバスにも広告が掲示されていた。

テレビコマーシャルのモニター報告書。当
時の秋田の企業が県外向けにオリジナルコ
マーシャルを制作するのはごく稀なこと。
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山本 益博
●プロフィール
料理評論家。1948年生まれ。早稲田大学卒業
後、演芸評論を経て、「東京味のグランプリ」（講
談社）を出版後、料理が活動の中心となる。
主な著書に「そんな食べ方ではもったいな
い！」（青春新書）、「大人の作法」（KKベスト
セラーズ）、「人間味という味が、いちばん美味
しい」（大和書房）、「美食の世界地図」（竹書
房新書）、最新刊は「鮨 すきやばし次郎 JIRO 
Gastronomy」（小学館）など。
山本益博オフィシャルサイト http://masuhiro.jp/

　

こ
の
オ
ム
ラ
イ
ス
、往
年
の
伊
丹
十
三
監
督

の
映
画「
た
ん
ぽ
ぽ
」で
一
躍
、洋
食
の
ス
タ
ー

に
な
り
ま
し
た
。
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
を
薄
焼
き

玉
子
で
包
み
上
げ
る
の
で
は
な
く
、
チ
キ
ン

ラ
イ
ス
の
上
に
半
熟
の
オ
ム
レ
ツ
を
の
せ
、食

べ
る
と
き
に
ナ
イ
フ
で
切
れ
目
を
入
れ
る
と
、

二
つ
に
割
れ
て
雪
崩
の
ご
と
く
に
半
熟
玉
子

が
流
れ
落
ち
て
く
る
と
い
う
も
の
。
映
画
は

ラ
ー
メ
ン
が
テ
ー
マ
だ
っ
た
の
で
す
が
、人
気

が
爆
発
し
た
の
は
、こ
の「
た
ん
ぽ
ぽ
オ
ム
ラ

イ
ス
」で
し
た
。
卵
が
良
け
れ
ば「
た
ん
ぽ
ぽ

オ
ム
ラ
イ
ス
」は
か
な
り
魅
力
的
な
の
で
す
が
、

私
は
い
ま
だ
に
昔
な
が
ら
の
オ
ム
ラ
イ
ス
が

「
海
南

  

チ
キ
ン
ラ
イ
ス
」

34

　

子
供
の
こ
ろ
の
大
好
物
の
ひ
と
つ
に「
チ
キ

ン
ラ
イ
ス
」が
あ
り
ま
し
た
。
鶏
肉
の
小
間
切

り
と
玉
ね
ぎ
を
炒
め
、そ
こ
に
ご
は
ん
を
加
え
、

炒
め
な
が
ら
ケ
チ
ャ
ッ
プ
を
か
け
回
し
、よ
く

混
ざ
っ
た
と
こ
ろ
で
出
来
上
が
り
。
ケ
チ
ャ
ッ

プ
の
色
で
オ
レ
ン
ジ
色
に
染
ま
っ
た
チ
キ
ン
ラ

イ
ス
が
、
食
欲
を
掻
き
立
て
ま
し
た
。
こ
の
チ

キ
ン
ラ
イ
ス
を
薄
焼
き
玉
子
で
包
ん
だ
も
の
が

オ
ム
ラ
イ
ス
な
の
で
す
が
、考
え
て
み
る
と
、オ

ム
ラ
イ
ス
は
鶏
肉
と
卵
を
使
っ
た
親
子
丼
の
洋

食
版
と
言
え
ま
し
ょ
う
か
。
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お
気
に
入
り
で
す
。チ
キ
ン
ラ
イ
ス
も
オ
ム
ラ

イ
ス
も
、「
ラ
イ
ス
」と
名
が
つ
く
以
上
、ご
は

ん
が
一
番
肝
心
で
あ
る
こ
と
は
言
う
ま
で
も

あ
り
ま
せ
ん
。

　

さ
て
、今
回
ご
紹
介
す
る
の
は
、同
じ
チ
キ

ン
ラ
イ
ス
で
も
ケ
チ
ャ
ッ
プ
を
使
わ
な
い
ア

ジ
ア
の
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
で
す
。
昨
年
、今
年
と

続
け
て
シ
ン
ガ
ポ
ー
ル
へ
出
か
け
て
き
ま
し

た
。
も
ち
ろ
ん
、目
的
は
食
事
で
す
。ひ
と
つ

は
、台
湾
人
の
ア
ン
ド
レ
・
チ
ャ
ン
シ
ェ
フ
が

作
る「
哲
学
的
」料
理
を
味
わ
っ
て
く
る
こ
と
。

も
う
ひ
と
つ
は
本
場
で「
海
南
チ
キ
ン
ラ
イ

ス
」を
食
べ
て
く
る
こ
と
で
し
た
。

　
「
海
南
」は「
ハ
イ
ナ
ン
」と
詠
み
、そ
こ
か

ら
生
ま
れ
た「
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
」な
の
で
そ
の

よ
う
に
呼
ば
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
と
の
こ
と

で
す
。こ
の
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
、
街
の
あ
ち
こ
ち

の
食
堂
で
食
べ
る
こ
と
が
で
き
る
、
誠
に
ポ

ピ
ュ
ラ
ー
な
ご
は
ん
で
す
。
鶏
を
茹
で
上
げ
、

そ
の
茹
で
た
ス
ー
プ
で
ご
は
ん
を
炊
き
、
そ

う
し
て
鶏
と
味
付
け
ご
は
ん
を
一
緒
に
食
べ

ま
す
。茹
で
た
鶏
を
い
た
だ
く
と
き
、豆
板
醤
、

し
ょ
う
が
汁
、
醤
油
を
合
わ
せ
た
調
味
料
を

つ
け
る
と
、一
段
と
美
味
し
さ
が
増
し
ま
す
。

　

去
年
は
屋
台
の「
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
」を
食
べ

た
の
で
す
が
、
今
年
は「
文
東
記
」と
い
う
人

気
店
へ
出
か
け
ま
し
た
。
ホ
テ
ル
か
ら
タ
ク

シ
ー
に
乗
り
、
運
転
手
に
店
の
名
前
を
告
げ

た
途
端
、「
そ
こ
は
美
味
し
く
な
い
。
チ
ャ
イ

ナ
タ
ウ
ン
に
美
味
い
店
が
あ
る
」と
い
う
の
で

す
。
オ
ー
ナ
ー
が「
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
」で
儲
け

て
、
味
が
落
ち
た
と
繰
り
返
し
言
い
続
け
ま

し
た
。
で
も「
一
見
は
百
聞
に
し
か
ず
」で
す
。

繁
華
街
か
ら
離
れ
た
場
所
に
あ
る「
文
東
記
」

は
昼
前
と
い
う
の
に
、す
で
に
店
は
客
で
ご
っ

た
返
し
て
い
ま
し
た
。よ
く
見
れ
ば
、観
光
客

よ
り
地
元
の
常
連
ら
し
き
客
が
ほ
と
ん
ど
の

テ
ー
ブ
ル
を
占
め
て
い
ま
し
た
。

　

三
人
で
出
か
け
て
、二
人
分
の「
チ
キ
ン
ラ

イ
ス
」を
注
文
、し
ば
ら
く
し
て
運
ば
れ
て
き

た
鶏
と
チ
キ
ン
ラ
イ
ス
、
ど
ち
ら
も
す
こ
ぶ

る
美
味
で
、鶏
は
鶏
の
味
が
し
て
ジ
ュ
ー
シ
ー
、

ラ
イ
ス
も
鶏
の
ス
ー
プ
を
し
っ
か
り
と
吸
っ

て
、チ
キ
ン
ラ
イ
ス
フ
ァ
ン
の
私
を
存
分
に
喜

ば
し
て
く
れ
ま
し
た
。

　

こ
れ
を
食
べ
に
ま
た
シ
ン
ガ
ポ
ー
ル
へ
行

き
た
く
な
り
ま
す
が
、
鶏
を
茹
で
る
だ
け
で

い
い
の
で
す
か
ら
、
今
度
、
上
等
の
鶏
肉
を

買
っ
て
き
て
、我
が
家
で「
海
南
チ
キ
ン
ラ
イ

ス
」に
挑
戦
し
て
み
よ
う
と
思
い
ま
す
。



「
か
め
清
」女
将
さ
ん
の
お
話

　

魚
は
秋
田
産
ハ
タ
ハ
タ
の
ほ
か
、銀
ダ

ラ
、カ
ラ
ス
ガ
レ
イ
、イ
カ
、サ
ー
モ
ン
、エ

ビ
、ア
ワ
ビ
な
ど
。「
秋
田
市
周
辺
に
人
た

ち
に
と
っ
て“
味
噌
と
い
っ
た
ら
ヤ
マ
キ

ウ
で
し
ょ
”。も
ち
ろ
ん
、ウ
チ
の
店
で
も

以
前
か
ら
味
噌
は
ヤ
マ
キ
ウ
さ
ん
で
し

た
か
ら
…
」と
い
う
雑
賀
さ
ん
の
熱
い
思

い
も
あ
り
、弊
社「
秋
田
味
噌
」を
使
用

い
た
だ
く
こ
と
に
。

　

そ
の
製
法
に
も
こ
だ
わ
り
が
あ
る
。一

般
的
な
味
噌
漬
け
は
、魚
に
直
接
味
噌

を
塗
り
漬
け
込
む
こ
と
が
多
い
が
、か
め

清
の
味
噌
漬
け
は
、サ
ラ
シ
に
魚
を
一
匹

づ
つ
挟
み
、両
面
に
味
噌
を
塗
り
込
む
よ

う
に
漬
け
込
む
。魚
の
表
面
に
直
接
味
噌

が
触
れ
な
い
の
で
、魚
に
は
味
噌
の
旨
味

成
分
だ
け
が
浸
透
。魚
本
来
の
色
味
、風

合
い
を
保
つ
こ
と
が
で
き
る
た
め
、焼
き

の
旅
を
思
い
出
し
て
い
た
だ
け
れ
ば
と

い
う
願
い
を
込
め
て
開
発
し
ま
し
た
」と

雑
賀
さ
ん
。商
品
化
に
あ
た
っ
て
は
、秋

田
の
代
名
詞
で
も
あ
る“
ご
飯
”の
お
か

ず
と
し
て
美
味
し
く
い
た
だ
け
る
こ
と

を
最
優
先
。「
そ
の
た
め
に
あ
え
て
少
し

濃
い
目
の
味
付
け
に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。

も
ち
ろ
ん
、酒
肴
と
し
て
も
最
適
な
味
に

仕
上
げ
て
い
ま
す
」と
女
将
さ
ん
。

よ
も
や
ま
見
聞
録
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創
業
明
治
19
年
。秋
田
を
代
表
す
る

繁
華
街
・
川
反
屈
指
の
料
亭「
か
め
清
」

の
隠
れ
た
逸
品
を
贈
答
に
。ヤ
マ
キ
ウ
秋

田
味
噌
を
使
っ
た「
魚
介
の
秋
田
味
噌

漬
」が
、秋
田
の
新
し
い
土
産
品
、特
産
品

と
し
て
話
題
に
な
っ
て
い
る
。開
発
を
手

掛
け
た
の
は「
か
め
清
」５
代
目
女
将
の

雑
賀
友
子
さ
ん
。

「
お
店
を
利
用
の
お
客
さ
ん
か
ら
、『
“
か

め
清
”の
味
を
お
土
産
に
、大
切
な
方
へ

の
お
使
い
も
の
に
し
た
い
』と
い
う
声
を

頂
戴
し
た
の
が
き
っ
か
け
で
す
。ご
自
宅

に
帰
ら
れ
て
か
ら
も
、食
卓
を
囲
み
秋
田

07

明
治
19
年
創
業 

老
舗
割
烹
の
味
を
お
土
産
に

魚
介
の
秋
田
味
噌
漬
を
商
品
化
し
た

プロフィール　秋田県潟上市生まれ。5代目当主と結婚後、平成10年「かめ清」5代目女将となる。

上
が
り
時
の
姿
も
綺
麗
。極
め
て
繊
細
で

深
い
美
味
し
さ
を
堪
能
す
る
こ
と
が
で

き
る
の
だ
。商
品
化
に
あ
た
り
考
案
さ
れ

た
パ
ッ
ケ
ー
ジ
も
お
洒
落
。34
回
秋
田
県

特
産
品
コ
ン
ク
ー
ル
食
の
新
人
部
門
で

優
秀
賞
を
受
賞
し
た
。商
品
は
冷
凍
生
タ

イ
プ
の
ほ
か
、既
に
焼
き
上
げ
た
レ
ト
ル

ト
パ
ウ
チ
包
装
タ
イ
プ
も
あ
り
、い
つ
で

も
、ど
こ
で
も
老
舗
の
味
を
楽
し
む
こ
と

が
で
き
る
。

店舗は旭川を望む川反
にあり、２階が「割烹・
かめ清」、１階がモダン
和風の「遊食・さい賀」。

申込先「かめ清フードサービス」
「魚介の秋田味噌漬」は同封の専用ご注文書でお求めいただけます。

雑
賀
友
子
さ
ん

さ
い
が



料
理
の
み
で
2
5
0
0
円
前
後
。飲
み
代

込
み
で
5
0
0
0
円
を
目
安
と
す
れ
ば

そ
の
魅
力
を
堪
能
で
き
る
。こ
れ
か
ら
の

山
菜
と
し
て
は
、根
曲
が
り
竹
、ミ
ズ
、わ

ら
び
な
ど
。海
の
も
の
と
し
て
は
、真
鯛
、

岩
ガ
キ
、ア
ワ
ビ
、サ
ザ
エ
、ス
ズ
キ
、キ
ス

な
ど
が
美
味
し
い
季
節
。「
秋
田
の
海
っ

て
白
身
魚
の
高
級
魚
が
結
構
揚
が
る
ん

で
す
。夏
は
天
然
フ
グ
が
値
段
も
下
が
り

オ
ス
ス
メ
で
す
。夏
か
ら
秋
に
か
け
て
は

ア
マ
ダ
イ
、ノ
ド
グ
ロ
な
ど
も
美
味
し
く

な
り
ま
す
ね
」と
の
こ
と
。価
格
は
リ
ー
ズ

ナ
ブ
ル
で
も
仕
事
に
妥
協
は
な
し
。毎
朝
、

市
場
に
出
向
き
自
ら
の
目
で
チ
ェ
ッ
ク
。

そ
の
時
々
で
最
も
お
い
し
い
素
材
を
、最

適
な
調
理
を
施
し
提
供
し
て
く
れ
る
。秋

田
牛
を
２
日
間
煮
込
む
こ
と
で
、蕩
け
る

よ
う
な
食
感
と
凝
縮
し
た
美
味
し
さ
を

満
喫
で
き
る「
牛
ス
ジ
煮
込
み
」ほ
か
、レ

ギ
ュ
ラ
ー
メ
ニ
ュ
ー
の
仕
事
ぶ
り
も
見
事
。

09

き
り
た
ん
ぽ
鍋
、し
ょ
っ
つ
る
鍋
な
ど
の

郷
土
料
理
も
通
年
楽
し
む
こ
と
が
で
き

る
。

　

旭
川
を
渡
る
涼
風
も
心
地
よ
い
店
内

は
、カ
ウ
ン
タ
ー
５
席
と
テ
ー
ブ
ル
席
で

構
成
。漆
喰
と
ダ
ー
ク
ブ
ラ
ウ
ン
系
の
落

ち
着
い
た
佇
ま
い
。大
正
ロ
マ
ン
を
演
出

し
た
い
と
の
こ
と
で
、壁
に
は
、竹
久
夢
二

の
絵
画
が
か
か
る
。気
負
う
こ
と
な
く
利

用
で
き
る
普
段
使
い
の
店
と
し
て
早
く

も
評
判
。利
用
時
に
は
、空
席
の
有
無
を

確
認
し
て
か
ら
訪
ね
た
い
。

太
平
山
が

飲
め
る
お
店

親
子
三
代
、料
理
人
。

本
格
和
食
を
ベ
ー
ス
に

旬
の
秋
田
を
手
頃
な
予
算
で

愉
し
め
る
お
店
が
誕
生
。

08

お
す
す
め

秋  

田  

駅

山
手
線・京
浜
東
急
線

日乃本
比内や
（3F）

日乃本
比内や
（3F）

本家あべや本家あべや

徳徳

総武線
秋葉原駅

ヨドバシ
カメラ

神田
消防署

秋葉原
UDX

ソフマップ

ドン・キホーテ

ソフマップ

エディオン

栄三電機
アオキ

エリア
なかいち

広小路

竿燈大通り

旭 
川

川
反
通
り

赤
れ
ん
が
館
通
り

中央通

仲小路

千 秋 公 園

●フォンテ
   AKITA

●アルバートホテル

●石井酒店
●サークルK

●
北都銀行
本店

●かめ清

濱の家●

ライオンビル●
●電気街口

●

●

●

●
●

●

●

至上野

至東京

至新宿

秋田駅▶

三丁目橋

四丁目橋

中央通り

すずらん通り

至千葉

●
秋田西武

●
アトリオン

ホテル
メトロポリタン
秋田

●
秋
田

キ
ャ
ッ
ス
ル
ホ
テ
ル

★

★

★

●

〈 お 酒 〉
純米大吟醸 天巧 1合 990円
純米吟醸 澄月 …1合 660円
純米 艸月 ………1合 550円
太平山 辛口 ……一合徳利 400円
　　　　　  ……二合徳利 800円

〈 料 理 〉
牛スジ鍋……………… 880円
芝えびしんじょう揚… 660円
へしこ茶漬け………… 660円
コース………………… 3,240円～
ふぐコース(2人前～) 17,280円～

和
し
ょ
く
徳（
の
り
）

秋 

田 

市 

川 

反

営業時間／17:00～22:30〔22:00LO〕
定休日／日　曜
　　　　（月曜祝日の場合は日曜営業、月曜休）
秋田市大町4-1-14 TEL018-893-6951

お酒／料理

　

今
号
の「
よ
も
や
ま
見
聞
録
」に
登
場

し
た
老
舗
割
烹「
か
め
清
」で
働
く
こ
と

8
年
。料
理
長
を
も
務
め
た
田
中
徳
雄
さ

ん
が
円
満
退
社
し
、「
か
め
清
」の
２
軒
隣

り
に
念
願
の
店
を
オ
ー
プ
ン
し
た
。祖
父
、

父
と
も
に
料
理
人
の
家
庭
に
生
ま
れ
、高

校
卒
業
後
、都
内
の
日
本
料
理
の
店
で
腕

を
磨
き
秋
田
へ
。市
内
の
老
舗
、有
名
店

で
活
躍
。キ
ャ
リ
ア
20
数
年
の
実
力
派
で

も
あ
る
。

　

数
々
の
高
級
店
で
腕
を
振
る
っ
て
き

た
田
中
さ
ん
だ
が「
よ
り
手
頃
な
価
格
で
、

秋
田
の
う
ま
い
も
の
、旬
の
味
を
楽
し
ん

で
も
ら
い
た
い
」と
の
こ
と
で
、価
格
は

控
え
め
。料
理
は
一
品
5
0
0
円
位
か
ら
。

旬の味を手軽な予算で楽しめる。左手奥が「牛スジ煮込み」。

多彩なアレンジが可能な店内。
一人でも小グループでも利用できる。自らも日本酒ファンの田中さん。
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N E W S

10101010

「
蔵
＆
蔵
倶
楽
部
」会
員
様
限
定
ご
紹
介

※くわしくは同封の「蔵倶楽部」をご覧ください。

　

兵
庫
県
の
多
可
町
に
あ
る
通
称「
秋
田
村
」で
契

約
栽
培
さ
れ
た
酒
造
好
適
米
の
最
高
峰
、山
田
錦
の

特
等
米
を
40
％
ま
で
精
米
し
、寒
さ
が
最
も
厳
し
い

大
寒
の
時
期
に
仕
込
ま
れ
る
鑑
評
会
出
品
用
の
純

米
大
吟
醸
。使
用
す
る
酵
母
や
麹
菌
の
選
択
に
は
じ

ま
り
、綿
密
な
仕
込
み
計
画
、繊
細
な
温
度
管
理
、そ

の
す
べ
て
の
工
程
に
杜
氏
、蔵
人
の
こ
だ
わ
り
が
凝

縮
し
た
逸
品
で
す
。鑑
評
会
出
品
酒
は
、杜
氏
を
は

じ
め
、ご
く
限
ら
れ
た
蔵
人
し
か
口
に
す
る
こ
と
が

で
き
な
い
ま
さ
に
幻
の
酒
。こ
の
究
極
の
お
酒
を
、通

販
限
定
、1
0
0
本
限
定
で
特
別
に
販
売
い
た
し
ま
す
。

　

ま
ず
驚
く
の
は
、完
熟
フ
ル
ー
ツ
を
も
彷
彿
と
さ

せ
る
高
貴
で
華
や
か
な
吟
醸
香
。ふ
だ
ん
日
本
酒
に

馴
染
み
の
な
い
方
も
虜
に
す
る
ほ
ど
の
豊
か
な
香
り
。

こ
れ
こ
そ
が
鑑
評
会
出
品
酒
の
最
大
の
特
長
で
す
。

純
米
大
吟
醸
の
味
わ
い
と
風
味
を
凝
縮
し
、さ
ら
に

磨
き
上
げ
た
プ
レ
ミ
ア
ム
な
日
本
酒
・
鑑
評
会
出
品

酒
。日
本
酒
フ
ァ
ン
に
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、大
切
な

方
へ
の
ご
贈
答
用
と
し
て
も
自
信
を
も
っ
て
お
勧
め

す
る
逸
品
で
す
。芳
醇
無
比
の
美
味
し
さ
と
感
動
を

こ
の
機
会
に
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

　

食
品
、酒
類
な
ど
の
国
際
的
コ
ン
テ
ス
ト「
モ
ン

ド
・
セ
レ
ク
シ
ョ
ン
2
0
1
5
」で
、純
米
大
吟
醸

「
天
巧
」と
、「
純
米
秋
田
生
酛
」が
最
高
金
賞
を
受
賞

し
ま
し
た
。「
純
米
秋
田
生
酛
」は
5
年
連
続
の
最
高

金
賞
を
受
賞
。「
天
巧
」は
4
年
連
続
と
な
る
金
賞
以

上
の
入
賞
を
果
た
し
ま
し
た
。今
回
の
受
賞
で
太
平

山
の
金
賞
以
上
入
賞
は
、２
０
０
０
年
の
初
出
品
、初

金
賞
受
賞
以
来
16
年
連
続
。秋
田
県
内
蔵
元
と
し
て

は
最
高
と
な
る
入
賞
回
数
記
録
も
更
新
し
ま
し
た
。

　

海
外
で
は
ク
ー
ル
ジ
ャ
パ
ン
の
象
徴
と
し
て
大
人

気
の
日
本
酒
。弊
社
で
は
、既
に
香
港
、シ
ン
ガ
ポ
ー

ル
な
ど
ア
ジ
ア
を
中
心
に
海
外
市
場
を
開
拓
、輸
出

を
本
格
化
し
て
い
ま
す
が
、今
後
は
、北
米
市
場
の
開

拓
を
強
化
。世
界
の
皆
様
に
そ
の
美
味
し
さ
を
お
届

け
し
ま
す
。

プ
レ
ミ
ア
ム
純
米
大
吟
醸

鑑
評
会
出
品
酒

［1123］720㎖（1.3kg）
本体4,000円（税込4,320円）

［3268］720㎖（1.3kg）
本体1,150円（税込1,242円）

［3276］1.8ℓ（2.9kg）
本体2,300円（税込2,484円）

［1206］720㎖（1.3kg）
本体2,800円（税込3,024円）

［1204］1.8ℓ（3.4kg）
本体5,400円（税込5,832円）

「
天 

巧
」

純
米
大
吟
醸

「
純
米
秋
田
生
酛
」

最
高
金
賞
受
賞

モ
ン
ド
セ
レ
ク
シ
ョ
ン
２
０
１
５

日本が、そして世界が認めた太平山の酒造り。

１
０
０
本 

通
販
限
定
販
売

限定
100本



　

江
戸
前
の
代
表
格
と
し
て
、ま

た
、シ
ー
バ
ス
の
名
称
で
ス
ポ
ー
ツ

フ
ィ
ッ
シ
ン
グ
の
対
象
魚
と
し
て
も

人
気
の
ス
ズ
キ
。海
岸
部
や
汽
水
域

に
生
息
す
る
い
わ
ゆ
る
出
世
魚
で
、

成
魚
に
な
る
と
１
メ
ー
ト
ル
を
超
え

る
こ
と
も
。実
は
、雄
物
川
河
口
に
あ

る
秋
田
港
周
辺
や
、秋
田
港
か
ら
男

鹿
半
島
へ
と
砂
浜
が
弓
状
に
伸
び
る

天
王
サ
ー
フ
は
全
国
で
も
知
ら
れ
た

シ
ー
バ
ス
フ
ィ
ッ
シ
ン
グ
の
有
名
ポ
イ

ン
ト
。ア
ン
グ
ラ
ー（
釣
人
）あ
こ
が

れ
の
ラ
ン
カ
ー
ク
ラ
ス（
80
セ
ン
チ

超
）が
釣
れ
る
こ
と
も
珍
し
く
な
い
。

　

そ
の
名
を「
純
白
、雪
白
」に
通
ず

る
古
語
が
転
じ
て「
す
す
ぎ
洗
い
し

た
よ
う
な
き
れ
い
な
身
」に
由
来
す

12

ア
ン
グ
ラ
ー
憧
れ
の
夏
を
代
表
す
る
白
身
魚

刺
身
に
は
も
ち
ろ
ん
、洋
食
素
材
と
し
て
も
人
気

屋
シ
リ
ー
ズ
の

　
　
「
し
ろ
だ
し
」「
め
ん
つ
ゆ
」

「
酒
々
だ
し
」。と
て
も
上
品
な
仕

上
が
り
だ
と
思
い
ま
す
。こ
れ
ら

を
使
っ
た
料
理
レ
シ
ピ
が
あ
れ
ば

幸
い
で
す
。（
宮
城
県
／
菅
野
様
）

ご
利
用
あ
り
が
と
う
ご
ざ

い
ま
す
。今
回
同
封
い
た
し

ま
し
た
蔵
倶
楽
部
の
紙
面
で
、簡

単
レ
シ
ピ
を
ご
紹
介
し
て
お
り
ま

す
。ご
活
用
い
た
だ
け
れ
ば
幸
い

で
す
。油

も
生
も
の
と

聞
き
ま
す
が
、醤
油
は
自
宅

で
も
熟
成
す
る
の
で
し
ょ
う
か
？

ま
た
、保
存
法
は
ど
う
す
れ
ば
よ

ろ
し
い
い
で
し
ょ
う
か
。

（
秋
田
県
／
佐
藤
様
）

出
荷
前
に
熱
を
加
え（
火
入

れ
）
、発
酵
、熟
成
を
担
っ
て

き
た
酵
母
の
活
動
を
止
め
る
作
業

を
施
し
ま
す
。出
荷
後
に
熟
成
は

進
み
ま
せ
ん
の
で
、早
め
に
お
使
い

い
た
だ
く
こ
と
を
オ
ス
ス
メ
し
ま

す
。保
存
に
関
し
て
は
、酸
化
を
い

か
に
防
ぐ
か
が
問
題
と
な
り
ま
す
。

ご
家
庭
で
は
冷
蔵
庫
等
に
保
管
し
、

開
封
後
は
概
ね
１
ヶ
月
で
使
い

切
っ
て
い
た
だ
き
た
く
思
い
ま
す
。

　
　
司
屋
さ
ん
等
で
は

　
　

醤
油
に
ひ
と
手
間
加
え
る
そ

う
で
す
が
。具
体
的
に
は
ど
の
よ

う
な
こ
と
す
る
の
で
す
か
。

（
群
馬
県
／
前
原
様
）

「
煮
切
り
醤
油
」と
も
呼
ば

れ
、醤
油
、出
汁
、日
本
酒
な

ど
を
合
わ
せ
煮
切
っ
て
作
り
ま
す
。

醤
油
の
強
い
香
り
や
塩
気
を
ま
ろ

や
か
に
し
、素
材
の
味
を
よ
り
活

か
す
と
さ
れ
、刺
身
な
ど
に
も
使

わ
れ
ま
す
。

　
　
酒
屋
で
御
社
の
お
酒
を

　
　

い
た
だ
き
ま
し
た
。で
す
が
、

近
所
の
酒
店
で
は
居
酒
屋
に
あ
っ

た
銘
柄
が
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。

な
ぜ
で
し
ょ
う
か
？

（
神
奈
川
県
／
遠
山
様
）

業
務
店
様
専
用
銘
柄
の
日

本
酒
が
ご
ざ
い
ま
す
。今
回

も
お
そ
ら
く
そ
の
中
の
一
種
類
だ

と
推
定
し
ま
す
。お
問
い
合
わ
せ

い
た
だ
け
れ
ば
、そ
の
銘
柄
の
特

徴
に
近
い
お
酒
の
情
報
を
提
供

さ
せ
て
い
た
だ
く
こ
と
も
可
能
で

す
。ご
利
用
く
だ
さ
い
。

　
　
な
が
ら
の
居
酒
屋
を

　
　

紹
介
す
る
番
組
が
人
気
で
す

ね
。太
平
山
が
飲
め
る
店
の
情
報

を
も
っ
と
知
り
た
い
の
で
す
が
…
。

（
東
京
都
／
高
橋
様
）

同
封
の「
蔵
」内
に
お
き
ま

し
て「
太
平
山
の
飲
め
る

店
」を
紹
介
し
て
お
り
ま
す
。ま
た
、

弊
社
H
P
内
に
て
バ
ッ
ク
ナ
ン

バ
ー
を
掲
載
し
て
お
り
ま
す
で
の
、

ご
参
照
い
た
だ
け
れ
ば
幸
い
で
す
。

※
H
P
で
紹
介
記
事
は
取
材
・
掲

載
当
時
の
も
の
で
す
。現
在
は
変

更
に
な
っ
て
い
る
場
合
も
あ
り
ま

す
の
で
、ご
利
用
時
に
は
ご
確
認

を
お
願
い
し
ま
す
。

　
　

読者のページ
●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。 

広場

寿居

昔

玉醤

季
刊【
藏
】六
拾
壱
の
巻

■
表
紙
の
人

今
月
の
表
紙
を
飾
る
の
は
総
務

部
の
福
山
久
美
子
さ
ん
。主
に

県
内
問
屋
様
か
ら
の
受
注
を
担

当
し
て
い
ま
す
。出
身
地
・
住
ま

い
と
も
に
、弊
社
の
す
ぐ
そ
ば
で

す
。旦
那
様
は
な
ん
と
鹿
児
島
県

奄
美
大
島
出
身
で
、現
在
は
東
京

へ
単
身
赴
任
中
。料
理
も
得
意
で
、

仕
事
も
家
事
も
頑
張
る
肝
っ
玉

母
さ
ん
。二
十
歳
の
息
子（
専
門

学
校
生
）と
小
学
5
年
生
の
娘
＋

ネ
コ
数
匹
で
、留
守
を
守
っ
て
い

ま
す
。

酒菜
探訪
あきたの味

ス
ズ
キ
の

あ
ら
い

る
と
さ
れ
る
よ
う
に
、タ
イ
や
ヒ
ラ

メ
に
も
勝
る
美
し
い
白
身
が
特
徴
。

柔
ら
か
く
て
癖
も
な
く
あ
っ
さ
り

し
て
い
る
。旬
は
夏
。中
で
も
プ
リ
プ

リ
の
食
感
を
楽
し
め
る
こ
と
で
食
通

に
人
気
な
の
が
あ
ら
い
。活
魚
を
シ

メ
、薄
造
り
に
し
た
も
の
を
氷
で
キ

ン
キ
ン
に
冷
や
し
た
日
本
酒
、ま
た

は
氷
水
に
晒
す
こ
と
で
、身
が
反
り

返
っ
た
よ
う
に
キ
ュ
ッ
と
引
き
締
ま

る
。一
方
、白
身
魚
な
ら
で
は
の
繊
細

な
美
味
し
さ
を
味
わ
う
な
ら
、グ
ル

タ
ミ
ン
酸
、イ
ノ
シ
ン
酸
が
生
成
さ

れ
る
半
日
～
１
日
後
が
一
番
と
い
う

食
通
も
。ム
ニ
エ
ル
、カ
ル
パ
ッ
チ
ョ

な
ど
西
欧
料
理
の
食
材
と
し
て
も
人

気
の
万
能
選
手
で
も
あ
る
。

info@kodamajozo.co.jp


