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東
北
を
南
北
に
連
な
る
奥
羽
山
脈
の
山
懐
。

十
和
田
八
幡
平
国
立
公
園
・
乳
頭
山
の
山
麓

に
位
置
す
る
乳
頭
温
泉
郷
。鶴
の
湯
・
妙
乃
湯
・

蟹
場
・
大
釜
・
孫
六
・
黒
湯（
冬
期
休
業
）・

休
暇
村
乳
頭
温
泉
郷
と
7
軒
の
宿
が
、ブ
ナ
の

原
生
林
の
中
に
点
在
す
る
。そ
れ
ぞ
れ
独
自
に

源
泉
を
持
ち
、そ
の
泉
質
は
多
種
多
様
。

　

休
暇
村
を
除
き
、い
ず
れ
も
が
、歴
史
と
情

緒
を
感
じ
さ
せ
る
佇
ま
い
。秋
田
藩
主
も
湯
治

に
訪
れ
た
鶴
の
湯
、湯
治
場
時
代
の
雰
囲
気
を

今
に
伝
え
る
孫
六
、秘
湯
＆
大
正
浪
漫
の
コ
ラ

ボ
で
女
性
に
人
気
の
妙
乃
湯
な
ど
、そ
れ
ぞ
れ

個
性
に
あ
ふ
れ
る
宿
ば
か
り
。す
べ
て
の
宿
に

野
趣
あ
ふ
れ
る
露
天
風
呂
が
あ
り
、秋
田
な
ら

で
は
の
雪
見
風
呂
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き
る

の
も
魅
力
。温
泉
郷
宿
泊
客
限
定
で
温
泉
郷
内

す
べ
て
の
宿
で
、日
帰
り
入
浴
が
楽
し
め
る
湯

め
ぐ
り
帖
も
販
売
。各
宿
を
め
ぐ
る
乗
り
合
い

タ
ク
シ
ー
も
運
行
し
て
い
る
。
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本
醸
造
に
す
る
こ
と
に
よ
っ
て
米
の

旨
み
を
十
分
備
え
た
濃
醇
な
風
味
の
清

酒
に
仕
上
げ
る
こ
と
が
で
き
る
が
、当

然
コ
ス
ト
は
高
く
な
る
。し
か
し
、そ
れ

以
上
に
品
質
上
の
大
き
な
メ
リ
ッ
ト
が

あ
る
と
考
え
製
造
に
踏
み
切
っ
た
の
で

あ
る
。コ
ス
ト
と
い
う
大
き
な
犠
牲
を

払
っ
て
で
も
品
質
向
上
を
優
先
し
た
の
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昭
和
50
年
か
ら
は
、全
国
の
蔵
元
に

先
駆
け
て
特
級
、一
級
酒
は
す
べ
て
本
醸

造
の
仕
込
み
に
変
更
し
た
。本
醸
造
の

特
徴
は
、精
米
歩
合
70
％
以
下
。味
の
バ

ラ
ン
ス
を
整
え
る
た
め
に
用
い
る
醸
造

ア
ル
コ
ー
ル
の
添
加
は
可
能
だ
が
、添
加

量
は
、原
料
米
の
総
重
量
の
10
％
未
満
。

普
通
酒
に
比
べ
ア
ル
コ
ー
ル
添
加
量
が

少
な
い
の
で
、旨
味
や
コ
ク
、ふ
く
よ
か

さ
な
ど
の
特
徴
が
強
く
出
た
比
較
的
濃

醇
な
タ
イ
プ
に
仕
上
が
る
。熱
燗
に
す
る

と
美
味
さ
が
際
立
つ
と
さ
れ「
本
醸
造

に
こ
そ
蔵
元
の
技
量
が
反
映
さ
れ
る
」と

の
声
も
あ
る
通
好
み
の
日
本
酒
だ
。

　

昭
和
42
年
に「
み
ず
ほ
蔵
」が
落
成
し
、

生
産
量
も
増
加
し
た
清
酒
部
門
の
経
営

努
力
は
、販
売
面
に
振
り
向
け
ら
れ
て

行
く
。同
年
に
は
、中
村
八
大
氏
作
曲
の

コ
マ
ー
シ
ャ
ル
ソ
ン
グ
も
完
成
。歌
手

は
デ
ビ
ュ
ー
間
も
な
い
加
藤
登
紀
子
さ

ん
。歌
詞
は「
で
か
い 

で
か
い 

太
平
山

…
」で
始
ま
り
、〆
は
現
在
も
キ
ャ
ッ
チ

コ
ピ
ー
と
し
て
も
使
わ
れ
て
い
る「
酒
は 

天
下
の 

太
平
山
」。こ
の
歌
を
用
い
た
テ

レ
ビ
コ
マ
ー
シ
ャ
ル
も
、全
国
各
地
で
放

映
さ
れ
た
。

　

当
時
、一
世
を
風
靡
し
た
ワ
ン
カ
ッ

プ
タ
イ
プ
の
商
品
を
は
じ
め
、各
種
新

製
品
も
誕
生
し
た
。原
酒
に
火
入
れ
を

施
し
瓶
詰
め
し
た「
原
酒　

太
平
山
」

は
、酒
の
品
質
と
斬
新
な
デ
ザ
イ
ン
が

評
判
に
。昭
和
52
年
に
は
、全
国
に
先

駆
け
て
昭
和
８
年
に
発
売
さ
れ
た
冷

用
酒「
玲
琅 

太
平
山
」が
44
年
ぶ
り
に

復
活
し
た
。

小
玉
醸
造
130
余
年
の
歴
史
を
振
り
返
る  【 

昭 

和 

編 

】

昭
和
50
年
。一
級
・
特
級
酒
が

す
べ
て
本
醸
造
タ
イ
プ
に

で
あ
る
。創
業
以
来
の「
お
客
様
に
喜

ん
で
も
ら
え
る
品
質
第
一
」と
い
う
理

念
に
基
づ
き
改
革
を
断
行
し
た
。小
売

店
、飲
食
店
の
評
判
は
上
々
。「
量
よ
り

質
へ
」と
い
う
考
え
方
は
日
本
経
済
が

高
度
成
長
時
代
を
過
ぎ
、安
定
時
代
に

入
っ
た
こ
の
時
期
の
世
の
動
き
に
合
致

し
て
い
た
。
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中
村
八
大
氏
作
曲
の

C
M
ソ
ン
グ
を
制
作

CMソング「太平山の唄」完成発表会にて。
中村八大氏、加藤登紀子さん、小玉順一郎前
社長（中村氏の隣）の顔が見える。

写真上 昭和50年代初頭の商品カタログ。
アルミ缶になった「旅」、好評を博した「原
酒 太平山」、ワンカップスタイルの「ユア
カップ」などが紹介されている。

「
酒
は
天
下
の
太
平
山
」を

キ
ャッ
チ
フ
レ
ー
ズ
に

全
国
展
開
へ
。

竣工当時の「みずほ蔵」。
現在も太平山のお酒は
ここで仕込まれている。

一級に用いられた本醸造の名称入りラベル。

ソノシート化された
「太平山の唄」。
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山本 益博
●プロフィール
料理評論家。1948年生まれ。早稲田大学卒業
後、演芸評論を経て、「東京味のグランプリ」（講
談社）を出版後、料理が活動の中心となる。
主な著書に「そんな食べ方ではもったいな
い！」（青春新書）、「『3つ星ガイド』をガイド
する」（青春出版）、「大人の作法」（KKベストセ
ラーズ）「人間味という味が、いちばん美味し
い」（大和書房）、最新刊は「イチロー勝利への
10 ヶ条」（静山社文庫）など。
山本益博オフィシャルサイト http://masuhiro.jp/

　

い
ま
、こ
の
原
稿
を
フ
ラ
ン
ス
の
ブ
ル
タ
ー

ニ
ュ
で
書
い
て
い
ま
す
。
ブ
ル
タ
ー
ニ
ュ
は
フ

ラ
ン
ス
の
北
西
に
あ
り
、そ
の
突
端
は
フ
ィ
ニ

ス
テ
ー
ル
、
日
本
語
で「
地
の
果
て
」と
呼
ば

れ
て
い
ま
す
。先
日
、青
森
県
の
食
い
し
ん
坊

の
方
に
、青
森
県
を
90
度
左
に
曲
げ
る
と
、ブ

ル
タ
ー
ニ
ュ
に
そ
っ
く
り
な
形
に
な
る
と
教

え
ら
れ
ま
し
た
。地
形
ば
か
り
か
、産
物
も
よ

く
似
て
い
て
、魚
介
を
は
じ
め
り
ん
ご
、そ
ば

な
ど
土
地
柄
ま
で
そ
っ
く
り
な
ん
で
す
ね
。

　

そ
の
突
端
の
町
ブ
レ
ス
ト
に「
江
戸
前
」の

す
し
屋
が
あ
る
ん
で
す
。そ
こ
へ
出
か
け
て
き

ま
し
た
。店
の
名
前
を「
H
i
n
o
k
i（
檜
）」

フ
ラ
ン
ス
の

「
江
戸
前
」

に
ぎ
り
ず
し

31
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と
い
い
、フ
ラ
ン
ス
人
の
す
し
職
人
が
す
し
を

握
っ
て
い
ま
す
。な
ん
で
ま
た
わ
ざ
わ
ざ
ブ
レ

ス
ト
ま
で
す
し
を
食
べ
に
出
か
け
た
か
と
い

う
と
、す
し
職
人
の
ザ
ヴ
ィ
エ
ル
さ
ん
、銀
座

の「
す
き
や
ば
し
次
郎
」で
酢
め
し
を
学
ん
だ

の
で
す
が
、そ
の
き
っ
か
け
を
作
っ
た
の
が
私

で
、教
わ
っ
た
効
果
が
ど
の
程
度
の
も
の
か
知

り
た
く
て
、パ
リ
か
ら
ブ
レ
ス
ト
ま
で
飛
行
機

で
飛
ん
で
い
っ
た
わ
け
で
す
。

　

食
べ
て
び
っ
く
ら
し
ま
し
た
。
東
京
の
名

だ
た
る
す
し
屋
の
す
し
め
し
よ
り
酢
が
き
ち

ん
と
利
い
て
い
て
、す
し
種
の
魚
介
の
う
ま
味

が
酢
め
し
に
よ
っ
て
生
き
て
い
る
ん
で
す
。そ

の
す
し
種
も
、ブ
ル
タ
ー
ニ
ュ
で
獲
れ
た
鮮
度

の
極
め
て
高
い
魚
介
な
ん
で
す
が
、「
あ
じ
」

や「
い
わ
し
」な
ど
生
で
握
る
も
の
も
あ
れ
ば
、

「
ひ
ら
め
」を
昆
布
〆
め
に
し
た
り
、「
と
こ
ぶ

し
」を
蒸
し
煮
に
し
た
り
、「
赤
座
海
老
」を

握
る
寸
前
に
軽
く
茹
で
あ
げ
た
り
と
、「
仕

事
の
し
て
あ
る
」に
ぎ
り
ず
し
な
ん
で
す
。

　

私
に
言
わ
せ
れ
ば
、こ
れ
が「
江
戸
前
」。皆

さ
ん
、「
江
戸
前
」と
い
う
と
、す
ぐ
に
江
戸
の

海
、つ
ま
り
今
の
東
京
湾
で
獲
れ
た
活
き
の

よ
い
魚
介
を
指
す
言
葉
と
思
っ
て
ら
っ
し
ゃ

い
ま
す
が
、も
っ
と
大
切
な
意
味
合
い
が
あ
る

ん
で
す
。

　
「
自
前
」「
お
点
前
」「
男
前
」と
い
う
言
葉
が

あ
り
ま
す
が
、こ
れ
は
流
儀
や
ス
タ
イ
ル
の
こ

と
を
言
っ
て
い
る
わ
け
で
、「
イ
ン・フ
ロ
ン
ト・

オ
ブ
」の「
前
」で
は
な
い
で
す
。

　
「
江
戸
前
」も
同
じ
こ
と
、つ
ま
り「
江
戸
前
」

の
に
ぎ
り
ず
し
は
、す
し
め
し
と
相
性
の
良
い

魚
を
す
し
種
と
し
て
の
調
理
を
施
す
こ
と
な

ん
で
す
。そ
し
て
、そ
の
に
ぎ
り
の
姿
は
、扇
の

地
紙
の
形
、い
わ
ゆ
る
流
線
型
を
理
想
と
し
、

酢
め
し
と
す
し
種
の
調
和
を
大
切
に
し
て
き

ま
し
た
。
ま
ぐ
ろ
が
舞
妓
さ
ん
の
帯
の
よ
う

に
だ
ら
り
と
垂
れ
さ
が
っ
て
い
た
ら
、酢
め
し

と
の
バ
ラ
ン
ス
が
悪
い
こ
と
に
な
り
ま
す
。

　

い
ま
世
界
中
で「
す
し
」
が
ブ
ー
ム
に

な
っ
て
い
ま
す
。
な
ん
で
も
す
し
種
に
し
て

す
し
め
し
と
あ
わ
せ
れ
ば
、
そ
れ
は
立
派
な

「
S
u
s
h
i
」で
は
あ
り
ま
す
が
、江
戸
に
生

ま
れ
た
ス
ナ
ッ
ク
が
時
代
に
も
ま
れ
、
洗
練

さ
れ
、い
ま
や
料
理
と
し
て
認
め
ら
れ
る
ま
で

に
な
り
ま
し
た
。

　

そ
の「
江
戸
前
」の
本
格
の
に
ぎ
り
が
、フ

ラ
ン
ス
の「
地
の
果
て
」で
食
べ
ら
れ
る
。
こ

れ
は
凄
い
こ
と
で
す
。「
H
ino
k
i
」を
き
っ

か
け
に「
Sus
h
i
」で
は
な
く
江
戸
前
の「
す

し
」が
広
ま
る
こ
と
に
な
れ
ば
、日
本
人
と
し

て
こ
れ
以
上
嬉
し
い
こ
と
は
な
い
で
す
ね
。



秋田美人100隊
隊長のお話

　

こ
れ
ら
一
連
の
活
動
を
通
じ
確
信
し
た

の
が「
究
極
の
観
光
と
は
、そ
の
地
に
暮

ら
し
て
い
る
人
た
ち
に
会
い
に
来
て
、生

き
方
に
感
動
し
、も
て
な
し
の
心
に
癒

し
と
安
ら
ぎ
を
得
る
こ
と
で
は
な
い
か
」

と
い
う
こ
と
。本
番
と
な
る
今
年
の
キ
ャ

ン
ペ
ー
ン
実
施
に
あ
た
っ
て
は
、木
元
さ

ん
た
ち
リ
ー
ダ
ー
5
人
が
中
心
と
な
り

プ
ラ
ン
を
構
築
。同
隊
を
主
管
す
る
田
沢

湖
角
館
観
光
連
盟
の
協
力
を
得
て
、
秋

田
美
人
1
0
0
人
隊
の
写
真
が
載
っ
た
パ

ン
フ
レ
ッ
ト「
こ
こ
へ
行
け
ば
、こ
ん
な
秋

田
美
人
に
会
え
ま
す
！
」の
制
作
を
担
当

し
た
ほ
か
、揃
い
の
法
被
、メ
ン
バ
ー
の
等

身
大
パ
ネ
ル
を
作
成
、会
場
で
展
示
。メ

者
の
気
持
ち
を
伝
え
る
き
っ
か
け
を
作

り
た
い
。さ
ら
に
、観
光
振
興
の
一
助
に
も

な
れ
ば
」と
、
開
園
し
た
ロ
ー
ズ
ガ
ー
デ

ン
も
好
評
で
、県
外
客
も
訪
ね
る
ま
で
に
。

と
こ
ろ
が
、求
め
ら
れ
る
仙
北
市
の
観
光

の
知
識
が
な
か
っ
た
自
分
に
愕
然
と
し
、

各
種
講
習
会
に
積
極
的
に
参
加
。
知
識

を
得
る
と
と
も
に
観
光
関
係
者
と
の
交

流
も
一
気
に
広
が
り
、仙
北
市
T
・
I
・
C

（
県
、市
、民
間
の
観
光
振
興
を
図
る
合
体

機
関
）が
手
が
け
る
旅
行
商
品「
あ
き
た

Ｔ
Ａ
Ｂ
Ｉ
Ｙ
Ｏ
Ｒ
Ｉ
」の
開
発
に
参
画
。体

験
、食
、交
流
な
ど
を
組
み
込
ん
だ
プ
ラ

ン
を
実
現
。さ
ら
に
、地
元
女
性
目
線
で

編
集
し
た
ガ
イ
ド
ブ
ッ
ク
の
編
集
メ
ン

バ
ー
と
し
て
も
活
躍
す
る
こ
と
と
な
る
。

よ
も
や
ま
見
聞
録

06

　

こ
の
秋
、銀
座
、有
楽
町
な
ど
に
秋
田

美
人
が
大
挙
し
て
出
現
。観
光
Ｐ
Ｒ
活
動

を
行
っ
た
。メ
ン
バ
ー
は
、仙
北
市
で
観
光

関
連
に
携
わ
っ
て
い
る
20
代
～
60
代
の

女
性
1
0
0
名
。名
付
け
て「
秋
田
美
人

1
0
0
人
隊
」。地
元
・
仙
北
市
や
今
年
12

月
末
ま
で
開
催
さ
れ
て
い
る「
秋
田
デ
ス

テ
ィ
ネ
ー
シ
ョ
ン
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
」を
盛
り

上
げ
よ
う
と
、3
年
前
に
結
成
さ
れ
た
グ

ル
ー
プ
で
、そ
の
隊
長
を
2
年
前
か
ら
務

め
て
い
る
の
が
木
元
さ
ん
だ
。

　

地
元
食
材
に
愛
情
を
注
ぎ
、
家
族
と

と
も
に「
ガ
ー
デ
ン
カ
フ
ェ 

＆ 

デ
リ
カ

K
i
m
o
t
o
」を
手
が
け
る
木
元
さ
ん
。

「
癒
し
の
空
間
を
提
供
し
な
が
ら
、生
産

07

この街は、人の心の美しさが
一番の宝物。
気立てよく働く美人がいる街は
また訪れたくなる。

プロフィール　昭和53年8月5日生まれ。角館高校卒業。平成12年夏、母と共に「手作り惣菜＆デリカ
　Kimoto」を開業。料理研究家として活躍する一方、仙北市の観光事業にも積極的に参加する。

「ガーデンカフェ＆デリカ Kimoto」 仙北市西木町西荒井字熊野田107-3
●Tel/Fax 0187-47-2948 ●10:00～19:00（ランチ＆カフェ12:00～16:00） ●第２・４水曜定休

木元千恵子さん

秋
田
美
人
1
0
0
人
で
秋
田
の
魅
力
を
P
R

最
大
の
観
光
資
源
は
、

そ
こ
に
暮
ら
す
人
た
ち
自
身
で
す

ン
バ
ー
全
員
を
対
象
に
、立
ち
振
る
舞
い
、

笑
顔
の
作
り
方
、パ
ン
フ
レ
ッ
ト
の
渡
し

方
、写
真
の
取
ら
れ
方
を
学
ぶ
セ
ミ
ナ
ー

も
開
催
し
た
。

　

リ
ー
ダ
ー
就
任
の
い
き
さ
つ
に
関
し
て

は「
メ
ン
バ
ー
は
奥
ゆ
か
し
く
て
謙
虚
で

控
え
め
な
女
性
が
多
く
、自
分
を
美
人
な

ん
て
名
乗
る
の
も
恥
ず
か
し
い
人
ば
か
り
。

意
識
改
革
と
い
う
よ
り
、そ
の
よ
う
な
性

格
だ
か
ら
こ
そ
、プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
な
部
分

を
も
公
に
し
て
く
れ
た
意
気
込
み
に
、感

謝
と
責
任
が
あ
る
ん
で
す
」と
木
元
さ
ん
。

「
こ
の
街
は
、人
の
心
の
美
し
さ
が
一
番
の

宝
物
」と
も
語
る
木
元
さ
ん
。「
芯
が
強
く

て
、働
き
も
の
。で
も
普
段
は
と
て
も
謙

虚
」。ま
さ
に
、写
真
家
・
木
村
伊
兵
衛
が

追
い
続
け
た
秋
田
美
人
の
世
界
観
を
実

践
す
る
一
人
な
の
で
あ
る
。

季節感いっぱいの「ガーデンカフェ
＆デリカ Kimoto」の「ガーデンラン
チ(1,000円)」の一例。メニューは日
替わり。惣菜類のテイクアウトもOK

←木元さんらが手がけたパンフレット。
表紙は地元観光協会のスタッフ
↓湯・食・観・酒・実・祭。秋田の代表
的観光資源を一文字で表現。それぞれに
関わる秋田美人がその魅力を紹介。メ
ンバー 100人の顔写真、勤務先も紹介

揃いの法被姿で銀
座を歩く隊員たち

キャンペーン会場には隊
員の等身大パネルも設置

秋田美人100人隊の
メンバー

母・木元恵子さん直伝の惣菜、父が
栽培する「ひとめぼれ」を使った弁
当、祖母が作る野菜、漬物も大人気
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お酒、料理

　

比
内
鶏
の
故
郷
・
大
館
市
比
内
地
区

で
は
、比
内
地
鶏
生
産
部
会
が
厳
し
い
飼

育
規
定
を
定
め
天
然
記
念
物
の
比
内
鶏

と
変
わ
ら
ぬ
味
と
質
を
追
求
。伝
統
を
受

け
継
ぎ
正
真
正
銘
の
比
内
地
鶏
を
飼
育

し
て
い
る
。そ
の
生
産
責
任
者
が
経
営
す

る
秋
田
県
唯
一
の
直
営
店
だ
。

　

こ
の
季
節
の
イ
チ
オ
シ
は
や
は
り「
比

内
地
鶏 

き
り
た
ん
ぽ
鍋
」。「
あ
き
た
こ

ま
ち
」を
丁
寧
に
つ
ぶ
し
備
長
炭
で
香
ば

し
く
焼
い
た
き
り
た
ん
ぽ
と
、比
内
地
鶏

の
美
味
し
さ
が
凝
縮
し
た
ス
ー
プ
と
の

コ
ラ
ボ
は
、ま
さ
に
究
極
の
出
逢
い
。「
比

内
地
鶏 

水
炊
き
鍋
」も
本
家
あ
べ
や
な

ら
で
は
の
料
理
だ
。コ
ラ
ー
ゲ
ン
も
タ
ッ

プ
リ
。素
材
の
旨
味
を
大
切
に
引
き
出
す

た
め
、時
間
を
か
け
て
丹
念
に
ア
ク
を
取

り
除
い
た
比
内
地
鶏
の
芳
醇
な
旨
味
を

堪
能
で
き
る
。特
に
〆
に
い
た
だ
く
ラ
ー

メ
ン
は
絶
品
。

　

備
長
炭
で
焼
き
上
げ
る「
比
内
地
鶏

串
」は
、1
本
２
９
４
円
～
。白
レ
バ
ー
、ソ

リ
レ
ス
串（
も
も
の
付
け
根
の
筋
肉
）
、フ

リ
ソ
デ
串（
胸
肉
で
一
番
ジ
ュ
ー
シ
ー
な

部
位
）な
ど
、希
少
な
部
位
が
食
べ
ら
れ

る
の
も
、毎
朝
、丸
一
羽
で
仕
入
れ
た
比
内

太
平
山
が

飲
め
る
お
店

比内地鶏を知り尽くしたプロならではの
こだわりと愛情あふれる料理を堪能できる
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お
す
す
め

四
谷
駅

秋  

田  

駅

J
R
中
央
本
線

け
や
き
通
り

太平山
酒蔵
総本店

太平山
酒蔵
総本店

酒讃家酒讃家

本家あべや本家あべや

東京メトロ
南北線

東京メトロ丸ノ内線

山王大通り
●秋田市役所

秋田駅▶

新国道▶
●AKT秋田テレビ

異人館●

ラーメン
美香味

エリア
なかいち

●

●日経新聞

●ローソン

広小路

中央通

仲小路

千 秋 公 園

●フォンテ
   AKITA

●
秋田西武

●
アトリオン

ホテル
メトロポリタン
秋田

●秋田県庁

新宿通

八橋球技場
（ラグビー場）

外
堀
通

●
ひ
が
し
ん

●
秋
田

キ
ャ
ッ
ス
ル
ホ
テ
ル

●
ヒ
ロ
歯
科

ケンタッキー

●
ロ
ー
ソ
ン

★

★

★

●
法テラス
灰吹屋●

●

●

〈 お 酒 〉
太平山 本醸造… ……… 一合500円
　　　	 　　　………… 二合800円
純米大吟醸 天巧
　　　 　　……720ml瓶 4,200円

〈 料 理 〉
おすすめ（ディナーメニュー）
比内地鶏 きりたんぽ鍋… …2,205円
　（1人前／1人前から可）
比内地鶏 水炊き鍋… ………2,205円
　（1人前／1人前から可）
比内地鶏串 おまかせ六本盛り
	 　　　………………1,890円
ささみの湯霜 本山葵とりわさ
	 　　　………………609円
比内地鶏レバーのパテ……609円

秋田県秋田市中通1-4-3
　エリアなかいち商業施設内1F
TEL018-825-1180
営業時間
ランチ／11:00～15:00（L.O.14:30）
※土・日・祝11:00～17:00（L.O.16:30）
ディナー／17:00～23:00（L.O.22:00）
定休日／無休

地
鶏
を
捌
き
、当
日
分
だ
け
1
本
1
本
串

に
打
つ
と
い
う
細
や
か
な
仕
事
の
賜
物
。

ほ
か
に
、「
さ
さ
み
の
湯
霜 

本
山
葵
と
り

わ
さ
」
、「
比
内
地
鶏
レ
バ
ー
の
パ
テ
」も

オ
ス
ス
メ
。

　

夜
の
食
事
メ
ニ
ュ
ー
も
あ
り
、取
材
殺

到
の
名
物「
と
ろ
っ
と
ろ
親
子
丼
」と
、比

内
地
鶏
ガ
ラ
ス
ー
プ
、比
内
地
鶏
逸
品
、

自
家
製
秋
田
美
人
豆
腐
、い
ぶ
り
が
っ
こ

の
セ
ッ
ト
は
、１
３
６
５
円
と
超
リ
ー
ズ

ナ
ブ
ル
。「
比
内
地
鶏
卵
か
け
ご
飯
」も

シ
ン
プ
ル
な
れ
ど
究
極
の
コ
ラ
ボ
。比
内

地
鶏
と
郷
土
の
味
が
堪
能
で
き
る
宴
会

コ
ー
ス
は
３
０
０
０
円（
料
理
の
み
）
～
。

ラ
ン
チ
も
評
判
。中
で
も
比
内
地
鶏
水
炊

き
鍋
に
使
用
し
て
い
る
コ
ラ
ー
ゲ
ン
た
っ

ぷ
り
の
黄
金
色
の
ス
ー
プ
を
贅
沢
に
使

用
し
た「
黄
金
色 

比
内
地
鶏
ラ
ー
メ
ン

（
８
０
０
円
）
」は
、1
日
限
定
30
食
。唯
一

無
二
の
塩
鳥
骨
ラ
ー
メ
ン
だ
。

比内地鶏生産責任者の店 

本家あべや
秋  田  店

秋 田 市 中 通

地元でも大人気の「比内地鶏 
きりたんぽ鍋」。丁寧な仕事ぶ
りが集大成された「比内地鶏
串」も看板メニューのひとつ。

商業施設と芸術、交流の
新拠点「エリアなかいち」
にある。吉永小百合が登
場したJRのCMで知ら
れる秋田県立美術館に
隣接する。

テーブル席（一部半個室）、カウンター席のほか、
堀コタツの個室（4～12名)と、様々な用途に対応する。
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［1113］（2kg）2,415円（税込）

　
「
第
24
回
農
林
水
産
祭
」で
天
皇
杯
を
受
賞
し

た
味
噌
と
同
じ
原
材
料
・技
法
で
造
ら
れ
て
い
る
の
が

「
寒
仕
込
み
・梵
天
味
噌
」で
す
。秋
田
県
産
の
極
上

の
大
豆
と
米
を
使
用
し
、例
年
、大
寒
の
頃
に
作
業

を
行
う
寒
仕
込
み
。上
品
な
旨
味
、香
り
が
凝
縮
し

た
吟
醸
味
噌
で
、米
麹
由
来
の
自
然
な
甘
さ
が
身
上
。

桶
を
模
し
た
特
製
容
器
入
で
、お
歳
暮
や
贈
答
に
も

喜
ば
れ
て
い
る
逸
品
で
す
。

国
内
最
高
峰
の
栄
冠「
天
皇
杯
」受
賞

「
ヤ
マ
キ
ウ 

秋
田
味
噌
」

国
内
味
噌
工
場
で
唯
一
の
栄
誉
を
賜
る

は
弊
社
が
元
祖
。
昭
和
10
年
代
初
頭
、
既
に
秋
田
県

内
屈
指
の
味
噌
生
産
量
を
有
し
、
そ
の
販
路
を
県
外

へ
広
げ
る
た
め
名
付
け
た
の
が
き
っ
か
け
で
し
た
。
以

降
、
秋
田
県
産
味
噌
の
評
価
が
高
ま
っ
た
こ
と
も
あ

り
、
県
産
味
噌
の
販
路
拡
大
の一助
に
な
れ
ば
と
の
思

い
か
ら
、
そ
の
名
称
を
県
内
メ
ー
カ
ー
共
有
の
も
の
に

し
ま
し
た
。
品
質
向
上
の
た
め
の
情
報
公
開
も
積
極

的
に
行
って
い
ま
す
。

【 小玉醸造株式会社のモノ造り物語 】

天皇杯受賞の技を
伝承した究極の味噌

※農林水産祭
国民の農林水産業と食に対する認識を深めるとともに、農林水産業者の技術改善及び、経営発展の意欲を
高めるため、農林水産省と財団法人日本農林漁業振興会の共催により昭和37年から開催されています。

寒仕込・梵天味噌

　

明
治
12
年
醤
油
醸
造
を
手
が
け
た
こ
と
に
始
ま

る
弊
社
の
歴
史
。
創
業
後
ほ
ど
な
く
し
て
味
噌
づ

く
り
も
手
が
け
ま
し
た
。
そ
し
て
、
昭
和
61
年
に
は
、

「
第
24
回
農
林
水
産
祭（
農
産
部
門
）」に
お
い
て
、

味
噌
工
場
と
し
て
は
国
内
唯
一
と
な
る
天
皇
杯
を
受

賞
。
農
林
水
産
関
連
で
は
国
内
で
最
も
栄
誉
あ
る
賞

を
賜
り
ま
す
。

　
「
ヤ
マ
キ
ウ
秋
田
味
噌
」の
特
長
は
、
主
原
料
の
大

豆
と
米
麹
の
割
合
が
高
い
こ
と
。一般
的
な
米
味
噌
の

場
合
の
麹
歩
合
が
５
～
６
割
で
あ
る
の
に
対
し「
ヤ
マ

キ
ウ
秋
田
味
噌
」は
８
～
10
割
。
麹
歩
合
が
高
い
こ
と

で
米
麹
か
ら
由
来
す
る
酵
素
力
価
が
高
く
、
大
豆
の

蛋
白
質
、米
の
澱
粉
を
ス
ム
ー
ズ
に
分
解
し
ま
す
。
さ

ら
に
米
が
多
い
と
澱
粉
が
多
く
、
加
水
分
解
に
よ
っ

て
生
成
さ
れ
る
糖
分
が
多
く
な
り
ま
す
。
こ
の
糖
分

は
酵
母
、乳
酸
菌
等
の
微
生
物
の
醗
酵
作
用
に
よ
り
、

み
そ
特
有
の
香
味
成
分
に
変
化
に
し
ま
す
。
ま
さ
に
、

味
噌
ら
し
い
風
味
と
旨
味
成
分
を
多
く
含
ん
だ
味
噌

と
な
る
の
で
す
。一方
で
醗
酵
・
熟
成
技
術
の
優
劣
が
、

味
噌
の
品
質
に
直
接
現
わ
れ
る
と
い
う
、
究
極
の
技

法
で
も
あ
る
の
で
す
。

　

ち
な
み
に「
秋
田
味
噌
」と
い
う
名
称
を
用
い
た
の

数量限定
12月2日蔵出し



　

古
来
よ
り
祝
い
魚
と
し
て
親
し
ま

れ
て
い
る
鯉
。「
流
れ
の
急
な
龍
門
と

い
う
川
を
登
り
き
っ
た
鯉
は
龍
に
な

る
」と
い
う「
後
漢
書
」に
記
さ
れ
た

故
事
に
由
来
し「
登
竜
門
」や「
鯉
の

滝
の
ぼ
り
」「
鯉
の
ぼ
り
」な
ど
、立
身

出
世
に
関
わ
る
言
葉
、風
習
の
淵
源

に
な
っ
た
と
さ
れ
る
。全
国
的
に
海

か
ら
遠
い
内
陸
部
で
は
、鯛
や
海
老

に
代
わ
る
食
材
と
し
て
慶
弔
の
席
を

飾
っ
た
歴
史
が
あ
り
、秋
田
に
お
い

て
も
大
曲
、横
手
、湯
沢
を
中
心
と
す

る
県
南
内
陸
部
で
は
現
在
も
身
近
な

存
在
。中
で
も「
鯉
の
甘
露
煮
」は
同

地
区
に
お
け
る
祝
膳
料
理
の
代
表
格
。

正
月
料
理
の
必
須
で
あ
り
、地
域
の

温
泉
旅
館
で
は
、名
物
料
理
と
し
て

12

ト
ロ
ト
ロ
煮
込
ん
で
骨
ま
で
柔
ら
か

県
南
内
陸
部
の
お
正
月
に
欠
か
せ
な
い
一
品

京
近
辺
に
あ
る
秋
田
の

　
　

物
産
館
・
店
な
ど
を
教
え
て

く
だ
さ
い
。（
東
京
都
／
遠
山
さ
ん
）

Ｊ
Ｒ
山
手
線
有
楽
町
駅
前

の
東
京
交
通
会
館
１
階
に

「
あ
き
た
ふ
る
さ
と
館
」℡
0
3
・

3
2
1
4・
2
6
7
0
、品
川
駅
前

に「
秋
田
県
産
品
シ
ョ
ッ
プ
＆
ダ
イ

ニ
ン
グ 

あ
き
た
美
彩
館
」℡
0
3
・

5
4
4
7・
1
0
1
0
が
あ
り
ま
す
。

ち
な
み
に
、大
阪
と
福
岡
に
は
北
東

北
３
県
合
同
の
ア
ン
テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ

も
あ
り
ま
す
。大
阪「
北
東
北
発
見

プ
ラ
ザ
j
e
n
g
o
!
／
南
船
場
」

℡
0
6・
6
2
4
1・
7
1
4
4
、
福

岡「
み
ち
の
く
夢
プ
ラ
ザ
／
天
神
」

℡
0
9
2・
7
3
6・
1
1
2
2

社
蔵
元
に
は

直
売
所
な
ど
は
あ
り
ま
す

か
。（
茨
城
県
／
田
中
さ
ん
）

日
本
酒
の
試
飲
も
で
き
る

直
売
所
が
あ
り
ま
す
。こ
ち

ら
で
は
、清
酒
太
平
山
の
ほ
か
、ヤ

マ
キ
ウ
味
噌
、醤
油
な
ど
弊
社
製

品
の
他
、弊
社
製
品
を
使
っ
た
饅

頭
、菓
子
、ア
イ
ス
、さ
ら
に
は
、中

村
征
夫
フ
ォ
ト
ギ
ャ
ラ
リ
ー「
ブ
ル
ー

ホ
ー
ル
」オ
リ
ジ
ナ
ル
グ
ッ
ズ
も
販
売

し
て
い
ま
す
。蔵
元
見
学
を
兼
ね
て

ぜ
ひ
お
越
し
く
だ
さ
い
。

　
　
田
で
大
型
観
光

　
　

キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
を
行
っ
て
い
る
と

聞
き
ま
し
た
が
…
。（
神
奈
川
県
／
飯

田
様
）Ｊ

Ｒ
と
秋
田
県
な
ど
が
協

同
で
実
施
す
る「
秋
田
デ
ス

テ
ィ
ネ
ー
シ
ョ
ン
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
」が

今
年
12
月
31
日
ま
で
行
わ
れ
て
い

ま
す
。こ
の
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
に
合
わ
せ
、

秋
田
の
魅
力
を
堪
能
で
き
る
さ
ま

ざ
ま
な
旅
行
商
品
が
販
売
さ
れ
て

い
る
ほ
か
、県
内
各
地
で
イ
ベ
ン
ト
、

キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
を
行
っ
て
い
ま
す
。

　
　

勤
で
秋
田
市
に
赴
任
し
て

　
　

以
来
の
ヤ
マ
キ
ウ
味
噌
フ
ァ
ン

で
す
。私
に
と
っ
て
こ
の「
藏
」は
、懐

か
し
い
故
郷
の
思
い
出
が
詰
ま
っ
た

宝
物
の
よ
う
で
す
。（
埼
玉
県
／
藤

原
さ
ん
）あ

り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

「
藏
」が
創
刊
し
て
早
13
年
目
。

こ
の
冬
号
で
通
巻
58
号
。「
ネ
タ

に
困
り
ま
せ
ん
か
」と
よ
く
聞
か

れ
ま
す
が
心
配
ご
無
用
。酒
肴
探

訪
、故
郷
点
描
も
ま
だ
ま
だ
紹
介

し
た
い
こ
と
が
い
っ
ぱ
い
。こ
れ
か

ら
も
秋
田
の
魅
力
を
発
信
し
続

け
て
ま
い
り
ま
す
。

　
　

田
で
い
た
だ
い
た

　
　
「
き
り
た
ん
ぽ
鍋
」が
あ
ま
り

に
美
味
し
か
っ
た
の
で
、き
り
た
ん

ぽ
セ
ッ
ト
を
取
り
寄
せ
、自
宅
で
食

べ
て
い
た
の
で
す
が
、ど
こ
か
違
う

の
で
す
。（
神
奈
川
県
／
久
保
様
）

意
外
と
思
わ
れ
か
も
し
れ
ま

せ
ん
が
、き
り
た
ん
ぽ
鍋
の
味

の
決
め
手
と
な
る
の
が
ゴ
ボ
ウ
。細

身
の
ゴ
ボ
ウ
な
ら
４
人
前
の
鍋
に

約
１
本
。サ
サ
ガ
キ
に
し
た
ゴ
ボ
ウ

を
加
え
る
だ
け
で
、ス
ー
プ
の
コ
ク

が
グ
〜
ン
と
増
す
は
ず
。ま
た
、「
き

り
た
ん
ぽ
」に
は
セ
リ
が
必
需
品
。

し
か
も
、秋
田
で
は
セ
リ
の
根
も
入

れ
ま
す
。ち
な
み
に
、炊
き
た
て
ご

飯
を
潰
し
な
が
ら
塩
を
少
々
。片

栗
粉
を
つ
な
ぎ
に
し
て
、ピ
ン
ポ
ン

玉
状
に
形
成
し
た「
だ
ま
こ
餅
」を

入
れ
て
も
美
味
し
い
で
す
よ
。

読者のページ
●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。 

広場

転 秋

秋

東御

季
刊【
藏
】伍
拾
八
の
巻

酒菜
探訪
あきたの味 鯉

の
甘
露
煮

供
す
る
と
こ
ろ
も
多
い
。地
元
ス
ー

パ
ー
の
惣
菜
コ
ー
ナ
ー
で
は
、一
年
を

通
じ
て
販
売
さ
れ
て
い
る
ほ
ど
、ポ

ピ
ュ
ラ
ー
な
一
品
で
も
あ
る
。

　

そ
の
作
り
方
は
い
た
っ
て
シ
ン
プ

ル
。内
蔵
も
含
め
筒
切
り
に
し
た
鯉

を
、醤
油
、酒
、砂
糖
と
と
も
に
時
間

を
か
け
コ
ト
コ
ト
煮
詰
め
る
だ
け
。

美
味
し
さ
が
凝
縮
し
た
か
の
よ
う
な
、

そ
の
身
は
ホ
ロ
リ
と
柔
ら
か
く
骨
ま

で
い
た
だ
け
る
。鯉
は
ま
た
、栄
養
豊

富
な
タ
ン
パ
ク
源
で
も
あ
り
、母
乳

の
出
を
良
く
す
る
と
言
わ
れ
、産
婦

の
産
後
食
と
し
て
食
べ
た
と
い
う
世

代
も
。湯
沢
出
身
の
小
野
小
町
が
、美

容
食
と
し
て
食
べ
て
い
た
と
の
伝
説

も
あ
る
と
い
う
。

info@kodamajozo.co.jp

■
表
紙
の
人

　

今
号
の
表
紙
を
飾
る
の
は
、総

務
課
長
、小
玉
芳
弘（
よ
し
ひ
ろ
）

さ
ん
。祖
父
の
小
玉
晟
吉（
せ
い

き
ち
）は
、創
業
者
、小
玉
久
米
之

助
の
四
男
と
な
り
ま
す
。昭
和
58

年
に
入
社
し
、酒
類
部
の
分
析
室

に
10
年
、そ
の
後
営
業
部
に
10
年
、

そ
し
て
現
在
総
務
部
に
異
動
し

て
10
年
目
を
迎
え
ま
し
た
。蔵
見

学
や
直
売
所
売
店
な
ど
、観
光
案

内
の
責
任
者
と
し
て
も
手
腕
を

振
る
っ
て
い
ま
す
。真
心
の「
お
・

も
・
て
・
な
・
し
」が
信
条
で
す
。


