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出
羽
富
士
と
も
呼
ば
れ
る
鳥
海
山
の
麓
。標

高
約
4
0
0
m
の
鳥
海
高
原
・
桃
野
地
区
に

広
が
る
菜
の
花
畑
。約
10
ｈ
ａ
を
3
0
0
万
本

余
の
菜
の
花
が
埋
め
尽
く
し
ま
す
。こ
の
風
景

が
誕
生
し
た
の
は
今
か
ら
4
年
前
の
こ
と
。遊

休
地
を
活
用
し
地
域
の
魅
力
を
ア
ッ
プ
し
よ

う
と
、N
P
O
法
人
あ
き
た
菜
の
花
ネ
ッ
ト

ワ
ー
ク
、秋
田
県
立
大
学
が
中
心
と
な
り「
鳥

海
高
原
菜
の
花
ま
つ
り
実
行
委
員
会
」を
設

立
。80
社
以
上
の
協
賛
を
得
て
、2
0
1
0
年

に
第
1
回
目
の
菜
の
花
ま
つ
り
を
開
催
し
た

の
が
始
ま
り
で
し
た
。第
4
回
目
と
な
る
今
年

は
、6
月
1
日（
土
）・
2
日（
日
）に
開
催
。売
店
、

ト
ラ
ク
タ
ー
・
ポ
ニ
ー
試
乗
な
ど
多
彩
な
イ

ベ
ン
ト
が
予
定
さ
れ
て
い
る
ほ
か
、第
２
会
場

と
し
て
南
由
利
原
高
原
に
1
5
0
h
a
の
菜

の
花
畑
も
登
場
。な
お
、菜
の
花
畑
は
、イ
ベ
ン

ト
終
了
後
も
6
月
7
日（
金
）ま
で
一
般
開
放

の
予
定
で
す
。
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し
た
。高
級
品
と
し
て
人
気
を
博
し
て

い
た
灘
、伏
見
の
酒
に
対
し
、秋
田
の
酒

は
、“
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
で
か
つ
美
味
し
い
庶

民
の
酒
”と
い
う
位
置
付
け
で
全
国
に

浸
透
。特
に
首
都
圏
の
飲
食
店
な
ど
で

絶
大
な
支
持
を
得
る
こ
と
と
な
り
ま
す
。

　

酒
質
向
上
の
た
め
の
研
究
も
進
め

ら
れ
、寒
冷
地
秋
田
の
気
候
を
生
か
し

た
当
社
独
自
の「
秋
田
流
生
酛
造
り
」の

技
法
も
こ
の
頃
に
確
立
し
ま
す
。昭
和

42
年
に
は
清
酒
仕
込
蔵「
み
ず
ほ
蔵
」

01

　

混
沌
と
し
た
昭
和
20
年
代
に
お
い
て

も
、品
評
会
で
優
秀
な
成
績
を
収
め
る

な
ど
順
調
に
復
興
。高
度
経
済
成
長
期

の
昭
和
30
年
代
～
40
年
代
を
迎
え
ま
す
。

こ
の
時
期
は「
太
平
山
」の
み
な
ら
ず
、

“
秋
田
の
酒
”が
全
国
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て

認
め
ら
れ
た
飛
躍
の
時
期
で
も
あ
り
ま

　

味
噌
・
醤
油
の
醸
造
元
と
し
て
明
治

12（
１
８
７
９
）年
創
業
し
た
弊
社
が
、酒

造
り
を
始
め
た
の
は
大
正
２（
１
９
１
３
）

年
。2
代
目
小
玉
友
吉
の
時
代
で
し
た
。

当
時
、酒
造
り
が
盛
ん
で
あ
っ
た
山
形

県
大
山
町（
現
在
の
鶴
岡
市
）か
ら
杜
氏

を
雇
い
入
れ
着
手
し
ま
す
。

　

友
吉
は
積
極
進
取
な
経
営
者
で
し

た
。首
都
圏
に
も「
太
平
山
」を
出
荷
。昭

和
の
始
め
に
は
、秋
田
の
竿
灯
を
連
れ

立
ち
、日
本
橋
三
越
の
屋
上
で
プ
ロ
モ
ー

シ
ョ
ン
活
動
を
行
い
ま
す
。
昭
和
８

（
１
９
３
３
）年
に
は
、日
本
で
最
初
の

冷
用
酒「
玲
琅
太
平
山
」を
販
売
。そ
し

て
、昭
和
９
年
の
全
国
酒
類
品
評
会
に

お
い
て
、出
品
５
１
６
９
点
中
、第
一
位

を
獲
得
。同
時
に
3
年
連
続
優
等
賞
で

あ
っ
た
の
で
名
誉
賞
状
を
受
け
ま
し

た
。「
酒
は
天
下
の
太
平
山
」の
キ
ャ
ッ

チ
フ
レ
ー
ズ
と
と
も
に
販
路
を
拡
大

し
ま
す
。活
躍
の
場
は
国
外
へ
も
向
け

ら
れ
ま
し
た
。満
州
で
の
酒
造
り
、味

噌
・
醤
油
造
り
の
誘
い
を
受
け
、社
長

の
小
玉
友
吉
が
、昭
和
15
年
、16
年
と

２
度
に
わ
た
り
現
地

を
視
察
。結
果
と
し

て
進
出
を
断
念
し
ま

し
た
が
、当
時
の
勢

い
を
象
徴
す
る
逸
話

の
ひ
と
つ
で
す
。

小
玉
醸
造
130
余
年
の
歴
史
を
振
り
返
る  【 

特 

別 

編 

】

昭
和
初
期
に
は
首
都
圏
で
の
販

路
を
確
立
。大
陸
進
出
の
機
運
も

百
年
の
伝
統
を
礎
に
、時
代
を

先
取
り
す
る
酒
造
り
に
邁
進

昭和初期のもと思われる菰樽（こもだる）と1升瓶。

昭和5年頃の精米
所。酒造部門の設
備が一気に拡充し
た頃。

が
完
成
。さ
ら
に
、日
本
酒
の
量
か
ら

質
へ
の
市
場
変
化
を
見
越
し
、昭
和
50

（
１
９
７
５
）年
春
か
ら
は
特
級
、一
級
酒

を
す
べ
て
本
醸
造
仕
込
み
と
し
、昭
和

51
年
か
ら
は
社
員
杜
氏
に
よ
る
酒
造
り

を
開
始
す
る
な
ど
、当
時
の
日
本
酒
業

界
の
常
識
を
刷
新
し
ま
す
。そ
し
て
、平

成
元（
１
９
８
９
）年
に
は
大
吟
醸「
天

巧
」
、伝
統
の
手
法
で
仕
込
ん
だ「
純
米

生
酛
」が
デ
ビ
ュ
ー
。主
力
商
品
を
吟
醸

酒
、純
米
酒
な
ど
、よ
り
付
加
価
値
の
高

い
特
定
名
称
酒
群
へ
と
シ
フ
ト
し
ま
す
。

平
成
12（
２
０
０
０
）年
に
は
モ
ン
ド
セ

レ
ク
シ
ョ
ン
初
出
品
で「
天
巧
」
、「
純

米
生
酛
」と
も
に
金
賞
を
受
賞
。そ
の
後

も
国
内
外
の
大
会
で
高
い
評
価
を
得
て

お
り
、欧
米
、ア
ジ
ア
な
ど
、現
在
は
10

数
ヶ
国
へ
輸
出
。そ
の
活
躍
の
場
は
世
界

へ
と
拡
大
し
て
い
ま
す
。

〜
時
空
を
超
え
て
〜

「
太
平
山
」誕
生
か
ら
百
年
。

３４

全国一位となった昭和9年に名誉賞を授与される。

酒造りの準備を進めていた明治44年頃の小玉醸造全景。

高度成長期と共に、販売エリア・
販売数量が一気に拡大する。
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小
玉
醸
造
さ
ま「
酒
を
造
り
続
け
て
百
周
年
」と

の
こ
と
、誠
に
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

　
「
老
舗
」と
い
う
言
葉
が
あ
り
ま
す
が
、数
十
年

の
伝
統
で
は
通
常
は「
老
舗
」と
い
う
言
い
方
は
し

ま
せ
ん
。近
頃
で
は
、四
、五
十
年
ほ
ど
し
か
営
業
し

て
い
な
い
の
に
、雑
誌
な
ど
で「
フ
ラ
ン
ス
料
理
の

老
舗
」な
ど
と
い
う
言
い
回
し
を
よ
く
見
か
け
ま

す
が
、百
年
経
っ
て
初
め
て「
老
舗
」と
言
え
る
の
で

は
な
い
で
し
ょ
う
か
。日
本
で
百
年
も
続
い
て
い
る

レ
ス
ト
ラ
ン
は
ご
く
稀
で
、西
洋
料
理
の
店
な
ら
ま

だ
し
も
、フ
ラ
ン
ス
料
理
を
標
榜
す
る
レ
ス
ト
ラ
ン

で
は
ま
ず
あ
り
ま
せ
ん
。つ
ま
り
、一
代
で
は
な
く
、

少
な
く
と
も
三
代
は
続
い
て
い
る
で
し
ょ
う
か
ら
、

こ
れ
は
本
当
に
大
変
な
仕
事
の
継
承
と
言
え
ま
す
。

　
「
伝
統
」を
作
り
上
げ
る
ま
で
に
相
当
な
時
間
が

か
か
り
、そ
の「
伝
統
」が
出
来
上
が
っ
た
と
思
っ
た

と
き
か
ら
、今
度
は「
伝
統
」に
寄
り
か
か
ら
ず
、精

進
を
重
ね
て
仕
事
の
革
新
を
し
て
ゆ
か
ね
ば
な
り

ま
せ
ん
。守
る
姿
勢
だ
け
で
は
、い
つ
し
か「
伝
統
」

に
さ
び
が
つ
き
始
め
ま
す
。攻
め
る
姿
勢
、言
い
か

え
れ
ば「
伝
統
」の
中
で
生
ま
れ
変
わ
る
意
欲
が
大

切
な
ん
で
す
ね
。仕
事
で「
変
え
る
」と
い
う
こ
と
は

「
質
を
上
げ
る
た
め
」で
あ
っ
て
、そ
れ
以
外
の
目
的

で
あ
っ
て
は
な
り
ま
せ
ん
。

　

前
回
、「
職
人
仕
事
」に
つ
い
て
書
か
せ
て
い
た

だ
き
ま
し
た
が
、永
年
、優
れ
た
職
人
さ
ん
の
仕
事

老
　
舗

29
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を
つ
ぶ
さ
に
見
さ
せ
て
い
た
だ
い
て
い
る
と
、「
老

舗
」か
ら
そ
ん
な
こ
と
が
思
い
浮
か
ん
で
き
ま
し
た
。

　
「
日
常
茶
飯
事
」を
疎
か
に
せ
ず
、そ
れ
を
繰
り

返
し
繰
り
返
し
積
み
上
げ
て
ゆ
く
。こ
れ
を
百
年

も
続
け
る
と
い
う
こ
と
は
、本
当
に
気
の
遠
く
な
る

よ
う
な
努
力
の
結
果
な
ん
で
す
ね
。

　

メ
ジ
ャ
ー
リ
ー
ガ
ー
の
イ
チ
ロ
ー
選
手
に
お
話

を
伺
う
機
会
が
何
度
か
あ
り
ま
し
た
。単
独
の
イ

ン
タ
ヴ
ュ
ー
と
い
う
の
は
ほ
と
ん
ど
し
な
い
そ
う

な
の
で
す
が
、人
を
介
し
て
私
が
お
尋
ね
し
た
い
質

問
を
届
け
る
と
、イ
ン
タ
ヴ
ュ
ー
を
快
諾
し
て
下
さ

り
、丁
寧
に
質
問
に
応
じ
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。

　

私
は
そ
の
イ
ン
タ
ヴ
ュ
ー
を
中
心
に
イ
チ
ロ
ー

選
手
の「
仕
事
ぶ
り
」を「
イ
チ
ロ
ー
勝
利
へ
の
10
ヶ

条
」（
静
山
社
文
庫
）と
い
う
一
冊
に
ま
と
め
て
上
梓

し
た
の
で
す
が
、そ
の
10
ヶ
条
の
中
か
ら
い
く
つ
か

を
挙
げ
る
と
、

「
や
っ
て
る
こ
と
に
は
す
べ
て
理
由
が
あ
る
」

「
な
に
よ
り
準
備
が
大
切
」

「
毎
日
の
仕
事
の
再
点
検
を
怠
ら
な
い
」

「
す
べ
て
は
小
さ
な
積
み
重
ね
か
ら
」

「
道
具
を
知
り
、大
切
に
す
る
」

「
失
敗
か
ら
多
く
を
学
ぶ
」

「
最
善
を
尽
く
し
て
完
璧
を
目
指
す
」

と
い
う
こ
と
に
な
り
ま
す
。

こ
れ
ら
は
ど
ん
な
仕
事
に
も
通
じ
る
こ
と
で
は
な

い
で
し
ょ
う
か
。シ
ー
ズ
ン
に
入
る
と
、毎
日
が
同

じ
こ
と
の
繰
り
返
し
だ
そ
う
で
す
。食
べ
る
も
の

ま
で
同
じ
と
い
う
こ
と
を
聞
い
て
驚
い
た
こ
と
が

あ
り
ま
す
。自
宅
か
ら
ス
タ
ジ
ア
ム
へ
向
か
う
と
き
、

家
で
食
べ
る
料
理
は
、い
つ
も
カ
レ
ー
で
す
と
言
う

の
で
す
。そ
れ
も
、今
日
は
ビ
ー
フ
、明
日
は
チ
キ
ン

と
か
言
う
の
で
は
な
く
、い
つ
も
同
じ
味
の「
牛
ス

ジ
カ
レ
ー
」な
の
だ
そ
う
で
す
。

　
「
地
方
遠
征
の
と
き
は
？
」と
訊
ね
る
と
、即
座
に

「
同
じ
チ
ェ
ー
ン
店
の
チ
ー
ズ
ピ
ザ
」と
の
答
え
で

し
た
。ど
う
し
て
、同
じ
も
の
ば
か
り
食
べ
る
の
で

す
か
と
訊
ね
返
す
と「
試
合
中
に
身
体
に
異
変
を

感
じ
た
と
き
、試
合
後
に
時
計
の
針
を
24
時
間
戻

し
て
、一
つ
一
つ
何
か
変
わ
っ
た
こ
と
を
し
て
い
な
い

か
を
チ
ェ
ッ
ク
す
る
」の
だ
そ
う
で
す
。そ
の
と
き

に
、自
分
の
好
き
な
食
べ
物
の
せ
い
に
し
た
く
な
い

の
で
、い
つ
も
同
じ
も
の
を
食
べ
る
よ
う
に
し
て
い

る
と
の
こ
と
で
し
た
。「
同
じ
こ
と
を
繰
り
返
し
な

が
ら
、常
に
再
点
検
を
怠
ら
な
い
」こ
れ
が
伝
統
を

作
る
と
い
う
こ
と
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

　

さ
ら
に
、イ
チ
ロ
ー
さ
ん
に
と
っ
て
は
、「
普
通
」

「
平
常
」で
い
る
こ
と
が
、い
ち
ば
ん
大
切
で
偉
大
な

こ
と
な
ん
だ
そ
う
で
す
。ど
ん
な
ビ
ッ
グ
ゲ
ー
ム
で

も
、ど
ん
な
に
緊
迫
し
た
局
面
で
も
、常
に
平
静
で

い
ら
れ
る
こ
と
が
、自
分
の
能
力
を
最
大
限
に
発
揮

で
き
る
武
器
だ
と
。

　
「
普
通
」の
状
態
を
自
覚
し
て
、つ
ね
に「
平
常
心
」

を
心
が
け
て
積
み
上
げ
て
ゆ
く
。

こ
れ
を
百
年
続
け
て
き
た
こ
と
に
、心
か
ら
敬
意

を
捧
げ
ま
す
。



に
対
し
真
の
日
本
一
を
実
現
す
る
た
め
に

は
、一
人
で
も
多
く
の
地
元
民
が
運
営
に

も
参
加
す
る
意
識
を
持
ち
、他
地
域
か
ら

の
お
客
さ
ん
を
お
も
て
な
し
す
る
」と
い

う
意
識
の
変
革
が
必
須
と
語
る
。

　

そ
こ
で
生
き
る
の
が「
梵
天
」で
構
築
さ

れ
た
人
間
関
係
。世
代
を
超
え
て
の
交
流

が
実
現
で
き
る
の
も
大
曲
な
ら
で
は
の
特

権
。「
梵
天
」に
か
け
る
熱
き
想
い
を
、地

域
興
し
に
ま
で
昇
華
さ
せ
た
い
と
願
う

辻
さ
ん
な
の
で
あ
る
。

誇
る
べ
き
財
産
。大
曲
そ
の
も
の
な
の
だ
。

活
動
開
始
か
ら
半
年
後
の
平
成
20
年
12

月
、い
ぶ
か
る
仲
間
を
説
得
し
参
加
し
た

「
第
14
回
平
成
鍋
合
戦（
山
形
・
天
童
市
）」

で
見
事
優
勝
。以
来
、活
動
が
本
格
化
し
、

現
在
は
市
内
約
20
店
舗
の
認
定
店
で
提

供
す
る
ま
で
に
。昨
年
12
月
北
九
州
で
開

催
さ
れ
た「
第
7
回
B
＿
1
グ
ラ
ン
プ
リ
」

に
も
出
展
を
果
た
す
。

　

8
月
の
大
曲
の
花
火
前
に
一
週
間
行
わ

れ
る「
大
曲
の
花
火
ウ
ィ
ー
ク
」も
辻
さ
ん

た
ち
が
仕
掛
け
た
イ
ベ
ン
ト
だ
。こ
ち
ら

も
当
初
は「
こ
の
忙
し
い
時
期
に
」と
、逆

風
の
中
で
の
ス
タ
ー
ト
だ
っ
た
。し
か
し
、

こ
こ
に
も
辻
さ
ん
の
熱
い
思
い
が
あ
る
。

現
在
の
花
火
大
会
は
地
元
民
に
と
っ
て
も

観
客
の
一
人
と
い
う
意
識
が
強
い
。そ
れ

辻
さ
ん
。友
人
ら
の
熱
い
呼
び
か
け
に
帰

郷
を
決
意
。大
曲
昭
和
43
年
会
の
会
長
と

し
て
四
年
前
に「
梵
天
」を
奉
納
し
た
の
で

あ
っ
た
。

　

以
来
、地
元
各
団
体
の
活
動
に
積
極
的

に
参
加
。そ
の
活
動
を
代
表
す
る
の
が
同

世
代
の
メ
ン
バ
ー
ら
と
設
立
し
た「『
大

曲
の
納
豆
汁
』旨
め
も
の
研
究
会
」だ
。

花
火
の
街
・
大
曲
に
新
た
な
名
物
を
と
、

辻
さ
ん
は
伝
統
食
の
納
豆
汁
の
P
Ｒ
を

提
案
す
る
。と
こ
ろ
が「
こ
ん
な
田
舎
臭
い

も
の
恥
ず
か
し
く
て
紹
介
で
き
な
い
」と
、

ほ
ぼ
全
員
が
反
対
。し
か
し
、納
豆
や
味

噌
は
、多
彩
な
発
酵
食
文
化
が
伝
承
さ
れ

る
秋
田
の
象
徴
。具
材
の
山
菜
や
キ
ノ
コ

を
長
期
保
存
す
る
技
も
誇
る
べ
き
先
人

の
知
恵
。辻
さ
ん
に
す
れ
ば「
納
豆
汁
」は

よ
も
や
ま
見
聞
録

06

　

辻
さ
ん
が
故
郷
に
戻
っ
た
の
は
平
成

19
年
。家
業
を
継
ぐ
と
い
う
宿
命
以
上

に
、心
を
揺
り
動
か
し
た
の
が
、大
曲
の
伝

統
行
事「
梵
天
」の
存
在
だ
っ
た
。「
大
曲

の
梵
天
」は
、そ
の
す
べ
て
を
42
歳（
大
厄
）

の
男
子
で
構
成
さ
れ
る
年
代
会
が
挙
行

す
る
の
が
慣
わ
し
。祭
り
の
準
備
は
2
年

前
か
ら
。見
習
い
と
し
て
ひ
と
つ
上
の
年

代
会
を
サ
ポ
ー
ト
。「
梵
天
」の
す
べ
て
を

徹
底
的
に
仕
込
ま
れ
る
。さ
ら
に
、祭
り

終
了
後
は
、毎
月
1
回
の
月
例
会
が
生
涯

行
わ
れ
、絆
を
よ
り
深
め
て
ゆ
く
。ま
さ

に
、42
歳
の
成
人
式
と
呼
ば
れ
る
通
過
儀

礼
の
よ
う
な
も
の
。年
代
会
の
主
力
メ
ン

バ
ー
は
大
曲
中
学
校
Ｏ
B
で
あ
り
、中
学

生
当
時
、生
徒
会
長
を
勤
め
て
い
た
の
が

07

逆境の中にこそ創造の魂が宿る
花火の街・大曲の旗手として奔走する

写真① 昨年12月北九州で開催された第7回B-1グランプリに出展。
写真② 大曲納豆汁は、摺りおろした納豆を使う味噌仕立て。慶事の席などに振舞われる晴れ食。
写真③ お土産・進物用に「『大曲の納豆汁」旨めもの研究会』公認の冷凍パックも商品化。

辻 卓也さん

大
曲
独
特
の
コ
ミ
ュ
ニ
テ
ィ
ー

鉄
の
結
束
を
生
み
出
す「
大
曲
の
梵
天
」

郷
土
の
伝
統
食「
大
曲
納
豆
汁
」で

地
域
の
活
性
化
に
着
手

「『大曲の納豆汁』
旨めもの研究会」
会長のお話

昭和43年７月１6日、秋田県大曲市（現・大仙市）
生まれ。筑波大学卒業後「世界を見たい」という思い
から総合商社・丸紅に入社。穀物、畜産物担当とし
て世界を駆ける。「豆腐かまぼこ」に代表される老
舗郷土菓子店「つじや」の5代目を継ぐべく38歳で
Ｕターン。商工会議所青年部、青年会議所、商店街
などで同世代のリーダーとして活躍。大仙市の未
来を担う逸材として嘱望されているひとりである。

花
火
の
街
に
、さ
ら
な
る
魅
力
を

名
実
と
も
に
日
本
一
を
目
指
す

B-１グランプリ。その奮闘ぶりは
全国ネットのTVでも紹介された。

大曲昭和43年会の会長として、平成21年に
「梵天」を諏訪神社に奉納する。

①

②③

ぼ 

ん 

で 

ん

う

ぼ 

ん 

で 

ん

う
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お酒、料理

　

首
都
圏
を
代
表
す
る
秋
田
料
理
の
名
店
。厳
選
さ
れ
た
秋

田
の
旬
の
味
と
と
も
に
、都
内
で
は
こ
こ
で
し
か
味
わ
え
な
い

「
純
米
大
吟
醸 

天
巧 

無
濾
過
生
」を
は
じ
め「
津
月
」「
澄
月
」

「
神
月
」シ
リ
ー
ズ
の
各
限
定
酒
、超
淡
麗
本
醸
造「
白
洲
野
」
、

吟
醸
古
酒
を
ブ
レ
ン
ド
し
た
大
吟
醸「
炫
」な
ど
、太
平
山
ブ

ラ
ン
ド
ほ
ぼ
す
べ
て
の
お
酒
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

実
は
ご
主
人
の
高
橋
さ
ん
は
大
分
の
出
身
。し
か
し
、太
平

山
の
美
味
し
さ
に
魅
せ
ら
れ
、昭
和
42
年
の
開
店
以
来
、お
酒

は
太
平
山
一
筋
。味
噌
・
醤
油
も
ヤ
マ
キ
ウ
。秋
田
の
食
、伝

統
食
の
知
識
も
豊
富
で
、食
材
の
調
達
に
関
し
て
も
独
自
の

ル
ー
ト
を
確
保
。三
種
町
産
の
じ
ゅ
ん
さ
い
、横
手
市
山
内
の

山
菜
、さ
ら
に
は
金
浦
漁
港
、象
潟
漁
港
で
水
揚
げ
さ
れ
た
タ

ラ
、象
潟
産
の
岩
ガ
キ
な
ど
、秋
田
で
も
入
手
で
き
な
い
よ
う

な
、極
上
の
旬
の
幸
、貴
重
な
素
材
を
各
産
地
か
ら
直
接
仕
入

れ
て
い
ま
す
。

　

弊
社
・
営
業
部
の
阿
部（
山
本
郡
出
身
）直
伝
の「
き
り
た

ん
ぽ
鍋
」は
、予
約
不
要
、一
人
前
か
ら
注
文
O
K
。鶏
肉
は
大

館
市
比
内
の
比
内
地
鶏
、た
ん
ぽ
は
、秋
田
県
産「
あ
き
た
こ

ま
ち
」を
使
っ
た
自
家
製
。そ
し
て
、き
り
た
ん
ぽ
鍋
の
も
う

ひ
と
つ
の
主
役
・
セ
リ
は
湯
沢
市
三
関
産
。葉
、茎
の
ほ
か
根

も
使
う
秋
田
ス
タ
イ
ル
。秋
田
産
が
入
手
で
き
な
い
時
期
こ

そ
他
産
地
の
物
を
使
い
ま
す
が
、一
年
を
通
じ
て
セ
リ
を
使
用
。

春
菊
、三
つ
葉
な
ど
の
代
用
品
を
使
わ
な
い
の
も
ご

主
人
の
こ
だ
わ
り
な
の
で
す
。

　

ほ
か
に
、比
内
地
鶏
を
使
っ
た
備
長
炭
焼
き
の
串

焼
類
、鶏
わ
さ
、地
鶏
た
た
き
、バ
リ
バ
リ
地
鶏
せ
ん
べ

い
な
ど
の
鶏
料
理
も
人
気
。山
の
芋
鍋
、地
鶏
の
つ
み

れ
鍋
な
ど
の
鍋
物
、秋
田
の
味
を
代
表
す
る「
ブ
リ
コ

ハ
タ
ハ
タ
の
塩
焼
き
」も
一
年
を
通
じ
て
楽
し
む
こ
と

が
で
き
ま
す（
時
期
に
よ
り
三
五
八
漬
の
場
合
も
あ
り
ま
す
）。

　

な
お
、太
平
山
の
限
定
酒
と
旬
の
秋
田
の
料
理
が
楽
し
め

る「
季
節
の
料
理
と
清
酒
太
平
山
を
楽
し
む
会
」も
年
数
回
開

催
。太
平
山
フ
ァ
ン
、秋
田
フ
ァ
ン
交
流
の
場
と
し
て
も
親
し

ま
れ
て
い
ま
す
。

太平山が飲めるお店

新
宿
区 

四
谷

太
平
山
ブ
ラ
ン
ド
の

ほ
ぼ
す
べ
て
の
お
酒
が
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ

秋
田
直
送
の
季
節
の
幸
、

直
伝
の
秋
田
の
味
も
大
人
気

●お酒
お銚子(太平山極上辛口)
…………… 1合300円・２合600円
白洲野　………………グラス330円
生酛純米………………グラス400円
純米大吟醸 天巧… ……グラス900円
飲みくらべセット

（津月・白洲野・生酛純米）… 1080円
●おすすめ料理
地鶏串焼……………………270円～
いぶりがっこ…………………380円
ひろっこ………………………580円
地鶏たたき……………………680円
はたはた塩焼き………………680円
きりたんぽ鍋 1人前………… 1580円

新宿区四谷1-20 小泉ビル1F
TEL03-3355-1649
営業時間／17:00～24:00
定休日／日曜・祝日

太
平
山
酒
蔵
総
本
店

08

おすすめ

きりたんぽ鍋。「たんぽ」は店主の手作り。
野菜もできるだけ秋田産を使う。

ほぼすべての太平山ブランドが楽しめる。地元・秋田の
酒販店でも貴重な限定品が楽しめるのも大きな魅力。

しんみち通り沿いにあるこの黄色い看板が目印。

「ブリコはたはた（卵入り雌はたはた）の塩焼き」は
一年中食べることができる。

「がっこ盛り合わせ」イメージ。左からいぶり
がっこ、なた割り漬け、ミズダマ。

左から時計回りに、セリのおひたし(根付)、
鱈の昆布〆、だだみ刺し身（鱈白子）。

四
谷
駅

J
R
中
央
本
線

太平山
酒蔵
総本店

太平山
酒蔵
総本店

東京メトロ
南北線

東京メトロ丸ノ内線
新宿通

外
堀
通

●
ひ
が
し
ん

●
ヒ
ロ
歯
科

ケンタッキー

●
ロ
ー
ソ
ン

★
●

法テラス
灰吹屋●

●
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弊
社
代
表
・
小
玉
真
一
郎
自
ら
が
プ
ロ
デ
ュ
ー

ス
。「
太
平
山
」の
酒
造
り
の
原
点
を
次
代
へ
と
つ
な

ぐ
た
め
に
作
ら
れ
る
規
範
酒（
純
米
大
吟
醸
）を
長

期
熟
成
し
た
特
別
仕
様
。酵
母
は
吟
醸
香
に
優
れ
た

酵
母
を
自
家
培
養
。搾
り
は
鑑
評
会
出
品
酒
と
同
じ

袋
吊
り
に
よ
る
雫
取
り
。一
升
瓶
に
換
算
し
て
わ
す

か
8
0
0
本
程
度
と
、本
来
は
市
場
に
出
回
ら
な
い

幻
の
お
酒
の
古
酒
な
の
で
す
。今
回
、販
売
さ
れ
る
の

は
平
成
15
年
に
仕
込
ま
れ
た
コ
ー
ド
ネ
ー
ム
15 

B
Y

と
呼
ば
れ
る
お
酒
。低
温
貯
蔵
庫
で
じ
っ
く
り
熟
成

す
る
こ
と
9
年
。薄
い
琥
珀
色
を
ま
と
っ
た
古
酒
な

ら
で
は
の
た
た
ず
ま
い
。香
り
、味
と
も
に
、美
味
し

さ
に
磨
き
が
か
っ
た
紳
士
の
風
格
。ま
さ
に
、百
年
記

念
酒
に
ふ
さ
わ
し
い
超
プ
レ
ミ
ア
ム
な
一
本
で
す
。

　

酒
造
好
適
米「
山
田
錦
」を
40
％
ま
で
磨
き
込
ん

だ
平
成
9
年
度
産
大
吟
醸
酒
を
、低
温
貯
蔵
庫
で
寝

か
せ
る
こ
と
15
年
。よ
り
奥
行
き
を
増
し
た
大
吟
醸

な
ら
で
は
の
高
貴
な
香
り
と
上
品
な
味
わ
い
に
、複

雑
な
熟
成
香
と
、ビ
ロ
ー
ド
の
よ
う
な
官
能
的
な
喉

越
し
を
プ
ラ
ス
。ま
さ
に
、日
本
酒
の
概
念
を
一
新
す

る
お
酒
で
す
。黄
金
色
に
輝
く
そ
の
姿
も
ま
た
魅
惑

的
。適
度
に
冷
や
し
て
そ
の
ま
ま
飲
ん
で
い
た
だ
い

て
も
、炭
酸
等
で
割
っ
て
い
た
た
だ
い
て
も
美
味
し

く
召
し
上
が
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。お
好
み
で
甘
味

を
加
え
、デ
ザ
ー
ト
リ
キ
ュ
ー
ル
と
し
て
も
ご
利
用

い
た
だ
く
ス
タ
イ
ル
も
オ
ス
ス
メ
で
す
。

酒
造
り
百
年
の
歴
史
を
醸
し
た

特
別
限
定
酒
を
販
売
し
ま
す
。

幻
の
純
米
大
吟
醸
を

低
温
熟
成
し
た
９
年
古
酒

山
田
錦
１
０
０
％
の
大
吟
醸
を

熟
成
し
た
15
年
古
酒

［1650］720㎖（1.3kg）5,000円（税込）［1054］720㎖（1.3kg）3,000円（税込）

百
周
年
記
念
酒

百
周
年
記
念
酒 

純
米
大
吟
醸 

雫
酒

百
周
年
記
念
酒 

大 
吟 
醸

　
「
太
平
山
」誕
生
百
年
記
念
と
し
て
、特
別
仕
様
の

お
酒
を
数
量
限
定
で
販
売
し
て
お
り
ま
す
。今
回
ご

用
意
し
た
お
酒
は
、熟
成
酒
な
ら
で
は
の
世
界
を
堪

能
い
た
だ
け
る
古
酒
。純
米
大
吟
醸
と
大
吟
醸
の
2

種
が
あ
り
ま
す
。い
ず
れ
も
、原
料
米
は
吟
味
を
尽

く
し
た
山
田
錦
。鑑
評
会
出
品
酒
に
も
匹
敵
す
る
ス

ペ
ッ
ク
と
、当
蔵
が
確
立
し
た“
秋
田
流
生
酛
造
り
”

で
醸
し
た
特
別
な
お
酒
。悠
久
の
歴
史
に
思
い
を
は

せ
る
に
ふ
さ
わ
し
い
気
品
あ
ふ
れ
る
美
味
し
さ
を
ご

堪
能
く
だ
さ
い
。

限定
500本

限定
1000本



  

「
煮
し
め
」は
日
本
全
国
そ
れ
ぞ
れ

の
地
域
、家
庭
の
ス
タ
イ
ル
で
伝
承

さ
れ
る“
故
郷
の
味
”“
お
ふ
く
ろ
さ

ん
の
味
”の
代
表
格
。
こ
こ
で
紹
介

す
る「
煮
し
め
」と
は
、“
日
持
ち
を

よ
く
す
る
た
め
に
、汁
気
が
な
く
な

る
ま
で
じ
っ
く
り
煮
込
ん
だ
も
の
”

と
い
う
の
が
一
応
の
定
義
。
秋
田
で

は
、正
月
や
お
盆
、地
域
の
行
事
な
ど

の
際
に
欠
か
せ
な
い
料
理
で
、大
勢

の
人
に
振
舞
う
席
で
の
出
番
が
多
い

こ
と
か
ら
、大
鍋
で
大
量
に
作
る
こ

と
が
多
い
。

　

具
材
の
ベ
ー
ス
と
な
る
の
は
、人

参
、し
い
た
け
、こ
ん
に
ゃ
く
、ご
ぼ

う
、ふ
き
、厚
揚
げ
な
ど
。こ
れ
ら
野

菜
類
こ
そ
ほ
ぼ
共
通
し
て
い
る
が
、

12

広
い
秋
田
ゆ
え
、地
域
や
家
庭
に
よ
っ
て

具
材
、味
付
け
に
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
が
あ
る
の
も
特
徴

●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております  info@kodamajozo.co.jp

季
刊【
藏
】伍
拾
六
の
巻

■
表
紙
の
人

今
月
の
表
紙
は
、営
業
部
の
菊
地

朋
弘
さ
ん
。昭
和
49
年
生
ま
れ
の

39
歳
で
す
。平
成
19
年
8
月
、税

理
士
事
務
所
勤
務
を
経
て
入
社
。

現
在
は
、県
内
の
量
販
店
な
ど
の

担
当
と
し
て
、営
業
の
第
一
線
で

活
躍
中
で
す
。自
称
・
小
玉
醸
造

の「
サ
マ
ー
ズ
・
大
竹
」。現
在
彼

女
募
集
中
！
「
40
歳
を
目
前
に
、

そ
ろ
そ
ろ
生
涯
の
伴
侶
が
欲
し

い
と
思
う
今
日
こ
の
頃（
笑
）
」

と
の
こ
と
で
す
。

酒菜
探訪
あきたの味

煮しめ

そ
れ
以
外
の
具
材
は
地
域
、家
庭
に

よ
り
か
な
り
異
な
る
。
地
域
性
が
顕

著
と
さ
れ
る
の
が
、横
手
・
湯
沢
を

中
心
と
し
た
県
南
地
域
。具
材
に
鶏

肉
が
必
須
。
横
手
市
山
内
地
区
特
産

の
サ
ト
イ
モ
が
入
る
家
も
多
い
。こ

の
ほ
か
、秋
田
の「
煮
し
め
」の
具
材

と
し
て
よ
く
使
わ
れ
る
の
が
、凍
み

大
根
、塩
漬
け
ワ
ラ
ビ
、塩
漬
け
の
キ

ノ
コ
類
、根
曲
が
り
竹
、昆
布
、身
欠

き
ニ
シ
ン
、じ
ゃ
が
い
も
な
ど
。味
付

け
の
醤
油
は
、濃
口
、薄
口
そ
れ
ぞ
れ

だ
が
、な
に
か
と
砂
糖
を
多
用
す
る

秋
田
ゆ
え
仕
上
が
り
は
や
や
甘
口
。

具
材
に
じ
っ
く
り
染
み
た
や
や
濃
い

目
の
味
こ
そ
が
、秋
田
な
ら
で
は
の

『
煮
し
め
』な
の
で
あ
る
。

小玉醸造株式会社 年表
明治12年	 1879	 ヤマキウ醤油醸造開始
		  醸造石高50石（創業）  創業者小玉久米之助
明治39年	 1906	 醤油仕込蔵、槽場、室、
		  店舗など完成（現存の醤油天然醸造蔵）
明治40年	 1907	 小玉合名会社設立　代表社員 小玉友吉
明治41年	 1908	 秋田市へ秋田支店設立
大正2年	 1913	 清酒醸造開始　醸造石高550石　酒名 「金剛」
大正3年	 1914	「金剛」は他社に登録があり 「太平山」と登録
大正11年	 1922	 隣家よりの出火で酒類部の大半を焼失
		  秋までに復興し、新蔵で仕込
昭和2年	 1927	 土地を提供し羽後飯塚駅開業
昭和5年	 1930	 創業50周年社史発刊
昭和8年	 1933	 日本で最初の冷用酒「玲琅太平山」 発売
昭和9年	 1934	 全国酒類品評会出品 5,169点中 第1位獲得
		  全国酒類品評会で3年連続優等賞に対し「名誉賞」 受賞
昭和11年	 1936	 この頃より「酒は天下の太平山」を用いる
昭和21年	 1946	「ラッキーウイスキー」を発売
昭和25年	 1950	 小玉友吉逝去　小玉三蔵 代表社員就任
昭和34年	 1959	 小玉三蔵逝去　小玉順一郎 代表社員就任
昭和42年	 1967	 清酒仕込蔵「みずほ蔵」 完成
昭和52年	 1977	 新壜詰工場落成
昭和60年	 1985	 組織変更し「小玉醸造株式会社」となる
		  農林水産祭でヤマキウ味噌が「天皇杯」 受賞
平成5年	 1993	 全国、東北、秋田各鑑評会において最高位受賞（三冠達成）
平成9年	 1997	 小玉真一郎 代表取締役社長就任
平成12年	 2000	 モンドセレクション初出品で
		  純米大吟醸天巧、 純米秋田生酛 金賞受賞
平成21年	 2009	「天巧」 インターナショナルワインチャレンジ（IWC)
		  大吟醸の部最高位トロフィー受賞
		  「天巧」 全米清酒歓評会で10年連続金賞エメラルド賞受賞
平成24年	 2012	 モンドセレクションにて
		  「天巧」 「純米秋田生酛」 最高金賞ダブル受賞
平成25年	 2013	 清酒の醸造を始めて100周年となる


