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「
春
紅
葉
」と
い
う
言
葉
を
ご
存
知
で
し
ょ
う
か
。

こ
こ
数
年
、
旅
行
雑
誌
な
ど
で
よ
く
見
か
け
る

言
葉
で
、
芽
吹
き
間
も
な
い
春
の
山
の
様
子
を

さ
す
言
葉
で
す
。
一
般
に
こ
の
季
節
の
木
々
の

葉
は
、
若
葉
色
、
薄
緑
色
な
ど
と
表
現
さ
れ
る

こ
と
が
多
い
の
で
す
が
、
実
際
の
木
々
の
色
は

そ
ん
な
に
単
純
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
陽
春
に
輝

く
鮮
や
か
な
緑
色
も
あ
れ
ば
、
赤
味
を
帯
び
た

も
の
、
茶
褐
色
に
近
い
も
の
も
あ
り
、
ま
る
で

秋
の
紅
葉
を
思
わ
せ
る
風
景
が
広
が
り
ま
す
。

そ
ん
な
春
の
山
に
あ
っ
て
ひ
と
き
わ
緑
ま
ぶ

し
い
の
が
ブ
ナ
。
世
界
自
然
遺
産
に
も
登
録
さ

れ
て
い
る
「
白
神
山
地
」
で
も
5
月
下
旬
頃
か

ら
ブ
ナ
の
芽
吹
き
が
本
番
を
迎
え
ま
す
。
真
っ

白
い
コ
ブ
シ
の
花
が
咲
く
中
、
瑞
々
し
い
ブ
ナ

の
若
葉
が
枝
い
っ
ぱ
い
に
茂
る
様
子
は
、
ま
さ

に
春
の
イ
メ
ー
ジ
そ
の
も
の
。
こ
の
季
節
の
白

神
山
地
に
は
ま
だ
１
ｍ
を
越
す
残
雪
が
あ
り
、

天
然
の
反
射
板
と
な
っ
て
よ
り
美
し
く
若
葉
た

ち
を
演
出
し
て
く
れ
る
の
で
す
。

秋

田

の
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小
玉
醸
造
物
語
⑧

友
吉
は
、
大
正
年
間
に
行
わ
れ
た
飯
塚

地
区
、
潟
端
の
開
墾
・
水
田
耕
地
整
理
事

業
に
も
貢
献
し
ま
す
。
会
社
の
経
営
と
は

直
接
関
係
あ
り
ま
せ
ん
が
、
地
域
発
展
の

た
め
に
綿
密
な
計
画
を
作
成
。
反
対
す
る

人
に
は
根
気
よ
く
説
得
し
、
事
業
推
進
の

大
き
な
原
動
力
と
な
り
ま
す
。
こ
の
活
躍

に
よ
り
、
地
域
全
体
が
い
ち
早
く
近
代
的

な
農
村
に
生
ま
れ
変
わ
る
こ
と
が
で
き
ま

し
た
。

大
正
か
ら
昭
和
に
か
け
て
、
次
々
と
蔵

を
増
築
し
た
友
吉
は
普
請
道
楽
で
も
あ
り

ま
し
た
。
こ
れ
は
、
同
氏
が
敬
愛
し
た
大

倉
喜
八
郎
の
「
野
原
で
は
事
業
は
起
こ
せ

ぬ
。
工
事
を
起
こ
す
人
は
実
業
家
に
な
る

素
質
を
有
す
る
」
の
考
え
に
基
づ
い
た
も

の
と
さ
れ
、
次
々
と
施
設
を
作
る
こ
と
で
、

そ
れ
ら
が
事
業
そ
の
も
の
を
引
っ
張
っ
て

行
く
と
考
え
た
か
ら
だ
と
思
わ
れ
ま
す
。

し
か
し
、
そ
の
一
方
で
宗
教
心
も
厚
く
、

昭
和
５
年
に
は
地
域
の
鎮
守
様
で
あ
る
飯

塚
神
明
社
の
改
築
に
尽
力
。
氏
子
総
代
と

木
一
本
も
刈
っ
て
は
な
ら
ぬ
」
と
の
言
い

伝
え
が
あ
り
ま
し
た
が
、
そ
れ
は
「
境
内

を
お
ろ
そ
か
に
し
て
は
な
ら
ぬ
」
と
い
う

戒
め
で
あ
り
、
天
候
不
順
の
際
に
は
水
を

い
た
だ
い
て
も
良
い
こ
と
を
宮
司
か
ら
教

え
ら
れ
た
友
吉
は
、
会
社
の
事
業
と
し
て

さ
っ
そ
く
井
戸
を
掘
削
。
飲
料
水
と
し
て

は
も
ち
ろ
ん
、
醸
造
用
水
と
し
て
も
優
れ

た
水
質
で
あ
る
こ
と
が
わ
か
り
、
以
後
長

年
に
わ
た
り
会
社
の
大
切
な
水
源
と
し
て

も
利
用
さ
れ
る
こ
と
に
な
り
ま
す
。

だ
よ
り

小
玉
醸
造
127
年
の
歴
史
を
振
り
返
る
【
昭
和
編
そ
の
２
】

弊
社
で
は
創
業
当
初
よ
り
、
村
内
に
井

戸
を
掘
り
、
水
道
を
引
き
社
内
で
は
も
と

よ
り
、
周
辺
の
民
家
に
も
提
供
し
て
い
ま

し
た
。
し
か
し
、
大
正
13
年
の
大
干
ば
つ

で
水
源
が
枯
渇
。
困
り
果
て
た
地
域
の

人
々
は
、
当
時
の
社
長
・
小
玉
友
吉
を
訪

ね
相
談
を
持
ち
か
け
ま
す
。
そ
の
席
で
友

吉
は
「
水
神
様
の
境
内
で
は
水
が
涸
れ
ぬ

不
思
議
が
あ
る
。
こ
こ
は
水
神
様
に
頼
る

し
か
あ
る
ま
い
」
と
策
を
語
り
ま
す
。
地

区
に
は
古
く
か
ら
「
水
神
様
の
境
内
は
草

し
て
意
欲
的
に
行
動
し
ま
す
。
さ
ら
に
、

昭
和
13
年
に
は
、
小
玉
家
の
菩
提
寺
と
な

る
太
平
山
開
得
寺
を
独
力
で
開
山
。
祖
先

を
敬
い
子
孫
の
長
久
を
願
う
と
と
も
に
、

精
神
修
行
の
よ
り
ど
こ
ろ
と
し
て
熱
心
に

奉
仕
し
ま
し
た
。

経
費
一
切
を
負
担
し
井
戸
を
掘
削
。
さ
ら
に
は
、地
域
イ
ン
フ
ラ
の
整
備
に
も
積
極
的
に
参
加
す
る

飯
塚
地
区
の
開
墾
、
新
田
開
発
、
水
源
整
備

さ
ら
に
は
、
敬
神
宗
祖
の
教
え
に
基
づ
き

地
元
鎮
守
の
神
明
社
の
改
築
に
も
尽
力
す
る
。

人
事
、資
金
の
両
面
で
神
明
社
の

改
築
に
も
貢
献
す
る

神明社完成を祝って舞が奉納される。昭和5年。

改築中の神明社。

昭和10年頃。神明社前での消防団記念撮影。

神明社を祀る鎮守の森。昭和初期の写真。



の
み
と
義
務
付
け
ら
れ
て
お
り
、
米
は

地
元
産
「
あ
き
た
こ
ま
ち
」。
水
は
森
吉

山
の
湧
水
。
１
回
あ
た
り
22
〜
23
リ
ッ

ト
ル
の
ど
ぶ
ろ
く
を
仕
込
ん
で
お
り
、

仕
込
み
か
ら
約
15
日
で
完
成
す
る
。

「
同
じ
分
量
、
同
じ
比
率
配
分
で
仕
込

ん
で
も
、
仕
上
が
り
具
合
が
微
妙
に
異

な
る
ん
で
す
。
た
だ
基
本
的
に
は
、
あ

ま
り
甘
く
な
い
タ
イ
プ
に
仕
上
が
る
の

で
、
昔
の
ど
ぶ
ろ
く
を
知
っ
て
い
る
人

に
は
『
あ
あ
〜
こ
ん
た
ら
味
だ
っ
た
』

と
評
判
で
す
（
笑
い
）」
と
泉
さ
ん
。
現

在
は
月
４
本
の
ペ
ー
ス
で
仕
込
ん
で
い

る
が
、
ば
ら
つ
き
の
な
い
酒
造
り
を
続

け
る
こ
と
が
今
後
の
課
題
と
語
る
。

「
打
当
温
泉
マ
タ
ギ
の
湯
」
で
は
、
こ

07

の
ど
ぶ
ろ
く
を
セ
ッ
ト
に
し
た
宿
泊
パ

ッ
ク
を
考
案
。
中
で
も
オ
ス
ス
メ
が
、

全
11
品
の
田
舎
料
理
が
囲
炉
裏
端
で
楽

し
め
る
「
マ
タ
ギ
の
里
じ
ゃ
ん
ご
お
ぜ

ん
こ
」
だ
。
ち
な
み
に
取
材
時
の
料
理

は
「
馬
肉
と
ネ
マ
ガ
リ
ダ
ケ
・
山
菜
の

煮
付
け
」
、
「
に
じ
ま
す
の
な
ま
す
」

「
ハ
タ
ハ
タ
寿
司
」
「
ま
た
た
び
麺
」

「
マ
タ
ギ
の
里
鍋
」「
焼
き
魚
」
な
ど
を

用
意
い
た
だ
き
、
昔
懐
か
し
い
朱
塗
り

の
お
膳
の
上
に
地
元
素
材
の
伝
統
食
が

ズ
ラ
リ
と
並
ん
だ
。

泉
さ
ん
に
よ
る
と
、
今
年
の
新
米
が

取
れ
る
ま
で
仕
込
み
米
は
調
達
可
能

で
、
一
年
を
通
じ
て
ど
ぶ
ろ
く
を
仕
込

む
予
定
と
の
こ
と
。
今
後
は
、
こ
の
地

域
な
ら
で
は
の
特
徴
を
ア
ピ
ー
ル
で
き

る
酒
造
り
に
も
挑
戦
し
て
み
た
い
と
語

る
泉
さ
ん
で
あ
る
。
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泉 明博さん（52歳）
「マタギの湯」から程近い阿仁打当内生まれ。「打当温泉 マタギの湯」の施設長を務めるかたわら、
濁酒「マタギの夢」工房長に就任。パート女性と二人でどぶろく造りを手がけている。
なお、濁酒「マタギの夢」の醸造においては弊社酒造部で技術指導協力をさせていただいております。

打当温泉 マタギの湯／北秋田市阿仁打当字仙北渡道上ミ67 TEL0186-84-2612
ちなみに『マタギの湯』オリジナルの日本酒「またぎ」は、弊社のお酒を使っていただいております。
１泊2食12000円
食事処 シカリ 外来利用／11:00～14:00

マ
タ
ギ
文
化
が
伝
承
さ
れ
る
森
吉
山

の
麓
に
位
置
す
る
「
打
当
温
泉
マ
タ
ギ

の
湯
」
に
秋
田
県
初
の
ど
ぶ
ろ
く
工
房

が
開
設
。
こ
の
冬
か
ら「
ど
ぶ
ろ
く
（
申

請
上
は
濁
酒
）」
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き

る
よ
う
に
な
っ
た
。
初
仕
込
み
は
昨
年

12
月
２
日
。
12
月
15
日
に
は
最
初
の

「
ど
ぶ
ろ
く
（
マ
タ
ギ
の
夢
）」
が
無
事

完
成
し
、
そ
れ
に
合
わ
せ
た
田
舎
料
理
、

森
吉
山
の
伏
流
水
で
育
っ
た
米
と
仕
込
み
水
を
使
う

宿
泊
プ
ラ
ン
な
ど
も
登
場
し
た
。

こ
の
ど
ぶ
ろ
く
造
り
の
初
代
担
当
者

と
し
て
任
命
さ
れ
た
の
が
、「
打
当
温

泉
マ
タ
ギ
の
湯
」
で
施
設
長
を
務
め
て

い
た
泉
明
博
さ
ん
。
酒
造
り
は
お
ろ
か

高
校
卒
業
以
来
、
理
科
系
の
テ
キ
ス
ト

類
に
触
れ
た
こ
と
も
な
い
と
い
う
全
く

の
素
人
。
昨
年
夏
に
県
の
醸
造
試
験
場

や
周
辺
の
蔵
元
で
研
修
を
重
ね
た
も
の

の
、
日
程
の
都
合
で
最
初
の
仕
込
み
は

練
習
な
し
の
一
発
勝
負
。
極
め
て
厳
し

い
状
況
下
で
の
デ
ビ
ュ
ー
と
な
っ
た
が

結
果
は
大
成
功
。
噂
が
噂
を
呼
び
、
県

内
外
か
ら
ど
ぶ
ろ
く
を
楽
し
み
に
訪
れ

る
お
客
さ
ん
も
多
い
。

濁
酒
「
マ
タ
ギ
の
夢
」
の
米
な
ど
の
主

原
料
は
、
自
社
栽
培
で
収
穫
し
た
も
の

昔
懐
か
し
い
田
舎
料
理
と
と
も
に

ど
ぶ
ろ
く
を
満
喫

打
当（
う
っ
と
う
）

温
泉
マ
タ
ギ
の
湯

濁
酒
「
マ
タ
ギ
の
夢
」

工
房
長
の
お
話

ま
た
ぎ
の
里
に
誕
生
し
た
秋
田
県
初
の「
ど
ぶ
ろ
く
特
区
」。

出
来
立
て
の
濁
酒
と
田
舎
料
理
、そ
し
て
温
泉
も
楽
し
め
る
。

よ
も
や
ま
見
聞
録

工
房
長

泉
明
博
さ
ん

①泉さんの必携本。付箋
の数にもその努力の跡が
うかがえる。

②仕込んでから約1週間
ほどの状態。年間を通じ
て10～12度前後の森吉
山の湧水に、仕込みタン
クを浸しておく。

③名物料理のひとつ『熊
鍋』は館内のレストラン
「シカリ」でもいただけ
る。味噌味仕立てで思い
のほかクセがない。

④試飲用にとどぶろくを
差し出す泉さん。芳醇な
香りが仕込み室いっぱい
に広がる。

①

②

③

④

マ
タ
ギ
の
里
に
誕
生
し
た
秋
田
県
初
の「
ど
ぶ
ろ
く
特
区
」。

出
来
立
て
の
濁
酒
と
田
舎
料
理
、そ
し
て
温
泉
も
楽
し
め
る
。



伝
承
す
る
こ
と
は
難
し
い
ん
で
す
。

で
も
、
亡
く
な
っ
た
祖
母
の
味
を
母

と
相
談
し
な
が
ら
再
現
し
た
り
し
、

古
い
秋
田
の
味
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま

す
」
と
荒
谷
さ
ん
。

部
屋
に
い
な
が
ら
に
し
て
市
街
を

一
望
で
き
、
特
に
夕
日
の
眺
め
は
格

別
だ
。
店
内
は
約
30
畳
の
広
間
一
室

と
６
畳
の
個
室
が
２
室
。
ほ
か
に
テ

ー
ブ
ル
席
が
あ
る
が
、
ゆ
っ
く
り
過
ご
し
て
い
た
だ
き
た
い
と
の
配

慮
か
ら
、
予
約
は
一
室
に
つ
き
１
日
一
組
が
原
則
と
な
る
。
太
平
山

の
お
酒
は
銘
柄
の
オ
ー
ダ
ー
も
Ｏ
Ｋ
（
一
部
限
定
酒
を
除
く
）。
予

約
時
に
希
望
銘
柄
を
伝
え
て
お
け
ば
用
意
し
て
お
い
て
く
れ
る
。
伝

統
の「
あ
や
め
団
子
」
も
観
桜
会
期
間
は
店
頭
で
の
販
売
も
予
定
だ
。

09

秋
田
市
内
で
太
平
山
を
飲
め
る
お
店
を
ご
紹
介
い
た
し
ま
す
。

太
平
山
が
飲
め
る

お
店

お
す
す
め

桜
の
名
所
・
千
秋
公
園
の
中
に
あ
る
隠
れ
家
的
存
在
。
古
く
は

「
あ
や
め
団
子
」
の
名
で
親
し
ま
れ
て
い
た
甘
味
処
だ
っ
た
が
、
５

年
ほ
ど
前
か
ら
荒
谷
さ
ん
が
予
約
専
用
の
茶
屋
と
し
て
営
業
し
て
い

る
。
料
理
は
秋
田
の
山
菜
料
理
が
メ
イ
ン
。
春
〜
夏
の
ト
ッ
プ
シ
ー

ズ
ン
は
も
ち
ろ
ん
、
秋
〜
冬
は
、
塩
蔵
、
瓶
詰
な
ど
で
保
存
し
た
山

菜
を
使
っ
た
多
彩
な
料
理
が
楽
し
め
る
。
ぜ
ん
ま
い
は
鳥
海
山
麓
、

ネ
マ
ガ
リ
ダ
ケ
は
奥
羽
山
脈
、
野
菜
は
湯
沢
市
三
関
周
辺
と
産
地
も

吟
味
す
る
。

調
理
方
法
や
味
付
け
は
、
荒
谷
さ
ん
が
小
さ
い
頃
に
食
べ
た
北
秋

田
、
南
秋
地
区
の
山
菜
料
理
、
田
舎
料
理
が
基
本
。「
当
時
と
は
味

噌
、
醤
油
（
た
ま
り
）、
水
そ
の
も
の
が
違
う
の
で
、味
を
１
０
０
％

「
蔵
倶
楽
部
」の
料
理
撮
影
、レ
シ
ピ
指
導

で
ご
協
力
を
い
た
だ
い
て
い
る
「
酒
庵
田
な
か
」が
、
新
築
・
移
転
。

装
い
も
新
た
に
今
年
1
月
5
日
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
た
。
新
し
い
店
の

あ
る
場
所
は
、
市
内
中
心
部
か
ら
少
し
離
れ
た
住
宅
街
の
一
角
と
ロ

ケ
ー
シ
ョ
ン
も
通
好
み
。
そ
れ
で
い
て
、
主
要
路
線
の
バ
ス
停
留
所

か
ら
も
近
く
、
遠
方
か
ら
の
利
用
も
便
利
に
な
っ
た
。

店
内
は
ヒ
バ
、
ヒ
ノ
キ
、キ
リ
な
ど
を
使
っ
た
木
の
温
も
り
あ
ふ
れ

る
雰
囲
気
。
以
前
の
重
厚
な
雰
囲
気
か
ら
一
転
。あ
え
て
明
る
い
白
木

づ
く
り
に
設
え
た
の
は
、
店
の

歴
史
を
た
た
ず
ま
い
に
も
重
ね

た
い
と
い
う
店
主
の
思
い
の
表

れ
。カ
ウ
ン
タ
ー
席
（
8
席
）、堀

炬
燵
式
テ
ー
ブ
ル
席（
最
大
約

20
名
）、
個
室（
6
人
用
）、さ
ら

に
、
個
室
パ
ー
テ
シ
ョ
ン
は
可

動
式
と
、
さ
ま
ざ
ま
な
酒
席
に

合
わ
せ
た
利
用
が
で
き
る
。

「
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
に
あ
わ
せ
店
内
を
全
面
禁
煙
に
し
ま
し
た
」
と
主
人
。

愛
煙
家
に
は
ち
ょ
っ
と
辛
い
決
断
だ
が
「
料
理
と
日
本
酒
を
よ
り
美

味
し
く
」
と
い
う
お
客
さ
ん
が
多
い
店
だ
け
に
、
お
お
む
ね
好
評
。
禁

煙
を
機
に
日
本
酒
フ
ァ
ン
の
若
い
女
性
も
増
え
た
と
の
こ
と
だ
。

酒
肴
は
常
時
そ
ろ
う
定
番
物
が
約
20
種
類
、
ほ
か
に
、
そ
の
日
の

お
す
す
め
が
約
20
種
類
。
定
番
メ
ニ
ュ
ー
で
は
、
大
潟
村
産
の
リ
ュ

ウ
ホ
ウ
大
豆
と
地
元
産
天
然
塩
で
作
る
「
自
家
製
お
ぼ
ろ
豆
腐
」、

箸
で
も
肉
が
切
れ
る
ほ
ど
柔
ら
か
い
「
ブ
タ
角
と
大
根
味
噌
味
」
な

ど
が
人
気
。
旬
の
味
で
は
山
菜
料
理
が
お
す

す
め
。「
バ
ッ
ケ
味
噌
」「
行
者
に
ん
に
く
の

天
ぷ
ら
」
な
ど
に
始
ま
り
、
春
が
深
ま
る
と

共
に
よ
り
多
彩
な
山
菜
が
酒
席
を
彩
る
。
酒

の
〆
は
も
ち
ろ
ん
そ
ば
。
た
だ
し
1
日
12
食

限
定
品
に
つ
き
売
り
切
れ
御
免
。

秋
田
市
千
秋
公
園

あ
や
め
茶
屋

山
菜
料
理
と
と
も
に

千
秋
公
園
の
花
鳥
風
月
を
愛
で
る
。

秋
田
市
泉

酒
庵

田
な
か

「
蔵
倶
楽
部
」で
も
お
馴
染
み
の
お
店
が

新
築
・
移
転
し
ま
し
た

★ あやめ 
茶屋 

広
小
路 ●

国
学
館
高 

●
明
徳
館 ● 

弥高神社 

● 
久保田城 
御隅櫓 

● 
八幡 

秋田神社 

千秋公園 

● 

県
民
会
館  

至秋田駅 至手形 

至山王 

ア
ト
リ
オ
ン
● 

●
県
立 

美
術
館 

●
マ
ク
ド
ナ
ル
ド 

●
ラ
ー
メ
ン
小
江
戸 

● 
中華料理 
華鈴 

★ 
酒庵 

田なか 

マツダ 
● 

泉コミセン 
● 

至土崎 

至山王 

GS 
● 

●
モ
ス
バ
ー
ガ
ー 

新
国
道 
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おすすめ料理（写真）
季節の山菜料理（例）
ヒロッコの酢味噌和え
タラの芽の天ぷら
ワラビのおひたし
三菜の煮付け
（ミズ、ニオ、アイコ、フキ他）
バッケ味噌おにぎり
＊予約は1人3000円～(酒代別)、
原則として4名以上から受付。

お 酒
太平山生酉元純米　720ml 2000円
太平山天巧　720ml 4000円

秋田県秋田市千秋公園1-11
TEL 018-836-5887
営業時間・定休日／通年予約営業

おすすめ料理（写真）
ブタ角と大根味噌味 500円
バッケ味噌 250円
行者にんにくの天ぷら 350円
手打ちそば 600円
自家製おぼろ豆腐 250円～

お酒
太平山津月　グラス600円
太平山澄月(純米大吟醸)

グラス800円
太平山神月(純米大吟醸)

グラス800円

秋田県秋田市泉中央2-6-14
TEL 018-864-3220
営業時間／17:00～23:00
定休日／毎月曜ならび日曜不定休
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地
元
の
酒
米
生
産
農
家
で
米
作
り
を
体

験
。
そ
の
米
を
原
料
と
し
た
オ
リ
ジ
ナ
ル

酒
を
造
ろ
う
と
い
う
「
ふ
た
あ
ら
オ
ー
ナ

ー
制
度
」
が
こ
の
春
か
ら
ス
タ
ー
ト
し
ま

す
。「
ふ
た
あ
ら
」
と
は
、
弊
社
か
ら
ほ
ど

近
い
下
虻
川
地
区
の
別
称
で
、
酒
米
用
の

田
ん
ぼ
が
あ
る
地
区
で
す
。
一
般
の
方
々

も
参
加
で
き
る
こ
の
制
度
は
、
秋
田
県
が

バ
ッ
ク
ア
ッ
プ
す
る
「
秋
田
県
農
山
村
ま

る
ご
と
オ
ー
ナ
ー
制
度
」
の
ひ
と
つ
で
、
米

作
り
体
験
は
飯
田
川
地
区
酒
米
研
究
会
事

務
局
が
、
酒
造
り
は
弊
社
・
小
玉
醸
造
株

式
会
社
が
担
当
し
ま
す
。

N E W S 小玉醸造株式会社のモノ造り物語

桶
へ
。
明
治
年
間
に
建
築
さ
れ
た
弊
社

で
も
最
も
古
い
熟
成
蔵
の
ひ
と
つ
（
通

称
４
号
蔵
）
で
２
年
間
熟
成
し
た
天
然

醸
造
醤
油
だ
。

丸
大
豆
を
原
料
と
す
る
ゆ
え
、
大
豆

に
含
ま
れ
る
油
脂
が
浮

き
出
る
が
、
こ
の
油
脂

除
去
を
は
じ
め
攪
拌
作

業
な
ど
、
醤
油
造
り
の
工
程
で
行
わ
れ

る
管
理
作
業
は
す
べ
て
手
作
業
。

「
実
は
こ
の
醤
油
、
社
長
に
内
緒
で
試

作
し
て
い
た
ん
で
す
。
い
い
物
が
出
来

る
自
信
は
あ
り
ま
し
た
が
、
ダ
メ
な
時

は
封
印
、
廃
棄
処
分
と
考
え
て
い
た
ん

で
す
…
。
予
想
以
上
に
出
来
が
良
く
、

次
回
作
の
仕
込
み
も
決
ま
っ
た
の
で
ホ

無
添
加

丸
大
豆
醤
油
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秋
田
杉
の
仕
込
み
桶
で
二
年
間
天
然
醸
造
。

小
玉
醸
造
百
二
十
七
年
の
技
術
を
伝
承
す
べ
く
誕
生
し
た

通
販
カ
タ
ロ
グ
「
蔵
倶
楽
部
」
限
定
商
品
で
す
。

私
た
ち
と
一
緒
に
米
作
り
か
ら

酒
造
り
ま
で
を
体
験
し
て
み
ま
せ
ん
か
。

ふ
た
あ
ら
オ
ー
ナ
ー
制
度

参
加
者
募
集
!!

平
成
13
年
、
味
噌
・
醤
油
製
造
を
担

当
す
る
食
品
部
長
に
赴
任
し
た
府
金
雅

昭
は
、
一
人
心
に
決
め
て
い
た
こ
と
が

あ
っ
た
。「
小
玉
醸
造
創
業
の
き
っ
か

け
と
な
っ
た
醤
油
造
り
の
技
を
後
世
に

伝
承
す
る
た
め
、
い
つ
か
は
、
昔
な
が

ら
の
手
法
と
素
材
に
こ
だ
わ
っ
た
丸
大

豆
醤
油
を
造
っ
て
み
た
い
」
と
。
そ
れ

か
ら
４
年
目
。
平
成
17
年
秋
に
そ
の
夢

が
実
現
し
た
の
で
あ
る
。

素
材
は
こ
の
時
の
た
め
に
府
金
が
手

配
し
て
い
た
品
ば
か
り
。
大
豆
は
秋
田

県
中
央
部
産
の
リ
ュ
ウ
ホ
ウ
、
小
麦
は

隣
接
す
る
大
潟
村
産
、
塩
も
ミ
ネ
ラ
ル

分
を
タ
ッ
プ
リ
含
ん
だ
自
然
塩
。
こ
れ

ら
素
材
を
直
径
６
尺
の
秋
田
杉
仕
込
み

無添加 丸大豆醤油
500ml  
1,050円（税込）
(本体価格 1,000円)

ふたあらオーナー制度
体験プラン
来春までの主なスケジュールをご紹介します。すべての
体験プランへの参加はもちろん、希望するプランのみの参加もOK。
なお、参加者は各体験プランごとに募集します。

①田植え体験
平成18年5月13日(土)13:00～17:00／潟上市飯田川地区圃場

②稲刈り体験
平成18年9月23日(土)13:00～16:00／潟上市飯田川地区圃場

③酒造り体験 平成19年1月中旬予定／小玉醸造株式会社

④披露･交流会 平成19年3月上旬予定／小玉醸造株式会社

飯田川地区酒米研究会の方々と一緒に田植えを体験します。
グループ、ご家族での参加も大歓迎です。

〔開催日〕平成18年5月13日(土) 雨天決行　　
小玉醸造株式会社正面玄関 13:00集合 17:00解散予定
JR=JR奥羽本線羽後飯塚駅から徒歩7分　車＝秋田道昭和男鹿半島ICから5分 駐車場あり

〔参加費〕大人2,000円／高校生以下500円〔お土産・おやつ付〕

〔参加定員〕20名〔申し込み締め切り〕平成18年4月14日〔金〕
＊定員に達した時点で募集終了します

〔お願い〕田植え体験につき、汚れてもかまわない服装でご参加下さい。着替え、長靴、タオル等の
ご用意は各自でお願いします。●遠方からの参加の方に限り貸し長靴をご用意します。

〔申し込み･問い合わせ先〕
小玉醸造株式会社企画通販部　担当：伊藤久視（いとうひさし）
TEL018-877-2100 受付時間は月曜～金曜日の9:00～17:00
〔宿泊のお手配〕宿泊を希望される方は、お申し込み時にご相談下さい。

会場近くの宿泊施設を特別料金にてお手配いたします。

第1回体験プラン「田植え体験」参加者を募集します！ ッ
と
し
て
い
ま
す
。
ま
ぁ
〜
確
信
犯
と

言
え
ば
そ
う
な
ん
で
す
が（
笑
）
…
」。

ま
さ
に
府
金
の
執
念
が
醸
し
た
自
信

作
。
旨
味
成
分
が
多
く
、
熱
に
も
強
い

醤
油
ゆ
え
、
野
菜
・
根
菜
類
・
魚
介
類

の
煮
付
け
な
ど
に
オ
ス
ス
メ
し
ま
す
。

2100



伝
統
食
の
宝
庫
と
も
い
え
る
秋
田
で

も
そ
の
ユ
ニ
ー
ク
さ
で
は
群
を
抜
く
の

が
こ
の
「
豆
腐
カ
ス
テ
ラ
」。
秋
田
県

南
地
方
の
冠
婚
葬
祭
な
ど
の
席
に
欠
か

せ
な
い
料
理
で
、
今
で
も
県
内
の
ス
ー

パ
ー
な
ど
で
ご
く
普
通
に
購
入
す
る
こ

と
が
で
き
る
。
裏
漉
し
し
た
豆
腐
を
す

り
鉢
な
ど
で
さ
ら
に
滑
ら
か
に
し
、
玉

子
、
白
砂
糖
、
片
栗
粉
な
ど
を
加
え
た
も

の
を
、
角
型
鍋
で
ゆ
っ
く
り
と
火
を
加

え
て
焼
き
上
げ
た
も
の
で
、
か
つ
て
は
、

貴
重
で
高
価
で
あ
っ
た
白
砂
糖
を
ふ
ん

だ
ん
に
使
っ
た
甘
く
て
、
し
っ
と
り
と

し
た
味
わ
い
が
特
徴
だ
。

現
在
は
、
写
真
の
よ
う
な
角
状
の
も

の（「
豆
腐
水
仙
」
と
も
呼
ぶ
）
が
一
般
的

12

庵
・
田
な
か
流
の

か
き
の
土
手
鍋
レ
シ
ピ
は

参
考
に
な
り
ま
し
た
。
広
島
は
カ

キ
の
産
地
で
す
が
最
近
は
汁
に
と

い
て
い
た
だ
く
こ
と
が
多
く
、
久

ぶ
り
に
「
土
手
」
を
作
っ
て
み
よ
う

と
思
い
ま
す
。

広
島
県
／
山
田
様

カ
キ
の
本
場
の
当
地
。
さ
っ
そ
く

真
似
て
夕
食
に
し
て
み
ま
し
た
。

と
て
も
美
味
し
く
暖
ま
り
ま
し
た
。

感
謝
で
す
。
機
会
が
あ
れ
ば
蔵
元

開
放
に
も
ぜ
ひ
参
加
し
た
い
も
の

で
す
。

広
島
県
　
竹
田
様

増
刊
号
の
「
蔵
倶
楽
部
」
に

掲
載
し
た
「
カ
キ
の
土
手

鍋
」
に
関
す
る
お
葉
書
き
を
20
数

通
も
い
た
だ
き
ま
し
た
。
し
か
も
、

本
場
・
広
島
の
お
客
様
か
ら
も
こ

の
よ
う
な
お
葉
書
き
を
い
た
だ
き
、

ビ
ッ
ク
リ
。
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い

ま
す
。「
酒
庵
・
田
な
か
」
の
ご
主

人
も
大
変
喜
ん
で
お
り
ま
し
た
。

り
お
い
し
い
も
の
を

提
供
し
よ
う
と
努
力
さ
れ
て

い
る
の
が
毎
号
よ
く
伝
わ
っ
て
き

ま
す
。
秋
田
の
方
々
の
顔
が
見
え

て
き
ま
す
し
、
し
っ
か
り
と
味
わ

い
た
い
な
と
思
い
ま
す
。
厳
寒
を

知
ら
な
い
東
京
人
ゆ
え
、
感
謝
の

気
持
ち
が
湧
い
て
き
ま
す
。

東
京
都
／
風
戸
様

ま
さ
に
記
録
的
な
冬
で
し

た
。
弊
社
施
設
内
で
も
大
雪

で
破
損
、
破
壊
し
た
箇
所
が
か
な

り
あ
り
ま
す
。
し
か
し
、
皮
肉
な

こ
と
に
こ
の
厳
し
さ
が
、
日
本
酒

や
味
噌
・
醤
油
の
醸
造
に
は
好
条

件
。
厳
し
い
冬
だ
っ
た
が
ゆ
え
に

今
年
の
出
来
は
最
高
な
の
で
す
。

手
県
生
ま
れ
な
の
で

と
て
も
懐
か
し
い
内
容
ば
か

り
。
ず
〜
っ
と
前
の
号
か
ら
保
存

し
て
お
り
時
々
読
ん
で
い
ま
す
。

静
岡
県
／
水
口
様

「
実
は
、
小
誌
編
集
ス
タ
ッ

フ
の
中
に
は
、
母
親
が
岩
手

出
身
の
者
、
妻
が
岩
手
出
身
の
者

が
お
り
、
岩
手
と
は
不
思
議
な
縁

で
結
ば
れ
て
い
ま
す
。
気
候
風
土

の
違
い
か
ら
、
独
自
の
食
文
化
が

伝
承
さ
れ
て
い
ま
す
が
、
実
は
、

秋
田
と
強
い
繋
が
り
を
持
つ
地
域

も
あ
る
よ
う
で
す
。
機
会
が
あ
れ

ば
隣
県
に
関
し
た
情
報
も
紹
介
し

た
い
と
思
い
ま
す
。

や
イ
ン
タ
ー
ネ
ッ
ト
で

食
材
を
見
つ
け
て
は
、
全
国

か
ら
さ
ま
ざ
ま
な
も
の
を
取
り
寄

せ
て
い
ま
す
。
秋
田
か
ら
は
初
め

て
で
す
。
楽
し
み
で
す
。

北
海
道
／
草
野
様

ご
注
文
を
賜
り
誠
に
あ
り
が

と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。
し
か

も
、
弊
社
製
品
が
秋
田
で
最
初
と

は
、
誠
に
光
栄
で
す
。
お
気
に
召

し
て
い
た
だ
け
ま
し
た
で
し
ょ
う

か
。
長
い
お
付
き
合
い
を
い
た
だ

け
ま
す
よ
う
、
今
後
も
「
秋
田
の

逸
品
」
を
醸
し
て
い
き
ま
す
。
よ

ろ
し
く
お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。

酒

岩 よ

本

広場
読者のページ

●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。

info@kodamajozo.co.jp

酒菜
探訪
あきたの味

冠
婚
葬
祭
な
ど
の
席
に
欠
か
せ
な
い
伝
統
食
。

豆
腐
と
卵
と
砂
糖
で
作
っ
た
不
思
議
な
味
。

﹇
豆
腐
カ
ス
テ
ラ
﹈

季
刊【
藏
】
弐
拾
九
の
巻

■
表
紙
の
人

今
回
登
場
す
る
の
は
、
フ
レ
ッ
シ

ュ
な
春
に
ふ
さ
わ
し
い
弊
社
最
年

少
の
佐
々
木
駿
さ
ん（
19
歳
）で
す
。

こ
の
４
月
で
入
社
2
年
目
。
食
品

部
に
所
属
し
、
味
噌
醸
造
に
使
う

麹
用
の
米
を
、
巨
大
な
釜
で
蒸
し

上
げ
る
工
程
を
担
当
し
て
い
ま
す
。

作
業
は
午
前
中
で
ほ
ぼ
終
了
し
ま

す
が
、
午
後
は
釜
の
掃
除
の
ほ
か

味
噌
の
充
填
作
業
な
ど
、
食
品
部

の
さ
ま
ざ
ま
な
部
署
の
助
っ
人
と

し
て
も
活
躍
し
て
い
ま
す
。

花まる秋田ふるさと館／TEL03-3214-2670

と
さ
れ
る
が
、
ほ
ぼ
同
じ
材
料
を
使
い

太
巻
き
状
に
巻
い
た
後
に
蒸
し
上
げ
て

作
る
「
豆
腐
巻
き
」
は
、
御
祝
儀
に
は
、

赤
巻
き
、
青
巻
き
、
昆
布
巻
き
、
玉
子
巻

き
、
御
皮
（
お
か
わ
）
巻
き
（
鮭
の
す
り

身
を
混
ぜ
、
生
鮭
の
皮
で
巻
く
）。
不

祝
儀
に
は
、
豆
腐
の
白
色
を
主
に
し
た

黒
皮
巻
き
や
櫛
型
が
作
ら
れ
て
い
た
。

お
茶
受
け
と
し
て
、
ま
た
、
酒
宴
の

席
の
口
直
し
と
し
て
も
オ
ス
ス
メ
の

「
豆
腐
カ
ス
テ
ラ
」。
他
に
例
え
よ
う
が

な
い
独
特
の
味
ゆ
え
、
何
よ
り
も
ま
ず

は
食
べ
る
に
限
る
。
首
都
圏
で
は
、
東

京
有
楽
町
の
東
京
交
通
会
館
1
階
に
あ

る
「
花
ま
る
秋
田
ふ
る
さ
と
館
」
で
購

入
（
要
問
合
せ
）
す
る
こ
と
も
で
き
る
。


