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慶
長
７
年
（
１
６
０
２
）
に
常
陸
か
ら
国
替
え

と
な
っ
た
初
代
秋
田
藩
主
佐
竹
義
宣
（
さ
た
け
よ

し
の
ぶ
）が
、
翌
８
年
に
築
城
し
た
久
保
田
城
跡
。

以
来
、
佐
竹
家
は
計
約
２
７
０
年
、
12
代
に
わ

た
り
当
地
を
治
め
る
こ
と
と
な
る
。
現
在
は
市

民
公
園
と
し
て
利
用
さ
れ
て
お
り
、
約
１
０
０
０

本
の
桜
が
咲
く
県
中
央
部
を
代
表
す
る
桜
の
名

所
で
も
あ
る
。
４
月
中
旬
〜
５
月
上
旬
に
行
わ

れ
る
観
桜
会
の
時
期
に
は
、
メ
イ
ン
会
場
と
な

る
二
の
丸
に
て
ス
テ
ー
ジ
シ
ョ
ー
が
披
露
さ
れ

る
ほ
か
露
店
も
多
数
出
店
。
満
開
の
桜
の
下
で

は
花
見
に
興
じ
る
人
た
ち
の
姿
を
夜
遅
く
ま
で

見
る
こ
と
が
で
き
る
。

千
秋
公
園
（
当
時
は
千
秋
園
）
の
命
名
者
は
、

秋
田
県
出
身
の
漢
学
者
狩
野
良
知
。「
千
秋
」の

由
来
は
、
秋
田
の
「
秋
」
に
長
久
の
意
の
「
千
」
を

冠
し
、
長
く
栄
え
る
こ
と
を
願
っ
た
も
の
と
さ

れ
る
。
１
９
８
９
年
に
は
本
丸
の
北
西
部
角
に
、

市
内
を
一
望
で
き
る
御
隅
櫓
（
お
す
み
や
ぐ
ら
）

が
復
元
。
桜
の
風
情
に
彩
を
添
え
て
い
る
。

秋

田

の

四

季

秋
田
市
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か も
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季刊【藏】弐拾壱の巻

春号

企
画
・
発
行
／
小
玉
醸
造
株
式
会
社

●
秋
田
県
南
秋
田
郡
飯
田
川
町
飯
塚
字
飯
塚
三
四
の
一

発
行
人
／
小
玉
真
一
郎
　
編
集
／
凸
版
印
刷
株
式
会
社
東
北
事
業
部
　
デ
ザ
イ
ン
／
有
限
会
社
オ
プ

写
真
／
佐
藤
勝
彦
　
取
材
・
文
／
海
老
名
エ
デ
ィ
ト
リ
ア
ル
事
務
所

●
〒
0
1
8
-1
5
0
4
●
T
E
L
.0
1
8
-8
7
7
-2
1
0
0
 F
A
X
.0
1
8
-8
7
7
-2
1
0
4

k    u    r    a

故
郷
点
描

公
園
全
体
が
桜
色
に
染
ま
る

秋
田
を
代
表
す
る
桜
の
名
所
。

千
秋
公
園



01

チ
ョ
ッ
ト
難
し
い
日
本
酒
講
座
最
終
回

蔵
読
者
の
皆
様
か
ら
の
ご
質
問
の
中
で
、
最

も
多
い
も
の
の
ひ
と
つ
が
「
日
本
酒
の
種
類
に

つ
い
て
」。
そ
う
な
ん
で
す
。
日
本
酒
の
種
類

っ
て
原
料
、
醸
造
方
法
な
ど
だ
け
じ
ゃ
な
く
、

搾
っ
て
か
ら
ビ
ン
詰
め
ま
で
の
工
程
に
よ
っ
て

も
呼
び
方
が
変
わ
る
ん
で
す
。
そ
こ
で
、
最
終

回
と
な
る
今
回
は
、
前
号
で
も
紹
介
し
た
上
槽

〜
ビ
ン
詰
め
の
工
程
の
復
習
を
し
な
が
ら
「
日

本
酒
の
種
類
に
つ
い
て
」
ご
紹
介
し
ま
す
。

搾
っ
て
か
ら
ビ
ン
詰
め
ま
で
さ
ま
ざ
ま
な
工
程

が
あ
り
ま
す
が
、
こ
こ
で
は
、
そ
の
中
か
ら
代

表
的
な
も
の
だ
け
を
紹
介
し
ま
す
。

★
代
表
的
な
商
品
名：

し
ぼ
り
た
て
生
酒

・
生
貯
蔵
酒
／
生
の
状
態
で
貯
蔵
。
瓶
詰
め
時
に
の

み
加
熱
処
理
し
て
出
荷
さ
れ
る
お
酒
で
す
。
出
荷
直

前
ま
で
生
の
状
態
で
貯
蔵
さ
れ
て
い
た
の
で
フ
レ
ッ

シ
ュ
な
飲
み
口
が
特
長
。
主
に
冷
用
酒
と
し
て
出
荷

さ
れ
ま
す
。

★
代
表
的
な
商
品
名：

生
貯
蔵
酒
、
吟
醸
生
貯

・
古
酒
／
火
入
れ
後
、
長
期
保
存
し
た
お
酒
。
通
常

３
年
以
上
貯
蔵
し
た
酒
を
さ
す
こ
と
が
多
く
、
奥
深

い
独
特
の
風
味
が
特
長
で
す
。

★
代
表
的
な
商
品
名：

大
吟
醸
　

・
火
入
れ
熟
成
酒
／
「
火
入
れ
」「
貯
蔵
（
熟
成
）」

「
瓶
詰
」
と
い
う
、
古
来
か
ら
伝
承
さ
れ
て
き
た
基
本

的
工
程
を
経
た
お
酒
。
現
在
も
大
多
数
の
日
本
酒
が

こ
の
工
程
で
瓶
詰
、
出
荷
さ
れ
て
お
り
ま
す
。
分
類

上
の
名
称
が
存
在
し
な
い
の
で
、
便
宜
上
「
火
入
れ

熟
成
酒
」
と
表
記
し
ま
し
た
。

★
代
表
的
な
商
品
名：

天
巧
、
生
　
純
米
、
佳
撰
太

平
山

＊
他
に
、
上
槽
後
一
切
加
水
し
な
い
で
出
荷
す
る

「
原
酒
」
が
あ
り
ま
す
。

●
瓶
詰

お
酒
の
種
類
に
よ

り
、
殺
菌
の
た
め
に
約

60
度
に
加
熱
し
瓶
詰
め

す
る
「
熱
酒
瓶
詰
め
」

と
、
熱
を
加
え
ず
そ
の

ま
ま
瓶
詰
め
す
る
も
の

が
あ
り
ま
す
。

日
本
酒
の
種
類
を
表
す
名
称
は「
精
米
歩
合
」、

「
使
用
原
料
」、「
酒
母
製
法
」、「
上
槽
後
の
工
程
」

な
ど
の
違
い
で
分
類
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

●
お
米
の
精
米
歩
合
の
違
い
に
よ
る
分
類

・
吟
醸
酒
／
原
料
米
の
精
米
歩
合
60
％
以
下
　

・
大
吟
醸
酒
／
原
料
米
の
精
米
歩
合
50
％
以
下

●
上
槽

熟
成
し
た
も
ろ
み
を
圧
搾
機
で
搾
り
ま
す
。
大
吟

醸
な
ど
一
部
の
高
級
酒
は
「
雫
取
り
」
と
い
う
手
法

を
使
い
ま
す
。

●
滓
引
き

タ
ン
ク
に
10
日
間
ほ
ど
置
き
清
酒
中
に
残
っ
て
い

る
滓
を
沈
殿
さ
せ
ま
す
。

●
濾
過

「
濾
過
綿
」
な
ど
で
微
細
な
固
形
物
を
除
去
し
ま
す
。

●
火
入
れ

生
の
清
酒
に
含
ま
れ
る
酵
母
等
微
生
物
、
酵
素
の

働
き
を
止
め
る
た
め
に
60
〜
65
度
で
低
温
加
熱
殺
菌

を
行
い
ま
す
。

●
貯
蔵

火
入
れ
を
施
し
た
日
本
酒
は
一
般
的
に
６
ヶ
月
ほ

ど
熟
成
。
秋
口
か
ら
出
荷
さ
れ
ま
す
。
加
熱
処
理
を

行
わ
な
い
生
酒
は
低
温
庫
で
貯
蔵
さ
れ
ま
す
。

だ
よ
り

上
槽
後
の
工
程
で
も
日
本
酒
の
呼
び
名
が
変
わ
る
ん
で
す
。

●
使
用
原
料
の
違
い
に
よ
る
分
類

・
純
米
酒
／
米
、
米
麹
の
み
で
醸
造
し
た
お
酒

・
本
醸
造
／
醸
造
ア
ル
コ
ー
ル
類
を
ほ
ん
の
少
し

（
添
加
量
が
白
米
の
10
％
以
下
）
使
っ
て
い
る
お
酒

・
普
通
酒
／
特
定
名
称
酒
（
吟
醸
、
純
米
酒
、
本
醸

造
）
に
該
当
し
な
い
お
酒
。

●
酒
母
製
法
の
違
い
に
よ
る
分
類

・
生
　
造
り
／
酒
母
の
育
成
に
際
し
天
然
の
乳
酸
菌

を
利
用
す
る
古
来
か
ら
の
手
法

・
速
醸
　
／
醸
造
用
の
乳
酸
を
始
め
か
ら
添
加
す
る

ス
タ
イ
ル
。
現
在
、
日
本
酒
の
大
多
数
は
こ
の
製
法

が
用
い
ら
れ
て
い
ま
す
。

●
上
槽
か
ら
瓶
詰
ま
で
の

工
程
の
違
い
に
よ
る
分
類

・
し
ぼ
り
た
て
新
酒
・
ふ
な
口
酒（
無
濾
過
）／
そ
の

名
の
通
り
搾
っ
た
だ
け
で
一
切
手
を
加
え
て
い
な
い

酒
。
瑞
々
し
い
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
風
味
が
特
長
で
す
。

★
代
表
的
な
商
品
名：

天
巧
無
濾
過
生
、
生
　
純
米

無
濾
過
生
、
澄
月
無
濾
過
生

・
生
酒
／
上
槽
か
ら
出
荷
ま
で
一
切
熱
を
加
え
て
い

な
い
お
酒
の
総
称
で
す
。
ゆ
え
に
前
出
の
「
し
ぼ
り

た
て
新
酒
」「
無
濾
過
生
」
タ
イ
プ
も
生
酒
の
ジ
ャ
ン

ル
に
分
類
さ
れ
ま
す
。

上
槽
〜
ビ
ン
詰
め
ま
で
の

主
な
工
程
の
名
称

日
本
酒
の
種
類

上槽（圧搾機） 

滓引き 

加熱ビン詰め（熱酒ビン詰め） ビン詰め 

濾過 

火入（加熱処理） 

醪（もろみ） 

貯蔵（数年） 

生
酒 

生
貯
蔵
酒 

火
入
れ
熟
成
酒 

古
酒 

 

無
濾
過 

（
し
ぼ
り
た
て
新
酒
） 

貯蔵（半年～） 低温貯蔵 

・
し
ぼ
り
た
て
生
酒 

・
生
貯
蔵
酒 

・
吟
醸
生
貯 

・
天
巧
無
濾
過
生 

  

生
　
純
米
無
濾
過
生 

・
澄
月
無
濾
過
生 

酉元 
火玄 

・
天
巧 

・
生
　
純
米 

・
本
醸
造
太
平
山 

・
佳
撰
太
平
山 

酉元 
代
表
的
な
商
品 

・ 

日
本
酒
の
種
類
に
つ
い
て
の
お
さ
ら
い

酉元

酉元
火玄

酉元
酉元
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意
を
持
ち
な
が
ら
も
、
米
離
れ
は
す
す
ん
で
い
る

よ
う
で
す
。し
か
し
、私
は
そ
う
い
わ
れ
る
こ
と
に

実
は
疑
問
を
持
っ
て
い
る
の
で
す
。
事
実
は
確
か

に
米
の
売
り
上
げ
は
落
ち
て
い
る
よ
う
で
す
が
、

そ
れ
は
あ
く
ま
で
、
昔
に
比
べ
て
、
と
い
う
こ
と

で
は
な
い
の
で
し
ょ
う
か
。
な
ぜ
な
ら
、
お
む
す

び
や
さ
ん
は
ど
こ
も
大
盛
況
で
す
し
、
コ
ン
ビ
ニ

で
の
お
む
す
び
の
売
り
上
げ
は
の
び
る
一
方
だ

し
、
回
転
ず
し
も
、
客
が
列
を
な
し
て
い
ま
す
。

と
は
い
っ
て
も
、
家
庭
で
は
あ
ま
り
食
べ
な
く

な
っ
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
確
か
に
、
昔
の
よ

う
に
一
人
が
二
杯
も
三
杯
も
お
代
わ
り
を
し
た
時

代
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
で
も
、
じ
ゃ
あ
家
で
は
ご

は
ん
を
あ
ま
り
食
べ
な
い
か
と
い
う
と
、
も
っ
と

益
博
さ
ん
、
前
回
は
“
稲
を
愛
で
る
催
し
”
の

お
話
を
し
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
ね
。
私
も
招
か
れ

て
い
ま
し
た
の
に
、
仕
事
が
入
っ
て
い
て
参
加
で

き
ず
残
念
に
思
っ
て
い
ま
し
た
。

ほ
ん
と
に
、
稲
と
い
う
の
は
素
晴
ら
し
い
も
の

で
す
ね
。
稲
穂
と
い
う
言
葉
も
大
好
き
で
す
。
神

代
の
昔
か
ら
、
私
た
ち
日
本
人
に
と
っ
て
は
ま
さ

に
生
き
る
糧
で
し
た
。
な
ぜ
、
御
飯
と
、
必
ず
尊

称
を
つ
け
る
の
か
も
益
博
さ
ん
の
お
話
で
よ
く
分

か
り
ま
し
た
。
麦
め
し
と
か
、
鯛
め
し
と
か
、
あ

る
い
は
男
の
人
た
ち
が
愛
情
を
も
っ
て
“め
し
だ
、

め
し
だ
”
と
言
う
こ
と
は
あ
っ
て
も
、
御
飯
の
こ

と
を
“は
ん
”と
、
呼
び
捨
て
に
は
し
な
い
で
す
も

の
ね
。
そ
ん
な
古
代
か
ら
の
稲
、
米
に
対
す
る
敬

稲
の
風
景
―
私
も

小林カツ代
第２１回

小林カツ代　 山本益博
リレーエッセイ

●プロフィール
料理研究家･エッセイスト。大阪生まれ。食の仕事
ばかりでなく、あらゆるジャンルでテレビ、ラジ
オ、講演など多方面に活躍中。常に生活に視点を
おいた姿勢が、男女を問わず幅広い層に支持され、
著書は160冊以上。「愛しのチー公へ」「料理上
手のコツ」「小林カツ代料理の辞典」等がある。
最新刊は「実践 料理のへそ」（文春新書）。
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ほ
ど
。
ま
さ
に
桃
源
郷
そ
の
も
の
で
し
た
。
次
の

バ
ス
が
く
る
ま
で
桃
の
木
の
下
に
い
た
り
、
菜
の

花
畑
に
い
た
り
。
踊
り
の
こ
と
は
あ
ま
り
覚
え
て

い
な
い
の
に
、
タ
ン
ポ
ポ
の
群
落
か
と
思
う
ほ
ど

咲
い
て
い
た
の
や
、
よ
も
ぎ
を
つ
ん
で
草
餅
を
つ

く
っ
た
の
や
…
。

稲
穂
の
美
し
さ
は
こ
ち
ら
が
こ
う
べ
を
垂
れ
て

し
ま
い
ま
す
ね
。
荘
厳
と
い
っ
て
も
言
い
過
ぎ
で

は
な
い
と
思
い
ま
す
。
刈
り
入
れ
る
人
の
姿
、
束

ね
た
藁
の
造
形
美
、
等
々
。
見
て
良
か
っ
た
も
の

が
、
田
舎
と
呼
ば
れ
る
地
方
に
は
い
っ
ぱ
い
あ
り

ま
し
た
。
だ
か
ら
、
私
に
と
っ
て
お
米
は
、
や
は

り
稲
穂
か
ら
始
ま
る
こ
と
を
、
益
博
さ
ん
が
思
い

出
さ
せ
て
く
だ
さ
っ
た
ん
で
す
。

そ
ん
な
私
が
、
当
時
は
ほ
ん
と
に
な
ー
ん
に
も

な
い
筑
後
の
町
に
や
っ
て
き
て
、
も
う
さ
び
し
く

て
さ
び
し
く
て
、
す
ぐ
に
も
あ
の
賑
や
か
な
ふ
る

さ
と
大
阪
へ
帰
っ
て
し
ま
い
た
い
と
、
涙
が
出
そ

う
で
し
た
。

そ
ん
な
時
一
匹
の
捨
て
猫
を
拾
い
、
チ
ー
公
と

名
づ
け
、家
の
す
ぐ
横
を
流
れ
て
い
る
筑
後
川
を
チ

ー
公
と
一
緒
に
眺
め
る
こ
と
が
よ
く
あ
り
ま
し
た
。

あ
る
日
突
然
に
、
向
こ
う
岸
に
、
黄
金
色
に
輝
い

て
い
る
風
景
に
気
づ
き
ま
し
た
。
夕
日
に
染
ま
っ

て
、
ほ
ん
と
う
に
黄
金
色
だ
っ
た
の
で
す
。
私
は

家
か
ら
双
眼
鏡
を
出
し
て
き
て
、
眺
め
ま
し
た
。

「
あ
ー
っ
、
稲
穂
だ
ぁ
、
チ
ー
公
、
稲
だ
よ
ォ
、
な

ん
て
美
し
い
の
ォ
、
ミ
レ
ー
の
晩
鐘
そ
っ
く
り
！
」

声
に
出
し
て
叫
ぶ
ほ
ど
、
私
は
感
激
し
、
い
つ
ま

● e s s a y―k a t s u y o  k o b a y a s h i

で
も
見
て
い
ま
し
た
。

そ
の
日
を
境
に
私
は
プ
ッ
ツ
リ
と
、
さ
み
し
さ

と
は
さ
よ
う
な
ら
。
何
で
も
話
の
分
か
る
チ
ー
公

も
い
る
し
、
優
し
い
夫
は
い
る
し
、
な
に
よ
り
も

こ
ん
な
に
美
し
い
稲
穂
が
あ
る
！
都
会
で
は
見
る

こ
と
が
で
き
な
か
っ
た
あ
れ
こ
れ
が
山
の
よ
う
に

あ
る
で
は
な
い
か
！
と
が
ぜ
ん
活
動
開
始
。
筑
後

へ
く
る
ま
で
日
本
舞
踊
を
教
え
て
い
た
の
で
久
留

米
ま
で
日
本
舞
踊
を
新
し
く
習
い
に
出
か
け
る
こ

と
に
。
そ
し
て
車
中
か
ら
見
る
景
色
に
い
つ
も
心

の
中
で
キ
ャ
オ
と
嬉
し
く
て
。

た
っ
た
一
年
し
か
い
な
か
っ
た
の
で
、
春
夏
秋

冬
一
度
き
り
の
風
物
に
、
ど
れ
だ
け
心
な
ご
み
、

温
か
く
な
っ
た
こ
と
で
し
ょ
う
。
三
月
の
桃
の
美

し
さ
な
ん
て
、
途
中
で
バ
ス
を
降
り
て
し
ま
っ
た

も
食
べ
る
の
は
御
飯
で
は
あ
り
ま
す
ま
い
か
。
そ

ん
な
お
米
大
好
き
日
本
人
が
、
確
か
に
益
博
さ
ん

が
お
っ
し
ゃ
る
と
お
り
、“稲
”に
ま
で
思
い
を
は

せ
る
こ
と
は
な
く
な
っ
て
い
る
か
も
知
れ
ま
せ
ん
。

　
私
も
、
益
博
さ
ん
が
“稲
”の
恩
恵
を
語
っ
て
く

だ
さ
っ
た
お
か
げ
で
、
も
う
何
十
年
も
前
の
あ
る

風
景
を
思
い
出
す
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

　
ま
だ
、
料
理
研
究
家
と
い
う
か
、
新
婚
時
代
と

い
っ
て
も
い
い
若
い
頃
、
夫
の
転
勤
で
九
州
の
筑

後
で
住
ん
だ
こ
と
が
あ
り
ま
す
。
私
は
根
っ
か
ら

の
街
っ
子
で
、
戦
後
少
し
、
地
方
の
暮
ら
し
を
し

た
こ
と
が
あ
り
ま
す
が
、
そ
れ
と
て
都
会
か
ら
見

れ
ば
田
舎
と
思
え
る
程
度
の
地
方
都
市
。
野
菜
畑

や
麦
畑
は
あ
り
ま
し
た
が
、
稲
を
見
た
記
憶
は
な

い
の
で
す
。



の
企
業
、
従
業
員
数
に
し
て
３
０
０
人
以
上

の
人
が
樺
細
工
作
り
に
従
事
し
て
い
る
が
、

そ
の
頂
点
に
位
置
す
る
の
が
11
人
の
伝
統
工

芸
師
。
今
回
登
場
い
た
だ
い
た
大
橋
さ
ん
は
、

そ
の
中
で
も
屈
指
の
経
験
年
数
を
重
ね
る
樺

細
工
職
人
だ
。

「
戦
後
は
私
の
生
ま
れ
た
歩
行
町
（
お
か
ち

ま
ち
）か
ら
、
川
原
町
、
小
人
町
界
隈
は
樺
細

工
職
人
が
多
く
住
ん
で
い
ま
し
て
ね
、
樺
を

貼
り
付
け
る
時
に
使
う
「
木
型
」
を
鉄
鎚
で
打

つ『
カ
ン
カ
ン
』と
い
う
音
が
町
内
中
か
ら
聞

こ
え
た
も
の
で
す
」。
ま
さ
に
「
門
前
の
小

僧
、
習
わ
ぬ
経
を
読
む
」。
誰
に
言
わ
れ
る

で
も
な
く
樺
細
工
職
人
だ
っ
た
父
親
の
手
伝

い
を
し
て
い
た
と
い
う
。

中
学
卒
業
後
は
定
時
制
高
校
に
通
い
つ

つ
、
改
め
て
樺
細
工
を
父
に
学
ん
だ
大
橋
さ

ん
だ
っ
た
が
、
卒
業
後
は
東
京
で
就
職
す
る

こ
と
に
な
っ
て
い
た
。
と
こ
ろ
が
、
卒
業
を

間
近
に
し
て
母
親
が
病
気
に
な
り
夢
を
断

念
。
や
む
を
得
ず
角
館
に
残
る
こ
と
と
な
り
、

父
親
と
共
に
樺
細
工
作
り
を
続
け
て
い
た

が
、
24
歳
の
時
に
そ
の
腕
を
請
わ
れ
名
工
・

竹
内
八
郎
氏
の
も
と
へ
。
36
歳
の
時
に
は
当

時
最
年
少
で
伝
統
工
芸
師
の
資
格
を
認
定
さ

れ
、
現
在
は
11
名
い
る
伝
統
工
芸
師
の
若
手

工
人
の
リ
ー
ダ
ー
役
と
し
て
活
躍
し
て
い

る
。「
嫌
で
嫌
で
し
ょ
う
が
な
く
始
め
た
仕

事
で
し
た
が
、
本
当
に
人
生
っ
て
わ
か
ら
な

い
で
す
よ
ね
」
と
大
橋
さ
ん
は
笑
う
。

日
本
酒
同
様
に
大
橋
さ
ん
ら
が
手
が
け
る

樺
細
工
は
す
べ
て
が
天
然
素
材
。
原
料
と
な

る
ヤ
マ
ザ
ク
ラ
の
樹
皮
は
専
門
の
業
者
が
収

穫
、
３
年
ほ
ど
乾
燥
さ
せ
た
後
に
大
橋
さ
ん

ら
職
人
の
手
に
渡
る
。
文
様
、
色
合
い
に
よ

っ
て
仕
入
れ
値
に
10
倍
も
の
差
が
あ
る
と
い

う
樹
皮
だ
が
、
そ
の
持
ち
味
を
生
か
す
も
殺

す
も
職
人
さ
ん
の
腕
次
第
。
天
然
物
の
た
め

色
、
文
様
、
手
触
り
と
も
に
同
じ
も
の
が
一
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よ
も
や
ま
見
聞
録

つ
と
し
て
な
い
。
そ
れ
ゆ
え
作
り
手
に
は
、

そ
れ
ぞ
れ
の
個
性
を
見
極
め
、
そ
の
特
性
に

応
じ
た
加
工
技
術
が
求
め
ら
れ
る
。
あ
る
レ

ベ
ル
ま
で
は
、
素
材
の
良
さ
で
技
の
未
熟
さ

を
補
う
こ
と
も
許
さ
れ
る
だ
ろ
う
が
、
伝
統

工
芸
師
で
あ
る
大
橋
さ
ん
た
ち
の
世
界
で
は

そ
ん
な
道
理
は
許
さ
れ
な
い
。
皮
肉
な
こ
と

に
、
良
質
な
素
材
を
使
え
ば
使
う
ほ
ど
、
仕

上
が
っ
た
作
品
は
作
り
手
の
技
量
を
正
直
に

語
る
の
だ
と
い
う
。

振
り
か
え
れ
ば
樺
細
工
を
手
が
け
て
40
年

余
。「
こ
れ
か
ら
も
、
そ
の
技
の
伝
承
に
も

務
め
た
い
」
と
語
る
大
橋
さ
ん
で
あ
る
。

06

大橋忠さん
昭和22年10月29日角館町歩行町（おかちまち）生まれ。幼い頃から家業で
あった樺細工の手伝いをし中学卒業とともにこの世界へ。36歳の時に当時、
国内最年少で伝統工芸師の認定を受ける。現在は、伝統工芸師として技の伝
承に努めるとともに、全国で行われる物産展等で実演を披露している。

桜
の
街
・
角
館
な
ら
で
は
の
お
土
産
と
し

て
も
人
気
を
博
し
て
い
る
樺
細
工
。
山
桜

（
オ
オ
ヤ
マ
ザ
ク
ラ
・
カ
ス
ミ
ザ
ク
ラ
）の
樹

皮
の
特
徴
を
活
か
し
た
独
特
の
文
様
と
光
沢

が
特
徴
で
、
世
界
で
も
角
館
だ
け
に
伝
承
さ

れ
る
伝
統
工
芸
品
だ
。
天
明
年
間（
１
７
８
１

〜
88
年
）
の
頃
に
こ
の
地
を
治
め
て
い
た
佐

竹
北
家
の
家
臣
が
下
級
武
士
の
手
内
職
と
し

て
広
め
た
の
が
始
ま
り
と
さ
れ
、
以
後
、
明

治
、
大
正
、
昭
和
、
そ
し
て
平
成
と
２
０
０

年
の
年
月
を
越
え
て
そ
の
技
が
受
け
継
が
れ

て
い
る
。
現
在
は
角
館
を
中
心
に
約
１
０
０

ヤ
マ
ザ
ク
ラ
の
樹
皮
を
材
料
に
、

そ
の
美
し
さ
を
極
限
ま
で
高
め
る

樺
細
工
職
人
の
お
話

樺
細
工
は
世
界
で
も
類
を
見
な
い

樹
皮
を
使
っ
た
伝
統
工
芸
品
。

11人の伝統工芸師は大多数が大橋さんと同じ昭和20年代前半
生まれ。だが、そのキャリアの長さは大橋さんが群を抜く。

型もの（茶筒･棗など）、木地物（硯箱など）を
得意とする大橋さんの作品。3～11月は石
黒家向かいの「角館樺細工センター」で制作
実演をしている。

光沢を出すために専用の
刃物でさらに表面を削る。

茶筒のふたの部分の
貼り付け作業

大
橋

忠
さ
ん

原
料
の
桜
の
樹
皮
を
削
る「
樺
削
り（
樺
は
だ
げ
）」。

原
材
料
と
な
る
樺
は
「
オ
オ
ヤ
マ
ザ
ク
ラ
」「
カ
ス

ミ
ザ
ク
ラ
」。
表
面
の
デ
コ
ボ
コ
を
こ
そ
げ
落
と
す

樺
細
工
職
人
に
と
っ
て
は
基
本
と
な
る
大
切
な
作

業
。
普
及
品
は
機
械
で
削
る
こ
と
が
多
い
が
、
仕

上
が
り
具
合
は
手
作
業
に
は
か
な
わ
な
い
。

樺
に
巻
き
く
せ
を
付
け
る
た
め
の
木

型
。
茶
筒
な
ど
の
場
合
は
、
厚
さ
１
ミ

リ
ほ
ど
の
サ
ワ
グ
ル
ミ
の
板
（
経
木
）

を
こ
の
木
型
に
合
わ
せ
て
丸
め
、
そ
の

上
に
樺
を
貼
り
付
け
筒
状
に
す
る
。

貼り付け用の膠とコテは常に暖めおく。
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新
宿
副
都
心
の
一
角
、
住
友
新
宿
オ
ー
ク
タ
ワ
ー
１
階
に
あ
る
日
本
料

理
の
お
店
。
都
会
の
真
中
に
あ
り
な
が
ら
上
質
な
癒
し
の
時
間
を
与
え
て

く
れ
る
そ
の
空
間
は
、
ま
さ
に
大
人
の
隠
れ
家
と
い
っ
た
と
こ
ろ
。
個
室

ス
タ
イ
ル
の
テ
ー
ブ
ル
席
を
主
体
と
し
た
造
り
で
、
２
名
席
３
室
、
４
名

席
１
室
、
６
名
席
１
室
、
そ
し
て
、
８
名
席
が
１
室
。
さ
ら
に
カ
ウ
ン
タ

ー
席
が
５
つ
あ
る
。

目
で
も
舌
で
も
堪
能
で
き
る
料
理
は
、
そ
の
季
節
な
ら
で
は
の
旬
の
素

材
を
用
い
た
も
の
。
さ
ら
に
は
、「
写
真
の
牛
タ
ン
和
風
柔
ら
か
煮
」
に
象

徴
さ
れ
る
よ
う
に
、
和
の
テ
イ
ス
ト
を
取
り
入
れ
た
創
作
料
理
と
の
出
逢

い
も
楽
し
み
。
夜
の
部
は
コ
ー
ス
の
み
の
設
定
で
、
こ
れ
か
ら
暮
春
に
か

け
て
は
深
山
の
山
菜
を
あ
つ
ら
え
た
も
の
が
、
初
夏
か
ら
夏
に
か
け
て
は

皆
様
の
お
住
ま
い
の
近
く
と
、
地
元
秋
田
で
太
平
山
を
飲
め
る
お
店
を
ご
紹
介
す
る
コ
ー
ナ
ー
で
す
。

秋
田
市
の
官
庁
街
・
山
王
に
昨
年
12
月
24
日
オ
ー
プ
ン
し
た
お
洒
落
な

和
ダ
イ
ニ
ン
グ
バ
ー
。
ス
タ
イ
リ
ッ
シ
ュ
に
演
出
さ
れ
た
大
人
の
食
空
間

と
し
て
、
幅
広
い
層
の
お
客
様
に
親
し
ま
れ
て
い
る
。

店
名
の
「
庵
穏
楽
」
と
は
「
気
持
ち
穏
や
か
に
し
て
、
心
か
ら
楽
し
ん

で
も
ら
え
る
和
の
空
間
」
と
い
う

意
味
。
現
代
風
に
ア
レ
ン
ジ
し
た

土
壁
に
、
木
の
ぬ
く
も
り
あ
ふ
れ

る
ア
ン
テ
ィ
ー
ク
調
の
テ
ー
ブ
ル

や
調
度
品
。
壁
に
は
京
都
在
住
の

画
家
が
描
い
た
一
枚
の
絵
を
あ
え

て
バ
ラ
バ
ラ
に
し
て
埋
め
込
む
な

ど
、
店
内
は
ど
こ
か
懐
か
し
く
も

モ
ダ
ン
な
和
の
テ
イ
ス
ト
で
い
っ

ぱ
い
。
洗
練
さ
れ
た
癒
し
の
空
間

の
中
、
ジ
ャ
ズ
を
Ｂ
Ｇ
Ｍ
に
本
格

的
な
和
食
と
お
酒
を
堪
能
で
き
る
。

料
理
は
、
秋
田
の
地
魚
や
三
陸
屈
指
の
漁
業
基
地
・
岩
手
県
大
船
渡
港

直
送
の
魚
介
類
、
秋
田
県
小
坂
町
産
の
桃
豚
な
ど
を
素
材
と
し
た
も
の
。

グ
ラ
ン
ド
メ
ニ
ュ
ー
が
45
〜
46
種
、
ほ
か
に
日
替
わ
り
の
オ
ス
ス
メ
メ
ニ

ュ
ー
が
５
〜
６
種
あ
り
、
い
ず
れ
も
１
品
３
８
０
円
か
ら
と
価
格
も
リ
ー

ズ
ナ
ブ
ル
。
基
本
は
和
食
だ
が
、
口
代
わ
り
に
ピ
ッ
ツ
ア
、
パ
ス
タ
な
ど

洋
食
系
の
料
理
が
楽
し
め
る
の
も
心
憎
い
演
出
。
秋
田
市
内
で
太
平
山
の

樽
酒
が
飲
め
る
数
少
な
い
一
軒
で
も
あ
る
。

ユ
ニ
ー
ク
な
の
が
「
本
日
の
お
す
す
め
コ
ー
ス
」。
午
後
５
時
〜
午
後
９

時
ま
で
の
時
間
限
定
な
が
ら
、
旬
の
素
材
を
盛
り
込
ん
だ
和
食
６
品
が
セ

ッ
ト
に
な
っ
て
１
８
０
０
円
と
超
バ
リ
ュ
ー
価
格
。
パ
ー
テ
ィ
ー
プ
ラ
ン

（
２
５
０
０
円
〜
）
も
あ
り
、
プ
ラ
ス
２
０
０
０
円
で
２
時
間
30
分
ま
で
の

飲
み
放
題
プ
ラ
ン
（
要
予
約
・「
本
日
の
オ
ス
ス
メ
コ
ー
ス
」
と
の
組
み
合

わ
せ
も
可
）
が
利
用
で
き
る
の
も
嬉
し
い
。

鱧
の
コ
ー
ス
が
楽
し
め
る
。
ま
た
、
そ
ば

通
に
は
つ
と
に
知
ら
れ
た
四
谷「
瓢
た
ん

（
ひ
ょ
う
た
ん
）」
が
姉
妹
店
と
あ
っ
て
、

コ
ー
ス
に
組
み
込
ま
れ
る
「
三
立
そ
ば
」

も
人
気
。
蕎
麦
粉
は
北
海
道
江
丹
別
産

（
え
た
ん
べ
つ
）。
香
り
高
く
、
の
ど
越
し

爽
や
か
な
細
打
ち
そ
ば
で
、
キ
リ
リ
と
引

き
締
ま
っ
た
つ
ゆ
と
の
相
性
も
絶
妙
だ
。

な
お
、
ゆ
っ
た
り
と
し
た
気
分
で
料
理

を
楽
し
ん
で
い
た
だ
く
た
め
に
、
夜
の
部

の
利
用
は
原
則
と
し
て
予
約
が
必
要
。
17

時
か
ら
と
20
時
30
分
か
ら
の
２
部
入
れ
替

え
制
と
な
っ
て
お
り
、
予
約
は
前
日
の
15

時
ま
で
に
申
し
込
み
が
必
要
と
な
る
。

東
京

西
新
宿

成
子
坂

田
一（
で
ん
い
ち
）

西
新
宿
で
見
つ
け
た
日
本
料
理
の
名
店
。

大
人
の
隠
れ
家
の
よ
う
な
、
居
心
地
の
良
さ
も
魅
力
。

秋
田
市
山
王

和
ダ
イ
ニ
ン
グ
バ
ー

庵
穏
楽
（
あ
ん
の
ん
ら
く
）

ス
タ
イ
リ
ッ
シ
ュ
な
空
間
の
中
で

和
食
を
カ
ジ
ュ
ア
ル
に
楽
し
め
る
お
店
。

太
平
山
が
飲
め
る

お
店

お
す
す
め

おすすめ料理
本日のおすすめコース　1800円
（オーダーは午後５時～午後９時）
お造り三点盛　980円
桃豚の串揚げ　580円
海老真丈の湯葉揚げ　750円

お 酒
太平山佳撰　一合徳利　350円
太平山樽酒　一　合　380円
太平山天巧　グラス　950円

秋田県秋田市山王2-7-14
山王Mzビル2F 
TEL018-862-1066
営業時間／17:00～深夜0:00
定休日／日曜

ヒルトン 
東京 
ヒルトン 
東京 

★ ★ 

新宿 
アイランド 
新宿 
アイランド 

日土地 
西新宿ビル 
日土地 
西新宿ビル 

北通り 北通り 

新宿署 新宿署 

西新宿駅 

丸の内線 
丸の内線 

成子坂 田一 成子坂 田一 
東京医科 
大学病院 
東京医科 
大学病院 

●スパー 

●山王NKビル 

● 
県庁 

 
NHK 
● 

 
ナガハマ 
コーヒー 

● 

 
市役所 
● 

至旧国道 

至
臨
海
十
字
路 

至
秋
田
駅 

★ 庵穏楽 

おすすめ料理
●お昼のお献立（月～金）
柔らかにしん生姜煮　　1300円
煮豚と根野菜　　　　　1500円
ロールキャベツと大根味噌掛け

1500円＊すべてお膳料理です

●夜の部（要予約）
おまかせ料理　9000円～
お 酒
太平山辛口　一合徳利　 800円
太平山天巧　グラス　 1200円

720ml瓶　7000円

東京都新宿区西新宿6-8-1
住友新宿オークタワー１Ｆ
TEL03-5339-3966
営業時間／11:30～14:00／17:30
～23:00（月～金曜）土曜11:30～
祝日15:00～ 定休日／日曜
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原
料
米
は
秋
田
県
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
酒
造
好
適

米
「
秋
田
酒
こ
ま
ち
」。「
産
」「
官
」「
学
」が
一
体

と
な
り
、
15
年
の
歳
月
を
費
や
し
開
発
さ
れ
た

酒
米
で
、
そ
の
素
性
は
「
山
田
錦
」
を
凌
ぐ
と
も

い
わ
れ
て
い
ま
す
。
仕
込
み
は
も
ち
ろ
ん
太
平

山
伝
統
の
生
　
造
り
。
香
り
と
旨
味
の
バ
ラ
ン

ス
も
絶
妙
な
純
米
大
吟
醸
と
、
奥
行
き
の
あ
る

味
わ
い
が
特
長
の
純
米
吟
醸
の
２
タ
イ
プ
が
ご

ざ
い
ま
す
。

「
荒
走
り
」、「
中
取
り
」「
せ
め
」
と
大
き
く

３
つ
の
工
程
に
分
類
さ
れ
る
日
本
酒
の
搾
り
。

そ
の
中
で
も
最
も
雑
味
が
少
な
い
と
さ
れ
る

「
中
取
り
」
の
部
分
だ
け
を
詰
め
た
贅
沢
な
お

酒
。
造
り
は
も
ち
ろ
ん
伝
統
の
生
　
造
り
。
大

好
評
だ
っ
た
昨
年
に
も
増
し
、
今
年
は
、
旨
味

に
厚
み
が
加
わ
り
、
キ
レ
も
冴
え
て
い
ま
す
。

N E W S 春
だ
け
の
限
定
販
売

陽
光
に
輝
く
若
葉
の
よ
う
な

瑞
々
し
い
お
酒
で
す
。

酉元

酉元

小玉醸造株式会社のモノ造り物語

お
酒
は
酵
母
と
い
う
微
生
物
で
造
ら
れ
ま
す
。

こ
の
優
良
な
酵
母
だ
け
を
純
粋
に
、
し
か
も
大

量
に
培
養
し
た
も
の
が
酒
母
で
す
。
純
粋
な
清

酒
酵
母
が
育
つ
た
め
に
細
菌
類
を
淘
汰
す
る
し

く
み
が
必
要
で
す
。
そ
の
た
め
、
先
人
達
は
自

然
界
の
乳
酸
菌
を
利
用
し
雑
菌
退
治
を
す
る
術

を
見
出
し
ま
す
。
以
来
、
古
く
か
ら
用
い
ら
れ

る
こ
の
手
法
を
「
生
　
」
と
呼
び
、
新
し
く
開

発
さ
れ
た
乳
酸
を
人
工
的
に
添
加
す
る
方
法
を

「
速
醸
　
」
と
呼
び
ま
す
。

伝
統
的
な
「
生
　
」
づ
く
り
は
非
常
に
手
間

が
か
か
り
ま
す
。
蒸
米
の
溶
解
を
進
め
る
た
め

に
、
原
料
を
小
分
け
に
し
蒸
米
と
麹
を
摺
る
手

作
業
（
山
卸
・
　
す
り
）
が
欠
か
せ
ま
せ
ん
。

ま
た
、
仕
込
み
温
度
を
常
に
10
度
以
下
の
低
温

に
保
つ
必
要
が
あ
る
な
ど
、
人
力
と
徹
底
し
た

育
成
管
理
が
求
め
ら
れ
ま
す
。
太
平
山
が
独
自

に
開
発
し
た
「
秋
田
流
生
　
」
は
、
一
本
の
タ

ン
ク
に
仕
込
み
、
山
卸
の
作
業
を
独
特
の
道
具

を
用
い
て
行
い
ま
す
。
さ
ら
に
、
仕
込
み
温
度

を
１
４
・
５
度
と
比
較
的
高
く
し
、
蒸
米
の
溶

解
糖
化
と
、
乳
酸
菌
の
増
殖
を
促
進
し
ま
す
。

こ
の
よ
う
に
、
秋
田
流
生
　
仕
込
み
は
菌
学
的

に
正
常
な
清
い
環
境
で
巧
み
に
乳
酸
菌
酵
母
を

増
殖
さ
せ
、
酵
母
の
活
性
を
高
め
て
育
成
さ
せ

る
た
め
、
コ
ク
が
あ
り
、
キ
レ
の
よ
い
酒
を
醸

す
こ
と
が
で
き
る
の
で
す
。
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倶 楽 部

そ
の
名
が
示
す
よ
う
に「
生
　
純
米
」
は
、秋
田
流
生

と
呼
ば
れ
る

当
蔵
が
独
自
に
開
発
し
た
製
法
で
、

造
り
が
行
わ
れ
ま
す
。

で
は
、秋
田
流
生

と
は
何
か
。

ま
た
、そ
の
特
徴
は
何
な
の
か
を
簡
単
に
ご
説
明
し
ま
す
。

「生酉元純米」は人肌程度にお燗をつけるとその持ち味がより一層際立ちます。ぜひお試しください。
次回は、新発売前後のエピソードについてご紹介します。

酉元

酉元酉元

酉元

酉元

酉元

酉元

酉元

酉元
酉元

春
は
新
酒
の
季
節
。
こ
の
冬
仕
込
ん
だ
お
酒

が
次
々
と
搾
り
の
時
期
を
迎
え
て
い
ま
す
。
太

平
山
が
今
年
ご
用
意
し
た
の
は
、
新
商
品
の

「
澄
月
」
と
、
昨
年
大
好
評
を
い
た
だ
い
た
「
津

月
」
の
二
銘
柄
３
タ
イ
プ
。
い
ず
れ
も
、
搾
り

た
て
を
そ
の
ま
ま
瓶
詰
め
し
た
無
濾
過
生
酒
。

か
つ
て
は
蔵
人
だ
け
に
飲
む
こ
と
が
許
さ
れ
た

幻
の
日
本
酒
。「
無
濾
過
生
酒
」
な
ら
で
は
の
フ

レ
ッ
シ
ュ
で
芳
醇
な
風
味
を
ご
家
庭
で
も
お
楽

し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

＊同封の申し込み葉書、ＦＡＸのほかホームページからもお申し込みいただけます。なお、両銘柄とも
この季節だけの限定品ゆえ、お申し込みはお早めにお願いします。品切れの際はご容赦ください。

秋
田
酒
こ
ま
ち
１
０
０
％
の
新
商
品

純
米
大
吟
醸
無
濾
過
生

純
米
吟
醸
無
濾
過
生

山
田
錦
１
０
０
％
使
用
。中
取
り
限
定
酒

純
米
吟
醸
無
濾
過
生

ち
ょ
う
げ
つ

つ
づ
き

純
米
大
吟
醸
無
濾
過
生

精
米
歩
合
／
４
０
％
　
酵
母
／
自
家
培
養
酵
母

純
米
吟
醸
無
濾
過
生

精
米
歩
合
／
５
５
％
　
酵
母
／
自
家
培
養
酵
母

純
米
吟
醸
無
濾
過
生

精
米
歩
合
／
５
５
％
　
酵
母
協
会
９
号

1.8
Ｌ
税
込
３
９
９
０
円
（
本
体
価
格
３
８
０
０
円
）

720
ml
税
込
１
９
９
５
円
（
本
体
価
格
１
９
０
０
円
）

1.8
Ｌ
税
込
２
９
４
０
円
（
本
体
価
格
２
８
０
０
円
）

720
ml
税
込
１
４
７
０
円
（
本
体
価
格
１
４
０
０
円
）

1.8
Ｌ
税
込
３
１
５
０
円
（
本
体
価
格
３
０
０
０
円
）

720
ml
税
込
１
６
８
０
円
（
本
体
価
格
１
６
０
０
円
）



雪
の
下
に
な
る
こ
と
で
光
が
当
た
ら
ず
甘

み
も
増
す
「
ヒ
ロ
ッ
コ
」。
秋
田
で
は
さ
っ

と
湯
が
い
て
か
ら
、
酢
味
噌
あ
え
、
魚
介
類

を
使
っ
た
ヌ
タ
、
さ
ら
に
は
、「
カ
ド（
鰊
）」

と
一
緒
に
作
る
「
カ
ド
貝
焼
き
」
の
具
と
し

て
食
べ
ら
れ
て
い
る
が
、
趣
向
を
変
え
て
天

麩
羅
に
し
て
も
美
味
い
。「
ヒ
ロ
ッ
コ
」
の
ほ

か
に
、
ハ
シ
リ
の
「
コ
ゴ
ミ
」、「
バ
ッ
ケ

（
フ
キ
ノ
ト
ウ
）」
な
ど
が
あ
れ
ば
な
お
結
構
。

揚
げ
た
て
に
さ
っ
と
塩
を
振
っ
て
い
た
だ
く

と
、
ほ
ろ
苦
い
早
春
の
香
り
が
口
い
っ
ぱ
い

に
広
が
る
の
で
す
。

雪
国
秋
田
で
も
３
月
の
声
を
聞
く
と
、
日

を
追
う
ご
と
に
春
の
気
配
を
感
じ
る
よ
う
に

な
る
。
と
は
い
っ
て
も
桜
に
は
ま
だ
ま
だ
早

く
、
田
畑
は
ま
だ
残
雪
で
白
一
色
。
収
穫
の

気
配
な
ど
一
切
感
じ
さ
せ
な
い
の
だ
が
、
そ

の
雪
を
掘
り
起
す
と
先
端
部
分
が
わ
ず
か
に

黄
色
に
色
づ
い
た
「
ヒ
ロ
ッ
コ
」
が
姿
を
現
す
。

「
ヒ
ロ
ッ
コ
」
は
ユ
リ
科
の
ア
サ
ツ
キ
の

一
種
で
葱
の
よ
う
な
風
味
が
特
徴
。
県
内
屈

指
の
産
地
で
あ
る
県
南
・
湯
沢
市
相
川
地
区

で
は
昭
和
40
年
代
か
ら
栽
培
を
行
っ
て
お

り
、
立
春
を
過
ぎ
た
頃
か
ら
収
穫
が
本
格
化
。

こ
の
頃
は
１
ｍ
を
こ
え
る
雪
を
ス
コ
ッ
プ
で

掘
っ
て
の
収
穫
と
な
る
が
、
以
後
、
残
雪
が

消
え
る
４
月
上
旬
ま
で
収
穫
・
出
荷
作
業
が

続
く
と
い
う
。

季
刊【
藏
】
弐
拾
壱
の
巻 12

ー
ル
工
場
を
見
学
し
た
時
に

で
き
た
て
の
ビ
ー
ル
を
試
飲
し

た
時
が
あ
り
ま
し
た
が
何
と
も
美
味

し
か
っ
た
こ
と
を
覚
え
て
い
ま
す
。
ウ

イ
ス
キ
ー
も
同
じ
思
い
を
し
ま
し
た
。

日
本
酒
も
し
か
り
。
熟
成
醪
を
搾
っ
た

ば
か
り
の
お
酒
は
、
ま
た
格
別
な
ん

で
し
ょ
う
ね
。

静
岡
県
／
佐
藤
様

水
前
の

貯
蔵
タ
ン
ク
か
ら
出
し
た
ま
ま

の
生
を
飲
ん
で
み
た
い
で
す
ね
。

愛
知
県
／
近
藤
様

去
る
２
月
21
日（
土
）に
行
わ

れ
た
当
社
の
蔵
開
き
で
は
、

５
０
０
人
を
超
え
る
多
く
の
方
々
に

お
越
し
い
た
だ
き
ま
し
た
。
な
か
で

も
大
人
気
だ
っ
た
の
が
搾
り
た
て
の

原
酒
試
飲
コ
ー
ナ
ー
。
生
・
原
酒
ゆ

え
若
干
の
発
泡
感
と
独
特
の
風
味
を

お
楽
し
み
い
た
だ
き
ま
し
た
。
残
念

な
が
ら
そ
れ
と
全
く
同
じ
も
の
を
商

品
化
し
た
も
の
は
あ
り
ま
せ
ん
が
、

搾
り
た
て
の
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
感
覚
を

お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
無
濾
過
生
酒

の
「
津
月
」「
澄
月
」
を
販
売
中
で
す
。

い
ず
れ
も
こ
の
季
節
だ
け
の
限
定
品
。

是
非
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

雪
の
中
の
登
校
を

私
も
小
学
校
の
頃
に
経
験
し
て

い
ま
す
。
寒
い
朝
は
箱
ゾ
リ
に
乗
っ

て
、
お
手
伝
い
の
人
が
押
し
て
く
れ

た
も
の
で
し
た
。
楽
し
い
学
校
の
行

き
帰
り
が
と
て
も
懐
か
し
く
お
便
り

し
ま
し
た
。

神
奈
川
県
／
郷
様

最
近
は
農
村
部
で
も
箱
ソ
リ

を
見
る
こ
と
は
め
っ
た
に
な

く
り
ま
し
た
。
で
も
、
学
校
帰
り
の

冬
の
道
は
子
供
と
っ
て
は
遊
び
の
天

国
。
タ
ロ
ン
ペ（
つ
ら
ら
）
折
っ
た
り
、

除
雪
で
道
の
両
側
に
寄
せ
た
雪
の
山

で
か
く
れ
ん
ぼ
を
し
た
り
と
。
と
っ

て
も
楽
し
そ
う
で
す
。

本
酒
の
複
雑
な
過
程
を

素
人
に
も
わ
か
り
や
す
く
解
説

す
る
日
本
酒
講
座
、
昆
布
職
人
の
話
、

と
て
も
興
味
深
く
お
も
し
ろ
か
っ
た

で
す
。
太
平
山
の
飲
め
る
お
店
が
銀

座
に
あ
る
と
知
り
行
っ
て
見
た
く
な

り
ま
し
た
。
太
平
山
を
扱
っ
て
い
る

お
店
が
も
っ
と
増
え
れ
ば
い
い
の
に

と
思
う
の
で
し
た
。

神
奈
川
県
／
本
多
様

東
京
・
横
浜
近
辺
に
は
ま
だ

ま
だ
た
く
さ
ん
お
店
が
あ
り

ま
す
。
順
次
ご
紹
介
し
た
い
と
思
い

ま
す
。
な
お
、
次
号
で
は
以
前
か
ら

多
数
リ
ク
エ
ス
ト
を
い
た
だ
い
て
お

り
ま
し
た
中
京
地
区
の
お
店
を
紹
介

す
る
予
定
で
す
。

田
の
主
人
の
実
家
に
帰
る
た
び

美
味
し
い
味
噌
汁
を
飲
ん
で
い

ま
す
。
20
年
前
に
「
美
味
し
い
味
噌

汁
で
す
ね
」
と
言
っ
た
私
の
言
葉
で
、

義
母
が
お
中
元
・
お
歳
暮
に
は
欠
か

さ
ず
送
っ
て
く
れ
ま
す
。
ど
ん
な
具

に
し
て
も
で
し
ゃ
ば
ら
ず
、
引
き
立

て
て
く
れ
る
美
味
し
い
お
味
噌
で
す
。

朝
で
き
た
て
の
お
噌
汁
を
飲
む
た
び

に
義
母
の
愛
情
を
感
じ
ま
す
。

栃
木
県
／
吉
田
様

心
温
ま
る
お
話
あ
り
が
と
う

ご
ざ
い
ま
す
。
こ
の
冬
仕
込

ん
だ
お
味
噌
は
こ
れ
か
ら
じ
っ
く
り

熟
成
さ
れ
、
今
年
暮
れ
か
ら
来
春
に

ビ割

吹日

秋

広場
読者のページ

●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。

info@kodamajozo.co.jp 酒菜
探訪
あきたの味

秋
田
の
春
は
雪
の
下
か
ら
や
っ
て
く
る
。

■
表
紙
の
人

本
社
営
業
部
の
猿
田
保
和
（
さ
る
た
や

す
か
ず
）
さ
ん
。
本
荘
、
秋
田
、
能
代

と
秋
田
県
沿
岸
部
の
卸
問
屋
、
小
売

店
な
ど
40
〜
50
軒
を
担
当
す
る
営
業

部
の
成
長
株
。
雨
の
日
も
、
風
の
日

も
、
雪
の
日
も
何
す
る
も
の
ぞ
営
業

車
と
共
に
駆
け
巡
り
ま
す
。

﹇

ヒ
ロ
ッ
コ
﹈

小ぶりのラッキョウ程度の大きさ。収穫後は泥と根を切ってからの
出荷となるが、雪掘り同様にこの作業も重労働だ。

「ヒロッコ」の酢味噌合え（手前）。
奥は「ヒロッコ」「コゴミ」
「バッケ（フキノトウ）」の天麩羅。

か
け
て
出
荷
さ
れ
ま
す
。
ま
た
、
今

年
夏
に
は
創
業
１
２
５
年
を
記
念
し

て
仕
込
ま
れ
た
限
定
味
噌
の
発
売
も

予
定
し
て
お
り
ま
す
。


