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秋
田
県
の
ほ
ぼ
中
央
に
そ
び
え
る
標
高
１
４

５
４
m
の
森
吉
山
。
グ
リ
ー
ン
シ
ー
ズ
ン
は
、
ブ

ナ
の
原
生
林
、
高
山
植
物
の
美
し
い
山
と
し
て

数
多
く
の
登
山
客
に
親
し
ま
れ
て
い
る
一
方
で
、

巨
大
な
モ
ン
ス
タ
ー
群
を
手
軽
に
見
る
こ
と
が

で
き
る
冬
の
観
光
ス
ポ
ッ
ト
と
し
て
も
人
気
を

集
め
て
い
る
。

樹
氷
が
出
現
す
る
の
は
標
高
１
０
０
０
m
以

上
の
ア
オ
モ
リ
ト
ド
マ
ツ
の
原
生
林
地
帯
。
阿

仁
ス
キ
ー
場
の
最
高
地
点
か
ら
歩
い
て
５
分
ほ

ど
の
と
こ
ろ
。
ス
キ
ー
客
以
外
で
も
ゴ
ン
ド
ラ

リ
フ
ト
を
利
用
し
て
の
見
学
も
Ｏ
Ｋ
。
見
頃
と

な
る
の
は
例
年
２
月
中
旬
か
ら
３
月
上
旬
に
か

け
て
。
あ
の
蔵
王
に
ま
さ
る
と
も
劣
ら
な
い
巨

大
な
モ
ン
ス
タ
ー
群
が
出
没
す
る
。

し
か
も
、
森
吉
山
は
独
立
峰
ゆ
え
展
望
の
良

さ
も
抜
群
。
晴
天
時
に
は
樹
氷
の
向
こ
う
に
、

岩
手
山
、
駒
ケ
岳
、
鳥
海
山
、
さ
ら
に
は
男
鹿

半
島
、
日
本
海
を
も
望
む
こ
と
が
で
き
る
。

秋

田

の

四

季

北
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田
郡
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仁
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に
純
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え
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森
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樹
氷
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「
麹
は
お
米
に
含
ま
れ
る
デ
ン
プ
ン
を
ブ
ド

ウ
糖
に
変
え
る
の
が
主
な
仕
事
＝
糖
化
」
と
い

う
こ
と
は
数
多
く
の
方
々
が
ご
存
知
の
こ
と
と

思
い
ま
す
。
そ
の
際
に
活
躍
す
る
の
が
麹
に
含

ま
れ
る
酵
素
。
酵
素
は
お
米
の
諸
成
分
を
分
解

す
る
役
割
を
担
っ
て
お
り
、
麹
に
は
デ
ン
プ
ン

を
分
解
す
る
デ
ン
プ
ン
分
解
酵
素
、
タ
ン
パ
ク
質

を
分
解
す
る
タ
ン
パ
ク
質
分
解
酵
素
な
ど
さ
ま
ざ

ま
な
種
類
の
酵
素
が
含
ま
れ
て
い
ま
す
。

デ
ン
プ
ン
分
解
酵
素
の
代
表
格
の
ひ
と
つ
が

01

「
麹
」
は
、
蒸
米
に
黄
麹
菌
と
呼
ば
れ
る
菌
を

散
布
し
て
作
り
ま
す
。「
製せ

い

麹さ
く

」
と
呼
ば
れ
る
こ

の
工
程
に
要
す
る
時
間
は
約
52
〜
55
時
間
（
当

社
の
場
合
）。
こ
の
間
、
米
粒
に
く
っ
つ
い
た
黄

麹
菌
は
菌
糸
を
伸
ば
し
な
が
ら
繁
殖
し
、
米
粒

全
体
が
麹
菌
に
覆
わ
れ
た
「
麹
」
が
で
き
あ
が

り
ま
す
。
麹
が
作
り
出
す
酵
素
を
上
手
に
使
う

た
め
に
、
麹
菌
の
菌
子
を
米
粒
の
中
心
部
ま
で

伸
ば
し
て
や
る
こ
と
が
重
要
に
な
り
ま
す
。
そ

れ
は
、
米
が
ゆ
っ
く
り
と
中
心
部
ま
で
糖
化
さ

れ
、
酵
母
が
糖
分
を
十
分
に
利
用
で
き
る
よ
う

に
す
る
た
め
な
の
で
す
。

酵
母
に
比
べ
や
や
地
味
な
存
在
で
す
が
、
糖

化
作
用
の
ほ
か
に
も
、
味
、
香
り
と
い
っ
た
酒

づ
く
り
す
べ
て
に
関
わ
る
麹
。
酵
母
を
服
装
や

人
間
の
顔
と
例
え
る
な
ら
、
麹
は
さ
し
ず
め
人

間
の
骨
や
内
臓
と
で
も
い
え
る
で
し
ょ
う
か
。

美
味
し
い
日
本
酒
づ
く
り
の
例
え
と
し
て

「
一
麹
、
ニ

（
酒
母
）、
三
造
り（
醪
）」
と
言

わ
れ
る
の
も
ま
さ
に
こ
の
た
め
。
麹
の
出
来
不

出
来
が
、
そ
の
ま
ま
お
酒
の
仕
上
り
具
合
に
影

響
す
る
と
い
っ
て
も
過
言
で
は
な
い
の
で
す
。

麹
菌
に
含
ま
れ
る
こ
れ
ら
酵
素
の
中
で
も
、

最
も
重
要
な
働
き
を
す
る
の
が
グ
ル
コ
ア
ミ
ラ

ー
ゼ
で
す
。
こ
の
酵
素
が
作
る
ブ
ド
ウ
糖
は
、

酵
母
に
よ
る
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
の
原
料
と
な
る

ば
か
り
で
は
な
く
、甘
味（
糖
分
）や
香
り
づ
く
り

に
関
し
て
も
、大
き
な
影
響
力
を
及
ぼ
し
ま
す
。

酵
母
は
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
と
と
も
に
日
本
酒

な
ら
で
は
の
香
り
を
作
る
こ
と
を
得
意
と
し
て

い
ま
す
が
、吟
醸
酒
な
ど
、よ
り
香
り
高
い
お
酒

を
造
る
た
め
に
は
、
お
酒
の
仕
込
み（
醪
）の
初

期
段
階
で
強
い
発
酵
力
が
求
め
ら
れ
の
で
す
。

そ
の
た
め
に
も
、
酵
母
が
求
め
る
ブ
ド
ウ
糖
を

よ
り
多
く
作
り
出
す
事
の
で
き
る
グ
ル
コ
ア
ミ

ラ
ー
ゼ
酵
素
と
、
そ
れ
を
生
み
出
す
健
全
な
麹

が
必
要
と
な
る
の
で
す
。

旨
味
・
香
り
に
も

大
き
な
影
響
力
が
あ
る

グ
ル
コ
ア
ミ
ラ
ー
ゼ

日
本
酒
の
基
本
は

「
麹
」づ
く
り
に
あ
る

「
麹
」に
つ
い
て

よ
り
深
く
ご
説
明
し
ま
す

だ
よ
り

チ
ョ
ッ
ト
難
し
い
日
本
酒
講
座
③

グ
ル
コ
ア
ミ
ラ
ー
ゼ
。
蒸
米
の
デ
ン
プ
ン
質
を

ブ
ド
ウ
糖
に
分
解
す
る
仕
事
は
こ
の
酵
素
が
担

っ
て
い
ま
す
。
同
じ
デ
ン
プ
ン
分
解
酵
素
で
も

α
ア
ミ
ラ
ー
ゼ
は
、
デ
ン
プ
ン
質
を
ド
ロ
ド
ロ

の
糊
状
か
ら
サ
ラ
サ
ラ
の
液
状
に
変
化
さ
せ
る

作
用
が
あ
り
ま
す
。

一
方
の
タ
ン
パ
ク
質
分
解
酵
素
の
代
表
格
が

プ
ロ
テ
ア
ー
ゼ
と
ペ
プ
チ
タ
ー
ゼ
。
こ
ち
ら
は

タ
ン
パ
ク
質
を
旨
味
成
分
の
ひ
と
つ
で
あ
る
ア

ミ
ノ
酸
に
変
え
る
の
が
仕
事
で
す
。

酉元

麹の酵素 米の成分 
酵素により 
変化した 
物質 

米の溶解作用 

酵母の 
働き お酒の成分 

αアミラーゼ 
グルコアミラーゼ 

プロテアーゼ 
ペプチターゼ 

リパーゼ 

発酵 

変化 

変化 

変化 

アルコール 
甘味（糖類） 
酸類 

 味成分 
（ペプチド･アミノ酸） 
 高級アルコール 

エステル類 

 デンプン質 ブドウ糖 

タンパク質 

脂肪 脂肪酸 

ペプチド 
アミノ酸 

太
平
山 

■麹と酵母の働き

お
米
の
成
分
を
さ
ま
ざ
ま
な
物
質
に
変
え
る
酵
素
の
力
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う
な
事
実
を
見
落
と
し
が
ち
で
す
。
生
命
あ
る
も
の
す
べ
て

に
敬
意
を
払
う
姿
勢
が
あ
れ
ば
、
食
べ
も
の
を
大
量
生
産
の

工
業
製
品
と
同
じ
よ
う
に
扱
う
は
ず
が
あ
り
ま
せ
ん
。

い
ま
さ
ら
な
が
ら
、
フ
ラ
ン
ス
料
理
の
グ
ラ
ン
シ
ェ
フ
、

ジ
ョ
エ
ル
・
ロ
ビ
ュ
シ
ョ
ン
が
言
っ
た
「
料
理
人
は
、
魚
で

も
肉
で
も
野
菜
で
も
、
た
と
え
葉
っ
ぱ
一
枚
で
も
、
調
理
し

て
食
べ
る
人
の
口
へ
届
け
る
ま
で
、
尊
敬
の
念
を
持
ち
続
け

な
く
て
は
い
け
な
い
」
と
い
う
言
葉
の
重
み
を
考
え
ま
す
。

Ｂ
Ｓ
Ｅ
、
い
わ
ゆ
る
狂
牛
病
の
問
題
で
、
も
う
ひ
と
つ
忘

れ
て
な
ら
な
い
の
は
、
一
円
で
も
安
い
牛
乳
を
求
め
続
け
た

消
費
者
の
責
任
で
す
。
質
な
ど
問
わ
ず
に
、
た
だ
ひ
た
す
ら

安
い
も
の
を
生
産
者
に
要
求
す
る
。
こ
こ
に
も
尊
敬
の
念
の

欠
如
が
あ
り
ま
す
。
に
も
か
か
わ
ら
ず
、
わ
た
し
た
ち
消
費

者
は
狂
牛
病
を
生
み
出
し
た
原
因
が
自
分
た
ち
に
あ
っ
た
と

い
う
こ
と
を
、
考
え
て
も
み
ま
せ
ん
。
ジ
ャ
ー
ナ
リ
ス
ト
に

も
、
こ
の
自
覚
が
欠
如
し
て
い
る
ん
で
す
ね
。

“敬
意
を
払
う
”と
い
う
姿
勢
は
、
何
も
料
理
の
世
界
に
限

っ
た
こ
と
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

●プロフィール
料理評論家。1948年生まれ。早稲田大学卒
業後、演芸評論を経て、「東京味のグランプリ」
（講談社）を出版後、料理が活動の中心となる。
主な著書に「味な宿に泊まりたい」（新潮社）、
「東京1000円 味のグランプリ」（講談社）、
「音楽で逢いましょう」（音楽之友社）など。
「エル･ブリ 想像もつかない味」（光文社新書）、
「東京･味のグランプリ 勝ち抜いた59軒」（講
談社）近刊。
最新情報は http://www.so-net.ne.jp/telesco/

狂
牛
病
の
余
波
と
い
う
か
、
ま
さ
に
と
ば
っ
ち
り
を
受
け

て
、
処
分
と
い
う
名
の
も
と
に
殺
さ
れ
て
い
っ
た
牛
た
ち
を

思
い
や
る
カ
ツ
代
さ
ん
の
心
情
と
い
う
の
は
、
生
命
の
あ
る

も
の
の
尊
厳
に
対
し
、
敬
意
を
払
う
と
い
う
こ
と
に
他
な
ら

な
い
の
だ
と
思
い
ま
す
。

正
義
を
ふ
り
か
ざ
す
ジ
ャ
ー
ナ
リ
ス
ト
も
、
悪
の
根
源
を

突
き
と
め
る
こ
と
に
必
死
で
、
カ
ツ
代
さ
ん
が
指
摘
す
る
よ

食
べ
も
の
に
敬
意
を
払
う
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フ
ラ
ン
ス
人
が
食
卓
を
囲
む
楽
し
さ
の
こ
と
を
コ
ン
ヴ
ィ

ヴ
ィ
ア
リ
テ
と
い
っ
て
、
飲
ん
で
食
べ
て
お
し
ゃ
べ
り
し
て

こ
そ
食
卓
は
楽
し
い
と
、
食
卓
を
囲
む
人
ど
お
し
の
コ
ミ
ュ

ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
を
大
切
に
し
ま
す
が
、
同
じ
こ
と
を
イ
タ
リ

ア
で
は
コ
ン
ヴ
ェ
ヴ
ェ
ー
レ
と
い
う
そ
う
で
す
。
ち
な
み
に

ギ
リ
シ
ャ
語
で
は
コ
ン
ヴ
ィ
ヴ
ィ
オ
。
プ
ラ
ト
ン
の
「
饗
宴
」

の
原
題
は
、
こ
の
コ
ン
ヴ
ィ
ヴ
ィ
オ
で
す
。

そ
の
イ
タ
リ
ア
の
コ
ン
ヴ
ェ
ヴ
ェ
ー
レ
で
す
が
、
他
者
と

共
に
生
き
る
と
い
う
意
味
だ
そ
う
で
す
。
そ
の
他
者
と
は
、

食
卓
を
共
に
す
る
者
で
も
よ
い
し
、
自
然
で
あ
っ
て
も
よ
い

し
、
神
様
で
も
よ
い
と
い
う
こ
と
で
す
。

こ
の
他
者
と
共
に
生
き
る
、
と
い
う
こ
と
こ
そ
、
敬
意
を

払
う
姿
勢
と
そ
っ
く
り
重
な
る
よ
う
に
思
え
て
な
り
ま
せ

ん
。
二
十
一
世
紀
に
生
き
る
わ
た
し
た
ち
に
、
い
ま
い
ち
ば

ん
必
要
な
こ
と
と
思
わ
れ
ま
せ
ん
か
、
カ
ツ
代
さ
ん
。

も
う
ひ
と
つ
、
大
相
撲
秋
場
所
で
千
秋
楽
の
横
綱
決
戦
を

控
え
た
前
日
、
二
子
山
親
方
は
「
こ
こ
ま
で
闘
っ
て
き
た
貴

乃
花
に
敬
意
を
払
う
」
と
言
い
ま
し
た
。
野
球
も
サ
ッ
カ
ー

も
相
撲
も
、
す
べ
て
他
者
と
勝
ち
負
け
を
決
め
る
ス
ポ
ー
ツ

だ
か
ら
、
ご
く
自
然
に
“敬
意
を
払
う
”と
い
う
言
葉
が
出

て
く
る
ん
だ
と
思
い
ま
す
。

ス
ポ
ー
ツ
以
外
で
印
象
的
だ
っ
た
の
は
、下
関
で
開
か
れ
た

「
国
際
捕
鯨
会
議
」
に
関
す
る
「
ニ
ュ
ー
ス
ス
テ
ー
シ
ョ
ン
」
で

の
イ
ヌ
イ
ッ
ト（
エ
ス
キ
モ
ー
）の
方
の
イ
ン
タ
ビ
ュ
ー
で
す
。

「
日
本
人
は
我
々
と
同
じ
く
昔
か
ら
鯨
を
大
切
な
た
ん
ぱ

く
源
と
し
て
食
材
と
し
て
き
ま
し
た
。
そ
の
鯨
の
食
文
化
を

持
つ
日
本
人
に
対
し
、
わ
た
し
は
敬
意
を
払
い
ま
す
」
と
答

え
て
い
た
の
で
す
。

ス
ポ
ー
ツ
で
も
な
ん
で
も
、
こ
う
い
う
人
々
の
発
言
を
聞

く
と
勇
気
が
湧
い
て
き
ま
す
よ
ね
。

今
年
一
年
を
振
り
返
っ
て
も
、
新
聞
や
テ
レ
ビ
で
“敬
意

を
払
う
”と
い
う
言
葉
を
し
ば
し
ば
目
に
し
耳
に
し
ま
し
た
。

例
え
ば
、
ス
ポ
ー
ツ
。
野
球
の
メ
ジ
ャ
ー
リ
ー
グ
で
、
イ

チ
ロ
ー
が
昨
年
ま
っ
た
く
歯
が
た
た
な
か
っ
た
ボ
ス
ト
ン
・

レ
ッ
ド
ソ
ッ
ク
ス
の
ペ
ド
ロ
・
マ
ル
チ
ネ
ス
投
手
か
ら
、
一

試
合
二
安
打
し
、
そ
の
う
ち
一
本
は
レ
フ
ト
前
へ
ク
リ
ー
ン

ヒ
ッ
ト
を
飛
ば
し
ま
し
た
。
そ
の
と
き
の
ペ
ド
ロ
の
コ
メ
ン

ト
が
「
僕
は
イ
チ
ロ
ー
に
敬
意
を
払
う
よ
」
で
し
た
。

そ
の
イ
チ
ロ
ー
は
オ
ー
ル
ス
タ
ー
ゲ
ー
ム
に
出
場
し
た
と

き
「
選
手
は
互
い
に
尊
敬
し
合
っ
て
い
ま
す
」
と
コ
メ
ン
ト

し
ま
し
た
。

ま
た
、
サ
ッ
カ
ー
の
Ｗ
杯
で
、
ト
ゥ
ル
シ
エ
監
督
が
日
本

代
表
メ
ン
バ
ー
を
選
出
し
た
と
き
「
選
ば
れ
た
選
手
は
選
ば

れ
な
か
っ
た
選
手
に
対
し
て
敬
意
を
払
っ
て
欲
し
い
」
と
呼

び
か
け
ま
し
た
ね
。

他
者
と
と
も
に
生
き
る
と
い
う
こ
と

食 べ も の に 敬 意 を 払 う



わ
っ
ぱ
」
用
に
木
取
り
を
し
た
後
３
〜
５
年

間
乾
燥
。
実
際
に
「
曲
げ
わ
っ
ぱ
」
を
作
る

に
あ
た
っ
て
は
、
ま
ず
小
口
に
切
っ
た
も
の

を
３
〜
４
ミ
リ
の
厚
さ
に
そ
い
だ
の
ち
、
お

湯
で
煮
て
柔
ら
か
く
し
た
後
に
「
ゴ
ロ
リ
」

と
呼
ば
れ
る
器
具
で
丸
め
、
仮
お
さ
え
。
完

全
に
形
が
決
ま
っ
た
ら
最
後
に
目
止
め
を
す

れ
ば
完
成
。
文
章
に
す
れ
ば
わ
ず
か
数
行
程

度
だ
が
、
木
取
り
か
ら
作
品
完
成
ま
で
有
に

４
〜
５
年
は
必
要
と
す
る
の
で
あ
る
。

お
盆
、
お
ひ
つ
に
代
表
さ
れ
る
生
活
関
連

用
品
が
多
い
「
曲
げ
わ
っ
ぱ
」
だ
が
、
作
業

工
程
の
違
い
で
そ
の
種
類
は
大
き
く
二
つ
に

分
れ
る
。
ひ
と
つ
は
底
板
な
ど
に
朱
塗
り
な

ど
を
施
し
た
り
、
表
面
全
体
を
透
明
塗
料
で

塗
っ
た
「
塗
装
も
の
」。
そ
れ
に
対
し
塗
り
な

ど
を
一
切
施
さ
な
い
の
が
「
白
木
も
の
」。
日

ご
ろ
の
メ
ン
テ
ナ
ン
ス
が
楽
な
こ
と
か
ら

「
塗
装
も
の
」
が
圧
倒
的
に
多
い
の
だ
が
、

鎌
田
さ
ん
親
子
が
こ
だ
わ
っ
て
い
る
の
が

「
白
木
も
の
」。
し
か
も
、
茶
道
具
類
、
弁
当

箱
な
ど
水
を
使
う
も
の
が
多
い
。「
木
の
弁

当
箱
の
良
さ
は
木
が
水
分
を
吸
っ
て
く
れ
る

か
ら
そ
の
良
さ
が
あ
る
わ
け
で
す
よ
ね
。
呼

吸
を
す
る
と
い
う
の
か
な
。
た
と
え
わ
ず
か

と
い
え
ど
も
塗
装
を
施
す
と
、
木
は
呼
吸
が

で
き
な
く
な
り
ま
す
よ
ね
。
白
木
ゆ
え
管
理

は
大
変
で
す
が
、
あ
え
て
買
っ
て
く
だ
さ
る

お
客
様
も
い
る
ん
で
す
よ
」
と
息
子
の
成
彦

「
能
代
・
春
慶
、
檜
山
・
納
豆
、
大
館
・
曲

げ
わ
っ
ぱ
」
と
秋
田
音
頭
に
も
唄
わ
れ
る
大

館
の
「
曲
げ
わ
っ
ぱ
」。
お
国
柄
、
県
産
の

杉
を
生
か
し
た
特
産
品
が
多
い
秋
田
県
に
あ

っ
て
、
今
も
昔
も
「
曲
げ
わ
っ
ぱ
」
の
材
料

は
天
然
秋
田
杉
を
使
っ
て
い
る
。
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よ
も
や
ま
見
聞
録

さ
ん
。
最
近
は
接
着
剤
に
環
境
ホ
ル
モ
ン
が

一
切
含
ま
れ
な
い
も
の
を
使
う
な
ど
、
食
に

感
す
る
周
り
の
意
識
の
変
化
に
も
考
慮
し
な

く
て
は
と
の
こ
と
。
父
と
共
に
働
き
は
じ
め

て
約
７
年
。

「
と
も
か
く
（
仕
事
）
数
を
こ
な
す
こ
と
ダ

ス
な
」
と
い
う
親
爺
さ
ん
の
言
葉
を
う
け
、

鍛
錬
の
日
々
が
続
く
の
で
あ
る
。
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鎌田正三郎さん 昭和9年4月18日 生まれ
鎌田成彦さん　 昭和39年3月8日 生まれ
正三郎さんは昭和35年頃、建具店から曲げわっぱ職人に転身。独学で曲げわっぱ
づくりの技術を修得。その後、伝統工芸師の資格を取得。平成7年、成彦さんが
就職先の関西方面から帰郷。父子二人で曲げわっぱづくりに励んでいる。
秋田県大館市川口字隼人岱116-6  TEL0186-49-5378

接着の後
数日間乾燥させる

専用の止め具で固定。
長いものだと一ヶ月ぐらい
置き型をきめる

「『
な
し
て
天
然
杉
使
う
ん
で
す
か
』
つ
て

が
…
。
造
杉
（
造
林
し
た
杉
）
は
、
目
が
粗

く
て
折
れ
で
し
ま
い
や
す
い
ん
だ
す
な
。
そ

れ
に
対
し
、
厳
し
い
環
境
の
中
で
育
っ
て
き

た
天
然
物
は
年
輪
の
間
が
詰
ま
っ
て
い
る
ス

ベ
。
だ
か
ら
し
な
や
か
だ
し
、
見
た
目
に
も

き
れ
い
な
ん
だ
ダ
ス
よ
。
逆
に
言
え
ば
天
然

の
秋
田
杉
じ
ゃ
な
い
と
曲
が
っ
て
く
れ
ね
ん

だ
す
よ
。
昔
ダ
バ
、
鉈
入
れ
る
だ
け
で
「
ス

〜
ッ
」
と
切
れ
る
よ
う
だ
良
い
木
い
っ
ぺ
あ

っ
た
す
も
の
な
ぁ
あ
」
と
鎌
田
正
三
郎
さ
ん
。

鎌
田
さ
ん
の
と
こ
ろ
で
使
う
天
然
秋
田
杉

は
、
大
館
か
ら
南
へ
約
50
km
。
当
社
名
称
の

ゆ
か
り
の
地
と
も
な
っ
た
太
平
山
の
東
側
の

一
帯
で
伐
採
さ
れ
た
も
の
。
こ
れ
を
丸
太
で

購
入
。
製
材
所
で
加
工
し
作
業
場
で
「
曲
げ

天
然
秋
田
杉
だ
か
ら
で
き
た
特
産
品

呼
吸
が
で
き
る
白
木
も
の
だ
か
ら

秋
田
の
自
然
と
職
人
の
技
が
は
ぐ
く
ん
だ
伝
統
工
芸
品

大
館
曲
げ
わ
っ
ぱ
職
人
の
お
話

鎌田正三郎さん（写真右）
鎌田成彦さん（写真左）

無塗装のお弁当箱
小･中･3段がさね

樺止めを施すために穴をあけていく 木取りなどはこの作業場で行う
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Ｊ
Ｒ
水
道
橋
駅
か
ら
徒
歩
３
分
。
後
楽
園
遊
園
地
・
東
京
ド
ー
ム
の
目

の
前
と
い
う
絶
好
の
ロ
ケ
ー
シ
ョ
ン
。
値
段
も
手
頃
で
と
っ
て
も
ア
ッ
ト

ホ
ー
ム
な
雰
囲
気
。
会
社
帰
り
や
ナ
イ
タ
ー
帰
り
の
サ
ラ
リ
ー
マ
ン
で
あ

ふ
れ
る
人
気
の
お
店
だ
。
料
理
は
珍
味
、
焼
き
物
、
揚
げ
物
な
ど
常
時
80

種
以
上
。
ほ
か
に
、
旬
の
オ
ス
ス
メ
メ
ニ
ュ
ー
と
し
て
30
種
が
黒
板
に
紹

介
さ
れ
る
ほ
か
、
日
替
り
の
特
撰
料
理
も
用
意
。
い
ず
れ
も
一
品
２
５
０

円
〜
。
平
均
で
４
〜
５
０
０
円
前
後
。
飲
ん
で
食
べ
て
一
人
２
５
０
０
円

も
あ
れ
ば
ほ
ろ
酔
い
気
分
で
楽
し
め
る
。「
と
り
あ
え
ず
・
・
・
」
と
、

い
う
方
に
は
、
生
ビ
ー
ル
１
杯
と
刺
身
、
小
鉢
２
品
が
セ
ッ
ト
に
な
っ
て

１
０
０
０
円
の
セ
ッ
ト
メ
ニ
ュ
ー
が
お
す
す
め
。
生
ビ
ー
ル
の
お
代
わ
り

は
次
の
一
杯
ま
で
＋
３
５
０
円
。
都
合
１
３
５
０
円
で
生
ビ
ー
ル
２
杯
と

皆
様
の
お
住
ま
い
の
近
く
と
、
地
元
秋
田
で
太
平
山
を
飲
め
る
お
店
を
ご
紹
介
す
る
コ
ー
ナ
ー
で
す
。

太
平
山
が
飲
め
る

お
店

北
東
北
を
代
表
す
る
繁
華
街
と
し
て
知
ら
れ
る
川
反
の
ど
真
中
。
店
内

面
積
１
０
０
坪
、
１
３
０
席
と
川
反
界
隈
で
は
か
な
り
大
き
な
お
店
だ
が
、

そ
の
た
た
ず
ま
い
は
首
都
圏
で
人
気
の
和
風
ダ
イ
ニ
ン
グ
バ
ー
と
い
っ
た

造
り
。
和
と
洋
、
そ
れ
ぞ
れ
の
良
さ
を
ア
レ
ン
ジ
し
た
癒
し
の
空
間
と
で

も
言
え
よ
う
か
。
本
格
的
バ
ー
カ
ウ
ン
タ
ー
、
掘
り
ご
た
つ
式
の
小
上
り
、

個
室
、
40
名
収
容
の
大
広
間
と
、
お
客
様
の
要
望
に
応
じ
た
ス
ペ
ー
ス
を

選
択
で
き
る
の
も
魅
力
。
そ
れ
ぞ
れ
の
プ
ラ
イ
バ
シ
ー
も
配
慮
さ
れ
、
旅

行
中
の
小
グ
ル
ー
プ
、
出
張
中
の
会
社
員
な
ど
県
外
客
の
姿
も
多
い
。

料
理
も
多
彩
。
季
節
の
素
材
を
ひ
と
工
夫
。
ジ
ャ
ン
ル
に
こ
だ
わ
ら
ず

自
由
に
ア
レ
ン
ジ
し
た
創
作
料
理
の
ほ
か
、
海
鮮
、
炭
火
焼
、
秋
田
の
ふ

る
里
料
理
に
い
た
る
ま
で
、
さ
ま
ざ
ま
な
味
と
出
会
う
こ
と
が
で
き
る
。

な
か
で
も
オ
ス
ス
メ
は
、
こ
れ
か
ら
冬
に
か
け
て
旬
と
な
る
秋
田
産
の

「
は
た
は
た
塩
焼
き
」、
大
館
の
契
約
農
家
で
栽
培
さ
れ
た
「
比
内
地
鶏
串

焼
き
・
正
肉
（
ね
ぎ
ま
）」、
一
鍋
で
二
人
分
は
あ
る
「
は
た
は
た
塩
汁
鍋
」、

「
比
内
地
鶏
き
り
た
ん
ぽ
鍋
」
な
ど
。
ほ
か
に
「
桶
寄
せ
豆
腐
」
も
お
す

お
す
す
め

す
め
。
こ
ち
ら
は
、
各
自
の
テ

ー
ブ
ル
に
用
意
さ
れ
た
器
に
、
合

川
町
産
の
無
添
加
豆
乳
を
注
ぎ
、

自
ら
の
手
で
作
っ
た
出
来
立
て

の
寄
席
豆
腐
を
食
べ
ら
れ
る
と

い
う
趣
向
。
ほ
の
か
に
暖
か
さ
の

残
る
豆
腐
の

な
ん
と
美
味

し
い
こ
と
。

口
の
中
に
広

が
る
新
鮮
な

豆
の
香
り
も

感
動
的
だ
。

東口 

水
道
橋
駅
 

水道橋駅 
総武線中央線 総武線中央線 

★ 丸八 
ホテルサトー 
● 

●工芸高 

● 
東京ドーム 

後
楽
園
遊
園
地
 

東京ドームホテル 
● 

東京ドームホテル 
● 

都
営
三
田
線
 

都
営
三
田
線
 

川反通り 

赤レンガ館 
　　● 

北都銀行 
● 
北都銀行 
● 

● 
NTTドコモ 

● 
コンビニ 
● 

コンビニ 

竿
燈
大
通
り
 

竿
燈
大
通
り
 ★ わさび家 

四
丁
目
橋

四
丁
目
橋

旭川 
三
丁
目
橋

三
丁
目
橋

おすすめ料理
マグロのカマ焼

時価（3,000円前後）
各種鍋　2,000円～

お 酒
太平山辛口（2合）900円
生酉元純米（300ml）850円

東京都文京区本郷1-4-7
TEL03-3811-0142
営業時間／17:00～23:30

（23:00ラストオーダー）
定休日／日・祝日

おすすめ料理
はたはた塩焼き 850円
比内地鶏のたたき
ワサビソース添え 650円
比内地鶏串焼き・正肉 300円
桶寄せ豆腐 580円
はたはた塩汁魚鍋 1,700円
比内地鶏きりたんぽ鍋 1,700円

お 酒
太平山辛口（小／大）350円／650円
生酉元純米（300ml）850円
純米大吟醸天巧　グラス　850円

ボトル720ml 4,500円

秋田県秋田市大町4-2-16
TEL018-862-0300
営業時間／17:00～23:30
定休日／無休

料
理
が
楽
し
め
る
と
い

う
わ
け
だ
。

こ
れ
か
ら
冬
に
か
け

て
は
、
か
も
鍋
、
か
き
鍋
、

石
狩
鍋
、
鳥
鍋
な
ど
鍋

物
の
メ
ニ
ュ
ー
も
充
実
。

熱
燗
（
太
平
山
辛
口
）

と
相
性
も
バ
ッ
チ
リ
だ
。
ち
な
み
に
、
写

真
の
「
マ
グ
ロ
の
カ
マ
焼
」
も
（
３
〜
４

人
前
・
要
予
約
・
３
０
０
０
円
前
後
）
人

気
料
理
の
ひ
と
つ
。
見
た
目
も
豪
華
で
味

も
抜
群
。
宴
会
や
コ
ン
パ
の
目
玉
料
理
と

し
て
も
オ
ス
ス
メ
。

東
京
水
道
橋
駅
前

丸
八
水
道
橋
店

気
取
り
の
な
い
癒
し
の
空
間

会
社
帰
り
に
も
気
軽
に
立
ち
寄
れ
る
居
酒
屋
。

秋
田
市
川
反

創
作
居
酒
屋

わ
さ
び
家

優
雅
に
食
を
満
喫
で
き
る
多
彩
な
空
間
ス
ペ
ー
ス
。

秋
田
の
ふ
る
里
料
理
も
楽
し
め
る

観
光
客
に
も
オ
ス
ス
メ
の
創
作
居
酒
屋
。
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有限会社 秋田味商
秋田市将軍野向山5-10
TEL018-847-1001 FAX018-847-1003

あきたの逸品
こだわりの味を
全国にお届けします

秋
田
味
商

秋
田
市

比
内
地
鶏
の
美
味
し
さ
が
際
立
つ
秋
田
の
冬
の
伝
統
食

本
場
な
ら
で
は
の
贅
沢
な
味
を
全
国
で
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

比
内
地
鶏

だ
ま
こ
鍋
パ
ッ
ク

ご
飯
を
ピ
ン
ポ
ン
玉
状
に
丸
め
た
「
だ
ま
こ

餅
」
を
鍋
に
入
れ
い
た
だ
く
「
だ
ま
こ
鍋
」。
具

は
「
き
り
た
ん
ぽ
鍋
」
と
ほ
ぼ
同
じ
で
す
が
、
モ

チ
モ
チ
し
た
食
感
が
特
徴
。
味
が
染
み
こ
ん
だ

「
だ
ま
こ
餅
」
は
「
き
り
た
ん
ぽ
」
よ
り
美
味
し
い

と
い
う
意
見
も
多
く
聞
か
れ
ま
す
。

さ
て
、
今
回
紹
介
す
る
「
秋
田
味
商
」
の
「
比

内
地
鶏
・
だ
ま
こ
鍋
セ
ッ
ト
」
は
、
３
〜
４
人

分
の
食
材
を
す
べ
て
そ
ろ
え
て
発
送
。
お
手
元

に
届
い
た
そ
の
場
で
「
だ
ま
こ
鍋
」
が
楽
し
め

ま
す
。
セ
ッ
ト
内
容
は
、
表
面
を
軽
く
炙
っ
た

「
や
き
だ
ま
こ
」
15
個
（
あ
き
た
こ
ま
ち
＆
め
ん

こ
い
な
の
ブ
レ
ン
ド
米
）の
ほ
か
に
、
セ
リ
、
ネ

ギ
、
マ
イ
タ
ケ
、
糸
コ
ン
ニ
ャ
ク
、
さ
さ
が
き

ゴ
ボ
ウ
、
比
内
地
鶏
肉
３
０
０
ｇ
、
ス
ト
レ
ー

ト
タ
イ
プ
の
比
内
地
鶏
ス
ー
プ
の
８
種
10
品
。

特
に
「
比
内
地
鶏
」
に
は
こ
だ
わ
っ
て
お
り
、

比
内
地
鶏
飼
育
の
草
分
け
で
あ
る
「
秋
田
高
原

フ
ー
ド
」
が
放
し
飼
い
で
育
て
た
メ
ス
肉
の
み

を
使
用
。
一
般
に
「
鶏
肉
は
飼
育
日
数
と
比
例

し
て
美
味
さ
が
増
す
」
と
い
わ
れ
ま
す
が
、「
比

内
地
鶏
だ
ま
こ
鍋
パ
ッ
ク
」
に
入
っ
て
い
る
比

内
地
鶏
は
飼
育
日
数
１
７
０
日
の
成
鶏
。
日
本

三
大
地
鶏
の
薩
摩
軍
鶏
、
名
古
屋
コ
ー
チ
ン
の

そ
れ
よ
り
も
日
数
と
手
間
を
か
け
て
育
て
ら
れ

た
お
肉
で
す
。
ス
ー
プ
も
そ
の
比
内
地
鶏
の
ガ

ラ
を
自
社
工
場
で
加
工
し
た
も
の
。
い
ず
れ
も
、

地
元
秋
田
の
中
で
も
選
り
す
ぐ
り
の
食
材
ば
か

り
。
懐
か
し
く
も
洗
練
さ
れ
た
故
郷
の
味
を
、

全
国
で
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

ご注文は同封の「有限会社 秋田味商」行き専用ハガキでお申し込みください。 10

倶 楽 部

本
誌
「
蔵
」
秋
号
で
ご
紹
介
致
し
ま
し
た
よ

う
に
、
清
酒
太
平
山
は
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
の
イ
ベ

ン
ト
、
サ
ロ
ー
ネ
・
デ
ル
・
グ
ス
ト
に
出
展
し

ま
し
た
。
イ
ベ
ン
ト
は
10
月
24
日
か
ら
28
日
ま

で
５
日
間
イ
タ
リ
ア
の
ト
リ
ノ
市
内
リ
ン
ゴ
ッ

ト
で
開
か
れ
ま
し
た
。
１
万
平
方
メ
ー
ト
ル
の

会
場
に
５
０
０
を
超
え
る
食
品
生
産
者
の
ブ
ー

ス
が
並
び
、
来
場
者
は
15
万
人
を
数
え
ま
し
た
。

ス
ロ
ー
フ
ー
ド
を
テ
ー
マ
と
し
て
い
ま
す

が
、
改
め
て
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
の
コ
ン
セ
プ
ト
を

紹
介
し
ま
す
。
①
優
れ
た
品
質
の
食
材
を
作
る

小
生
産
者
を
守
る
。
②
消
え
つ
つ
あ
る
郷
土
料

理
や
食
品
、
ワ
イ
ン
を
守
る
。
③
子
供
を
含
め

た
消
費
者
た
ち
に
味
の
教
育
を
す
る
。
こ
の
３

つ
が
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
協
会
の
活
動
方
針
と
な
っ

て
い
ま
す
。

太
平
山
は
日
本
酒
の
伝
統
的
な
醸
造
法
で
あ

る
、
生

造
り
と
熟
成
酒
を
テ
ー
マ
に
掲
げ
て

酉元

出
展
し
ま
し
た
。「
天
巧
」、「
生

（
き
も
と
）

純
米
」は
生

造
り
、「

（
げ
ん
）」を
熟
成
酒

の
代
表
と
し
て
各
国
か
ら
の
来
場
者
に
試
飲
し

て
頂
き
、
大
変
な
好
評
を
得
ま
し
た
。
隣
の
ブ

ー
ス
で
は
東
京
築
地
の
寿
司
岩
の
職
人
が
寿
司

を
握
っ
て
い
ま
し
た
。
イ
タ
リ
ア
の
日
本
食
ブ

ー
ム
の
為
か
、
寿
司
と
日
本
酒
の
ブ
ー
ス
は
大

変
に
賑
わ
い
ま
し
た
。

太
平
山
の
ブ
ー
ス
で
は
ヤ
マ
キ
ウ
秋
田
味
噌

を
イ
タ
リ
ア
の
野
菜
と
合
わ
せ
て
つ
ま
み
と
し

て
提
供
し
た
と
こ
ろ
、
珍
し
さ
も
手
伝
っ
て
人

気
を
博
し
ま
し
た
。
イ
ベ
ン
ト
初
日
に
は
、
太

火玄

酉元

酉元

ネギ、セリ、マイタケは、鮮度を保つため、
手を加えずにそのままの状態で発送。セリは
根の付け根の部分を少し残して鍋に入れるの
が秋田流です。
●1セット4500円
※消費税･送料は別途

冬の一家団欒には鍋が一番。
比内地鶏の美味しさを堪能で
きるセット。お歳暮としても
喜ばれている商品です。

平
山
の
紹
介
時
間
が
用
意
さ
れ
、
太
平
山
の
伝

統
的
な
酒
造
り
の
話
を
し
、
約
30
分
間
お
客
様

た
ち
は
熱
心
に
聞
き
入
っ
て
頂
き
、
意
義
深
い

も
の
と
な
り
ま
し
た
。

ス
ロ
ー
フ
ー
ド
は
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
チ
ェ
ー
ン

の
よ
う
な
フ
ァ
ー
ス
ト
フ
ー
ド
へ
の
ア
ン
チ
テ

ー
ゼ
と
し
て
生
ま
れ
た
運
動
で
す
。
伝
統
的
な

食
を
守
ろ
う
と
考
え
る
人
達
が
こ
ん
な
に
沢
山

い
る
こ
と
を
見
て
、
当
社
の
酒
、
味
噌
、
醤
油

造
り
も
こ
れ
か
ら
し
っ
か
り
と
技
術
を
次
の
世

代
に
伝
え
て
い
か
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
と
感
じ

た
貴
重
な
５
日
間
で
し
た
。

２
０
０
２
年
10
月
24
〜
28
日
開
催

世
界
的
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
の
見
本
市

「
第
４
回
サ
ロ
ー
ネ
・
デ
ル
・
グ
ス
ト
」に

太
平
山
も
初
参
加
。



頃
ま
で
は
天
然
ホ
タ
テ
の
大
き
な
貝
殻
を
器

替
り
に
す
る
こ
と
も
多
く
、
そ
れ
を
「
き
ゃ

ふ
ろ
」
と
呼
ば
れ
る
１
人
用
コ
ン
ロ
の
上
に

載
せ
、
ク
ツ
ク
ツ
と
煮
詰
め
て
い
た
だ
い
た

も
の
で
あ
っ
た
。
家
庭
に
よ
り
具
は
微
妙
に

違
う
が
、
基
本
は
、ハ
タ
ハ
タ
、ネ
ギ
、キ
ノ
コ
、

焼
豆
腐
、
セ
リ
な
ど
。
味
付
け
は
も
ち
ろ
ん

「
し
ょ
っ
つ
る
」。

漢
字
で
は
「
塩
魚
汁
」
と
も
書
く
よ
う
に
、

ハ
タ
ハ
タ
や
イ
ワ
シ
な
ど
大
量
に
獲
れ
る
魚

を
桶
に
入
れ
、
塩
で
漬
け
る
こ
と
２
〜
３
年
。

魚
の
旨
味
エ
キ
ス
が
凝
縮
さ
れ
た
い
わ
ゆ
る

「
魚
醤
」
と
呼
ば
れ
る
調
味
料
だ
。
独
特
の
風

味
が
あ
る
が
味
は
抜
群
。
秋
田
県
人
に
と
っ

て
は
、
懐
か
し
く
も
忘
れ
ら
れ
な
い
冬
の
味

な
の
で
あ
る
。

ど
ん
な
に
時
代
が
変
わ
っ
て
も
、
ハ
タ
ハ

タ
は
秋
田
県
人
に
と
っ
て
欠
か
す
こ
と
の
で

き
な
い「
食
材
」の
ひ
と
つ
。
そ
の
ま
ま
焼
い

た
り
、
醤
油
で
甘
辛
く
煮
た
り
、
飯
鮨
に
し

た
り
と
、
ハ
タ
ハ
タ
を
食
べ
る
習
慣
は
沿
岸

部
か
ら
雪
深
い
山
間
地
に
至
る
ま
で
、
秋
田

県
内
の
津
々
浦
々
ま
で
浸
透
し
て
い
る
。

秋
田
で
ハ
タ
ハ
タ
が
獲
れ
る
の
は
11
月
下

旬
〜
12
月
下
旬
。
産
卵
の
た
め
に
岸
か
ら
わ

ず
か
数
十
m
の
藻
場
に
ま
で
押
し
寄
せ
て
く

る
ハ
タ
ハ
タ
の
大
群
が
漁
の
対
象
と
な
る
の

だ
が
、
な
ぜ
か
ハ
タ
ハ
タ
の
接
岸
は
雷
鳴
と

ど
ろ
く
天
候
が
荒
れ
た
日
が
多
い
。

煮
て
も
焼
い
て
も
美
味
い
魚
だ
が
、
そ
の

料
理
の
代
表
格
と
い
え
る
の
が
「
し
ょ
っ
つ

る
貝
焼
」
だ
。
そ
の
言
葉
通
り
昭
和
30
年
代

季
刊【
藏
】
拾
六
の
巻 12

本
酒
の
表
示
の
所
に

日
本
酒
度
と
い
う
の
が
あ
り
ま

す
が
、
ど
う
い
う
意
味
な
の
で
し
ょ

う
か
。
ま
た
、「
特
別
本
醸
造
」の
特
別

と
は
何
な
の
か
も
気
に
か
か
り
ま
す
。

（
東
京
都
／
大
橋
さ
ん
）

「
日
本
酒
度
」
と
は
お
酒
に
含

ま
れ
る
糖
分
を
測
定
し
た
も

の
で
す
。
＋
（
プ
ラ
ス
）の
数
値
が
高

く
な
る
ほ
ど
糖
分
が
少
な
く
辛
口
タ

イ
プ
に
、
－
（
マ
イ
ナ
ス
）の
数
値
が

高
く
な
る
ほ
ど
糖
分
が
多
く
な
り
、

甘
口
と
な
り
ま
す
。「
特
別
本
醸
造
」の

件
で
す
が
、
こ
ち
ら
は
精
米
歩
合
（
米

の
表
面
を
削
る
割
合
や
、
原
材
料
に

よ
っ
て
お
酒
を
分
類
す
る「
特
定
名
称
」

に
基
づ
き
ま
す
。「
本
醸
造
」
に
は

「
本
醸
造
」「
特
別
本
醸
造
」の
２
種
類

が
あ
り
ま
す
が
、
こ
の
違
い
は
主
に

精
米
歩
合
の
違
い
で
す
。「
本
醸
造
」が

精
米
歩
合
70
％
以
下
な
の
に
対
し
、

「
特
別
本
醸
造
」
は
精
米
歩
合
が
60
％

以
下
と
、「
お
米
の
よ
り
芯
に
近
い
部

分
」を
使
っ
た
お
酒
と
い
う
こ
と
に
な

り
ま
す
。

ズ
玉
っ
て

知
り
ま
せ
ん
で
し
た
。

（
富
山
県
／
川
口
さ
ん
）

秋
田
に
は
ま
だ
ま
だ
ユ
ニ
ー

ク
な
食
材
が
た
く
さ
ん
あ
り

ま
す
。
次
回
以
降
も
珍
し
い
食
材
、

秋
田
な
ら
で
は
の
食
を
紹
介
し
ま
す
。

元
通
信
は
送
ら
れ
る
封
筒
も

毎
号
替
わ
り
、
封
を
切
る
の
が

う
れ
し
く
な
り
ま
す
。「
藏
」
と
も
に

封
筒
も
保
管
し
て
い
ま
す
。

（
三
重
県
／
橋
爪
さ
ん
）

橋
爪
さ
ん
が
「
藏
」
を
手
に

さ
れ
る
場
面
が
目
に
浮
か
ぶ

よ
う
な
お
ハ
ガ
キ
で
し
た
。
あ
り
が

と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

平
山
が
飲
め
る
店
は

大
阪
・
京
都
方
面
に
は
な
い
の

で
し
ょ
う
か
（
大
阪
府
／
橋
本
さ
ん
）

も
う
少
し
お
待
ち
く
だ
さ
い
。

関
西
方
面
の
お
店
の
紹
介
も

行
え
る
よ
う
取
材
の
準
備
を
進
め
て

お
り
ま
す
。

号
の
「
太
平
山
が
飲
め
る
店
」

「
酒
肴
探
訪
」
は
も
の
す
ご
く

興
味
を
そ
そ
ら
れ
ま
し
た
。
太
平
山

が
呑
め
る
旅
館
の
ご
紹
介
も
い
た
だ

け
れ
ば
う
れ
し
い
の
で
す
が
。

（
茨
城
県
／
斉
藤
さ
ん
）

ご
提
案
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い

ま
す
。
ご
提
案
を
誌
面
に
反
映

で
き
る
よ
う
検
討
さ
せ
て
い
た
だ
き

ま
す
。林

カ
ツ
ヨ
さ
ん
の

エ
ッ
セ
イ
「
捨
て
ら
れ
る
命
」

を
呼
ん
で
考
え
さ
せ
ら
れ
ま
し
た
。

（
大
分
県
／
佐
々
木
さ
ん
ほ
か
多
数
）

号
を
追
う
ご
と
に
「
小
林
カ
ツ

代
」「
山
本
益
博
」
さ
ん
の
リ

レ
ー
エ
ッ
セ
イ
に
関
す
る
ご
意
見
、

質
問
が
増
え
て
き
ま
し
た
。
皆
さ
ん

の
食
に
対
す
る
関
心
度
の
高
さ
に
は

た
だ
た
だ
驚
く
ば
か
り
。
皆
さ
ん
か

ら
の
ご
意
見
を
、
こ
れ
か
ら
の
製
品

づ
く
り
に
も
活
か
す
こ
と
が
で
き
る

よ
う
努
力
を
重
ね
て
ま
い
り
ま
す
。

日
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じ
ゅ
ん
さ
い
﹈

●ご意見・ご感想をE-mailでも受け付けております。

kodamajz@trust.ocn.ne.jp 酒菜
探訪
あきたの味

秋
田
の
鍋
の
代
表
格
。ち
ょ
っ
と
懐
か
し
い

昭
和
30
年
代
以
前
の
ス
タ
イ
ル
を
再
現
し
て
み
ま
し
た
。

＊
こ
の
コ
ー
ナ
ー
で
は
、
当
社
商
品

に
関
し
て
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、
秋
田

の
味
、
祭
り
、
観
光
な
ど
、
皆
様
の
疑

問
・
質
問
、
ま
た
、「
藏
」に
対
す
る
ご

意
見
・
ご
希
望
も
お
受
け
い
た
し
て
お

り
ま
す
。
同
封
の
ハ
ガ
キ
か
、
Ｅ
メ
ー

ル
で
ど
う
ぞ
。

﹇

し
ょ
っ
つ
る
貝
焼
き
﹈

■
表
紙
の
人

食
品
部
　

杉
本
　
亨
さ
ん

日
本
酒
と
同
様
、

冬
は
味
噌
の
仕
込
み
に
最
適
な
季
節
。

こ
の
季
節
、
杉
本
さ
ん
が
働
く
当
社

食
品
部
で
は
毎
日
の
よ
う
に
、
味
噌

の
原
料
と
な
る
大
豆
の
蒸
し
煮
作
業

が
行
わ
れ
ま
す
。
１
台
の
釜
に
入
る
大

豆
は
約
１
、５
ｔ
。
早
朝
５
時
頃
か
ら

火
を
入
れ
、
蒸
し
挙
げ
る
こ
と
約
３

時
間
。
真
白
な
湯
気
と
共
に
釜
か
ら

出
さ
れ
た
大
豆
は
、
米
麹
、
塩
、
乳

酸
菌
、
水
と
と
も
に
仕
込
み
桶
へ
。

じ
っ
く
り
と
熟
成
さ
れ
美
味
し
い
味

噌
が
出
来
あ
が
る
の
で
す
。


